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Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki priruénik!

PoStovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da Gete posti¢i najbolje rezultate s proizvodom koji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da pazljivo proCitate cijeli korisnicki
prirunik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih saCuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, priloZite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisniCkom priruéniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
priru¢niku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom priru¢niku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za zivot i imovinu.

upozorenje na strujni udar.

2 upozorenje na rizik od pozara.

upozorenje na vruée povrsine.
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Arcelik A.S.
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t Vaine upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute
koje Ce vam pomoci da se zaStitite od
rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja
imovine. Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju neciji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

Uredaj ne smiju upotrebljavati
osobe (ukljuCujuci djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja,
osim ako se ne nadziru ili im se
daju upute.

Djeca koja se nadziru ne smiju se
igrati uredajem.

Ako se proizvod predaje nekome
u svrhu osobne upotrebe ili kao
rabljeni uredaj, trebaju se takoder
predati korisniCki prirucnik,
oznake proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i dijelovi.
Instalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni serviseri.

4/HR

Proizvodac nije odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene 0sobe, a to
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake
uporabe.

Elektricna sigurnost

Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
nije popravio ovlasteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod spojite samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici "TehniCke
specifikacije". Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektriCar dok
koristite proizvod sa ili bez
transformatora. NaSa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteSkoce nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
s lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prscete ili zalijevate vodom!
Postoji opasnost od strujnog
udara!



Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, CiSCenja i servisiranja.
Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Uredaj se mora instalirati tako da
Se U potpunosti moze odvojiti od
mreze napajanja. Razdvajanje mora
biti omoguceno mreznim utikacem
ili prekidacem ugradenim u fiksnu
elektricnu instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Straznja povrsSina pecnice postaje
vruca kad se Kkoristi. Pazite da spoj
s strujom ne dodiruje straznju
povrSinu; inace se spojevi mogu
oStetiti.

Nemojte priklijestiti kabel izmedu
vrata pecnice i okvira i nemojte ga
provoditi preko vrucih povrsina.
Inace Ce se izolacija kabela otopiti i
uzrokovati pozar zbog kratkog
spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlastene i kvalificirane osobe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s
napajanja. Da biste to uradili,
iskljucite osigurac u kuci.
Provjerite je li nazivna struja
osiguraca kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postanu vruci
tijekom uporabe. Trebate
izbjegavati dodirivanje grijacih
elemenata. Djeca mlada od 8
godina se trebaju drzati podalje,
osim ako imaju stalni nadzor.
Nikada ne koristite proizvod kad su
vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe alkohola
i/ili droga/lijekova.

Pazite kad koristite alkoholna pica
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vrucim povrsinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Tijekom uporabe uredaj postaje
vruc. Trebate izbjegavati
dodirivanje grijacih elemenata u
pecnici.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Ne grijte zatvorene konzerve i
staklenke u pecnici. Tlak koji se
stvori u konzervi/staklenci moze
prouzroCiti njeno pucanije.

Ne stavljajte lim za peCenje,
posude ili aluminijsku foliju izravno
na dno pecnice. Nakupljanje
topline moze ostetiti dno pecnice.
Ne Koristite jaka abrazivna sredstva
za CiScenije ili oStre strugace
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metala za CiSCenje stakla vrata

pecnice jer mogu izgrebati povrsinu,

Sto moze rezultirati razbijanjem
stakla.

e Nemojte koristiti parne Cistace za

Ciscenje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.

¢ (Funkcije se razlikuju ovisno o
modelu proizvoda.)

Pravilno stavljanje zicanog rostilja i

lima za peCenje na ziCane police
Vazno je pravilno staviti Zicanu

policu i/ili lim za pecenje na policu.

Provucite ziCanu policu ili lim za

pecenje izmedu 2 police i pazite da

je u ravnotezi prije nego stavite
hranu na nju (molimo pogledajte
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Ne koristite uredaj ako je staklo
prednjih vrata skinuto ili puknuto.
Rucka pecnice nije susac za
rucnike. Ne vjeSajte rucnik,
rukavice ili slicne tekstilne
proizvode kad je funkcija grilla na
otvorenim vratima.

Uvijek koristite rukavice otporne na
toplinu kad stavljate posude u
vrucu pecnicu i vadite ga iz nje.
Papir za pecenje stavite u posudu
za pecenje ili na dodatak za
pecnicu (lim, reSetku i sl.) zajedno
S hranom i zatim sve stavite u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Uklonite viSak papira za pecenje
koji prelazi preko rubova dodatka
za pecnicu ili posude kako biste
sprijecili rizik od kontakta s grijacim
elementima pecnice. Papir za
pecenje nikada nemojte
upotrebljavati pri radnoj
temperaturi viSoj od one koja je za
njega naznacena. Papir za pecenje
ne stavljajte izravno na dno pecnice.
UPOZORENJE: Pazite da su kabel
za napajanje uredaja ili prekidac
iskljuceni prije zamjene zarulje da
biste izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza
dekorativnih vrata da se ne bi
pregrijao.

/a pouzdanost proizvoda protiv pozara;

provjerite pristaje li utikac u
utiCnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.



e Ne koristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

e Pazite da na uticnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

e (Qvaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu. Komercijalna
uporaba nije dopustena.

e (OPREZ: Ovaj uredaj je samo u
svrhu kuhanja. Ne smije se koristiti
u druge svrhe, npr. Grijanje sobe.

e Uredaj se ne smije koristiti za
grijanje tanjura pod rostiljem,
vjeSanje rucnika i krpa itd. na rucke,
za susenje i grijanje.

¢ Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo
zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

e Uredaj se moze Koristiti za
odmrzavanje, pecenje i pecenje na
grillu.

Sigurnost za djecu

e UPOZORENJE: Dostupni dijelovi
mogu postati vruci tijekom uporabe.
Malu djecu treba drzati podalje.

e Materijali pakiranja ¢e biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece. Molimo
odlozite sve dijelove pakiranja

prema standardima o zastiti okolisa.

e ElektriCni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
uredaja dok radi i ne dopustajte im
da se igraju s uredajem.

e Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

e Kad su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne
dozvoljavajte djeci da sjede na
njima. Pecnica se moze prevrnuti
ili se Sarke vrata mogu oStetiti.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektriGnom i
elektroniékom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku
oznaku za elekiricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim
dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlazite
otpadne uredaje s normalnim otpadom iz kuéanstva i
drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga
u sabirni centar za recikliranje elekiricne i elekironiCke
opreme. Obratite se lokalnim vlastima da biste saznali
viSe informacija o sabirim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe
odredenih opasnih tvari u elektriénoj i
elektronickoj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom
RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja

e FElektriCni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
doma$aja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite ih s
uobicajenim otpadom iz kuc¢anstva.
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E Opce informacije
Pregled

o

8
9
4

1 Kontrolna plo¢a 6 PoloZaji police
2 Zitana polica 7 Gornii grijaci element
3 Lim za pecenje 8 Svjetlo
4 Rucka 9 Motor s ventilatorom (iza &elicne ploce)
5 Vrata

Tipka funkcija
Mehanicki tajmer
Tipka termostata
Svjetlo termostata

B w N =
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Sadrzaj paketa

Dodaci dostavljeni s uredajem mogu biti
razligiti, ovisno o modelu proizvoda. Svi dodaci
opisani u korisnickom priru¢niku mozda ne
postoje za va$ proizvod.

Korisnicki prirucnik
2. Standardni lim za pecenje

Koristi se za peciva, smrznutu hranu i velike
komade mesa za pecenje.

—y

3. Duboki lim za petenje
Koristi se za peciva, veliko peCenje, jela sa
sokovima i za sakupljanje masnoce kod pecenja
na rostilju.

4. Zitana reSetka
Koristi se za pecenje i za stavljanje hrane koja ¢e
se peciili kuhati u posudama za sloZenac na
Zelienu policu.

Pravilno stavljanje Zic¢ane police i lima za
pecenje na teleskopske police.

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
instalirate i uklonite limove za pecenje i ZiGanu
policu.

Kod uporabe lima za peCenje i ZiGane police s
teleskopskim policama, pazite da zatici na
straznjem dijelu teleskopske police stoje uz
rubove ziane police i lima za peCenje.
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Tehnicke specifikacije
a5

Dimenzie za instalaciju (visina/Sirina/duljina)
Glavna pecnica Multifunkcijska peénica
Unutarnja lampica
Potrosnja energile 7a roSti by
Osnove: Informacije o energetskoj oznaci elekiricnih pecica se daju u skladu s normom EN 60350-1 / IEC
60350-1. Te se vrijednosti odreduju pod standardnim opterecenjem s grijanjem donjim-gornjim grijacem uz
pomoc ventilatora (ukoliko postoji).
Klasa energetske ucinkovitosti se odreduje u skladu sa sljedec¢om prioritetizacijom ovisno o tome da i
odgovarajuce funkcije postoje na proizvodu ili ne. 1-Kuhanje s eko-ventilatorom, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4-Grijanje od dolje/od gore uz pomo¢ ventilatora, 5-Grijanje od gore i od dolje.
** Pogledajte. Instalacija, stranica 11.

ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene rijednosti navedene na oznakama proizvoda fli
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. obivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
- . . odgovarajuc¢im standardima. Qvisno o uvjetima
Slike u ovom priruéniku su shematske i moZda rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
ne odgovaraju u potpunosti vaSem proizvodu. biti razlicite.
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E Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. InaCe Ce jamstvo biti poniteno.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja nastala
zbog postupaka koje vrSe neovlaStene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.
Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Zainstalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu
a svim lokalnim zakonima o plinu i/ili

elektri¢noj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provierite ima li
proizvod nekih otecenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. OSteceni
proizvodi su rizik za vaSu sigurnost.

Prije instalacije

Uredaj je namijenjen montazi u komercijalno
dostupnim kuhinjskim ormarima. lzmedu jedinice i
zidova kuhinje se mora ostaviti sigurnosna razdaljina.
Pogledajte sliku (vrijednosti u mm).

e PovrSine, sinteticki laminati i liepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimumy.

e Kuhinjski ormari moraju biti ravni i fiksirani.

e Ako je ispod pecnice ladica, izmedu pecnice i
ladice se mora ugraditi polica.

e Uredaj moraju nositi najmanje dvije osobe.

e DrZite peénicu za drSke s obje strane da biste je
pomierili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti sukladan s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjeStaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dostatna
ventilacija.

Ne stavljajte uredaj pored hladnjaka ili
ledenica. Toplina koju emitira proizvod ¢e
povecati potronju energije aparata za
hladenje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.
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*

min.

Montaza i spajanje

e Proizvod se smije montirati i spajati samo u
skladu sa zakonom propisanim pravilima
instalacije.

Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu utiénicu/vod zasticene

minijaturnim osiguratem odgovarajuceg kapaciteta

kako je navedeno u tablici , Tehnicke specifikacije”.

Neka uzemljenje izvede kvalificirani elekiriGar dok

upotrebljavate proizvod s transformatorom ili bez njega.

NaSa tvrtka nece biti odgovorna ni za kakvu Stetu

nastalu zbog uporabe proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim zakonima.

OPASNOST:
Proizvod smije spojiti na napajanje samo

ovlaStena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda

pocinje tek nakon pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja
nastala zbog postupaka koje vrSe neovlastene

0sobe.

13/HR



OPASNOST:

Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vruéim
dijelovima uredaja.

OSteceni kabel napajanja mora zamijeniti
kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja
ili pozara!

e Spoj mora biti u skladu s nacionalnim zakonima.
Podaci napajanja moraju odgovarati podacima
navedenim na tipskoj plocici jedinice. Otvorite
prednja vrata da biste vidjeli tipsku ploCicu.

e Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u
skladu s tablicom "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:

Prije poGetka bilo kakvog rada na elektriénim
instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

Spajanje kabela napajanja

Prilikom izvrSavanja oZi¢enja morate se
pridrZavati nacionalnih/lokalnih zakona o
elekiriCnoj energiji i upotrebljavati
odgovarajucu uticnicu/vod za peénicu. U
sluGaju da su granice snage proizvoda veée od
elektritne vodljivosti utikaca i utiénice/voda,
proizvod se mora izravno spojiti putem fiksne
elektricne instalacije bez upotrebe utikaca i
utinice/voda.

1. Ako nije moguce iskljuCiti sve polove s napajanja,
jedinica za otpajanje s najmanje 3 mm razmaka za
kontakt (osiguraci, sigurnosne sklopke, kontakti)
moraju biti spojeni a svi polovi ove jedinice za
iskljucivanje moraju biti uz proizvod (ne iznad
proizvoda) u skladu s IEE direktivama.
NepridrZavanje ovih uputa uzrokuje probleme i
ukida jamstvo za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita sklopkom za preostalu

struju.
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Ako je kabel dostavljen s proizvodom:

Sl ST
s ([ )

ZELENG / 2UTQ

STRUJNI KABEL

2. Za jednofazni spoj, spojite Zice kako je dolje
navedeno:

e Smedi-Crni kabel = L (faza)

e Plavi-sive boje kabel = N (nula)

e 7Zuto-zeleni kabel = (=] (Uzemljenje)

e Sive-Crni kabel = L (faza)

e Plavi-Smedi boje kabel = N (nula)

e Zuto-zeleni kabel = () @ (Uzemljenje)

Instaliranje proizvoda

1. Povucite pecnicu u kuhinjski element, poravnajte i
pritegnite je, paze¢i da kabel napajanja nije
oStecen i/ili zaglavijen.

Pricvrstite pecnicu s 2 vijka kako je prikazano.

Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze
prevrnuti tijekom uporabe ako nije instalirana prema
uputama i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.



Za proizvode s ventilatorom (Mozda ne postoji
na vaSem proizvodu.)

1 ventilator
2 Kontrolna ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator za hladenje hladi i element u koji je
ugraden i prednii kraj opreme.

entilator za hladenje nastavlja raditi 20-30
minuta ¢ak i nakon isklju¢ivanja pecnice.

Ako ste kuhali programiranjem programatora
pecnice, ventilator za hladenje ¢e se takoder
iskljuciti na kraju vremena kuhanja skupa sa
svim funkcijama.

Zadnja provjera

1.

KoriStenje proizvoda

2. Provijerite funkcije.
Buduci prijevoz

SaCuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
najlon sa zratnim mjehuri¢ima i ¢vrsto ga
zalijepite trakom.

Da biste sprijecili da Zi¢ana polica i lim za
pecenje unutar pecnice oStete vrata peénice,
stavite komad kartona na unutrasnju stranu vrata
pecnice Uz polozaj pladnjeva. Zalijepite trakom
vrata pecénice na bocne stjenke.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.

Ne stavljajte bilo kakve predmete na proizvod i
pomicite ih u uspravnom poloZaju.

Provjerite op¢i izgled vaSeg proizvoda i
pogledajte ima i oStecenja do kojih je doSlo
ijekom transporta.
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B Pripreme

Savjeti za uStedu energije

Sliededi savjeti ¢e vam pomodi u uporabi VaSeg

uredaja na ekoloski nacin i u ustedi energije:

e Koristite poklopce tamnih boja i poklopce
premazane emajlom, jer ¢e prijenos topline biti
bolji.

e Dok kuhate jela, izvrSite zagrijavanje ako se to
savjetuje u korisnickom prirucniku ili opisu
kuhanja.

e Ne otvarajte Cesto vrata tijekom kuhanja.

e PokuSajte kuhati viSe od jednog jela istodobno,
kad god je to moguce. Mozete kuhati tako da
stavite dvije posude na Zi¢anu policu.

e Kuhajte vise od jednog jela jedno nakon drugog.
Pecnica Ce ved biti topla.

e MoZete ustedjeti energiju tako da iskljucite
pecnicu nekoliko minuta prije kraja vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Qtopite smrznutu hranu prije kuhanja.

Prva uporaba
Postavka vremena

Prije uporabe uredaja, mora se postaviti timer.
ko vrijeme nije postavlieno, pecnica nece

raditi.
1
10
=) B
7 0
8//’//,/ o o 3
7 /!:61\\ ‘5
0" 0

| |

1 2

1 Tipka za podeSavanje vremena

2 Tipka za podeSavanje vremena pocetka

3 Pocetak kuhanja (naran¢asta)

4 Kazaljka minuta (zlatna)

5 Kazaljka za alarm (Zuta)

6 Kazaljka sati (zlatna)

7 Zaslon vremena kuhanja

Postavite vrijeme

1. Lagano povucite tipku (1) prema sebi, okrenite je
lagano u smijeru kazaljki na satu dok se ne podesi
to€no vrijeme, a onda je pustite.
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» \rijeme Ce biti podeSeno.

Nikada ne okrecite tipku u smjeru suprotnom
d kazaljki na satu dok se povladi.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
Stetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,

praSak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre

predmete.

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obriite povrSine proizvoda mokrom krpom ili
spuzvom i osusite krpom.

Prvo zagrijavanje

Zagrijavajte uredaj otprilike 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Tako Ce biti sagoreni i uklonjeni svi ostaci ili

slojevi preostali nakon proizvodnje.

UPOZORENJE
Vruce povrSine mogu uzrokovati opekline!

Proizvod moZe biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad

stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

Elektricna peénica

1. lzvadite sve limove za peGenje i Zi¢ane police iz
pecnice.

2. Zatvorite vrata pecnice.

3. Odaberite polozaj "staticki".

4. Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajteKako
Koristiti elektricnu pecnicu, stranica 17.

5. Neka pecnica radi oko 30 minuta.

6. Da biste iskljucili svoju pec¢nicu, pogledajte Kako
Koristiti elektricnu pecnicu, Stranica 17

Pecnica s rostiljem

1. lzvadite sve limove za peGenje i Zi¢ane police iz
pecnice.

2. Zatvorite vrata pecnice.

3. Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajte Kako
raditi s rostiljiem, stranica 23.

4. Neka pecnica radi oko 30 minuta.

5. Da biste iskljucili svoj rostilj, pogledajte Kako raditi
s rostiljem, stranica 23

Dim i neugodni miris mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijgkom prvog rada. To je
normalno. Pazite da je u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa kojeg emitira.




B Kako raditi s pecnicom

Opce informacije o pecenju,
odmrzavanju i pecenju na rostilju

UPOZORENJE

Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!
Proizvod moze biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

OPASNOST:
Pazite kad otvarate vrata pecnice jer moZe
izadi para.

Para koja izlazi moZe opedi vaSe ruke, lice i/ili
o€i.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tanjure ili
aluminijske posude s premazom protiv lijepljenja
ili silikonske kalupe otporne na toplinu.

e dobro iskoristite prostor na polici.

e Stavite modiu za pecenje na sred police.

e (Odaberite odgovarajuci polozaj police prije
ukljucivanja pecnice ili grilla. Ne mijenjajte
polozaj police kad je peénica ukljucena.

e Drzte vrata peénice zatvorena.

Savjeti za pecenje

e (Qbrada cijelog pileta, purice i velikih komada
mesa s marinadom kao §to je sok od limuna i
crnog papra prije kuhanja ¢e poboljSati
performanse kuhanja.

e PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta dulje u usporedbi s pe¢enjem iste veliCine
mesa bez kostiju.

e 7asvaki centimetar debljine mesa je potrebno
oko 4 do 5 minuta pecenja.

e Pustite meso da odstoji u pecnici otprilike
10 minuta nakon vremena kuhanja. Sok se bolje
prerasporedi preko peCenja i ne izlazi kad se
MEeso reze.

e Ribu se treba staviti na sredinu ili donju policu u
posudu koja je otporna na toplinu.

Savjeti za pecéenje na rostilju

Kad se meso, riba i perad pece na rostilju, brzo

potamne, imaju finu koricu i ne osue se. Ravni

komadi, raznjiéi i kobasice su posebno primjereni za
pecenje na rotilju, kao i povrée s vecim sadrzajem
vode, kao §to su rajCica i luk.

e Rasirite komade za peenje na Zicanu policu ili

na lim za peCenje sa Zi¢anom policom na takav

nacin da pokriveni prostor ne prelazi velicinu
grijaca.

e Povucite ZiCanu policu ili lim za peCenje s grilom
na Zeljeni polozZaj u pecnici. Ako pecete na grillu
ili na Zi¢anoj polici, stavite lim za pecenje na
donju policu da biste sakupili masno¢u. Dodajte

é Hrana koja nije podesna za pecenje na
moze zapaliti.

grillu predstavija opasnost od pozara.
Kako koristiti elektricnu pecnicu

Koristite za ro$tilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu roétilja.
Prije uporabe uredaja, mora se postaviti timer.
ko vrijeme nije postavlieno, pecnica nece

malo vode u posudu za sakupljanje vode zbog
Ne stavljajte hranu predaleko u strazniji
raditi.

lakSeg CiScenja.
dio roétilja. To je najtopliji dio i hrana se
Odaberite temperaturu i naéin rada

f {
1 2
1 Tipka funkcija
2 Tipka termostata
1. Postavite tajmer pecnice na Zeljeno vrijeme
kuhanija ili ru¢ni (stalni) naCin rada; pogledajte
Uporaba sata pecnice, stranica 19.
2. Postavite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.
3. Postavite funkcijsku tipku na zeljeni nacin rada.
» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i
odrzava je. Tijekom zagrijavanja, lampica temperature
ostaje ukljucena.
Iskljuéivanje elektriéne pecnice
Prebacite funkcijsku tipku i tipku temperature na
polozaj iskljuceno (gorniji polozaj).
Vazno je pravilno staviti Zi¢ani grill na drzac za Zice.
Zitana polica se mora staviti izmedu drzaca Zice kako
je prikazano na slici.
Nemojte pustiti da ZiCani grill stoji uz straznju stjenku
pecnice. Pomaknite Zi¢anu policu na prednji dio police
i postavite pomocu vrata da biste dobili najbolje
performanse grilla.
(Funkcije se razlikuju ovisno 0 modelu proizvoda.)
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Nacini rada

Ovdije prikazani redoslijed naina rada se moze
razlikovati od uredenja VaSe jedinice.
Gornji i donji grijaé

Doniji grijac

O,

&

Gorniji i donii grija¢ rade. Hrana se
grije istodobno s gornje i donje
strane. Podesno je npr. za torte,
peciva ili kekse i slozence u kalupima
za pecenje. Kuhajte samo s jednim
limom.

Radi samo donije grijanje. Podesno je
7a pizzu i kasnije tamnjenje hrane s
donje strane.

Ova se funkcija mora koristiti i za lako
parno CiScenje.

Gornji/doniji grija uz pomo¢ ventilatora

Gornii i donii grija¢ uz ventilator (na
straznjoj stjenci) su ukljuceni. Pomocu
ventilatora, topli zrak se ujednaceno i
brzo distribuira kroz pe¢nicu. Kuhajte
samo s jednim limom.

Rad s ventilatorom

&
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Pecnica se ne grije. Radi samo
ventilator (na straznjoj stjenci).
Podesno za polagano otapanje
zrnaste smrznute hrane na sobnoj
temperaturi i hladenje skuhane
hrane.

Grijanje ventilatorom

Topli zrak kojeg zagrijava straznii
grijac se jako brzo jednako
rasporeduje kroz cijelu pecnicu
pomocu ventilatora.

To je prikladno za kuhanje jela na
razliCitim razinama police i
zagrijavanje nije potrebno u vecini
slu¢ajeva. Podesno za kuhanje s viSe
limova.

Ova se funkcija mora koristiti i za lako
parno CiScenje.

"3D" funkcija

T

Puni grill
WA

Rade gornji, donii grijac i grijanje uz
pomoc ventilatora (na straznjoj
stjenci). Hrana se podjednako i brzo
grije iz svih pravaca. Kuhajte samo s
jednim limom.

Radi veliki grill na gornjoj povrsini
pecnice. Prikladan je za peCenje
velike koli¢ine mesa na roétilju.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajuci polozaj
police pod grijatem roStilja za
pecenje na rostilju.

e  Postavite temperaturu na
maksimalnu razinu.

e Okrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.

Grill+ventilator

W

&

Efekt peCenja na grillu nije toliko jak

kao na punom grillu

e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajuci polozaj
police pod grijatem roStilja za
pecenje na rostilju.

e Postavite Zeljienu temperaturu.

e Okrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.



Uporaba sata pecénice

Tipka za podeSavanje vremena

Tipka za podeSavanje vremena pocetka
Pocetak kuhanja (naran¢asta)

Kazaljka minuta (zlatna)

Kazaljka za alarm (Zuta)

Kazaljka sati (zlatna)

Zaslon vremena kuhanja

~NOo O WwN

Maksimalno vrijeme koje se moZe postaviti za
rijleme kraja kuhanja je 180 sati.

U slucaju nestanka struje, program e biti

opozvan. Morate reprogramirati pecnicu.

Ukljuéivanje ruénog naéina rada (stalni rad)
Koristite ovaj nacin rada kada Zelite sami konfrolirati
vrijeme kuhanja. U ovom nacinu rada, pecnica Ce raditi
stalno osim ako je ne iskljucite.

ajmer ne prekida napajanje u ruénom
8stalnom) nacinu rada.

1. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu dok se
"0" ne pojavi na zaslonu vremena kuhanja.

2. Povucite tipku (2) lagano prema sebi i poravnajte
pokazivac za poCetak kuhanja (narancasti) (3) s
kazaljkom sata (6).

3. Otpustite tipku (2) i okrenite je u smjeru kazaljke
na satu (7) da biste znak @ doveli u manualni
nacin rada u prikazu vremena kuhanja.

4. Stavite jelo u pecnicu.

5. Odaberite temperaturu i nacin rada.

Zaustavljanje kuhanja

Kad kuhanje bude gotovo,

1. Prebacite funkcijsku tipku i/ili tipku termostata na
polozaj iskljuceno (gorniji polozaj).

2. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu dok se
"0" ne pojavi na zaslonu vremena kuhanja.

Ukljuéite potpuno automatski rad

U ovom nacinu rada, mozete odrediti vrijeme kada ¢e

se pecnica ukljuciti/iskljuciti.

1. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu dok se
"0" ne pojavi na zaslonu vremena kuhanja.

2. Povucite tipku (2) lagano prema sebi i prilagodite
vrijeme kuhanja pokazivatem vremena kuhanja
(narancasto) (3).

3. Otpustite tipku (2).

4. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu da
biste prilagodili vrijeme kuhanja na prikazu
vremena kuhanja (7).

5. Stavite jelo u pecnicu.

6. Odaberite temperaturu i nain rada.

» Automatski prekida napajanje i zaCuje se zvucno

upozorenje na kraju kuhanja.

7. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu dok se
ne pojavi "0" na prikazu vremena kuhanja ¢im
kuhanje bude dovrSeno i ne zaCuje se znak alarma.

8. Iskljucite pe¢nicu pomocu tipke za temperaturu
i/ili funkcijske tipke.

Ukljuéite polu-automatski rad

U ovom nacinu rada, moZete odrediti vrijeme kada ¢e

se pecnica automatski iskljuciti.

1. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu dok se
"0" ne pojavi na zaslonu vremena kuhanja.

2. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu da
biste prilagodili vrijeme kuhanja na prikazu
vremena kuhanja (7).

3. Stavite jelo u pecnicu.

4. Odaberite temperaturu i nacin rada.

» Automatski prekida napajanje i zaCuje se zvucno

upozorenje na kraju kuhanja.

5. Okrenite tipku (2) u smjeru kazaljki na satu dok se
ne pojavi "0" na prikazu vremena kuhanja ¢im
kuhanje bude dovrSeno i ne zaCuje se znak alarma.

6. Iskljucite pe¢nicu pomocu tipke za temperaturu
i/ili funkcijske tipke.

Uporaba sata kao alarma

Mozete koristiti sat na uredaju za bilo kakvo

upozorenije ili podsjetnik, osim vremena kuhanja.

Sat s alarmom ne utjeCe na rad pecnice. On se koristi

samo kao upozorenje. Na primjer, to je korisno kad

Zelite okrenuti hranu u pecnici u odredeno vrijeme. Sat

s alarmom e se oglasiti signalom kad istekne vrijeme

koje ste postavili.
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Tipka za podeSavanje vremena

Tipka za podeSavanje vremena pocetka
Pocetak kuhanja (naran¢asta)

Kazaljka minuta (zlatna)

Kazaljka za alarm (Zuta)

Kazaljka sati (zlatna)

Zaslon vremena kuhanja

za peenje
Tore Ukalpy
Mali kolaci

~NOo O WwN

Broj limova Dodatak za upotrebu

Standardni lim za
pecenje”
Kaliip 78 KolaG na Zidany)
resel

Jedan lim
Jedan i
Jedan lim
Jecan lim
2 lima 1-Lim za peciva®
3-Standardni lim za
pegenje*

1 Standardni lim 22
peceE
S:bimza pecival
5 Duboid int 74 pedeniet
Okrugli kalup za kolag s
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zicanoj
redetki*

Okl kalup za kolad &
QOVGIIM tUbon proneta.
26 0m na Adano)
resel
1-Okrugli kalup za kolaC s
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zitanoj
resetki**
4-Okrugli kalup za kolac s
odvojivim rubom promjera
26 cm nalimu za
peciva™®

3fma

Jedan lim

Spuzvasta
torta
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Jedan i

2 lima

Jedan i
2 lima 1-Lim za peciva®
3-Standardni lim za

pecenje’

pecenje’
pecenl

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 55
minuta.

Postavljanje sata s alarmom

1. Okrenite tipku (1) nadesno ili nalijevo i podesite
pokaziva¢ alarma (zuti) 5 na brojcanik.

» Na kraju postavljenog vremena ¢e se zaCuti alarm

Iskljucivanje alarma

1. Cim se oglasi alarm, okrenite tipku (1) nadesno ili
nalijevo da pomaknete usmjerivaC alarma (Zuti)
(5)% na znak alarma da bi se alarm iskljucio.

Tablica vremena kuhanja

rijeme u ovom prikazu sluzi kao vodic.
rijleme moZe varirati zbog temperature hrane,
ebljine, vrste i vadeg naina kuhanja.

Pecéenje peciva i mesa

m1. polica peénice je donja polica.

Natin rada

Polozaj
police

Vrijeme
kuhanja {cca. 4
min

3
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o
'
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3lma 1-Lim 20 peciva? 3845
3-Standardnllim 79
petenes
5-Doboki im za pecene
tijgsta ecen e
5—Standardni lintza
potenie
3lima 1-Lim za peciva* 1% 55..65
3-Standardni lim za
pecenje*
5-Duboki lim za pecenje”
pecene’
2lima 1-Lim za peciva® ) 35 .45
3-Standardni lim za
pegenje*
Sl Tl e’ 1) 45 s
A Slandandnlim
pecenie”
5:Dubokihm - pecen‘e
pecenje”
lazane Jedan i Staklsna/metalnn 200 30 40
pravokutna gosudana
Heana) st

Jedan lim Standardni lim za 200.. 220 15 .20
pecenje”

[[ﬂ

ﬁ[l]

Bn‘tek {chelh / dedan lir Standardni m 728 2 25 i 100
Petenis petenes 250/max zatim
180 190

Janjedi but Jedan lim Standardni lim za
(sloZenac) pecenje®

Jetlan lim Standardnllimza
pecenie”

25 min. 70..90
250/max zatim

25 i 6080
25b/max
190

Peceno pile Jedan lim Standardni lim za 15 min, 60 .. 80
(1,8-2 kg) pecenje* 250/max, zatim
180 .. 190
Jdedanlim Standartni i 7 15 M bl 80
pecene’ 280/max. zatim
180 180
Purica (5.5 kg) | Jedan lim Standardni lim za 25 min. 150 .. 210
petenje* 250/max, zatim
180 .. 190
Jedan i Standardniimi zn 2501 150 7
pecenie” 250/ max; Zabm
180 190
pecen je”
—— = e e e
patenie’

PredlaZe se da obavljate zagrijavanje za svu hranu.
* Dvi dodaci moZda ne dolaze s proizvodom.
** Ovi dodaci ne dolaze s proizvodom. Dostupni su komercijalno.

El

of T B

&) [+
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Tablica kuhanja za testiranje jela Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN
60350-1 da bi olaksali kontrolnim institucijama da
testiraju proizvod

Broj limova Dodatak za upotrebu m Polvzaj police Temperatura Vrijeme
ey kuhanja {cca. 4
min
Standardni lim za 20 .30
peéen e
—
peten’

2 I|ma 1 Standardm lim za : 3 140 20 230
pecenje”
3-Lim za peciva®

3 lima 1 Standardnilim 22 25 -
pocene’
S-Limzapecha
5 Dubokihm @ peceﬂ'e
pecenje”
—u——
pelenie”

2 ||ma 1-Lim za peciva® 50 35 50
3-Standardni lim za
pecenje”

3 i 1-bhandardni im 7a 35 5
peten
3-lim 7 pecva’
5-Duboki i za pelenie
Spuzvastatorta | Jedan lim Okrugli kalup za kola s 25..35
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zitanoj
reSetki*
Jedan iy Okbil Kalup sdkolat 2 1580 30 4
odvolvim tibom promjera
26 cmna 2itang)
resatkis
2 lima 1-Okrugh kalup za kola¢ s 5] 35..45
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zicanoj
reSetki™
4-Okrugli kalup za kola¢ s
odvojivim rubom promjera
26 cm na limu za
peciva™
Pita od fabuka Jedan lim Dkrogio crng metalne E 50 60
postde 53 piomiera 70
Cilna 2tano rebetd
Jedan lim Okruglo crno metaino . 50 60
posude sa promjera 20
cm na Zicanoj resetki**

2lma 1-Okruglo croo metalno 50 Bl
postide sa pramiea 20
o na Zicano) reseld’
4 Olauglo crop metalnp
noside sa promism 20
Chlna lmu za pecival

PredlaZe se da obavljate zagrijavanje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda ne dolaze s proizvodom.
** Ovi dodaci ne dolaze s proizvodom. Dostupni su komercijalno.

Savjeti za pecenje torti e Ako je torta mokra, koristite manje tekucine i

e Ako su peciva previSe suha, povecajte smanijite temperaturu za 10°C.
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme e Ako je torta previSe tamna na vrhu, stavite je na
kuhanja. donju policu, smanjite temperaturu i povecajte

vrijeme kuhanja.
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e Ako je kuhana dobro unutra ali je liepljiva s
vanjske strane, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Savjeti za peCenije tijesta

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja. Namogite slojeve tijesta pomocu umaka
koji se sastoji od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako predugo traje da se pecivo ispece, posebno
pazite da debljina peciva koje ste pripremili ne
prelazi dubinu lima za pecenije.

e ako gornja strana peciva postane smeda, ali
doniji dio nije kuhan, pazite da koli¢ina umaka
kojeg ste koristili za peciva nije prevelika na dnu
peciva. PokuSajte ravnomjerno rasporediti umak

e Ako se jelo s povréem ne skuha, skuhajte prvo
povrée ili ga pripremite kao hranu iz limenke i
stavite u peénicu.

Kako raditi s rostiljem

Prije uporabe uredaja, mora se postaviti timer.
ko vrijeme nije postavlieno, pecnica nece
raditi.

UPOZORENJE

Zatvorite vrata pecnice tijekom peenja na
rostilju.

Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

ukljucivanje grilla
1. Okrenite funkcijsku tipku na Zeljeni znak grilla.
2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rotilja.

izmedu slojeva tijesta za jednako tamnjenje. 3. Ako je potrebno, obavite zagrijavanje oko 5 minuta.

» Svjetlo temperature se ukljucuje.
Iskljuéivanije grilla

Skuhajte tijesto u skladu s rezimom i
emperaturom navedenom u tablici kuhanja.

ko dgnji dio jo$ nije dovoljno potamnio, 3 1. Okrenite funkcijsku tipku na polozaj isklju¢eno
sliededi put ga stavite na za jednu razinu nizu (qore).
policu.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od pozara.
Koristite za ro$tilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu roétilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u strazniji
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana se
moze zapaliti.

PoloZaj police Prepnruéena tempermra Vrijeme pecenja na
grifiu (priblizno

e | 45| P 20. 25 min.

Savjeti za kuhanje povréa

e Ako ujelu s povréem nestane soka i jelo postane
previSe suho, kuhajte ga u tavi s poklopcem
umjesto u limu za pegenje. Zatvorene posude
saBuvaju sok jela.

/5\

Tablica vremena kuhanja za peéenje na grillu
Grill s elektri¢nom funkcijom

Lo

Eana iotelka . 5 250/max 25 B0

| Komadijenjetine | Ztenarelea | 4.5 | 250/max 20...5 min.
Peto govedma n’jana ool . 15 il 25 W

| Komaditdetre | Jdaareteba | 45 | o%0ma | 25 30mn' |
sk f 0 Fewete | 4 8 Fomee ] Lok
* ovisno o debljini
*Prethodno zagrijte 5 minuta.
**Ako se temperatura rostiljanja na vaSem proizvodu ne moZe podesiti, rostilj ée raditi pri maksimalnoj temperaturi.

Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN
60350-1 da bi olaksali kontrolnim institucijama da
testiraju proizvod

Dodatak 7a upotreby PoloZal palice Témparatura (°0) Vriieme kuhanja
ca. U min

— 250/max

Lite [Goveding) -
12 komada

Okrenite hranu nakon isteka 2/3 ukupnog vremena petenija na resetki.

Preporutuje se izvrSiti predgrijavanje u trajanju od 5-6 minuta za svu hranu koj
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[ 0drzavanje

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ce se produljiti, a Sesti

problemi ¢e se smanijiti, ako se proizvod redovito Cist.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka
drzavanja i ¢iScenja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

OPASNOST:
Pustite da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.
ruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito oistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj ¢ete nacin uvijek moci lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliededi put budete koristili uredaj.

e /auredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiScenje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obriSite je suhom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon €iS¢enja prolivene hrane.

e Ne koristite sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili Klorid za ¢iS¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za &iscéenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdzentom (neabrazivnom), pazeci da briSete
U jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
oStetiti povrSinu.

Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,
praSak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

Nemojte koristiti parne Gistade za Ciséenje
uredaja jer to moZe uzrokovati strujni udar.

CiScenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu ploCi i kontrolne tipke mokrom
krpom i osusite ih.
ko je proizvod opremljen
lgumbima/kotacicima, nemojte skidati
kontrolne gumbe da biste ogistili upravijacku
plodu.
Kontrolna plo¢a se moZe oStetiti!
CiSéenje pecnice
Za CiScéenje boénog zida(Funkcije se razlikuju
ovisno 0 modelu proizvoda.)
(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)
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1. Uklonite prednii dio bo¢ne police povladenjem u
suprotnom smjeru od stjenke.

2. Uklonite bo¢nu policu do kraja poviatenjem
prema sebi.

KatalitiCke stjenke

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Unutarnje boCne stijenke (A) /ili straznja stijenka (B)
proizvoda mogu se obloZiti katalitiCkim emajlom.
KatalitiCke su stijenke svijetle mat boje i imaju poroznu
povrSinu. Kataliticke stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
Porozne povrSine katalitiCkih stijenki Ciste se
automatski s pomodu upijanja i pretvorbe prolivenog
ulja (para i ugljikov dioksid).

Lako parno ¢iSéenje

Ova vrsta CiS¢enja omogucuje lako CiSéenje jer se

prljavstina (koja nije predugo stajala) razgraduje parom

koja nastaje unutar pecnice i vodenim kapljicama koje

se kondenziraju na unutrasnjim povr§inama pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. lzlijte 500 ml vode u lim za pecenje i stavite lim na
drugu policu pecénice.



3. Namjestite pecnicu na lako parno Ciséenje i
pustite da radi 25 minuta na 100 °C.

4. Otvorite vrata i obriSite unutraSnje povrSine
pecnice viaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s tekuéinom za pranje, meku
krpu ili spuzvu da biste o€istili tvrdokornu
prljavstine te ju obriSite suhom krpom.

ijekom jednostavnog nacina ¢idcenja
pare, voda koja se stavlja u ladicu za
omekSavanje slabo oblikovanih ostaci-
prljavstina unutar Supljine pecnice ce
ispariti i kondenzirati u Supljini pecnice i
unutradnje staklo vrata pecnice, tako da
voda moZe kapati kada je vrata pecnice
otvorena. ObriSite kondenzaciju ¢im se
vrata pecénice otvore.

Ocistite vrata pecnice
Za CiScéenje vrata pecnice, koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu za CiSéenje
proizvoda i obriSite ga suhom krpom.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za CiScenje

ili metalne strugade za Ciéenje vrata pecnice.
Oni mogu izgrebati povrSinu i unistiti staklo.

Skidanje vrata pecnice
1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite spojnice na kucistu Sarki (2) na lijevoj i
desnoj strani prednijih vrata pritiskanjem prema
dolje kako je prikazano na slici

ﬁ Vrata
2 Zakljuavanje Sarke (zatvoreni poloZaj)

3 Pecnica
ZakljuCavanje Sarke (otvorena pozicija)

4. UKlonite prednjaraia povlaCenjem prema go da
biste ih otpustili s desne i lijeve Sarke.

a montazu vrata se trebaju obrnutim
redoslijedom izvrSiti koraci izvrSeni kod

kidanja vrata. Nemojte zaboraviti zatvoriti
spojke na kucistu Sarki kad vracate vrata.

Skidanje stakla unutrasnjih vrata

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Staklena ploGa vrata peénice se moze ukloniti za
Ciscenje.

Otvori

1 Okvir

2 Plasti¢ni dio

Povucite prema sebi i skinite plastiéni dio montiran na
gornji dio prednjih vrata.
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Krajnje unutrasnje staklo

Unutarnje staklo

Vanjsko staklo

Plasti¢ni utor za staklo-donji
Kako je prikazano na slici, podignite krajnje unutarnje
staklo malo u smjeru A i povucite ga u smjeru B.
Ponovite isti postupak da biste uklonili unutarnje staklo

2).

rvi korak za regrupaciju vrata je ponovna montaza
unutarnjeg stakla (2).
Kako je prikazano na slici, stavite Zljebasti kut staklene

ploce tako da nalegne na Zljebasti kut plasticnog utora.

Unutarnja staklena ploga (2) mora biti instalirana u
plasticni utor blizu krajnjeg unutarnjeg stakla (1).
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Kod montaZe zadnjeg unutarnjeg stakla (1), pazite da
je ispisana strana stakla okrenuta prema krajnjem
unutraSnjem staklu.

Vazno je postaviti donji kut unutarnjeg stakla u donje
plasti¢ne utore (5).

Gurajte plasticni dio prema okviru dok ne Cujete "klik".
Zamjena lampice pecnice

OPASNOST:

Prije zamjene lampice pecnice, pazite da je
proizvod iskljuéen s napajanja i ohladen da bi

se izbjegla opasnost od elektriénog udara.
Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

Lampica pecnice je posebna Zarulja koja moze
izdrzati i do 300°C. Za detalje, pogledajte
Tehnicke specifikacije, stranica 10. Lampice
za peénicu se mogu nabaviti od ovlaStenih
servisera.

PoloZaj lampice se moZe razlikovati od slike.

Svjetilika ovog uredaja nije prikladna za
rasvjetu prostorija u kuéanstvu. Ova svjetilika
sluzi kao pomoé korisniku da vidi hranu.

ClOMSN

Svjetiljke ovog uredaja moraju podnijeti
ekstremne uvjete poput temperatura visih od
50 °C.

AKo je vaSa pecénica opremljena okruglom

lampom:

1. Iskljucite uredaj s napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od

kazaljki na satu da ga skinete.

3. Ako lampa pecnice pripada tipu (A) kako je
prikazano na slici ispod, uklonite je tako da je
okrecete kako je prikazano i zamijenite je. Ako
pripada tipu (B), povucite je i uklonite kako je
prikazano na slici i zamijenite je.



4. Vratite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

*  Normalno je da tijekom rada izlazi para. >>> To nije kvar.

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku, >>> T0 nije kvar.

e Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.
e Uredaj nije ukljuéen u (uzemljenu) uticnicu. >>> Provjerite Spoj utikaca.

e Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite lampicu pecnice.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.

e Funkcija i/ili temperatura nisu postavijeni. >>> Postavite funkciju i temperaturu pomocu tipke za
funkciju i/ili temperaturu.
e Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Postavite vrijeme.
(Kod proizvoda s mikrovalnom pecnicom, tajmer kontrolira samo mikrovalnu pecnicu).
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
___________________ Qﬁf%@_.@ﬁ_____EQ_RQK??!'____'!?_E‘?(?f’..’fl_'?!l’f!?_!ﬁ/[_RQ!ZQ_‘{!Z_Q_H_’f(/_!_f_?f_'fﬁ______________________________________
{Kod modela s tajmerom) Displej sata bljeska ili je simhol sata ukljucen
e Biloje doglo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme /) Isk//UCIte uredaj i ponovno ga ukljucite.
Konzultirajte se s ovlaStenim serviserom ili
dobavljacem gdje ste kupili uredaj ako ne
moZete rijeSiti problem iako ste primijenili sve
upute u ovom dijelu. Nikada ne pokuSavajte
samo popraviti pokvareni proizvod.
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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACia, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis aukSCiausios
kokybés moderniausig technologija, liksite patenkinti. Todél prie$ naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadova ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadova. Vadovaukités visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija. 5

Atminkite, kad Sis vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairds modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami $ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojimg.
|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
pavojy keliancias situacijas ir sglygas.
/&\ Jspéjimas dél elektros smagio.
ﬁ |spéjimas dél gaisro pavojaus.

ii |spéjimas dél jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY



TURINYS

H Svarbiis nurodymai ir jspéjimai dél

saugos ir aplinkosaugos 4
Bendrieji saugos reikalavimai...............cccooervninns 4
EleKIroS SAUQGA. ..o 4
GAMINIO SAUGA. - 5
Numatytoji naudojimo paskirtis ............c.cccocerrrnas 7
VaiKy SAUGA. ... 7
Seno gaminio iISMEtimas .........ovovvevvrvnerienians 8
Pakavimo medZiagy iSmetimas...........cccoocovvrinenn. 8
P Bendra informacija 9
APZVAIGA ...

Komplekto turinys
Techniniai duomenys

rengimas 12
PrieS jrengiant .........ooovveiiiine 12
Jrengimas ir prijungimas..........ccoovvvvvvviiriennnnnnn 14
BUsimas transportavimas ...........cccooeverrrnninnns 16
!! ParuosSimo Darbai 17
Patarimai, kaip taupyti energijg..........cccocovrrrrnas 17
Naudojant pirmg Karta.............cccocvvvivnniininn,
Laiko nustatymas...........ccccoevereviieinnnn.

Pirmasis prietaiso valymas
Pradinis Sildymas.........ccccocvvviviiiiiiiriereecccen

5 Kaip naudoti orkaite 19
Bendroji informacija apie kepima, kepinimg ir kepimg

GIYIE. v 19
Kaip naudoti elekiring orkaite... 19
Veikimo reZimai..............coo..... 20
Orkaités laikrodZio naudojimas..........c.coovverernnns 21
LaikrodZio naudojimas vietoje Zadintuvo................ 21
Maisto gaminimo laiko lentelé.............c.covevevene. 22
Kaip naudoti grilj ........c.cocoerieiiiciiiiie 25
Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé .................... 25

Bendroji informacija............ccoovviviiiiiinnan, 26
Valdymo skydo valymas...........ccccoeeeeicreininnnnns 26
Orkaites Valymas. ........covvrvrrerrenneenessiennes 26
Orkaités dureliy iS8mimas...........covovvvivvnninnns 27
Dureliy vidinés stiklo plokStés iSemimas ............... 28
Orkaités lemputeés keitimas.........ccccecvvvvvviiivenenanan, 28
Trik€iy nustatymas 30

3T



ﬂSvarbﬁs nurodymai ir jspéjimai dél saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy. Nesilaikant
Siy instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e S prietaisg galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trukumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisa, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zzaisti su Siuo
prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziareti §j
gaminj, nebent juos prizidrety
suaugusieji.

e Sio prietaiso negalima naudoti
asmenims (jskaitant vaikus),
turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba
neturintiems pakankamai patirties
ir ziniy, nebent jie baty priziarimi
arba instruktuoti.

Neleiskite vaikams Zzaisti su Siuo
prietaisu.

e Perduodant jrenginj kitam zmogui
asmeniniam naudojimui ar
atiduodant kaip panaudotg daikta,
taip pat butina perduoti naudotojo
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vadova, jrenginio etiketes ir kitus
susijusius dokumentus.

Remonto ir techninés priezitiros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas nera
atsakingas uz zalg, kilusia dél
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. Pries
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.

Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Elektros sauga

Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu
kaip nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys*. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrové nera
atsakinga uz jokius nuostolius,



patirtus naudojant gaminj, kuris
nera jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!

Atliekant montavimo, techninés
priezitros ir remonto darbus, Sis
gaminys privalo buti atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
blty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitiros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus.

Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima bty
visiskai atjungti nuo tinklo. Nuo
tinklo privaloma arba iStraukiant
elektros kiStukg, arba naudojant
elektros sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaités galinis
pavirSius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti
elektros jungCiy, nes jos gali bti
pazeistos.

Neprispauskite jungiamyjy laidy
tarp orkaités dureliy ir korpuso;
nenutieskite jo vir$ jkaitusiy
pavirSiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
Kilti gaisras.

e Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali
atlikti tik joaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

e Esant gedimui, iSjunkite prietaisg
ir atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite
namy tinklo saugiklj.

e Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klase yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

e |SPEJIMAS: Prietaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo
elementy. Neleiskite jaunesniems
nei 8 mety amciaus vaikams buti
prie prietaiso, jeigu nuolat jy
neprizitrite.

e Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi del alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

e Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukStai temperaturai, alkoholis
garuoja; prisilietes prie karsto
pavirSiaus, jis gali uzsiliepsnoti ir
sukelti gaisra.

e Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo
Sonai naudojimo metu jkaista.

e Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista Bukite atsargus ir
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neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje
Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
NeSildykite orkaitéje maisto
skardinese ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
Nedékite kepimo skardy, indy ar
aliuminio folijos tiesiai ant orkaités
dugno. Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.
Orkaites dureliy stiklo nevalykite
SiurkSCiu abrazyviniu valikliu ar
aStriais metaliniais gremztukais,
nes galite subraizyti pavirsiy ir dél
to stiklas gali suduzti

Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

(Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant begeliy uzdéti
grilio groteles ir skardg

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly surinkimo
skardg ant bégeliy. Jstumkite
grilio groteles arba riebaly
surinkimo skardg tarp 2 skersiniy
ir, pries dedami ant jy maista,
patikrinkite, ar jie yra stabilts (Zr.
toliau esantj paveikslélj).

enaudokite prietaiso, jeigu jo
priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.
Orkaités rankena néra skirta
rankSluosciy dziovinimui.
Nekabinkite ranksluosciy, pirstiniy
ar panasiy tekstiles gaminiy, kai
veikia grilio funkcija ir durelés yra
praviros.

Déedami j orkaite arba iStraukdami
i$ jos indus, visuomet muvékite
Silumai atsparias pirstines.
[tieskite kepimo popieriy | puoda
ar patieskite ant skardos, grilio
groteliy ar pan., sudekite ant jo
maista ir jdéekite viska j jkaitintg
orkaite. Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus, iSsikiSancius




iS skartos, grilio groteliy ar puodo,
kad jie neprisiliesty prie orkaites
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo popieriaus,
kai temperatura yra didesnei nei
nurodyta kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite kepimo
popieriaus tiesiai ant orkaites
pagrindo.

JSPEJIMAS: Kad idvengtuméte
galimo elektros Soko pavojaus,
prie$ keisdami lempa, patikrinkite,
ar maitinimo laidas yra atjungtas
nuo maitinimo lizdo ir (arba)
sroves pertraukiklis - iSjungtas.
Prietaiso negalima montuoti uz
dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

Norédami uztikrinti gaminio apsaugg
nuo gaisro:

KiStukg j elektros lizdg privaloma
jKisti taip, kad nekilty kibirkSciy.
Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
kabelio, o taip pat ilginimo laido;
naudokite tik originaly kabelj.

] elektros lizdg jokiais budais
negalima kisti dregno arba
suSlapusio kiStuko.

Numatytoji naudojimo paskirtis

Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.

DEMESIO: Sis prietaisas skirtas

tik maistui gaminti. Prietaiso
negalima naudoti kitiems tikslams,
pavyzdziui, patalpai Sildyti.

e Sio prietaiso negalima naudoti
lekStéms po kepimo grotelemis
Sildyti, rankSluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant rankenos
kabinti, daiktams dziovinti ir
patalpoms Sildyti.

e (Gamintojas neatsako uz jokig zalg,
patirtg netinkamai naudojant arba
prizirint prietaisa.

e (Orkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Vaiky sauga

e |SPEJIMAS: Naudojimo metu
pasiekiamos dalys gali labai jkaisti.
Neleiskite prie jy bati
mazamecCiams vaikams.

e Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotes dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.

e Elektriniai prietaisai gali bati
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.

e Vir§ prietaiso nelaikykite daikty,
kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.

e Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy sedeti.
Prietaisas gali apvirsti arba gali
buti sugadinti dureliy vyriai.
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Seno gaminio iSmetimas
WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

is gaminys atitinka ES WEEE Direktyvg (2012/19/ES).

Sis gaminys pazenklintas elektros ir elekironines
jrangos Klasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i$ aukStos kokybés medziagy
ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai
panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punkta, kad
elekiros ir elektronikos jranga baty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite vietos
savivaldybéje.
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RoHS direktyvos atitiktis:

Jasy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyvg
(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direktyvoje nurodyty
kenksmingy ir draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medZiagos gali biti pavojingos
vaikams. Pakavimo medZiagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medziagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medziagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSruSiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.



P Bendra informacija
Apzvalga

o

1 Valdymo skydelis 6 Lentynos padétis

2 Grilio grotelés 7 VirSutinis Sildymo elementas

3 Skarda 8 Lemputé

4 Rankena 9 Ventiliatoriaus variklis (uz plieno plokstés)
5 Durelés

1 2 3 4
Funkcijy parinkimo rankenélé
Mechaninis laikmatis
Termostato rankenele
Termostato lemputé
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Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali buti ne

isi vartotojo vadove apradyti priedai.

—y

Vartotojo vadovas

2. Standartinis padéklas

Naudojama pyragaiciams, Saldytiems maisto
produktams ir dideliems kepsniams kepti.

3. Gili kepimo skarda
Naudojama teSlainiams, dideliems kepsniams,
sultingiems patiekalams gaminti ir riebalams
surinkti kepant grilyje.

Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir skarda
ant iStraukiamy bégeliy

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje
jos gali nebati.)

[Straukiami bégeliai leidzia lengvai jdéti ir iSimti
skardas bei grilio groteles.

Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy bégeliy galinéje dalyje esantys
kaiSCiai baty atremti j grilio groteliy ir skardos
kraStus.

4,  Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,
kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
troSkinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
begeliy.
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Techniniai duomenys

Pagrindine orkaite Daugiafunkee orkaite

Grilio energijos sanaudos

" Bendroji informacija: Elektriniy orkaiciy energijos sgnaudy techninéje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standartg. Sie dydziai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcija, 2- Iétas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcija, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo
funkcija.

**/r. Jrengimas, puslapis 12.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, Masiny kategorijos plokStelése arba jas
echniniai duomenys gali biti keiCiami be lydinCiose dokumentacijose nurodyti dydZiai
iSankstinio jspéjimo. auti esant laboratorinéms sglygoms,

— — - vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy
Cioje instrukcijoje nurodytos savybes yra prietaisy sgnaudos ir reiksmeés gali skirtis
schemiSkos ir gali skirtis nuo gaminio savybiy. priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos

salygy.
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E Jrengimas

Prietaisa jrengti turi kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis galiojanciais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uz Zalg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

\Vartotojas yra atsakingas uz vietos, elektros
instaliacijos paruo3ima Siam gaminiui.

PAVOJUS
Sis prietaisas turi buti jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant  galiojanCius vietos dujy ir (arba)

elektros prijungimo reglamentus.

PAVOJUS:
Prie$ pradedant instaliacijg, apZilrekite §j
gamin, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti
gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries jrengiant

Sis buitinis prietaisas yra skirtas montuoti virtuves
spintelése, kurias galima jsigyti parduotuvése. Tarp Sio
prietaiso ir virtuvés sieny bei baldy reikia palikti saugy
tarpa. Zr. pav. (dydziai mm).

12/LT

e PavirSiai, sintetiniai laminatai ir Klijai turi biti
atsparts Silumai (bent 100 °C).

e Virtuvés spintelés turi biti pastatytos lygiai ir
pritvirtintos.

e Jeigu po orkaite yra stal€ius, tarp orkaites ir
stalCiaus reikia jtaisyti lentyna.

e Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.

e Norédami perkelti, imkite orkaite uz angy
abiejuose Sonuose.

e Prie§ montuodami gaminj, iSimkite i$ vidaus
visas medziagas ir dokumentus.

e Virtuves baldai turi atitikti toliau paveikslélyje
nurodytus matmenis. Siekiant uZtikrinti
pakankamg ventiliavimg, galinéje virtuves baldy
dalyje turi biti iSpjauta anga, kurios matmenys
nurodyti paveikslélyje toliau.

Nestatykite Sio buitinio prietaiso prie Saldytuvo

r Saldiklio. Sio prietaiso skleidziama $iluma
padidins Saldymo prietaisy energijos
sgnaudas.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.




min.
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* min.

Jrengimas ir prijungimas

. éj prietaisg reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
jstatymuose dél prijungimo numatytas taisykles.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jzeminto lizdo, apsaugoto

tinkamos kategorijos miniatitiriniu grandines

pertraukikliu, kaip nurodyta techniniy duomeny

lenteléje. Ir naudojant su transformatoriumi, ir be jo,

jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima atliko

kvalifikuotas elekirikas. Misy bendrové néra atsakinga

uz jokig zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris

néra jzemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.
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PAVOJUS:

Prietaisg prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
igaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso
garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.
Gamintojas néra atsakingas uZ Zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.




PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy
prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smiigio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
e Pajungiant reikia vadovautis nacionaliniais
reglamentais.
e Maitinimo tinklo duomenys turi afitikti ant
prietaiso esancioje kategorijos plokSteléje
nurodytus duomenis. Norédami pamatyfi

duomeny plokstele, atidarykite priekines dureles.

e Sio gaminio maitinimo laidas privalo afitikti
techniniy duomeny lenteléje nurodytus
paramefrus.

PAVOJUS:
Prie$ pradedami bet kokius elektros prijungimo
darbus, ijunkite gaminj i§ maitinimo tinklo.

Kyla elektros smugio pavojus!

Maitinimo kabelio prijungimas

tliekant elektros instaliacija, privalote laikytis
nacionaliniy / vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkanius kistukinj lizda / elektros
linija ir kiStuka. Jeigu gaminio galios
apribojimai virSija elektros linijos lizdo ir kistuko
srovés perdavimo geba, gaminj reikia jungti
naudojant stacionariajg elektros instaliacijg
tiesiogiai, nenaudojant elektros linijos kistuko ir
lizdo.

1. Jeigu nejmanoma i§ maitinimo tinklo iSjungti visy
poliy, i$jungimo prietaisai (saugikliai, grandinés
apsaugos jungikliai, kontaktoriai) turi buti prijungti
paliekant bent 3 mm tarpelius tarp konkakty; visi
poliai turi biti Salia (bet ne vir§) viryklés,
atsizvelgiant j IEE reglamentus. Nesilaikant Sio
nurodymo gali kilti naudojimo problemy ir gaminio
garantija nebegalios.

Rekomenduojama papildoma apsauga, panaudojant

elektros grandinés pertraukiklj.

Jeigu su gaminiu pateiktas kabelis:

MELYNAS
RUDAS
s TIEKIMO
ZALIAS / L
GELTONAS ] LAIDAS
[

Vienfaziam prijungimui; prijunkite, kaip nurodyta
toliau:

e Rudas/ Juodas laidas = L (Fazé)
e Mélynas / Pilkas laidas = N (Neutralus)

e 7alias/ Geltonas laidas = E & (jzeminimo)
» arba

e  Pilkas / Juodas laidas = L (Fazé)

e Mélynas / Rudas laidas = N (Neutralus)

e Jalias / Geltonas laidas = £ & (iZeminimo)

Gaminio jrengimas

1. |statykite orkaite j spintelg, sulyginkite ir
pritvirtinkite jg, tuo pat metu jsitikindami, ar
nepazeidéte ir (arba) neprispaudéte maitinimo
laido.

N

Priverzkite orkaite 2 varztais, kaip pavaizduota.
Sumontave jsitikinkite, kad varztai tinkamai priverZti ir
orkaité nejuda. Sumontavus ne pagal instrukcijas ir
nepakankamai priverzus varztus, naudojama orkaité
gali apvirsti.
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Gaminiams su ausinimo ventiliatoriumi (Jusy
aminyje jos gali nebuti.)

1 Ausinimo ventiliatorius
2 Valdymo skydelis
3 Durelés

Jmontuotasis ventiliatorius auSina ir jmontuojama
spintele, ir prietaiso priek].

ISjungus orkaite, ausinimo ventiliatorius veikia
dar 20—-30 minuciy.

Jeigu maista orkaitéje gaminote
uzprogramave laikmatj, pasibaigus kepimo
laikui kartu su visomis funkcijomis bus
i§jungtas ir ausinimo ventiliatorius.
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Galutinis patikrinimas

1.

Gaminio eksploatavimas.

2. Patikrinkite, ar funkcijos veikia.
Busimas transportavimas

ISsaugokite originalig prietaiso déZg ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités
ant dézés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézés, supakuokite gaminj
j plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.
Norédami apsaugoti, kad viduje esancios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostelg prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.
Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami
uZ jo dureliy ir arba rankenos.

Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir neSkite jj
ik vertikalioje padétyje.

pZiurekite prietaisg ir jsitikinkite, ar jis nebuvo
pgadintas gabenimo metu.




Bl Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti §j

bumm prietaisg ir taupyti energija.

Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Silumg.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal
recepty.

e (Gaminant maistg, daznai nedarinékite orkaités
dureliy.

e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekalg. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg vieng po
kito. Orkaité jau blty jkaitusi.

e (alite sutaupyti energijos iSjungdami orkaite
kelias minutes prie$ kepimo pabaigg.
Neatidarykite orkaites dureliy.

e AfSildykite uzSaldytus maisto produktus pries
gamindami juos.

Naudojant pirma karta

Laiko nustatymas

Prie§ pradedant naudoti orkaitg, batina

nustatyti laikg. Nenustaius laiko orkaite
neveiks.

|

1
Laiko reguliavimo mygtukas
PradZios laiko reguliavimo mygtukas
Kepimo jjungimas (geltona)
Minugiy rodyklé (auksing)
Ispéjimo signaly rodykle (geltona)
Valandy rodyklé (auksing)
Kepimo laiko ekranas

~NOo O WwN

Esamo laiko nustatymas

1. Truputj patraukite rankenéle (1) link saves,
atsargiai pasukite jg pagal laikrodZio rodyklg ir
laikykite, kol bus nustatytas dienos laikas, tada
atleiskite jg.

» Laikas bus nustatytas.

IStrauke rankeneéle, niekada nesukite jos pries
laikrodZio rodykle.

Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.
alydami nenaudokite ésdinanciy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.
1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.
2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.
Pradinis Sildymas
Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy, tuomet
iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir paSalintos po
gamybos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet
nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaités daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.
Dédami j orkaite ar iStraukdami i jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.
Elektriné orkaité
1. 1§ orkaites iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.
UZdarykite orkaités dureles.
Pasirinkite padétj ,Statinis”.
Parinkite didziausig grilio galinguma; zr. Kaip
naudoti elektring orkaitg, puslapis 19.
5. Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.
6. ISjunkite orkaite; Zr. Kaip naudoti elektring orkaite,
puslapis 19
Orkaiteé su griliu
1. 1§ orkaites iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.
2. UZdarykite orkaites dureles.
3. Parinkite didziausig grilio galingumg; zr. Kaip
naudoti grilj, puslapis 25.
Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.
ISjunkite grilj; Zr. Kaip naudoti grilj, puslapis 25

> w
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Pirma kartg naudojant orkaite, porg valandy
gali kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai

isiSkai normalu Batinai gerai iSvédinkite
patalpa, kad joje nelikty dumy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvépti dumy ir jy
skleidZiamo kvapo.
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K Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaités daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bukite atsargus, nes pro
jas gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas, veida ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
IekStes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

e Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

e Kepimo formg dékite groteliy viduryje.

e Prie$ jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi buti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visavita, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodyjy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minu¢iy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

e Turétuméte apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mésos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e MésaiiSkepus, palikite jg orkaitéje dar mazdaug
10 minudiy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiShéga, kai mésa pjaustoma.

e Silumai atspariame inde gaminama zuyj reikéty
déti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, 7uvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia grazia plutele ir neblina sausa.

Grilyje ypaC tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepama

mesa ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdZiui, pomidorus ir svogunus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su

vieling lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

e |taisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaités lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg Zemesniame lygyje, kad
j ja nuvarvéty riebalai. | kepimo skarda pripilkite
fruputj vandens, kad jg bty lengviau iSvalyti.

karSciausia grilio vieta ir riebus maistas

é Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali uzsiliepsnoti.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai

gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra

Kaip naudoti elektrine orkaite

Prie§ pradedant naudoti orkaitg, batina

nustatyti laika. Nenustaius laiko orkaité

neveiks.

tinkami dideliam karSciui.
Temperatiros ir veikimo rezimo parinkimas

f {
1 2
Funkcijy parinkimo rankenélé
Termostato rankenélé
Nustatykite orkaités laikmatj j norima kepimo
padétj arba rankiniu budu valdomg (nuolatinio)
kepimo rezimg; zr. Orkaites laikrodZio naudojimas,
puslapis 21.
2. Funkcijy rankenéle nustatykite norimg darbo
reZima.
3. Temperaturos rankenéle nustatykite norimg
temperaturg.
» Orkaité jkaista iki nustatytos temperattros ir palaiko
jg. Sildymo metu lieka degti temperataros lemputé.
Elektrinés orkaités iSjungimas
Pasukite funkcijy ir temperattros rankenéles j
iSjungimo (virSuting) padétj.
Svarbu tinkamai padeti vielines groteles ant vieliniy
groteliy. Vielinés grotelés privalo buti jdétos tarp
groteliy taip, kaip parodyta paveikslélyje.
Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités galing sienele.
Pastumkite vielines groteles lentynos priekinés dalies
link ir jtaisykite jas, naudodami dureles, kad grilis
veikty veiksmingiausiai.
(Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)

N =
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Veikimo rezimai

Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jisy
prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos.

Tradicinis kepimas

—— Veikia abu Sildytuvai — ir virSutinis, ir
apatinis. Maistas Sildomas tolygiai - ir

i$ virSaus, ir i$ apacios. Tinka,

pavyzdziui, tortams, pyragai¢iams

arba tortams ir troSkiniams te$loje

kepti. Kepkite jdéje tik vieng skardg.

Apat. Sildymas

Veikia tik apatinis Sildytuvas. Tinka

picoms kepti ir paskesniam patiekaly

S, apskrudinimui i§ apacios.

o Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.

O,

Apatinis/virSutinis kaitinimas su ventiliatoriumi
—— Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
& elementai ir ventiliatorius (galingje

sienelgje). Ventiliatorius tolygiai
paskirsto karstg org orkaiteje. Kepkite
jdéje tik vieng skarda.

Veikia su ventiliatoriumi

Orkaité neSyla. Veikia tik apatinis
J% ventiliatorius (galingje sieneléje).
Tinkama uz8aldytam granuliuotam
maistui létai afitirpdytis kambario
temperatiroje ir iSkeptam maistui
atvésinti.
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Vent. Sildymas

Ventiliatorius labai greitai ir tolygiai
orkaitéje paskirsto karstg org, kurj
jSildo galinis Sildytuvas.

Kepant patiekalus, pravartu pasirinkti
tinkamo lygio lentynas; daugeliu
atvejy orkaités i$ anksto pasildyti
nereikia. Tinkama kepti jdéjus kelias
skardas.

Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.

"3D" funkcija

T

Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
elementai ir kaitinimas ventiliatoriumi
(galingje sieneléje). Patiekalas tolygiai
ir gretai kepamas iS visy pusiy.
Kepkite jdéje tik vieng skarda.

Stiprus grilis

Ao d

Grilis+vent.

W

&

Veikia orkaites virSuje esantis didysis
grilis. Kepimo grotelés tinkamos kepti
didelj mésos kiek].

e Dékite dideles arba vidutinio
dydZio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Nustatykite maksimalig
temperaturg.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite
patiekalg.

Kepimo drilyje efektas nera toks

stlprus kaip naudojant didjjj gril;.
Dékite mazas arba vidutinio
dydZio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Nustatykite norimg temperaturg.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite
patiekalg.



Orkaités laikrodzio naudojimas

1 Laiko reguliavimo mygtukas

2 PradZios laiko reguliavimo mygtukas
3 Kepimo jjungimas (geltona)

4 Minu€iy rodykle (auksing)

5 Jspéjimo signaly rodyklé (geltona)

6 Valandy rodyklé (auksing)

7 Kepimo laiko ekranas

Maksimalus kepimo laikas, kurj galima
nustatyti, yra 180 min.
Dingus elekiros tiekimui, programa
atSaukiama. Privalote i§ naujo uZprogramuoti
orkaitg.
Rankinio valdymo (nuolatinio veikimo) rezimo
jiungimas
Naudokite §j rezima, kai kepimo laikg norite
kontroliuoti patys. Veikiant Siam rezimui, orkaités veiks
nepertraukiamai, kol jos neiSjungsite.
Laikmatis neiSjungia maitinimo, kai prietaisas
eikia rankinio valdymo (nuolatiniu) rezimu.

1. Sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio rodykle, kol
kepimo laiko ekrane bus rodoma ,0“.

2. Truputj patraukite rankenéle (2) link saves ir
sulyginkite kepimo jjungimo rodykle (oranzing) 3
su valandy rodykle (6).

3. Atleiskite rankenéle (2) ir sukite jg pagal laikrodzio
rodykle (7), kol kepimo laiko ekrane bus rodomas
rankinio valdymo rezimo simbolis &.

4. |dékite patiekalg j orkaite.

5. Pasirinkite veikimo rezima ir temperattra.

Kepimo sustabdymas

Pabaigus kepti:

1. Pasukite funkcijy ir (arba) temperaturos nustatymo
rankenéles j iSjungimo (virSuting) padétj.

2. Sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio rodykle, kol
kepimo laiko ekrane bus rodoma ,,0“.

VisiSkai automatinio valdymo jjungimas

Siame valdymo rezime galite nustatyti, kada

automatiskai jjungti/i§jungti orkaite.

1. Sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio rodykle, kol
kepimo laiko ekrane bus rodoma ,0“.

2. Truputj patraukite rankenéle (2) link saves ir

nustatykite kepimo pradzios laikg ties kepimo

jjungimo rodykle (oranzine) (3).

Atleiskite rankenéle (2).

Sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio rodykle, kad

kepimo laiko ekrane (7) nustatytuméte kepimo

laika.

5. |dékite patiekalg j orkaite.

6. Pasirinkite veikimo rezimg ir temperaturq

» Pabaigus kepti, maitinimas automatiskai iSjungiamas

ir pasigirsta garsinis jspejimo signalas.

7. Kai kepimas bus baigtas ir iSgirsite jspéjimo
signalg, sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio
rodykle, kol kepimo laiko ekrane bus rodomas ,, 0.

8. I§junkite orkaite, pasukdami temperatdros ir (arba)
funkcijos rankenéle.

Perjungimas j pusiau automatinj valdyma

Siame valdymo rezime galite nustatyti, kada

automatiskai iSjungti orkaite.

1. Sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio rodykle, kol
kepimo laiko ekrane bus rodoma ,0“.

2. Sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio rodykle, kad
kepimo laiko ekrane (7) nustatytuméte kepimo
laika.

3. |dékite patiekalg j orkaite.

4. Pasirinkite veikimo rezimg ir temperaturq

» Pabaigus kepti, maitinimas automatiskai iSjungiamas

ir pasigirsta garsinis jspejimo signalas.

5. Kai kepimas bus baigtas ir iSgirsite jspéjimo
signalg, sukite rankenéle (2) pagal laikrodzio
rodykle, kol kepimo laiko ekrane bus rodomas , 0.

6. I§junkite orkaite, pasukdami temperattros ir (arba)
funkcijos rankenéle.

Laikrodzio naudojimas vietoje zadintuvo

Sio gaminio laikrodj galite naudoti ne tik kepimo

programoms nustatyti, bet ir kaip jspé&jimo arba

priminimo priemone.

Zadintuvas neturi poveikio orkaités funkcijoms. Jis

naudojamas tik kaip jspéjimo signalas. Pavyzdziui, jis

pravercia, kai reikia priminti, kad po tam tikro laiko
reikia apversti orkaiteje kepamg patiekalg. Pasibaigus
nustatytam jspéjimo laikui, pasigirs garso signalai.

B w
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Maksimalus jspéjimo signalo laikas yra 55
min.

Zadintuvo nustatymas
1. Sukite raneknéle (1) j deSing arba kairg ir
nustatykite ant ciferblato esancig jspéjimo signalo

rodykle (geltong) (5).
» Pasiekus nustatyto laiko pabaigg, pasigirs jspéjimo
signalas.
Zadintuvo iSjungimas
1. I8girde garso signalus, sukite rankenéle (1) j
A deSing arba kaire, kad nustatytuméte Zadintuvo
rodykle (geltong) (5)% ant Zadintuvo simbolio,
tuomet garso signalai bus iSjungti.
] Laiko reguliavimo mygtukas Maisto gaminimo laiko lentelé
2 PradZios laiko reguliavimo mygtukas ioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip
3 Kepimo jjungimas (geltona) rientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo
4 Minu€iy rodykle (auksing) maisto temperattros, storio, tipo ir jusy
5 Jspéjimo signaly rodyklé (geltona) pageidaujamo kepimo budo.
6 Valandy rodyklé (auksing) : : —
7 Kepimo laiko ekranas Kepimas ir kepinimas
1-igji orkaités bégeliai yra apatiniai bégeliai.

naudati reZimas padétis apytikslis, min.
P el N N
skardoje

Fornse Viena skada Pyrago forma deti ant & z 180 40 B0
Kkepam| grolely
Dylagal

Standartinispadekles” | [} | 3 ] 160 | 25,3 |
I e S O e w0

2 skardos 1-Skarda 1 1-3 150 35..50
pyragaiciams®
3-Standartinis
padéklas”
3 skartlos 1 Standating 35 B0
patekias”
3-Skarda
pyragaciams
5:bili kepimo skatla)
Biskvitas Viena skarda Apvali forma, 26 cm 25 .35
skersmens, déti ant
groteliy™
Visna skarda Avall forina 76 o 30 40
Skersmens. det: ant
grofely
2 skardos 1-Apvali forma, 26 35 45
cm skersmens, deti
ant groteliy™*
4-Apvali forma, 26
cm skersmens, deti
ant skardos™

Sdepyecatems | L) 1 8 1 W0 ] % S0

2 skardos 1-Skarda 1 1-3 180 30 40
pyragaiciams®
3-Standartinis
padéklas®
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3 skardas 1 Skatla %) 135 180 35 4
Byranaitioms’
3-Stndatinis

Stndativspadelas” | L] ] 2 | 20 ] 30.40

2 skaidos ] 1.5 200 o
Byranaitioms’
5 Stndatinis
nodekdas”
3 skardos 1-Skarda & 1-3-5 200 55 .65
pyragaiciams*
3-Standartinis
padéklas®
5-Gili kepimo skarda*

bitagaicia
2 skardos 1-Skarda & 1-3 200 35..45
pyragaiciams*
3-Standartinis
padéklas®
3 skardes 1-Skarda 1% 135 150 45 55
pyranaitiame
S Stndahinis
pailekias’
56l keplmp skarda®

Standartinispadeias” | [ ] 2 ] 200 | 35 45

Lazanfa Viena skartla Siikline / metaling . 2og 200 30 40
staciakampio formos
skarda. ded ant
gty

| Pca [ Venaskarda | Standertinispadékles | [} | 2 | 200.220 | 15,20 |
Jautisnos Viena skarda Stantartinis padekiagy 2 25 min 00 1
Hegtalns 250hnax.
{Hepjadsiytas) tadp 180
£ kepsnys 150
(troskinys) 250/max,

tada 190

2hbiman

farla 190

Viena skardn Stantiapting padeklas? 2 1hmn 808
2hbiman
tda 180
150
1

Kalakutas (5.5 Standartinis padeklas® 150 .. 210

kg)

- = ﬂ -
3 ]

wis Standartinis padeklas® |  [&] | 3 20..30

T e S g B

Sitilome i$ anksto jkaitinti akmenj pries kepant bet kokius patiekalus.
* Sie priedai gali biti neparduodami su produktu.
** Sie priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai.

Keptas Viena skarda Standartinis padéklas® 2 15 min. 60 ... 80
vistiukas (1,8- 250/max,
2kg) tada 180 ...

190
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Ruosimo stalas bandomiesiems patiekalams Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal
EN 60350-1, kad buty lengviau kontroliuoti
reikalavimus, taikomus produkiy bandymams

Patiekalas Skardos Priedas, skirtas Darbo Groteliy padetis Temperatira Kepima laikas
numerls naudoti rezimas 0 (apytikslis,
min.

| Skrudintaduona | Vienaskarda | Standartinispadékles” | [7] | 8 ] 140 ] 20.30 |
T [Vewsas | Sadenoai Y

2 skardos 1-Standartinis 5 1-3 140 20 .30
padeklas*
3-Skarda
pyragaitiams*
3 skartlos 1 Standantinis 2535
Dadeklas
S:Skaida
pyragaiéiams*

nyagehal Standartinis padeklas” “— 25.35
e SR e

2 skardos
pyragaiéiams*
3-Standartinis
padeklas®
3 skardog 1 Standartinis
padeklas:
S Skarda
Hyanaitians:
5:Gilf kepino skarda!

Biskvitas Viena skarda Apvali forma, 26 cm E
skersmens, déti ant
groteliy™
Vigna skarda Apvaliforma 26 em
skarsmens detiant
grotely

2 skardos 1-Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
groteliy™*
4-Apvali forma, 26 cm
skersmens, deti ant
skardos™®
Dbupliy pywagas: | Viena skaida Apvall fuodo metalo
i 20 om
skeramens. deﬂ ant
gioteliys
Viena skarda Apvali juodo metalo
forma, 20 cm
skersmens, detl ant
groteliy”

skartias 1-Apvall lupdp metals
forma 20cm
skersmens, detiant
groteli
4-Apvalt jlictdo metaln
toimg 2D em
Skersmens,
pyragaitians

Sitilome 18 anksto jkaitinti akmenj prie§ kepant bet kokius patiekalus.
* éle priedai gali buti neparduodami su produktu,
Sie priedal neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai.

Patarimai dél torty kepimo e Jeigu tortas yra per Slapias, paruoSkite tirStesng
e Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite teSlg arba sumazinkite temperatirg 10 .
temperatirg 10 ir sumazinkite kepimo laika.
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e Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dekite
ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laikg.

e Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus virSuje,
paruoSkite tirStesne teSla, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laikg.

Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo

e Jeigu teSlos kepinys yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumazinkite kepimo laika.
Sudrékinkite teSlos sluoksnius kremu, pagamintu
i pieno, aligjaus, kiauSiniy ir jogurto.

e Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtipinkite, kad paruo$to kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir bty lygus su formos
kraStais.

e Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apatiné dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, neblty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
kremg tarp ir ant teslos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.

Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezima ir
emperatirg. Jeigu kepinio apadia vis tiek
nepakankamai iSkepa, kita karta kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

Patarimai dél darZoviy kepinimo

e Jeigu darzoviy patiekalas iSdzista ir tampa
pernelyg sausas, kepkite inde su danggiu, o ne
skardoje. Uzdaruose induose patiekalas isliks
sultingas.

Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé

Kepimas elekiriniame grilyje

Gilo g oiks

Erienos Zlégtainiai

e Jeigu darzoviy patiekalas neiSkepa, pries tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Kaip naudoti grilj

Prie§ pradedant naudoti orkaite, batina
nustatyti laikg. Nenustagius laiko orkaite
neveiks.

DEMESIO
Naudodami grilj, uZdarykite orkaites dureles.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Grilio jjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu grilio
simboliu.

2. Tuomet pasirinkite norimg kepimo grilyje
temperaturg.

3. Jeigu reikia, i§ anksto paSildykite orkaitg 5—7
minutes.

» UZsidega temperatiiros lemputé

Grilio iSjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenélg j iSjungimo (virSuting)
padet.

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

Rekomendunjama Kepimo arilyie
{femperatara 0 Ialkas (maZdaug
20..25 min

Plaishtos vacikn

Gillo giokeles

VerSienos kotletai Grilio grotelés
Gilogiobies

" priklaisomai nuo storio
*Pakaitinimas 5 minutes

Patiekalai ant Sio maisto ruogimo stalo ruogiami pagal
EN 60350-1, kad buty lengviau kontroliuoti
reikalavimus, taikomus produkiy bandymams

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Grotelly padétis
: =

ool

| cmegoeks T 45 L ohgmm o0 hon |

**Jelgu jusy gaminio grilio temperatiiros negalima reguliuoti, grilis veiks maksimalia temperatiira.

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Grotelly padétis Temperatura £C) Kepimo lalkas
(apytikslis. min.

Grilio grotelés 250/max

Masos kitkulial Grilio groteles

——

fantiena) - 12
gabaliukal

Apverskite ruoSiama maista po 2/3 kepimo laiko.
Prie$ kepant maistg rekomenduojama 5—6 minutes jkaitinti orkaite.
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[ Techninis aptarnavimas ir prieziira

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazéja frik&iy atvejuy.

PAVOJUS:
Prie§ atlikdami techning priezitirg ir prie$
alydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo

tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

PAVOJUS:
Prie§ valydami virykle, leiskite jai atvésti.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

e KruopSciai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo likucius bus
lengviau paSalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kitg kartg

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupudiu
indy plovimo skyscio, minkStg skudurélj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei i8Sluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiliejusius arba po valymo likusius skysCius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonéje (be Sveiiamyjy
medziagy) sudrékintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinanciy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali kilti elektros smgis.

Valdymo skydo valymas

Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu

skuduréliu, paskui nusluostykite sausa Sluoste.
ei jlisy gaminyje jtaisyti mygtukai /
rankenéles, valydami valdymo skydelj,
nenuimkite valdymo rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydel]!
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Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Sonine sienele(Gali skirtis

priklausomai nuo gaminio modelio.)

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje jos gali

nebiti.)

1. IStraukite prieking Soning groteliy dalj, traukdami
jg Salin nuo Soninés sienelés.

2. VisiSkai iSimkite Sonines groteles, traukdami jas

link saves.

Kataliziniai pavirsiai
(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje jos gali
nebiti.)

Vidinés Soninés (A) ir / arba galiné jusy gaminio
sienelé (B) gali bti padengta kataliziniu emaliu.
Katalizines sienelés yra Sviesios matings spalvos ir
akyto pavirSiaus. Kataliziniy orkaités sieneliy valyti
negalima. Akytas kataliziniy sieneliy pavirSius iSsivalo
savaime, sugerdamas ir skaidydamas iSsitaskiusius
riebalus (pavercia juos garais ir anglies dvideginiu)

Lengvas valy
Si funkcija uztikrina lengvg valymag, nes laiku
neiSvalytus (sisenéjusius) neSvarumus suminkstina
orkaitéje esantys garai ir nuo jy orkaitéje susidares
vandens laSeliy kondensatas.

1. ISimkite i$ orkaités visus priedus.

2. Pripilkite j orkaités kepimo skardg 500 ml vandens,
ir jstatykite skarda j 2-g orkaités lentyna.




3. Pasirinkite valymas garais rezimg ir leiskite jai
paveikti 25 minutes, nustate 100°C temperattirg.

4. Atidarykite dureles ir drégna kempine arba $luoste
nuluostykite vidinius orkaités pavirSius.

5. Jsisenéjusius neSvarumus valykite minkStu drégnu
skuduréliu arba kempine su trupuciu indy plovimo
skysCio, 0 paskui iSSluostykite sausu skuduréliu.

Naudojant lengvo valymo garais rezima,

anduo, esantis ant skardos, kuris skirtas
Siek tiek suminkstinti orkaités ertméje
susidariusiems likuciams ir (arba)
nedvarumams, iSgaruos ir kaip
kondensatas susikaups ant orkaités
dureliy stiklo vidinés pusés, todél
atidarant orkaites dureles, vanduo gali
la3éti. NuSluostykite kondensatg i$ karto,
kai atidarysite dureles.

Orkaités dury valymas
Norédami iSvalyti orkaités dureles, naudokite Siltg
vandenj su trupudiu indy plovimo skyscio, minkStg
skudurélj ar kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.
Orkaites dureléms valyti nenaudokite jokiy
SiurkSciy Slifuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite subraizyti
pavir§iy ir sugadinti stikla.

Orkaités dureliy iSémimas

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

Durelés
Vlyris uZrakintas(uzdaryta pozicija)
Orkaité

3. Pusiau praverkite priekines dureles

o

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukétyh,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti

tvirk§Cia tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.
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Dureliy vidinés stiklo plokstés
iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje jos gali
nebiti.)

Viding orkaités dureliy stiklo plokSte galima iSimti ir
ivalyt.

Atidarykite orkaités dureles.

1 Rémas

2 Plastmasiné dalis

Nuimkite plastmasing, priekiniy dureliy virSuje
tuotg dalj, patraukdami jg link saves.

4 12 3

Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté

Vidiné stiklo ploksté

ISoriné stiklo ploksté

Plastikiné stiklo plokstés anga, apatiné
Trupufj kilstelékite toliausig viding stiklo plokSte (1) A
kryptimi kaip parodyta paveikslélyje ir iStraukite jg,
traukdami B kryptimi.
Pakartokite Siuos veiksmus, kad iSimtuméte viding
stiklo plokste (2).
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Pirmasis zingsnis norint perdéti dureles — vél jdéti
vidine stiklo plokste (2).

Dékite nusklembtg stiklo plokStés kampg kaip parodyta
paveikslélyje, kad jis atsiremty j nusklembtg plastikines
angos kampg

Viding stiklo ploksté (2) privalo bati sumontuota
plastikingje angoje, Salia toliausiai viduje esanCios
stiklo plokstés (1).

Jdedant tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte (1),
Sios plokStés spausdinta pusé turi bati nukreipta
vidinés stiklo plokStés link.

Svarbu, kad vidinés stiklo plokStés apatinis kampas
baty jtaisytas apatinéje plastikinéje angoje.
Spauskite plastiking dalj rémo link tol, kol pasigirs
spragtelgjimas.

Orkaités lemputés keitimas

PAVOJUS:

Pries keisdami orkaités lemputé, sitikinkite,

kad prietaisas yra i§jungtas i§ elektros tinklo ir
atveses, kad iSvengtumeéte galimo elektros
smugio.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Orkaités lemputé - tai speciali, 300 °C kar&giui
atspari elekiros lemputé; iSsamiau zr.
Techniniai duomenys, puslapis 11. Orkaités

lempugiy galima nusipirkti i jgaliotojo
techninio aptarnavimo centro atstovy.




Lemputés padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

Siame prietaise naudojama lempa netinkama
kambariy apSvietimui. §i lempa skirta
naudotojui padéti geriau matyti maista.

Siame prietaise naudojamos lempos turi
atlaikyti ekstremalias salygas, pavyzdziui,
didesne nei 50 °C temperatura.

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputé:

1. IStraukite gaminio kiStuka i§ elekiros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj prie$ laikrodZio rodykle ir
nuimkite jj.

3. Jeiorkaitéje jrengta (A) tipo lemputé (Zr.
iliustracijg), ja iSsukite ir pakeiskite kaip parodyta.
Jei orkaitéje jrengta (B) tipo lemputé, jg iStraukite
ir pakeiskite kaip parodyta.

4. Uzdékite stiklinj gaubtel].
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Trikéiy nustatymas

*  Tai normalu, nes viryKlei veikiant pasiSalina garai. >>> Tai néra gedimas.

e Kai metalings dalys kaista, jos gali pléstis ir kelti triuk$ma. >>> Tai néra gedimas.

e Perdegé arba suveiké elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy deZgje. Jeigu
re/k/a pake/sk/te arba atitaisykite juos.
jkistas | (Zemintg) lizdg. >>> Patikrinkite kistumo jjungima.

e Perdegé orkaités lemputé. >>> > Pakeiskite orkaités lemputg.
e Nutrliko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriiko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
iy déZeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite saugiklius.

. "~ Gali biti nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperattira. >>> Nustatykite tam tikra orkaités
kepimo funkcijg ir (arba) temperatira.
e Modeliuose su laikmaciu nenustatytas laikmatis. >>> Nustatykite laika.
(Prietaisuose su mikrobangy krosnele laikmacio valdikliais valdoma tik mikrobangy krosnelé.)
e Nutrliko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriiko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
___________________ saugikliy dezeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel junkite saugiklius.
;”Modelluose st latkmaclu) Zybnwja latkmdzm ekranas arba dega iaIKI'OdZIO SIthII ‘
e PrieS tai buvo nutrukes elektros tiekimas. >>> Nustalyk/te /a/ka / /S/unk/te ir vél jjunk/te gam/nj
Jeigu atlikus visus Siame skyriuje aprasytus
nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta,
kreipkités | jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovg. Niekada nebandykite patys
taisyti sugedusio gaminio.
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YnaTcTBO 32 KOPUCHUKOT
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lpouuTajte ro oBa ynatcTeo npso!

lMounTyBaH noTpoLLyBady,

Bw 6narogapume wwto u3bpaeTe npoussog Ha Beko. Ce HaneBame Aeka Npou3BOa0T ke BU Cyxu Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPOU3BE/EH CO BUCOK KBaNUTET M CO BpBHA TEXHONOMMja. 3aToa, BHUMATENHO NPOYUTA]TE T1
LLenoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHUKOT M CUTE APYTA NPUAPYXHU JOKYMEHTU NPpef [a ro KOPUCTUTE NPOM3BOAOT
3a4yBajTe ro 3a HW OCBPTM. AKO r0 1aBate NPOW3BOMOT Ha HEKOj ApYT, AajTe My o M ynaTCcTBOTO 3a ynotpeba.
CnepneTe v cuTe npeaynpefyBatba U MHOpMaLMW BO 0Ba YNATCTBO 3@ KOPUCHMKOT.

3anomHeTe Aeka 0Ba yNaTCTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKOMKy Apyrv mogenu. Pasnukute mery mofenute ke bupat
MOCOYEHN BO YNaTCTBOTO.

OGjacHyBatbe Ha cumbonute

CnepHrute cumbonu ce ynotpebenn Bo 0Ba ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxHn nHbopmaLn unn KopucHM
COBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpenyBara 3a onackHu
CUTYaLMM BO OfIHOC Ha XKVBOTOT M1
UMOTOT.

Mpeaynpenysare 3a eNnekTpuyeH
yaap.

MpeaynpefyBatbe 3a PUNK Of OraH.

MpenynpepyBatse 3a Bpenu
MOBPLLMHN.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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n BaxHu ynatcTsa u npegynpegyBama 3a 6e3b6egHocta u 3a
KWBOTHATa cpeauHa

Osa nornasje cogpxm 6e3begHOCHM
ynaTcTea LTO Ke BM NOMOrHaT Aa ce
3aLUTMTUTE O PU3NK 3a NTNYHA
NOBpeAa M OLITETYBakE Ha
MMOTOT. HenounTyBameTo Ha OBMeE

ynaTcTBa ja NOHWLLTYBA rapaHumjara.

OnwTa 6e36eaHoCT

OBoj ypea Moxe Aa ro kopuctat
Aeua Wro umaart bapem 8
FOVHM 1 NNLA CO HamarneHa
hu3NYKa, YyBCTBUTENHA UMK
MeHTanHa cnocobHOCT Unm co
HEA0CTaTOK Ha UCKYCTBO UMK
no3HaBatba Camo ako He ce Noa
Ha/i30p WK ako UM ce aaaar
ynatcTBa 3a ynotpeba Ha
anaparoT 3a fja MoXe Aa ro
kopucTat Ha 6e3beeH HauMH
camo ako rm pasbpane cute
OMacHOCTY.

[euaTta He cMmee Aa cv urpaat
CO anapatoT. YucTeweTo u
OLPXyBareTO He CMeaT Aa ro
npaBart aeua 6e3 Haazop.
YpenoT He € HaMeHET Aa ro
KopucTaT nnua (BKIyYUTESTHO U
[iea) Co HamaneHa huanyka,
CEH30pHa UNnn MeHTanHa
CNOCOBHOCT 1N €O HeJoCTaToK
Ha UCKYCTBO MM NO3HaBatba,
OCBEH aKo He Ce Nog Haa30p nnm
ako UM ce Jafat ynaTcrea.
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[leuara nop Hag3op He cmee Aa
CU urpaar co ypeaor.

[lokonky nponsBoaoT ce JaBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WnK 3a NoBTOpHa ynoTtpeba (Ha
CTapo), Toj ce AaBa 3aefHo Co
MPUPAYHNKOT 3@ KOPUCTEHLE,
O3HakuTe Ha NPOM3BOLOT M
OpYTATE peneBaHTHU AOKYMEHTH
W Oenosu.

[MocTaByBakeTO M NONpaBkaTa
Mopa [a 1 u3sese OBacTeH
cepaucep. lNponssogutenoTt
HeMma [ja ce CMeTa 3a OJroOBOPEeH
3a OLITETYBaHsa LUTO Ce
nojaBusie 3apaay NOCTanku LUTo
M M3BEIIE HEOBMACTEHM NnLa 1
UCTOTO MOXE [1a ja MOHMLUTK
rapaHumjata. BHumatenHo
NpoumnTajTe ro ynaTcTBoTO Npes
nocTaByBate.

He BkryyyBajTe ro nponssogoT
ako e pacunaH unm uMa BUaIMBO
OoLITETYBAKE.

[MpoBepeTe fanum perynaropure
3a (hYHKLMWTE Ha NPOKU3BOIOT Ce
WCKITy4eHN No cekoja ynoTpeba.

EnektpnyHa 6e36eaHocT

Ako npon3BoOT UMa AedhekT, He
Tpeba Aa ce BKy4vyBa OCBEH aKo
He Bun nonpaseH Bo OBnacTeH
cepsuc. lMocTou pusnk og

CTpyeH yaap!



lMoBp3eTe ro NPon3BOA0T Camo
3a LTeKep/nuHuja co
3a3eMjyBare CO HanoH K
3alTITa KaKo LTO € HaBEAEHO
BO , TEXHUYKM cneyndmrkaLmmn®,
WHcTanaumjata 3a
3a3emjyBarweTo Tpeba fa ja
HanpaBw KBanMMuKyBaH
enekTpuYap ako ro KOpuCTUTe
NpPOM3BOAOT CO unn 6e3
TpaHcopmaTop. HawaTta
KoMnaHuja Hema aa buge
OAroBOpHa 3a kakem Buno
npobnemw LWTO Ke ce cryyart
3apagm Toa LUTO NPOM3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrnacHoCT co
noKanHuTe perynartmsu.
Hukorall He MujTe ro
NPOM3BOAOT CO UCTYpak-e UK
npckare Boda no Hero! Moctoun
PU3VK O CTPYEH yaap!
lMponssogoT Mopa da ce
WCKIy4mn Of CTpyja 3a BpeMe Ha
nocTaByBaEe, OAPKYBaH-E,
YNCTEHE WK NoMpaBka.

Axko kabenoT 3a HanojyBae Ha
NPOM3BOAOT € OLUTETEH, MOpa Aa
Buoe 3ameHeT o cTpaHa Ha
NPOW3BOAMTENOT, OBNACTEHMOT
CEpPBUCEP UM CAINYHO
KBanmguKyBaHo NiuLe 3a fa ce
n3berHe onacHoOCT 0 CeKkakoB
BMA.

lMponssogoT Mopa da ce
NOCTaBM HAa HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYyBa KOMMIIETHO

UCKITy4yBamE CO CTpyja.
PasgenHukoT mopa Aa noctasu
Kaj rMaBHUOT NPUKITYYOK MAK
Kako NpeK1HyBaY BrpadeH BO
(hMKCHaTa eneKkTpuyHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT Co
perynaTtueuTe 3a rpaaba.
3agHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa
e Bpena kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanu noBp3yBakeTo
CO CTpyja He Jonupa co 3agHaTa
nospLuMHa. Bo cnpoTMBHO,
NoBp3yBakEeTO MOXE Aa Ce
owTeTH.

He 3arnaByBajTe ro kabenot 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHaTa
W pamkaTta 1 He NpeBuTKyBajTe
ro Npeky BpenuTe nNoBpLUMHK. Bo
CMpOTMBHO, U3onauujaTa Ha
kabenoT ke ce cTonm u ke
npean3BmMKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Cnoj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHara
onpema 1 Ha CcUCTeMnTe CMee
[ia ja n3BegyBa caMo 0BMaCTEHO
W KBannUvKyBaHo nuue.

Bo cnyuyaj Ha owwTeTyBame,
UCKIyyeTe ja pepHaTa u
UcKIyyeTe ja o4 4OBOS Ha en.
HanojyBate. 3a Aa ro
HanpaBuTe 0Ba, UCKIyYeTE M
ocurypyeauute goma.
[MpoBepeTe fanu HOMUHanNHaTa
BPEAHOCT Ha OCUrypyBayoT e
komnaTnbunHa co npon3BogoT.
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BesbegHocT Ha npon3BoaoT

MPELYMNPELYBAHE: Ypenot u
[0CTanH1Te LEeroBn CTaHyBaaT
BPENW BO TEKOT Ha ynoTtpebara.
Tpeba fa BHMMaBaTe felata aa
He M Jonupaar BpenuTe
enemeHTn. leuata nomanv og 8
roguHu Tpeba ga ce apxart
HaCTpaHa OCBEH aKo He CTe nog,
HaA30p.

He kopucTeTe ro npomsBogoT
Kora pe3oHUpareTo Mnm
KOOpAWHaLmjaTa ce nonpeyeHm
og ynotpeba Ha ankoxon umnm
nekapcraa.

BHumaBajte Kora kopuctute
arkoxomnHu nujanauy Bo
jagerara. AfIKoxonoT ucnapyea
Ha BUCOKM TEMNepaTypu 1 MOXe
[a npeanssuka oraH buaejku ke
ce 3ananw kora Ke fjojae Bo
KOHTaKT CO BPEMM NOBPLUMHM.
lMpoBepeTe ganu uma 3ananuemn
MaTtepujanu 6nusy 1o
Npom3BOA0T Buaejku cTpaHmTe
CTaHyBaaTt Bpenu npw ynotpeba.
AnapartoT Cce cBpeslyBa Kora ce
kopuctu. Tpeba aa BHUMaBate
[euara fja He ri gonupaat
BpPENuTe eNiEMEHTH BO pepHaTa.
OcrtaBeTe r1 cuTe OTBOPYU 3a
BeHTUnauwja cnoboaHu n 6e3
npenpexu.

He 3arpeBajTe 3aTBOPEHH
KOH3€PBW W CTaKIEHN Ternm BO
pepHaTa. Moxe aa ce Habue
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MPUTMCOK BO
KOH3epBaTa/Ternarta wro
Npean3BMKyBa NyKame.

He cTaBajte rv TaBuTe 3a
neyere, CagoBuTE UK
arnymuHuymckara gonuja
OMPEKTHO Ha JHOTO Ha pepHaTa.
AxymynauujaTa Ha TonninHa
MOXe [4a ro OLUTETN HOTO Ha
pepHara.

He kopucTeTe ocTpu abpasnBHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE UK OCTPY
MeTasnHW CyHrepu 3a YNCTEHE
Ha CTaKroTo 0 BpaTaTa Ha
pepHata bugejkv moxe aa ja
narpebat noBpLuMHaTa U aa
npeansBmMKkaaT nykake Ha
CTaKIoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a Aia ro ucumcTuTe anapator
Buaejkv Tve Moxe aa
Npean3BmKaaT enekTpuyeH yaap.
(Bapwpa 3aBwucHo oa mogenoT
Ha Npo13BOAOT.)

[MpaBWHO CTaBawE Ha
pelLeTkaTa 1 TaBaTa Ha
peLLeTkacT1Te NOAMLM

BaHo e npaBunHO fa ce cTaBu
pelueTkaTa v / unu TaBaTa Ha
pelleTkaTa. JlnsHeTe
peLueTkata unu Taeara mery 2
LUMHW 1 NpOBEPETE Aanu ce
paMHM npeg Aa CTaBuTe XpaHa
Ha HUB (BUZETE ja cnegHata
crnuka).



* He kopucTeTe ro nponssoaoT
ako npegHaTa CTakneHa BpaTta e
W3BafeHa Unu HanykHaTa.

+ Paukata Ha pepHaTa He €
cywapa 3a kpnu. He 3akayyBajte
Kpru, pakaBuLy U CAINYHM
NPOM3BOAM O TEKCTWN KOra
(byHKUMjaTa 3a rpus1 € BKITyYeHa
CO OTBOpEHa BpaTa.

+  Cekorall KopuCTETE paKkaBuLy
3a pepHa LUTO Ce OTMOPHM 3a
TOMMMHA Kora cTaBaTte Uim
BaauTe cagoBK BO / of BpenaTa
pepHa.

+ CraBeTe xapTuja 3a neyewe BO
CafjoT 3a r0TBEH:E UK BO
[0AATOKOT 3a pepHaTa (Taea,

peLLeTka 1 C1.) 3aefHo Co
XpaHaTa 1 notoa cTaBeTe Cé
3ae[Ho BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OtceyeTe ro
NPeKYMepHUOT fen o XxapTujaTta
3a neveme LUTO 1anerysa og
[0AATOKOT UM O CadoT 3a Aa
ro CpeynTe PU3MKOT Taa da ce
[onupa co rpejaynte Bo
pepHarta. Hukoraw He kopucteTe
XapTuja 3a neyere npu paboTH
TEMNepaTypu NOBMCOKM 0Of
nocoyeHaTa BPeAHOCT Ha
XapTujara 3a nevemwe. He
CTaBajTe ja xapTujara 3a neyetbe
OVPEKTHO Ha JofiHaTa CTpaHa BO
pepHara.

«  NPEOYNPELYBAHE:
lMpoBepeTe ganu kabenort Ha
YPeLroT e UCKITyYeH 0f CTpyja
WNK Janm e UCKITy4eHo
CTPYjHOTO KOMO NpeA aa ja
3aMeHNTE CujannykaTa co uen
[a nsberHete MOXHOCT 3a
erekTpUYeH ypeg.

*  YpenoT He cmee Jda ce
nocTaByBa no3aam AekopaTuBHa
BpaTa 3a Ja ce ogberHe
nperpeBarse.

3a na 0besbeaute anapatot ga He

npeansBmKa noxap:

+ [lpoBepeTe ganu NpUKNYy4oKOT
COOZBETCTBYBA CO LUTEKEPOT U1
He Npean3BuKyBa UCKPEHE,

* He KopucTeTe owWTeTEH,
NpeceyeH Unn NpogormKeH kaben.
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KopucteTe ro camo
OPUIrMHANHKOT Kaben,

+ [lpoBepeTe ganu MMa TEYHOCT
WNW Briara BO LUTEKEPOT Kajae
LUTO € MPUKNYYEH NPOU3BOAOT,

HawmeHeTa ynotpeba

+  OB0j NpON3BOA € HaMeHeT 3a
[oMallHa ynoTpeba. He e
[03BOJIEHA KOMepLyjaiHa
ynotpeba.

+  BHWMAHWE: OBoj anapart €
HaMeHeT camo 3a roteere. He
CMee [a ce KopucTu 3a apyru
HameHw, Ha Mpumep 3a
3arpeBare Ha npocTtopuja.

+  Osoj npon3soa He Tpeba aa ce
KOPWUCTM 3a 3aTOMNnyBake Ha
YWMHMM MO FPUIOT, 3a CyLUEHE
KPMY 1 NELLKVPK U CII. CO

Becerbe Ha paykuTe 1 3a rpeetse.

+ [lponssoautenot Hema aa buae
OAroBOpPEH 3a kakea buno wreTa
LTO Ke Buae npeamsBuKkaHa og
HenpasunHa ynotpeba nunm
paKyBakE.

+ PepHaTta mMoOXe fa ce KopucTH 3a
OLMP3HYBatbe, NEYEHE TECTO,
neyere MECO M Nevete Ha
rpuUnoT.

besbenHocT 3a geuara

« MPELYNPELYBAHE:
[loctanHnTe LenoBwn cTaHyBaaTt
BPENW BO TEKOT Ha ynoTtpebara.
[euata Tpeba ga ce opxar
HacTpaHa.
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+ Martepujanure 3a nakyBame ce
onacHu 3a feuara. [ipxete rm
MaTepujanuTe 3a nakyBare
HacTpaHa of aeuara. dpnete rm
cuTe [enoBuW Ha NakyBaweTO BO
COrfacHOCT CO CTaHaapauTe 3a
XMBOTHa CpeauHa.

*+  EnektpuyHute npoussogute ce
onacHu 3a feuara. [ipxete rm
[euata noganeky og
MPOM3BOAOT Kora Toj paboTy u
He [03BONyBajTE UM Ja C
urpaart co Hero.

* He craBajTe HUKaKBU NpeaMeTH
BP3 anaparoT LUTO MOXe fa '
podharat geuara.

+ Kora Bparara e 0TBOpeHa, He
CTaBajTe TELUKN NpeaMeTn Ha
Hea 1 He JO3BONYBajTe felara
[a cenat Ha Hea. Moxe fa ce
NPEeBPTV UK LUAPK1TE Ha

Bpatata MOXe [a Ce olTeTar.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa
YcornacyBawe co [lupektuBarta 3a ppnatme Ha
€NeKTPOHCKA W eNeKTpMYHa onpema u 3a
ognarakie Ha OTnagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [iupektveata Ha EY 3a
(hpnatbe Ha eNeKTPOHCKa M enekTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npon3eog ro Hocy cumbornoT 3a
knacudmkaumja Ha 0TNagoT of enekTpuyHa 1
enekTpoHcka onpema (WEEE).

OB0j Npon3BoA € NPOu3BEAEH CO MHOTY KBANUTETHU
[EnoByM 1 MaTepujani KoULLTO MOXe Aa ce kopuctat
OJHOBO ¥ Ce COOfBETHM 3a peLuknmparse. He
(pnajTe ro NPoOnU3BOAOT CO HOPMAMHUOT JOMaLLEH
0Tnag v co Apyr oTnag kora Beke Hema aa ro
kopucTute. OpHeceTe ro Bo COBMpEH LieHTap 3a
PeLMKINpare Ha enekTpuyHa 1 enekTpoHeKa
onpema. KoHcynupajTe ce co oBnacTeHuTe Tena Bo



onwTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe kage uma cobupHm

LieHTpK.

YcornacyBawe co [lupektuBara 3a

orpaHuyvyBarbe Ha OnacHUTe MaTepuu:

[MpoN3BOAOT LUTO rO KyNMBTE € YCOrnaceH co oTnaa e

ycornaceH co [lupektusata 3a orpaHudyBate Ha

onachute matepum (2011/65/EU). He coapu

LUTETHM 1 3abpaHeT MaTepujank KoWLTO ce

HaBegeHu Bo [iupekTusara.

®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe

+  MatepujanoT og nakyBakeTO € OnaceH 3a
peuara. Yyeajte ro Ha 6e36egHo MecTo 1
nopaneky of godat Ha Aeua. MakyBareTo Ha
NpOM3BOAOT € NPON3BESEH O PELMKNNPaYKM
matepujan. ®pneTe ro NpasuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMaCcHOCT CO ynaTcTBaTa 3a
peuuknupatse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnag.
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EOnmm uHchopmaumu
Mpernen

1 KoHTponeH naxen 6 Mo3unyun Ha nonnuure

2 [Monnua co peweTkn 7 EnemeHT co ropeH rpejay

3 Tasa 8 CseTunka

4 Payka 9 MoTop 3a BEHTUNATOPOT (334 YenuyHaTta
5  Bpara nnova)

1 2 3 4
Perynatop co yHKLum
Mexanmuku Tajmep
Perynarop 3a Tepmocratot
CeeTunka 3a TepmocTaToT

B w N =
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CoppKMHa Ha NaKyBameTo

OCTaBeHaTa JOMNONHUTENHa onpemMa Moxe

a 3aBUCK O MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.
LlenaTa gononHuTtenHa onpema LWTo e
OnuLiaHa BO ynaTCTBOoTO 3a yn0Tpe6a MoXe
[a Ce Joctasysa CO NPOM3BOAOT.

1. YnarcTBo 32 KOPUCHUKOT
CTaH.qap.qHa TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3amp3aHaTa xpaHa u
neyewe Ha ronemn napynka meco.

3. [Ona6oka TaBa
KopucTeTe ja 3a TecTo, roniemu napumta Meco
3a nevetbe, TeYHN jaierba W 3a cobupatbe
MacHoTMja Npu Neverse Ha rpur.

4. Pewetka 3a rpun
KopucTeTe ja 3a neyere 1 3a cTaBare XxpaHa
[a ce neye unu roTeu BO TENCUM Ha cakaHaTa
nonumua.

lMpaBunHo cTaBame Ha pelueTkara u TaBata
Ha TenecKoncKuTe nonmum

(OBaa ¢hyHkumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKNyYeHa Co BallloT Npou3Boa.)
TeneckonckuTe peLueTKM BU A03BONYBaaT fa rm
nocTaByBaTte W BaAUTe TaBUTE M pelleTkata
NecHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 peLueTka co
TENeCKOMNCKN PELLETKM, MPoBEpeTe Aanm
CrojkuTE Ha 3agHMOT AN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
rpunoT 1 Taeata.
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TexHWYKu cneuudmkaLum

220-240V ~ 50 Hz
2.5 kW
Bun kaber | cexlipa MR HOBYV-EG 3x 1B mu?

Hangopeuiny auMedz iy (BucoyuuHa / winpodnta / 595 mm /594 Mm /567 mm.
anabounda

[lumeH3nn 3a uHCTanaumja (BUCOYMHa / LWMpoYmMHa / **590 nrm 600 MM./560 MM./MIH. 550 MM
[nanaboduHa

BHartpellHa cBeTUnKa
Horpoulysaqka Ha en. eHepruja Ha 1punot
#  OcHoBa: VHdopmaLumTe Ha Tabnnikata co eHEpreTCki BPEAHOCTH HA eNEKTPUHITE PEPHN Ce AaneHu
BO cornacHocT co ctanaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTH Ce 0apefeHn cnopes
npuUMeHaTa Ha CTaHAAPLOT CO FOPHU W AOMHM rpejauy Unu hyHKLMM 3a 3arpeBare NOTNOMOrHaTOo Co
BEHTMNaTop (ako 1ma).
EHepreTckara knaca 3a epykacHOCT € ogpeeHa BO COrMacHOCT CO CNeAHVOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
0f T0a anu peneBaHTHUTe (hyHKLMW NOCTOjaT Kaj NpoU3BOLOT UK HE. 1-T0TBetbe CO EKO-BEHTUNATOP,
2- Typ6o 6aBHo roTBetbe, 3- Typbo rotBetbe, 4- [OpHO /AONHO 3arpeBakbe NOTNOMOrHATO CO
BeHTUnaTop, 5-MopHO 1 JOMHO 3arpeBarse.
Bupete MHcmanayuja, cmparuya 13.

*%

eXHWUYKUTE CreyndmkaLmm Moxe aa ce BpeaHoCTuTe WTO Ce JaaeHu Ha TabnuukuTe
MeHyBaaT 6€3 NPETXOAHO M3BECTYBaAHE CO Ha NPOM3BOUTE UMM BO NPUAPYXHATA
ien aa ce nogobpu KBANUTETOT Ha OKyMeHTaLmja ce JobueHu BO
MpOU3BOLOT. nabopaTopucky YCroBM BO COTMACHOCT CO

cooaBeTHUTE cTaHaapan. OBue BpeaHOCTH
Crinkute BO OBa YNaTCTBO CE LUEMATCKM U MOXE 713 BADUPAAT BO 3aBUCHOCT Of)

MOoxebu Hema f1a COOABETCTBYBAAT CO paboTHUTE W CPEANLUHMATE YCTOBM 33
BaLLMOT NPOM3BOL. NpOX3BOAOT.
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Kl Wkcranaumja

Mpou3BoaO0T Mopa fia Fo MHCTanMpa KBanudukyBaHo
NWLe BO COMMACHOCT BO perynaTueuTe 3a ef.
Mpon3BoaMTENOT HeMa [ia Ce CMeTa 32 OATOBOPEH
3a OLUTETYBAtbA LUTO Ce NojaBure 3apaan nocTanku
LUTO I'M U3BEMe HEOBMACTEHM MULIA.

Mpon3Bo[OT MOpa Aa ro NocTasm
KBaNNMKyBaHO NuLie BO COMMACcHOCT CO
BaeukuTe perynaTuen. Bo cnpoTueHo,
rapaHuujaTa ke ce nonuwTy. MogrotoskaTa
Ha nokawujaTa u enekTpuyHaTa uHcTanaumja
32 NPOM3BOAOT € OATOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT
'|'|p0VI3BO,EI.OT MOpa Aa ce nocTaBu BO
'COrMacHOCT CO JTOKaITHUTE 3aKOHM 3a NJTUH U

HanojyBae CO ef. eHepruja.

OMACHOCT:
TMpep noctasyBatse, NposepeTe ro
NpOVM3BOAOT BM3YENHO 3a Aa BUANTE Aanu

“Ma owwTeTyBama. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHuTe NPOU3BOAN Npean3BIMKyBaaT
6e36eHOCEH pU3KK.

+  [loBpLUMHUTE, CUHTETUYKUTE NaMUHATK W
NnoykuTe Mopa fa bruaaT OTMOpHM Ha TONNMHA
(MrHMym 100 °C).

*  KyjHCKuTe eneMeHTH Mopa fa ce NoCTaBeHu
PaMHO 1 OUKCUpaHW.

*  Axo uma dmoka nog pepHata, mMopa fa ce
nocTaBw NonuLa Mery pepHata u uokara.

«  Hocerte ro anaparot co ywwTe 6apem ase nuua.

+  [lpxeTe ja pepHaTa o OTBOPUTE 3a paKyBare
Ha [BeTe CTpaHu 3a Aa ja noMecTuTe.

+  [lpepn pa ro nHcTanupate NpoU3BOAOT,
OTCTpaHeTe M cuTe MaTepujani U JOKYMEHTH
opBHartpe.

J KyjHckvoT meben mopa aa buae Bo cornacHocT
CO OUMEH3UnTe JafeHu Ha cnukata nogony. Ha
3a[HUOT Jien oA KyjHckuoT meben, Mopa fia
61ae oTCeYeH OTBOP CO AUMEH3NUTE AaieHM
Ha cnukata noJory 3a a ce OBO3MOXU
[0BOMHA BEHTUNALMja.

He noctasysajTe ro Npou3BoAo0T BeAHAL 10

aaunHALA i 3aMp3HyBaum. TonnuHata
LUTO CE UCMYLUTa 0f, NPOM3BOAOT Ke ja
3ronemm NoTpoLLyBayKaTa Ha cTpyja kaj
anapatuTe 3a nagete.

lMpen noctaByBake

AnapaToT e HameHeT 3a N0CTaByBake BO
KOMepLMjanHo AOCTaMHM KyjHCKI eNEMEHTH.
BesbeaHocHo pacTojaue Mopa Aa ce ocTaem Mery
anapatoT 1 SUOBUTE 1 eNEMEHTUTE BO KyjHaTa.
lorneaHeTe ja crvkaTta (BpeAHOCTM BO MM.).

He kopucTeTe ja BpaTaTa unu paykata 3a
HOCEHE UMK NOMECTYBAE Ha NPOM3BOAOT.
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MUWH.
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* MUH.

lMocTaByBake 1 NoBp3yBake

+  [lpon3BopoT cMee fja ce nocTasm W NoBpae
€amo BO COMMaCcHOCT CO CTaTyTapHUTE npasuna
3a nocTaByBake.

EnektpnyHo nosp3yBae

lMoBp3eTe ro NPon3BOLOT 3a 3a3eMjeH LuTekep /

[0BOA Ha CTpyja kojLiTo e 0besbeneH co

MWUHWjaTypeH aBTOMaTCKW OCUrypyBay CO COOLBETEH

KanawuuTeT Kako LUTO e NOCOoYeHo BO Tabenata

, TEXHWYKM cneLmdmkamn®. VHcTanaypjata 3a

3a3emjyBareTo Tpeba aa ja Hanpasu kBanudukyBaH

enekTpu4ap ako ro KOpUCTUTE NPOM3BOLOT CO UMK

6e3 TpaHctopmatop. Hawarta koMnanuwja Hema fa
6uae oaroBopHa 3a kakeu KMo OLITETyBakba LUTO Ke
ce cnyyar 3apaaw ynotpeba Ha nponssogoT 6e3
WHCTanaumja co 3a3eMjyBake BO COrMacHOCT CO
noKanHuTe perynaTuem.
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OMNACHOCT:
Mpou3sogoT Mopa Aa ce NoBp3e CO CUCTEM
a AMCTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha OBMACTEHO KBanunKyBaHo nuue.
['apaHTHMOT NPON3BOA Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUHO BKNyYyBame.
[Mpon3BoanTenoT Hema fja ce cmeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBAHE LUTO Ce NOjaBuno
3apaaun nocTanku WTO rm ussene
HeoBnacTeHu nuua.

OMACHOCT:
Kabenot 3a HanojyBare He cMee aa ce
NPUKNELWTyBa, NPEBUTKYBA UMK NPUTUCHYBA

unu fa ce Jonupa co BpenuTe AenoBn Ha
anaparor.

OwrTeTeHuoT kaben 3a Hanojyeake Mopa fa
Ce 3aMeHM 0f] CTpaHa Ha KBanudukysaH
enekTpuyap. VHaky, nocTom pusuk og
€NeKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co
HenpodecnoHanHu nonpasku!

+  [loBp3yBareTo Mopa Aa buge ycornaceHo co
JpXaBHUTE perynatuem.
+  T[lopatouute 3a goBop Ha efl. eHeprija Mopa
[a cooABeTCTBYBaaT CO NMoAaTOLMTE LUTO Ce
JafieHn Ha nnoyKaTa co HOMUHAHN BPEAHOCTH
Ha anapatoT. OTBOpeTe ja npeaHata Bpata 3a
Ja ja BuauTe nnoykara co HOMUHaIHM
BPEHOCTH.
KaBenot 3a HanojyBatbe 3a MPON3BOAOT MOPa
[a e ycornaceH co BpeAHocTuTe Bo Tabenata
, TEXHWYKM cneLudmkaLim®,

OMACHOCT:
Mpen, 3ano4HyBatbe Ha kaksa buno pabota
0 eNeKTpu4HaTa VIHCTaJ'IaLlVIja, ncKnyyeTe ro
anaparoT o/} 40BOA, Ha en. eHepruja.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3yBatbe Ha kaGenoT 3a HanojyBate

0feka ce NoBp3yBaaT XULMTe, Mopa & aa
Oupe BO cOrmacHoCT co
HaLlVIOHaJ'IHVITe/J'IOKaJ'IHVITe perynatueu 3a
enekTpuKa 1 Mopa aa ce ynotpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPU/MMHAM U NIPUKITYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora MokHOCTa Ha
NpOM3BOAOT € OrpaHnyeHa Ha nomana
BPEAHOCT 0/ KanauuTeToT Ha NPUKITY4OKOT 1
LUTEKepoT/NMHKMjaTa fa NpeHecyBaart cTpyja,
MOpa NpoM3BOAOT Aa Ce NMOBP3E Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanauuja ANPeKTHO
6e3 pa ce ynotpebyBa NpuKIy4oK v
wTekep/nuHuja.
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1. AKO He e MOXHO [1a Ce UCKITyyaT cuTe norno0su
BO kabenoT, Mopa Aia ce NoBp3e yper 3a
WCKIyuyBakE CO Hajmarky of 3 MM. 3a30p Mery
KOHTaKTUTe (ocurypyBaum, 6e3beHOCHM
NpeKUHyBaYM, KOHTaKTM) 1 CUTE NOFIOBY BO OBOj
Yper 3a ucKny4yBare Mopa Aia BO OMCEroT Ha
(He noBeke) OBOj ypes BO COMMACHOCT €O
perynatusute Ha EBponckata yHuja.
HenouutyBareTo Ha 0Ba ynaTcTBO MOXe Aa
npeau3euka npobnemm Bo pabotara v aa ja
MOHMLUTY rapaHLpjaTa 3a NPONU3BOAOT.

Ce npenopadyysa [ONONHUTENHA 3alUTUTA O

npeocTaHata CTpyja BO NPekuUHyBa4oT Ha KoroTo.

Ao ce focTaByBa kaben co Npou3BoAoT:

“““ TEPMUHANEH
BJIOK

CWH
P
KABEN 3A
3ENEH / KONT | foBon

2. 3a moHoa3HO NoBp3yBatbe, NOBP3ETE M
XULMTE KaKo LUTO € NOCOYEHO NOAONY:

+  Kadena/llpHa xuua - L (dpasa)

*  CwHalcuea xmua =N (Hyané

¢« 3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBatbe)

» M

«  cuBalllpHa xuua - L (da3a)

*  CuHa/Kabena xmua = N (HynTa)

¢« 3eneHo/xonTa xuua = (E) @ (3a3emjyBatbe)

WHcTanauuja Ha npoussogoT

1. JlusHeTe ja pepHaTa BO eMEMEHTOT, NopamMHeTe
ja n obe3bepneTe ja 0be3benyBajku feka kabenot
3a HanojyBare Hema fia buae npukneLuTeH
n/nw 3arnaBeH.




ObesbepneTe ja pepHata co 2 Wwpada Kako LITo e
MOCOYEHO.

Mo MHCTanMparEeTo, NPOBEPETE AANM 3aBPTKUTE Ce
[OBOITHO 3aTErHaTW M pepHaTa He ce NOMeCTyBa.
PepHata Moxe fa ce NpeBpTyY 3a BpeMe Ha
KOPUCTEHETO aKo He € MHCTanupaHa cnopes
WHCTPYKLMMTE W aKo 3aBPTKUTE HE Ce JOBOSTHO
3aTerHaTm.

3a nponsBoaunTe CO BEHTUNATOP 3a pasnaayBame
(Moxe pa He e Bkny4eHa cO BalWMOT NpouU3BoA.)

1 BeHTunartop 3a pasnagysare
2 KoHTponer nanen
3 Bpara

BFpaﬂeHMOT BEHTUNATOP 3a pa3nagysawe v nagn n
€NeMEHTOT 3a Brpagysawe 1 npegHnlaTa Ha
npon3BoaoT.

BeHTMNaTopoT 3a pasnasysatse NPOAOIKyBa
a paboTy ywwre 20-30 MUHYTV Aypu 1 Kora e

WCKMy4YeHa pepHaTa.

Ao CTe roTeerie O nporpammpase Ha

TajMepoT Ha pepHaTa, ke ce MCKIy4m 1

BEHTUNATOPOT 3a NazeHe No UCTEKOT Ha

BPEMETO 3a rOTBEHE 3ae[HO CO CUTE ApYTH

YHKLMM.

KoHeuyHa npoBepka
1. PaboteTe co npou3BogoT.
2. TlpoBepeTe rm yHKLmUUTE.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

+  YyBajTe ro opuUrMHanHoTO NakyBare 1
TpaHcnopTMpajTe ro NPOU3BOAOT BO HETO.
Crepete rv ynatctBaTa Ha nakyBaweTo. AKO
HemaTe OpuUrMHarnHo nakyBarse, CnakyBajTe ro
NpOM3BOAOT BO MEypecTa NnacTuyHa OnakoBka
N TBPL KapTOH W 3areneTe ro co cenoTejn
LBpcrTo.

+  3a[pa cnpeuuTe rpunoT 1 peLLeTknTe BO
pepHaTa Aa ja owTeTaT Bparata, cTaBeTe
napye KapTOH Of BHATpeLLHaTa CTpaHa Ha
BpaTaTta o pepHaTa BO 1CTa BUCMHA KaKo 1
pelLeTkuTe. 3aneneTe ja Bpatata Ha pepHaTta
3a CTPaHN4HUTE SUZOBM.

*  He KopucTeTe ja BpataTa unu padkata 3a
noaurHyBarse Unn NoMecTyBake Ha
NpoM3BOJOT.

He cTaBajTe npeameTH Ha NPoM3BOLO0T U
nocTaBseTe ro BO MCMpaBeHa nosuumja.

lpoBepeTe ro ONLITMOT M3rnes Ha
NpoM3BOLOT 3a a BUAUTE Jany uma

LUTETYBatba LUTO HACTaHane npu
TPaHCMopToT.
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B Moarotoeka

CoBeTy 3a WTeaeke eHepruja

CnepHuTe coBeTU ke B MOMOTHAT Aia ro KOpUCTUTE

NPOM3BOAOT Ha EKONOLLIKM HAYWH U Aa WTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW 1 rnasvpaqu cafioBu 3a
roTBeH-e BUaEjkM NPEHOCOT Ha TONNMHATa €
nopobap.

+  [pu roTeetbe Ha jaferarta, u3BpLUETE ja
onepauujata 3a NPeTX0AHO 3arpeBake ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 32 KOPUCTEH-E
WNK BO PELIENTOT 3a rOTBEH:E.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a
BPEME Ha FOTBEHETO.

+  ToTBeTe noBeke Of €OHO jaaet-e BO pepHaTa
cekoraLl Kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatbe ABa Caja 3a roTBeHE Ha KUYEHNOT
rpun.

+  ToTBeTe noBeke Of €HO jagete
nocneznoeartentHo. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe pa WTeanTe eHepruja co UCKIyuyBake
Ha pepHaTa HEeKOMKy MUHYTW Npef, fia ucTede
BPEMETO 3a roTBete. He 0TBOpAjTE ja BpaTata

Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe M 3aMp3HaTUTe jaaetsa npeg fa m
roTBUTE.

MpBuyHa ynotpeda

lMocrtaByBatse Ha BpemeTo

Mpen oa Moxe fa ja kopucTuTe pepHara,
Mopa Aa ro noctasute TajvepoT. Peprata
Hema aa paboTy ako He € nocTaBeH
TajMepoT.

1 Konue 3a npunaroaysate Ha BPEMETO
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Konue 3a npunarogyBamwe Ha No4ETHOTO BpEME
MoyeTok Ha roTeetse (NOpTOKanosa)
[MokasaTen 3a MUHYTUTE (3naTHa)
lokasaTen 3a anapm (xonta)
[MokasaTen 3a yacosuTe (3natHa)
EkpaH 3a Bpeme Ha roTeete
ocTaByBatbe Ha TEKOBHOTO Bpeme
lMoBneyete ro perynatopot (1) Manky koH cebe,
3aBpTeTe ro BO NPaBELOT Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT J0fieKa He Ce HaMeCT! BPEMETO BO
[EHOT 1 NoToa NyLITeTe ro.
» BpemeTo ke ce nocTasm.

AOg No o s 0N

Hukoralu He BpTETE T0 PerynaTopoT 06paTHo
[, IPaBELIOT Ha CTPEMNKUTE Ha YaCOBHUKOT
0f€Ka € MOBMeYEH.

anO Yucrerwe Ha Npou3soaoT

[ToBpLUMHATa MOXE Aa CE OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHu cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETH NPU YNCTEHETO.

1. VsBageTe ro LenuoT matepujan 3a nakyBakbe.

2. Visbpuwuete rv NoBPLUMHUTE Ha MPOU3BOAOT CO
BRaxHa Kpna unm CyHrep u ucyLueTe i co Kpna.

BoBeaHo 3arpeBatbe

3arpeBajTe ja pepHata okony 30 MUHYTH W NoTOa

ucknyyeTe ja. Taka, cuTe OCTaTOLM UMW Hacnarm of

NpOM3BOACTBOTO ke Coropar U Ke ce TprHar.

MNPEOYMNPEOYBAHE
BpenuTte noBpLunHM npeamssukysaat
n3ropermLm!
lMpou3BoaoT e Bpen Kora ce ynotpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LWTo
Cce OTMOPHM 3a TONMMHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

EnekTtpuyHa pepHa

V13BageTe v cuTe TaBm 3a NeYere W KNYEHNOT
rpun of pepHara.

3atBopeTe ja BpaTa Ha pepHata.

/3beperte ja nosuumjata CtatuyHo.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BugeTe Kako ce pabomu co enekmpudHama
pepHa, cmparuya 20.
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Bknyyete ja pepHata aa pabotu okony 30
MUHYTH.

WcknyyeTe ja pepHarta, Buaete Kako ce pabomu
CO enekmpu4yHama pepHa, cmparuya 20

PepHa co rpun

1,

2,
3.

V13BaneTe m cuTe TaBu 3a NeYeHEe W KNYEHNOT
Tpun oa pepHarta.

3aTtBOpeTe ja BpaTa Ha pepHata.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,
BuaeTe Kako ce pabomu co epusiom,
cmpaHuya 26.

Bknyyete ja pepHata aa pabotu okony 30
MUHYTH.

5. Wcknyyete ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu

€0 2puniom, cmpaHuya 26

Moxe fia ce nojasat yaz 1 Mupuaba Bo

Ha HEKONKy Yaca npyu npeata pabota. Osa e

oceMa HopmanHo. O6esbeseTe fobpa

BEHTUNaLMja Ha NpocTopujaTa 3a fa u3nesat
YazoT M Mupmabara. M3berHete AMPEKTHO
BAMLLYBaE Ha YaAoT U Mupu3baTa LTo ce

uenywTa.

TEeKoT
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B Kako ce pakyBa co pepHata

OnwTn MHhopMaLMK 3a neyetrbe,
BUHCTabE M NeYetbe Ha FPUIorT.

MNPEOYNPEOYBAHE
Bpenute noBpLUMHK Npean3BmMKyBaaT
n3ropermLm!
lMpou3BoaoT e Bpen Kora ce ynotpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LWTo
Cce OTMOPHM 3a TONMMHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

OMACHOCT:
BuumasajTe kora ja otBOpate Bparata Ha
pepHaTta buaejkv nsneryea napea.

Mapeata Moxe fa BY r1 nonapu pauete,
NULETO W/nnm ouuTe.

CoBeTy 3a neyetse

«  KopucTteTe cOOBETHI METAMHW YMHIM LLITO HE
ce nenar unu anyM1HUYMCKM CafioBu W
CMITMKOHCKY Kaiani OTNOPHM Ha TOMMWHA.

*  WckopucTeTe ja Hajnobpo BHATpeLIHOCTa Ha
pamkata.

+  CraBeTe ro kananoT 3a neyete Ha cpeanHaTa
Ha pelueTkaTa.

*  VisbepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npea Aa ' BKIyuuTe pepHara uim
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonox6ata Ha
peLueTKaTa Kora pepHata e Bpena.

+  [lpxeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa 3aTBopeHa.

CoBeTu 3a neyerbe Meco

«  Obpabotkarta Ha LenoTo nune, Mucupkata unm
roneMuTe Napumiba Meco CO NPEeMBM Kako LITO
Cce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pesynTaToT Off FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTM NOBEKE Aa ce mcneye
MEeCTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NeYekse Ha ucTa
ronemmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMeTap 04 MECOTO BO CIIOEBUTE
My Tpeba okory 4-5 MUHYTM BpeMe 3a FOTBEHE.

+  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTa oKory
10 MUHYTM OTKaKo ke 3aBpLUM BPEMETO 33
roteerbe. CokoT nopobpo ce auctpubympa Hu3
L|enoTo Meco W He UCTeKyBa Kora Ce ceve
MecoTo.

¢+ Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeauHa unm
JOnHaTa peLeTka BO cafj OTNOPEH Ha TOMMMHa.
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CoBeTy 3a neyerbe Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce nevat Ha rpuri,

The Bp3o NOTEMHYBaaT, MMaaT BKYCHA KpLikaea kopa

1 He ce cywwaT. PamHu napunkba, paxeHumiba o

Meco 1 konbacu ce 0cobeHo NOroaHu 3a rpui, Kako 1

3eMeHYYKOT LUITO COAPXM MHOTY BOAA, KaKo IOMaTh 1

NUNEPKM.

«  PacnopegeTe rv napummarta LTo ke ce nevar
Ha rpun Ha pelueTkaTa 3a rpun Ui BO TaBa 3a
neyerbe CO PELLETKACT FpuUI Taka LWTo
0onaTeHnoT NPOCTOP He ja HaAMMHYBa
rofieMuHaTa Ha rpeja4or.

¢« Jlu3HeTe ro pelweTkacTmoT rpun unm TaBaTa 3a
neyetbe CO MPUN Ha CakaHOTO HUBO BO pepHaTa.
AKko neyeTe o peLleTKacT rpun, cTaeeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofoMnHaTa peleTka Aa
v cobupa macHoTuuTe. [lofajTe Boaa Bo cagoT
3a MeYetbe 3a NOMNECHO YNCTEH:E.

XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pPU3KK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHA 3a
WHTEH3WBHaTa TOMMUHA Of PUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npeganeky
Ha3ap Bo rpuroT. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fa ce
3ananu.

Kako ce paboTy co enekTpu4HaTa pepHa

Mpen fa Moxe fa ja kopucTuTe pepHara,
Mopa Aa ro noctasute Tajmeport. Peprata
Hema fa paboTy ako He € NocTaBeH
TajMepoT.

M360p Ha Temnepatypa U paboTeH pexum

1 2

—_

Perynatop co yHKLum

Perynarop 3a Tepmocratot

1. TocTaBeTe ro TajMepoT 3a pepHaTa Ha CakaHoTO
BPeMe 3a rOTBEHE UMW BO PEXUM Ha payHo
ynpaByBakEe CO FOTBEHETO (KOHTUHYMPaHO),
BuaeTe Ynompeba Ha YacogHUKOM Ha pepHama,
cmpaHuya 22

2. TlocTaBeTe ro perynatopoT 3a yHKLMK Ha
cakaHara Temneparypa.

3. TlocTaBeTe ro perynatopoT 3a yHKLMM Ha

cakaHata paboTHa Temnepatypa.
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» PepHata ce 3arpeBa o npunarogeHata
Temnepatypa v ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBaEeTo, Cijannukata 3a Temnepatypa CBeTH.
WcknyyyBare Ha eneKTpuyHaTa pepHa

CBpTeTe ™ perynatopoT 3a (pYHKLMKM 1 perynaTopot
3a TemnepaTtypa BO No3uLuja 3a UCKIy4eHOCT (rope).
BarHo e fa ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBuUHO Ha nexwiuTaTa. PelweTkacTmoT rpun Mopa
[Ja ce BMETHe Mery fexuLuTaTa kako LTo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelLeTkacThoT rpun aa ce noTnupa Ha
3a4HNOT Su BO pepHata. JIusHeTe ro pelleTkacTmoT
FPUN HW3 NPEOHNOT AeN Ha NexuTata u HamecTeTe
ro CO MOMOLL Ha BpaTa 3a Aa ce NocTurHe aobpa
paboTa Ha rpunor.

(Bapupa 3aB1CHO 0f MOZENOT Ha NPOM3BOoZOT. )

PabotHu pexumm

Penocnenot Ha paboTHUTE PeXMMM LLTO € NpuKakaH
Tyka MOXe Aa Ce pasnukyBa of opraHusaumjaTta Ha
BaLLWOT NPOM3BOA.

[opeH 1 poneH rpejay

Pabotat ropHMOT 1 JOMHKMOT rpejau.
XpaHara ce 3arpeBa MCTOBPEMEHO W
og rope v of gony. Ha

npumep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO WIK KOray 1 FOTBEHM jagetba
BO kananu 3a roteete. [oTBETE
camo Co efjHa TaBa.

HoneH rpejay

Pabotn camo gonHmMoT rpejau.
CoopBeTHo € 3a Nuua 1 3a
NoCnefoBaTernHo NOTEMHyBakE Ha
— XpaHaTta of AonHaTa cTpaHa.

Osaa ¢hyHKLmja Mopa f1a Ce KopucTy
1 3a NECHO YnCTEH:E CO Napea.

TopeH/aoneH rpejay NOTNOMOrHaTo €O
BeHTUNaTop

2

BKry4eHm ce ropHUOT U JONHUOT
rpejay nnyc BEHTUNaTopoT (BO
3a/IHMOT suz). Bpenuot Bo3ayx
pamHoMepHo 1 bpry ce
pacnpepenysa Hu3 pepHaTa co
MOMOLL Ha BeHTunaTopoT. FoTBETE
camo Co efiHa TaBa.

Pabora co BeHTMnaTop

PepHata He ce 3arpesa. BknyueH e
% Camo BEHTUNATOPOT (BO 3aAHWOT
sup). CoopeTHO 3a 6aBHO
0AMp3HyBatbe 3amMp3HaTa 3pHecTa
XpaHa Ha cobHa Temnepatypa u
napete Ha 3roTBeHaTa XpaHa.

3arpeBate O BEHTMNAToOp
TonnuoT Bo3ayx 3arpeBaH co

3a[HMOT rpejad ce pacnpeaenyea

e[IHAKBO W Bpry HK3 pepHaTa co
@5
=r

MOMOLL Ha BEHTUNATOPOT.
CoofBeTHO € 3a roTBerbe Ha
jamerbata Ha pa3nuyHN HUBOA Ha
nonuuuTe 1 He e NoTpebHo
NPEeTXOLHO 3arpeBat-e BO NOBEKETO
cnyyaun. CooABETHO 3a rOTBEHE CO
MnoBeKe TaBMm.

Osaa ¢hyHKLmja Mopa f1a Ce KopucTy
1 3a NECHO YnCTEH:E CO Napea.

»3Q“-pyHKUMja

’JQ eryquw C€ rOPHUOT 1 JOMHNOT
pejay TonnerweTo npeky

BEHTMNATOpPOT (BO 3a[IHMOT Su).

XpaHara ce roteu paMHOMEpPHO 1 6pry

oA cute CTpanm. [oTBETE CaMo co

eaHa TaBa.
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LlenoceH rpun

] PaboTn ronemmnoT rpun Ha ropHarta
cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHo € 3a
neyetbe Ha rpui Ha ronemMu KOMMUMHM
Meco.

+  CraBeTe ronemm unm cpegHu
nopLmK BO TOYHaTa nosuumja 3a
nonuuara nog rpejaqot 3a
TPUNOT 3a Nnevetbe.

+  [locTaBete ja Temneparypara Ha
MaKCUMasnHo HUBO.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

'pun+seHTUnarop
W

SZ EchekToT Ha rpuroT He e Tonky
MokeH Kkako co LlenoceH rpun

«  CraBeTe Manu unu cpegm
nopuuM BO TOYHaTa nosuunja
3a nonuuata nog rpejayor 3a
TPUIOT 3a NEYEHsE.

+ [locTaBerte ja cakaHata
Temneparypa.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyere Ha rpur.

Ynotpeb6a Ha YaCOBHUKOT Ha pepHaTa
6 5

11%
10
&
7 0
{”/uUn\‘s\

8
O
l |

Konue 3a npunaroaysate Ha BPEMETO

Konue 3a npunarogyBamwe Ha No4ETHOTO BpEME
[MoyeToK Ha roTeete (nopTokanosa)
[MokasaTen 3a MUHYTUTE (3naTHa)

lokasaTen 3a anapm (xonta)

[MokasaTen 3a yacosuTe (3natHa)

EkpaH 3a Bpeme Ha roTeete

~NOo O WN -
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MakcManHoTo Bpeme 3a NoCTaByBatbe Ha
KpajoT Ha NpoLiecoT Ha roTeekse € 180
MUHYTW.

[Mporpamata ce oTkaxyBa ako CHema CTpyja.
Mopa 0aHOBO Aa ja nporpamupate pepHara.

BknyuyBatse Ha pex1MMOT 3a payHoO ynpaByBatbe

CO roTBEHETO (KOHTMHYUPaHO)

KopucTeTe ro 0Boj pexmm kora cakate camu aa ro

KOHTpOnupaTe roteeweTo. Bo 0BOj pexim, pepHata

ke paboTn KOHTMHYMPAHO OCBEH aKO He ja UCKITy4uTe.

ajMepoT He o NpekMHyBa HanojyBakeTo

KOra € aKTUBEH PEXUMOT 3 PaYHO rOTBEHE
KOHTUHYMpaHo).

1. BpreTe ro perynatoport (2) BO NpaBeLoT Ha
CTPENKUTE Ha YacOBHUKOT OJEKA He Ce nojasu
,»0 Ha eKpaHoT 3a Bpeme Ha roTBEHE.

2. TloBneveTe ro perynatopot (2) koH cebe
[ENYMHO 1 NOpaMHETe To nokasaTernoT 3a
3arno4HyBakbe CO FOTBEHETO (MOPTOKamNoBo) (3)
co cumbon Ha paka (6).

3. TywreTe ro perynaropot (2) 1 cBpTETE 0 BO
NpaBeLoT Ha CTperkuTe Ha YacoBHUKOT (7) 3a Aa
ro OHECETe 40 CUMBOIIOT 3a PeYeH pexuM & Bo
€KPaHOT 3a BpeMe 3a roTBEHE.

4. CraseTe ro cagoT BO pepHarta.

5. W3bepeTte paboTeH pexum 1 Temnepartypa.

3acTaHyBarbe Ha roTBeH-ETO

Kora ke 3aBpLunTe CO roTBeH:E,

1. CBpTeTe M perynatopoT 3a YHKLMM Wnnn
perynatopoT 3a Temnepartypa Bo nosuuuja 3a
VCKNyYeHOCT (rope).

2. BprteTe ro perynartopoT (2) Bo npaBeLoT Ha
CTPENKUTE Ha YacOBHUKOT OJEKA He Ce nojasu
,»0 Ha eKpaHoT 3a Bpeme Ha roTBEHE.

BknyyyBare Ha LieNlocHO aBTOMaTu3npaHa

paborta

Bo 0Boj pesxum 3a paboTa, Moxe Aa ro ogpegute

BPEMETO Kora pepHarta ke ce BKIy4M/MCKNyuu.

1. BpreTe ro perynatoport (2) BO NpaBeLoT Ha
CTPENKUTE Ha YacOBHUKOT OJEKA He Ce nojasu
,,0 Ha ekpaHOT 3a Bpeme Ha roTBekse.

2. TloBneveTe ro perynatopot (2) koH cebe

[ENYMHO ¥ MOpPaMHeTe MM NOYETHOTO Bpeme 33

FOTBEHE CO MOKA3aTENOT 32 NOYETOK HA

rOTBEHETO (MOPTOKANoBo) (3).

MywTeTe ro perynatopor (2).

CapTeTe ro perynaropot (2) Bo NpaBeLoT Ha

CTPenKuUTE Ha YacoBHUKOT 3a [1a ro HaMecTUTe

BPEMeTO 3a OTBEHE Ha EKPAHOT 3a BPEME Ha

rotBerse (7).

5. CraBeTe ro cagoT BO pepHata.
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6. W3bepeTe paboTeH pexum 1 Temnepartypa.

» HanojyBareTo ce uckiy4yBa aBTOMaTCKM U Ce

crywa npegynpeyBatbe Ha KpajoT Ha roTBEHETO.

7. BprteTe ro konyeTo (2) BO NpaBeLoT Ha
CTPENKUTE Ha 4YacOBHWUKOT JOJEKA He Ce nojaBu
"0" Ha ekpaHOT 3a BpeMe Ha roTBEH:E LUTOM ke
3aBpLUKTE CO FOTBEHE U Ke CE Ornacy anapmor.

8. VicknyyeTe ja pepHaTa npeky perynaTopot 3a
TEMnepaTypa uunu perynatopot 3a gyHKLUM.

BknyuyBatse Ha nony-aBTomaTM3upaHa pabora

Bo 0Boj pesum 3a paboTa, Moxe Aa ro ogpeguTe

BpeMeTO Kora pepHata Ke Ce UCKIy4W aBTOMAaTCKM.

1. BpreTe ro perynatoport (2) BO NpaBeLoT Ha
CTPENKUTE Ha YacOBHUKOT OJEKA He Ce nojasu
,,0 Ha ekpaHOT 3a Bpeme Ha roTBekse.

2. CspTeTe ro perynaropot (2) Bo NpaBeLoT Ha
CTPENKMUTE Ha YaCOBHUKOT 3a Aia 0 HAMECTUTE
BPEMETO 3a OTBEH-E Ha EKPaHOT 3a Bpeme Ha
rotBerse (7).

3. CraBeTe ro cafioT BO pepHarta.

4. 36epeTe paboTeH pexum u Temnepatypa.

» HanojyBareTo ce uckiy4yBa aBTOMaTCKM U Ce

crywa npeaynpesyBatbe Ha KpajoT Ha roTBEHETO.

5. BprteTe ro konyeTo (2) BO NpaBeLoT Ha
CTPENKUTE Ha YacOBHUKOT OJEKA He Ce nojasu
"0" Ha ekpaHOT 3a BpeMe Ha roTBEH:E LUTOM ke
3aBpLUKTE CO FOTBEHE U Ke CE Ornacy anapmor.

6. VicknyueTe ja pepHaTa npeky perynaTopot 3a
TEMNepaTypa Wunn perynatopot 3a QyHKLM.

Ynotpeb6a Ha YaCOBHUKOT Kako anapm

Mose Aa ro KOpUCTUTE YaCOBHUKOT Ha pepHara 3a

KakBo 6MNo NpeflynpemyBate Uiv NOTCETYBakEe

OCBEH 3a nporpamara 3a roTBeHbe.

AnapmoT Hema BfinjaHue BPp3 YHKLMUTE Ha pepHaTa.

Ce kopucTM camo Kako npeaynpefysake. Ha

npymep, 0Ba e KOPMCHO Kora cakate [ia ja CBpTUTE

XpaHaTa BO pepHaTa Bo 0fpeieH MOMeHT. AnapmoT

ke ce ornacy co curHan LIToM Ke NOMUHE

NOCTaBEHOTO BpeMe.

Konue 3a npunaroaysate Ha BPEMETO

Konue 3a npunarogyBamwe Ha No4ETHOTO BpEME
[MoyeToK Ha roTeete (nopTokanosa)
[MokasaTen 3a MUHYTUTE (3naTHa)

lokasaTen 3a anapm (xonta)

[MokasaTen 3a yacosuTe (3natHa)

EkpaH 3a Bpeme Ha roTeete

~NOoO Ol WN -

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapm MOxe Aa
nae 55 MuHyTH.

lMocTaByBate Ha anapmoT

1. Caprere ro perynatopot (1) HagecHo unm
HaneBo 3a 4a HaMecTUTe NOKA3aTenoT 3a anapm
(onTo) (5) Ha BpTEH-E.

» Ke ce cryluHe anapm Ha kpajoT Ha NOCTaBEHOTO

BpeMe.

WcknyyyBare Ha anapmoT

1. LUrom ke ce ornacv anapmor, CBpTeTE 1o
perynatopot (1) Haneeo MW HagecHo 3a Aa ro
[OHEeCceTe NokasaTenoT 3a anapmoT (onTo)
(5)% Ha cumbonoT 3a anapmoT o Lien aa ro
WCKIy4MTe anapmor.

Tabena co BpeMuiba 3a rOTBEHE

Bpemuisarta Ha TaGenara ce HaMeHeTH camo
KaKo BOOMIMKN. BpemmbaTa MOXe aa
BapupaaT BO OHOC Ha Temneparyparta Ha
XpaHarta, rycTuHaTta, TUnoT, Kako 1 BaluTe
HaBUKK 3a rOTBEHE.

Meyere TECTO M MECo

1-BaTta nonuua BO pepHaTa € AonHata
nonuua.
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Jagewe bpoj Ha Honarou 3a kopucree Powum na Nosuumia | Temneparypa Bpewe na
Tanu pabara Ha Bo (°C) roTeeHe
pelieTkara {npubnimiio so

MUH.
TaBa
Konau 56 Morina 3a komai ha &) 0 5
Ranan petieTia sa rpun
Crawpapratasa” | | 3 | 1.0 | 25..%
Crommpra e 0.0

]
3-CranHnappHa Taa*
- 1-Ctanapnia Taea 138 150 %0
3-Tama 3 tecig’
5:flnatoka Tema”
MaHguiinan EpHa Taga KpyxeH kanan 3a koriad co 3 160 25..3
[Ivujametap og 26 cm Ha
peleTka 3a rpun™
Enna Tasa Kpyker Kanan 3a kKonay co 2 450 3040
Aviamerap on 26 om Ha
peLIeTke 38 ol
2 TaBu 1-KpyxeH kanan 3a konay o 1-4 150 35..45
€0 Avjametap of 26 cm Ha
peliieTka 3a rpun**
4-KpyxeH kanan 3a konay
€0 Avjametap of 26 cm Ha
TaBa 3a TecTo”

Koaw [ Epevess | Temasveeo 0 L] 1 8 1 W ] BN

3-CraHpapaHa tasa*

&

&

1-3
3 vanu 1Tasa s tecra’ e 138 180 3B 4
3-Crannapnye Tepa
5:naboka 1asa

2 200 30...40

= 0]

KPOCOHU
. BT
S.Ctaunapiig ey’
3-CraHpapaHa tasa*
5-[inaboka TaBa*

oW
200 3..45

2 TaBu 1-Tasa 3a TecTo* & 1-
3-CraHnapnHa Taa*

3
3.5 19 45 . 85
2

3

&

31amm 1-Tapa 2 1ecr0’ 1
3-Crannapaye Tepa
Sefimatoa Tasa’
Hanamu Enua taea CraweHalveransa 2.
NDABOATONHS To8a Ha
petisTia 33 rpun”

Craknapnya Tasa*

Fosenckecrer || Enda Tapa

luen)/

nevekka

JarHewm 6yr | EpHa Taea CraHpaapaHa Taea*

(auncTan) 250/max,
notoa, 190

Enna Tasa Cranpapnse Tepa 25 M

250imax.
noioa. 190

[MeyeHo EpHa Taga CraHpaapaHa Taea* 2 15 MuH.

nuneLuko (1,8- 250/max,

2K notoa, 180 ...
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- ]
Enna Tasa : 45 Mk
250imax.
Mucupka (5.5 EnHa TaBa : 150 ... 210
Kr.) ZSUlmax
notoa, 180 ..
190

CraHnapaHa Tasa” - 20..30
Ciainapana taa; 0

Ce npenopayysa pepHaTa da ce 3arpeBa fpef roTBEtE Ha koja 6uno xpaxa.
* Nonatouute Moxe Aa He 6upat cnopadanu co NpousBoOoT.
** JogaToluTe He ce ucnopadyBaaTt co npoussogoT. JocTanHy ce 3a npofaxba kako noceGHYM JoAaTOLM.

TabGena 3a rotewe 3a TeCTMpate jagera WHCTUTYLIMMTE 3a KOHTpOa [ia ro TecTupaat
Japerata Bo oBaa Tabena 3a roTeete ce NpoW3BoaoT
nogroTeenu cnopen EN 60350-1 3a ja um onecHu Ha

Jagewe Bpoj Ha Hogaroun 2a Pesm | Tloswtmjana | Tewnepary Bpewme Ha roTaeibe
TaRN KOPUCTEHE Ha pelseTkara paso[°C} {NpUBRNKHO B
padora MiH,

Crawpappraraa® | [] | 3 | 140 | 20..30
— Croaoni s -_l_—

3 -TaBa 3a TecTo”

3-lama s racm*

5-naboka Taaa
-E 3 ¢ om0 25 8|
o] —

3 CTaH apaHa Taga*
3 ?aga 38 ecto”
a60oka tasa
Manouwnan EnHa TaBa pr»(eu Kanan 3a konay 25..35
= u---

Ha pelueTka 3a rpun**

00 nufamerap op 26 o

Ha peilatia 38 rpun”

Enwe taea ] 150 210
ZSGfmax
notoa 180
190
| Pufa
]

2 TaBu 1-KpyxeH kanan 3a
Koray co gujameTap og
26 cm Ha pelUeTka 3a
rpun**
4-KpykeH kanan 3a
Konay co aujametap og
26 ¢m Ha TaBa 32

€CTO
Iraco Edna 1asa Kpyked HpH MeTanen
jabana can co njaMetan an 20
O He petlietka 38 rpun™
EnHa TaBa KpysteH LpH MeTaneH
cap co aujameTtap og 20
Cm Ha pelueTka 3a rpun**

288U 1-oyken Upr Meraner
Call co aametap on 20
Cm A pedieTka 38 roun’’

4-Kpyken UpH MeTaneH

Ca co aujanetap o 20
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Ce npenopadyBa pepHaTa ja ce 3arpeBa npef roTBewE Ha koja 61no xpawa.

* [lopatoyute Moxe Aa He 6uat ucnopayaHu o NPOU3BOAOT.
** [lopatoluTe He ce UcriopayyBaaT co npousBooT. foctanHu ce 3a npoaaxba kako nocebHM fJonaToLy.

CoBeTH 3a Neyere Konaym

AKO KOMayoT e MHOTY CyB, 3rofemeTe ja
Temneparypara 3a okony 10 u Hamanete ro
BPEMETO 3a M0TBEHbE.

AKo KOMayoT e BriaxeH, yrnotpebete nomarnky
TEYHOCT UMM HaManeTe ja Temrnepartypara 3a
10.

AKO KOMayoT e MHOTY TEMeH Ha NoBpLIMHaT,
CTaBeTe ro Ha jonHara nonuua, Hamarere ja
Temneparypara 1 3rofemeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

Ako e 06pO 3roTBEHO BHATPE, HO NENMBO
ofHazeop, ynotpeGeTe nomasnky TeYHOCT,
Hamanete ja Temrnepatypara u sronemeTe ro
BPEMETO 3a M0TBEHbE.

CoBeTH 3a Neyere TecTo

AKO TECTOTO € MHOTY CYBO, 3rofemeTe ja
Temneparypara 3a okony 10 u Hamanete ro
BPEMETO 3a roTBete. HaBnaxHeTe m
CroeBuTe TECTO CO CMECa Off MIEKO, Macro,
jajuie  jorypr.

Ako Ha TecToTo My Tpeba MHory Bpeme Aa ce
ucneye, oGpHeTe BHUMaHHe aeGenvHaTa Ha
TECTOTO LUTO CTE O MOATOTBMIE Aa He ja
HaaMUHyBa AnabouynHata Ha Tasata.

AKO ropHaTa noBpLUMHA Ha TECTOTO CE 3aLpHM,
HO [OMHMOT e He € 3rOTBEH, MPOBepeTe Aanm
KOMYMHaTa COC LITO CTe ja ynotpebure Bo
TECTOTO € npemHory 6nu3y 10 fAonHaTa cTpaHa
Ha TecToTo. OBuaeTe ce Aa ro pasHecete
COCOT eHaKBO BO CpeANHaTa 1 Bp3 CrioesuTe
TECTO 38 M3EHAYEHO NeYerse.

MeyeTe 1o TECTOTO BO COMMACHOCT CO
PEXMMOT 1 TEMMEPATYpPUTE LITO Ce AaAEHM
Bo Tabenarta 3a roteere. AKO JONHWOT Aen
He € [10BOIHO UCTEYEH, CTaBETE 0 3a eaHa
nonuua I'IO,EI,OJ'Iy CrneaHunoT nat.

CoBeTH 3a rotBehe 3eJIeH4YYK

AKO jafeHeTo CO 3eMeHuYYK CHeMa CoK U ce
MCYLLUK, TOTBETE 0 BO TEHLIEPE CO Kanak
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HamecTo BO TaBa. 3aTBOpeHuUTE CafioBy Ke ro
3aapxar COKOT BO jaaereTo.

AKO jafieHeT0 CO 3eMeHYYK He Ce 3roTBM,
CBapeTe 10 3eMeHYYKOT MPETXOAHO UK
NOATOTBETE O Kako KOH3epBUpaHa XpaHa 1
CTaBeTe ro BO pepHara.

Kako ce pabotu co rpunor

[Mpen fa Moxe fa ja kopuctuTe pepHara,
Mopa Aa ro noctasute Tajvepot. Peprata
Hema Aa paboTy ako He € NocTaBeH
TajMepoT.

MNPEOYMNPEOYBAHE

3aTBOpeTe ja BpataTa Ha pepHata npu
ynotpe6a Ha rpunor.

BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat
nsropermum!

BknyuyBatse Ha rpunor

1.
2.
3.

CBpTeTe ro perynatopoT 3a PyHKLMM Ha
cakaHuot cumbon 3a rpun.

MoToa, n3bepeTe ja cakaHaTa Temneparypa 3a
rpunoT.

Ako e notpe6Ho, NpeTX0aHo 3arpeBajTe 5
MUHYTH.

» Ce BKry4yBa Cujanuykata 3a Temneparypa.
UcknyuyBatbe Ha rpunot

1,

CspTeTe ro perynatopoT co hyHKLM Ha

no3unumja 3a UCKNYYeHOCT (rope).
XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pPU3KK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHA 3a
WHTEH3MBHATA TONMMHA Of TPUMOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npeganeky
Ha3ap Bo rpurot. Toa e HajBpenuoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fa ce
3ananu.




Tabena co BpeMuk-a Ha rotBere 3a rpun
[Meyerse Ha rpun Co eNeKTPUYEH rpun

XpaHa Honaroun 3a xopucTeme floauunjaua [penopayana Bpeme Ha nevee
pelueTkara Temneparypa 0O Ha rpun
APUBIMIKHO.
| Pwba |  Pewerazarpmn | 45 | 60max | 20.25wm’ |

=
HapuMss
arHeLLKO

# B0 3aBUCHOCT of ryctuHara

*MpeTxoaHo 3arpejte okony 5 MuHyTH.

**AKko MOXe O3 ce Mpucnocobu TemnepaTypara 3a rpunt Ha BalMoT Npou3Bog, Toj ke paboTu npu MakcuManHia TeMneparypa.

JaperaTa Bo oBaa Tabena 3a roteee ce MHCTUTYLUTE 3a KOHTpOra fia ro Tectmpaat

noaroteexu cnopen EN 60350-1 3a na UM onecHM Ha ~ MPOM3BOAOT

Xpaua Hodarouy 3a kopucreme Hoauiuja Ha Temneparypa so [°C) Bpeme Ha
pelIeTkaTa TOTBEILE

{npnBnmino BoO

Ml
250/max

250/max

166 3a TocTOBM Petuetka 3a rpun

Kethmiiea PetieTka 3a rpun 4 250imax 25 . 3bwa.
{ropedcko) < 12
napaEa

CBpTeTe ja xpaHaTa 0TKako Ke U3MMHaT 2/3 of BKYNHOTO BpeMe 3a rpun.
Ce npenopayyBa pepHara Aa ce 3arpesa 5-6 MUHYTH npeg roTBetbe Ha koja 6uno xpaa.
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EOnpx{yBarbe 1 rpuxa

OnwTn uHhopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke ce Npofomku, a Yectute
npobnemu ke ce Hamanar ako NPONU3BOAOT CE YNCTM
PELOBHO.

He oTCTpaHyBajTe rm KOHTPONHMTE
Konumksa/perynaTopy 3a aa ro ucumcTuTe
KOHTPOITHUOT NaHer.

KoHTponHuoT naHen moxe aa ce owTeTw!

OMACHOCT:

WcknyyeTe ro npon3BogoT o4 A0BOA Ha erl.
Hepruja npes o4pXyBare N YACTEHE.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMNACHOCT:

OctaBeTe anapaToT Aa ce U3naan npeq
ucTerse.

BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat

nsropermum!

*  YucTeTe ro npon3BoaoT TEMENHO MO Cexoja
ynoTpeba. Ha Toj HauuH ocTaToumTe of
roTBEHE ke Ce OTCTPaHaT NOMECHO U ke Ce
130erHe HUBHO ropere NPU CReaHNOT naT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapatoT.

*  He ce notpebHu cneumjanHm cpeacTsa 3a
umcTerbE 3a npouseogoT. Kopuctete Tonna
BOJA CO CPEACTBO 3a MUeH-E, Meka Kpria unu
CyHrep 3a Y1CTetbe Ha NPON3BOJOT U
n3bpuLLIETE CO CyBa Kpna.

+  Cekoral n3bpuLiete ja npekymepHaTa TeYHOCT
TEMETHO N0 YNCTEHETO, @ CEKOE NPETEKYBakE
MOpa BefHalL Aa Ce u3bpuLLe.

*  He kopucTeTe cpeacTea 3a YnCTERE LLTO
CcoMpXKaT KMCEeNMHa UMW XNOPU 3@ YNCTEHE HA
NOBPLUMHUTE O He ProCyBaYKW YenuK Unn of
MHOKC, KaKo W paukuTe. KopucteTe Meka kpna
CO TeYeH AeTepreHT (Ho He abpasuB) 3a fa M
MCYMCTUTE OBME NOBPLUMHN 0OPHYBajkM
BHUMaHKe aa bpulieTe BO eeH NpaseLl.

MoBpLuMHaTa MOXeE Aa Ce OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHu cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YNCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETH NPU YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
ncuncTuTe anapatoT Guaejkv Tve Moxe aa
npenun3BuUKaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrere Ha KOHTPOSHMOT NaHen
Wcunctete m KOHTPOMTHUOT NaHen n perynatopute
CO BnaxHa Kpna n M36pwmeTe M CO CyBa.
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Yucreme Ha pepHata

YucTetrse Ha cTpaHnyHUTe supgosu(Bapupa

3aBMCHO 0 MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.)

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro NpeaHWOT en Ha CTpaHM4HaTa
pamka co Brieyete Bo obpaTteH npaseL of
CTPaHWNYHUOT Sk,

2. V3BageTe ja cTpaHWyHaTa pamka ce Breyerse

Karanutnyku sugosm

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

BHaTpeLUHuTe cTpaHuuHN suaosm (A) wunu 3agHuoT
sup (B) Ha BaLWMOT NpoK3BOA MOXE Aa ce
npemaykaHn co KaTannTu4Kn eHamen.
Kartanutuukute suposm umaart ceeTna mat boja n
nopo3Ha nospLuvHa. He Tpeba aa ce unctat
KaTanuTu4yK1Te SMOOBM Ha pepHaTa. MoposHuTe
MOBPLUWHN Ha KaTanuTUYKNTE SULOBUTE Ce yncTat
camu co ancopbupatrse 1 npeobpasyBatse Ha
UCTypeHaTa MacHoTWja (napea v jarnepos AuoKkeua).

JlecHo uncTese co napea
OB03MOXYBa NECHO YnCTEHE BUAEjkM HeuncToTUjaTa
(mog ycroB ako He CTe Yekane npefonro) ce



OMEKHYBa CO Napearta LUTO Ce Co3aaBa BO pepHata,

a BO/IEHWTE KanKu Ce KOHeH3npaaT Ha

BHATPELLHUTE MOBPLLMHM.

1. VisBapere ja Lienata onpema of pepHata.

2. Wctypete 500 ml Boga BO TaBaTa 3a pepHa 1
nocTaBeTe ja Ha BTopaTa NonuLa BO pepHata.

3. TloctaBeTe ja pepHaTa BO PEXMM 3a IECHO
uncTerse co napea v BknydeTe ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTara u usbpuwete rm
BHaTpeLLHMTE MOBPLUMHM Ha pepHaTa CO BRaxeH
CyHfep urv kpna.

5. KopucreTe Tonna Boga co CpeacTBo 3a Muetse,
Meka Kpna unm cyHrep 3a fa ja ucumctute
3aKopaBeHaTa HeyucToTHja u nsdpuieTe co
cyBa Kpna.

32 BpemMe Ha pexumoT Ha NecHo
uMCTEHbE Napea, BogaTa of Tasata 3a
OMEKHYBaH-€ Ha NECHO OGJ'IVIKyBaHVITe
0CTaTOLM/HEUUCTOTUja BO MPasHUHaTa
Ha pepHaTa ke cnapu 1 KOHAEH3upa Bo
npasHUHaTa Ha pepHaTa 1 BHAaTPELUHOTO
CTaKIo Ha BpaTaTa Ha pepHarta, o LWTo
BOJA MOXE [1a Kane Kora e 0TBOpeHa
BpaTaTta Ha pepHata. /3bpuweTe ja
KOHAEH3aLujaTa ofieKa e OTBOPEHa
BpaTara.

UucTetbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

3a f1a ja McuncTUTe BpaTaTa Ha pepHaTa, Kopuctete
TON/a BOAa CO CPEACTBO 32 MUeke, MeKa kpra Ui
CyHrep 3a [1a ro UCYMCTUTE NPOU3BOAOT U N3bpuileTe
r0 CO CyBa Kpna.

He kopucteTe rpybu abpasmsHu cpeactsa
MN OCTPU METaNHU XMLUN 32 YNCTEHE Ha
BpaTat Ha pepHata. Moxe Aa ja usrpebaat
NnoBpLUMHATA M Aa ro yHUWTAaT CTaknoTo.

Bapeme Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1. OtBopeTe ja npegHata Bpara (1).

2. OtBOpeTe M CMOjHMLMTE Ha KyRWLITETO 3a
LapkuTe (2) JecHO W NeBO Hanpep CTPaHNYHO

CO NPUTUCHYBak€ Haony Kako WTo €
MKa)XXaHO

Bpara

3aknyyyBatbe Ha naHTa(3aTBOpEHa Nosuupja)
PepHa

3aknyyyBatbe Ha NaHTa(0TBOPeHa nosuumja)

3BaneTe ja npegHaTa BpaTa Co BreueHe
Harope 3a [ja ja ocnoboauTe of1 LWapKUTE NIEBo 1
[ECHO.

eKopuTe LUTO Ke M HanpaeuTe 3a BpeMe Ha
nocrankara Ha Bafete, Tpeba fa ce
nosTopaT no obpaTeH pepocnes 3a Aa
nocTaBuTe BpaTtaTa Ha MecTo. He
3abopaBajTe Aa M 3aTBOPUTE CMIOJHULMTE Ha
KyKWLLTETO Ha LLapK1TE NP1 NOBTOPHO
nocTaByBatL€ Ha BpaTara.
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Bapgere Ha BHaTPELHOTO CTaKNO Ha

BpartaTta

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKHO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa MoXe Aa Ce 13Baau 3a YnCTeHsE.
OtBoperte ja Bpatata Ha pepHata.

1 Pamka
2 MnacTuyeH gen

[MoBreyeTe KoH cebe 1 13BageTe ro NNacTU4HUOT
JEn LUTO € NOCTaBEH Ha rOpHWOT Aen Ha Bpatata (1).

HajsHaTpeLLHO CTaKIeHO OKHO

BHaTpeLwHO CTakneHo okHO

HazBopeLuHo CTakneHo OkHO

TnacTyeH OTBOP 3a CTaKMEHOTO OKHO - A0y
Kako o e npukaxaHo Ha cnukata, nogurHeTe ro
HajBHaTPELUHOTO cTakno (1) AenymMHo BO NpaBeL, Ha
A v noBneyeTe ro KOH HaaBop Bo npasel B.
[ToBTOpETE ja UCTaTa nocTanka 3a fa ro u3saagnTe
BHATPELLHOTO BHATPELUHO CTaKIo (2).

B w N =
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[pBMOT Yekop Aa ja cocTaBuTe Bpatata e fja ro
NOCTaBUTE BHATPELUHOTO CTAKMNEHO OKHO Ha CBOE
MecTo (2).

Kako LuTo e npukaxaHo Ha crukata, cTaBeTe ro
3aKOCEHMOT aros Ha CTaKIEHOTO OKHO 3a [1a HaBrese
BO 3aK0C W4YHUOT OTBOP.

BHaTpeLHOTO cTakneHo okHO (2) Mopa aa ce
NoCTaBu BO NAACTUYHNOT 0TBOP Bnn3y Ao
HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo OkHO (1).

Kora ro noctaByBate HajBHaTPELLHOTO CTaKIEHO
OKHO (1), NpoBepeTe Aanu nevateHaTa cTpaHa Ha
OKHOTO € Haco4eHa KOH BHATPELLHOTO CTaKIEHO OKHO.
BaxHo e fa rv nocTaBuTe JOMHUTE arnm Ha
BHATPELLHOTO CTaKMEHO OKHO BO AOMHNOT NAacTUyeH
otBop (5).

MpuUTICKajTE IO NNACTUYHMOT fen KOH pamkaTa
J0feka He CryLUHETe 3BYK Ha KNUKHYBakbe.

3ameHa Ha CBETUNKaTa BO pepHaTa

ONACHOCT:

lpen Aa ja sameHunTe ceeTUnKaTa Bo
pepHarta, npoBepeTe Aanv Npou3soaoT e
WUCKIyYeH Of CTPYja 1 3najeH 3a fa
n3berHeTe pu3nKk of enekTpu4eH yaap.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat
nsropermum!




CeTunkata Bo pepHaTa e cneumjanHa
eNeKkTpuyHa cmjanmqka LITO MOXe Aa U3apxu
1 Ha 300 °C. Bupete TexHu4ku
cneyucpukayuu, cmpaHuya 11 3a noseke
peTanu. CBeTUrKuUTE 3a pepHaTa MOXe Aa ce
Kynar Kkaj OBnacTeHUTE CepBUCEpPH.

MosuumjaTa Ha cBETUNKATa MOXe a Bapupa
on, oHaa Ha cnmkata.

CHS]

Cvjanuuarta WTO Ce KOPUCTM BO OBOj Ypen He
e COOABETHA 3@ OCBETNYBAKE NPOCTOPUM BO
OMakuHCTBOTO. HameHeTata ynotpeba Ha
0Baa Cujanuua e fa My nomara Ha
KOPUCHWKOT Aa ja rneja xpaHara.

e

CujannumTe WTO CE KOpUCTAT BO OBOj
npouseog Tpeba Aa rv ugpxysaat
eKCTPEMHUTE (bVI3VI“IKVI yCnoBM, Kako WWTo ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

IC]

Ako pepHaTa MMa TpKanesHa cBeTunKa:

1. VcknydeTe ro npoussopoT of CTpyja.

2. CspTeTe ro CTakneHnoT kanak obpaTHo of
JBWKEHETO Ha CKa3ankuTe Ha YaCOBHUKOT 3a fia
ro u3Bagure.

3. Axo cujannykata Bo pepHata e o in (A) kako

Ha [oNHaTa CuKka, OTCTPaHETE ja Co BpTere
KaKo LUTO € NpuKaxaHo v 3ameHeTe ja. AKo e of
1N (B), NoBneyeTe ja 1 OTCTPAHETE ja KaKo LITO
€ NMpUKaXaHo Ha CrimkaTa 1 3ameHeTe ja.

4, CraBeTe Io CTaKNeH1oT Kanak OfIHOBO.
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PeiwaBarbe npobnemu

epHaTa ucnywTa napea AoAeka pabotn
Osa He € gpeuka.

+  Kora ke ce 3arpejat MeTanHuTe 4enoBu, TME MOXE fia ce npou]i/lpaT ¥ da npeaussukaar byka. >>>

.. Osa He e epewika.

Tpoussonor He padotn.

« OcurypyBaJoT 3a eN. HarojyBate e pacunaH unu nagHan. >>> [Ipogepeme au ocueypysadyume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme 2u U akmugupajme au 00HO8O.

«  Tlpou3BogoT He e MpukIyyeH Bo (3a3eMjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 nogp3ysar-emo Ha

Cujanuikara Bo pepHara He pabou.

+  Cujannukata BO pepHarta e nperopeta. >>> CMeHeme ja cujanudkama.

*  Hewma ctpyja. >>> Mposepeme danu uma cmpyja. [posepeme au ocueypysayume 80

~ Kkymujama. Ako e HeONXo0HO, 3aMeHeme 2u LU akmusupajme au ocuzypysayume.

PepHara He ce 3arpesa,

+  He ce noctaBeHu (yHKumjaTa winnm Temnepatypata. >>> [locmaseme au (yHKyujama u
memnepamypama co peaynamopom/konyemo 3a yHKyuja/memnepamypa.

+  TajMepoT He e HaMeCTeH kaj MOAEMHTE LUTO Ce ONPeMeHu co Tajmep. >>> [Tpurazodeme 20
8pememo.
(Kaj nponssoauTe co MUKponeyka, TajMepoT ja KOHTPONMpa camo MUKpONeYKara.)

*  Hewma ctpyja. >>> Mposepeme danu uma cmpyja. [posepeme au ocueypysayume 80
Kymujama. AKo € HeONXo0HO, 3aMeHeme au UNU akmusupajme 2u ocuzypysayume.

*  Wma npexu Ha cTpyja. >>> [Tpunazodeme 20 8peMemo/npexuHygayom Ha npousgodom u
gKITy4eme 20 00HOBO.

KoHcynTupajTe ce co 0BnacTeH areHT 3a
(CepBMCHPak-E UMK CO 3aCTanHUKOT Of Kafe
LUTO CTE rO Kynune Npou3BoaoT aKo He
MOXeTe camm Aa ro pelunte npobnemoT nako
CTe M NpUMEHUNe ynaTcTsata BO 0Ba
nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camm
[a ro nonpasate pacunaH1oT ypes.
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