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Pirmiausia jdémiai perskaitykite Sj vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACil, kad pasirinkote ,Beko* gaminj. Tikimes, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas
naudojantis auksCiausios kokybés moderniausig technologijg, liksite patenkinti. Todél
prie$ naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg §j vartotojo vadova ir prie jo
pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotumete §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadova. Vadovaukites visais
Siame vartotojo vadove pateikiamais jspéjimais ir informacija.

Atminkite, kad $is vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame
vadove nurodoma, kuo skiriasi jvairts modeliai.

Simboliy paaiskinimas

Siame vartotojo vadove naudojami &ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi patarimai apie Sio prietaiso naudojima.
Ispéjimai apie gyvybei ir / arba turtui pavojy keliancias situacijas ir sglygas.
Jspéjimas dél elektros smugio.

Jspéjimas dél gaisro pavojaus.

PP

Jspéjimas dél jkaitusiy pavirSiy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Svarbus nurodymai ir jspéjimai dél saugos ir

aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos
saugos instrukcijos, kuriy
laikydamiesi apsisaugosite nuo
susizeidimo ar materialinés
zalos pavojy. Nesilaikant Siy
instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.
Bendrieji saugos reikalavimai
« Sj prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus
ir asmenims, turintiems
psichiniy, jutiminiy arba
protiniy negaliy arba patirties
bei ziniy trukumo, jeigu jie yra
kaip saugiai naudoti §j
prietaisa, ir supranta
atitinkamus pavojus.
Neleiskite vaikams zaisti su
Siuo prietaisu. Vaikams
draudziama valyti ir techniskai
priziuréti §j gaminj, nebent
« Sio prietaiso negalima
naudoti asmenims (jskaitant
vaikus), turintiems fiziniy,
jutimo ar psichiniy negaliy
arba neturintiems
pakankamai patirties ir ziniy,

v —

instruktuoti.
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Neleiskite vaikams zaisti su
Siuo prietaisu.

« Perduodant jrenginj kitam

Zmogui asmeniniam

naudojimui ar atiduodant kaip

panaudotg daiktg, taip pat
butina perduoti naudotojo
vadova, jrenginio etiketes ir
kitus susijusius dokumentus.

Remonto ir techninés

priezitros darbus visuomet

privalo atlikti jgaliotojo
techninio aptarnavimo centro
atstovai. Gamintojas néra
atsakingas uz zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu
atveju garantija gali
nebegalioti. Pries
montuodami atidziai
perskaitykite instrukcijas.

» Nenaudokite prietaiso, jeigu
jis turi defekty arba yra
regimai pazeistas.

» Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungete
prietaiso valdymo mygtukus.

Elektros sauga

« Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo
techniniio aptarnavimo centro



atstovas. Kyla elektros
smugio pavojus!

« Prijunkite Sj gaminj prie
jzeminto lizdo/elektros linijos,
apsaugoto tinkamos
kategorijos saugikliu kaip
nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavima atliko
kvalifikuotas elektrikas. Musy
bendrové néra atsakinga uz
jokius nuostolius, patirtus
naudojant gaminj, kuris nera
jzemintas pagal vietos
reglamentus.

 Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!

« Niekada nelieskite kistukinio
lizdo Slapiomis rankomis!
ISjungdami niekuomet
netraukite uz elektros laido,

iStraukite laikydami uz kistuko.

« Atliekant montavimo,
techninés prieziuros ir
remonto darbus, Sis gaminys
privalo buti atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

« Jeigu gaminio jungiamasis
kabelis buty pazeistas, jj
privalo pakeisti gamintojas,
techninés prieziuros

specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad
buty iSvengta pavojaus.
Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima buty
visiSkai atjungti nuo tinklo.
Nuo tinklo privaloma arba
iStraukiant elektros kiStuka,
arba naudojant elektros
sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaités
galinis pavirSius jkaista.
Galiniame pavirSiuje negalima
prijungti elektros jungCiy, nes
jos gali buti pazeistos.
Neprispauskite jungiamujy
laidy tarp orkaités dureliy ir
korpuso; nenutieskite jo virs
jkaitusiy pavirsiy. Kitaip gali
iSsilydyti laido izoliacija ir dél
trumpojo jungimo Kilti gaisras.
Darbus su bet kokiais
elektriniais prietaisais ir
sistemomis gali atlikti tik
jgaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

Esant gedimui, iSjunkite
prietaisa ir atjunkite jj nuo
maitinimo tinklo. Norint tai
padaryti, pirma isjunkite
namy tinklo saugikl;.
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« Patikrinkite, ar saugiklio
elektros saugos klasé yra
tinkama Siam gaminiui.

Gaminio sauga

« |ISPEJIMAS: Prietaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Neleiskite
jaunesniems nei 8 mety
amciaus vaikams buti prie
prietaiso, jeigu nuolat jy

» Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija
yra susilpnejusi dél alkoholio
ir/arba narkotiky vartojimo.

» Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gerimus. Esant
aukstai temperaturai,
alkoholis garuoja; prisilietes
prie karsto pavirSiaus, jis gali
uzsiliepsnoti ir sukelti gaisra.

« Nelaikykite Salia buitinio
prietaiso jokiy degiy
medziagy, nes jo sonai
naudojimo metu jkaista.

» Eksploatavimo metu
prietaisas jkaista Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy orkaites
viduje
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« Pasirupinkite, kad visos
ventiliacijos angos buty
atviros.

 Nesildykite orkaitéje maisto
skardinese ir stiklainiuose.
Skardingje/stiklainyje
susidares slégis gali juos
susprogdinti.

» Nedekite kepimo skardy,
indy ar aliuminio folijos tiesiai
ant orkaites dugno.
Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.

« Orkaités dureliy stiklo
nevalykite SiurksCiu
abrazyviniu valikliu ar astriais
metaliniais gremztukais, nes
galite subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduzti

» Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

o (Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant begeliy
uzdeti grilio groteles ir skardg
Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly
surinkimo skardg ant bégeliy.
|]stumkite grilio groteles arba
riebaly surinkimo skardg tarp
2 skersiniy ir, prieS dédami
ant jy maista, patikrinkite, ar
jie yra stabilus (zr. toliau
esantj paveikslélj).



» Nenaudokite prietaiso, jeigu
jo priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.

« Dédami j orkaite arba
iStraukdami iS jos indus,
visuomet muvekite Silumai
atsparias pirstines.

« Jtieskite kepimo popieriy j
puodg ar patieskite ant

skardos, grilio groteliy ar pan.,

Sudékite ant jo maistg ir
jdékite viska j jkaitintg orkaite.
Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus,
iSsikiSancCius iS skartos, grilio
groteliy ar puodo, kad jie
neprisiliesty prie orkaités

kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo
popieriaus, kai temperatura
yra didesnei nei nurodyta
kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite
kepimo popieriaus tiesiai ant
orkaites pagrindo.
JSPEJIMAS: Kad
iSvengtumete galimo elektros
Soko pavojaus, pries
keisdami lempg, patikrinkite,
ar maitinimo laidas yra
atjungtas nuo maitinimo lizdo
ir (arba) srovés pertraukiklis -
iSjungtas.
PrieS pradédami valymo cikla,
drégna Sluoste nuvalykite
purva nuo orkaites isorinio ir
vidinio pavirsiy. ISimkite iS
orkaités visus priedus.
Jei jusy gaminys turi pirolizei
atspary prieda (tinkamg
savaiminiam valymui aukstoje
temperaturoje), priedo
nebutina iStraukti iS orkaites.
zr. Komplekto turinys, puslapis 12.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Kai atliekamas lentyny
valymas, nelieskite gaminio, o
vaikus laikykite atokiai. Pries
pasalindami likuCius palaukite
bent 30 minuciy.
Valant orkaite pirolizés budu,
jos pavirSiai gali jkaisti labiau
AT



nei jprasto naudojimo metu.
Neleiskite vaikams artintis
prie jos.

« Prietaiso negalima montuoti
uz dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

Gary sistemai:

« Pasirinkus kepimo naudojant
garus funkcijg, atidarius
gaminio dureles, gali iSsiverzti
garai. Kyla pavojus
nusideginti. Atidarydami
dureles, bukite atsargus.

« Dél dregmes, likusios
orkaiteje po kepimo
naudojant garus, gali
prasidéti korozija. Baige
ruosti maistg palaukite, kol
iSdzius orkaités vidus.
Nelaikykite orkaitéje dregnuy
maisto produkty ilga laika.

« Nenaudokite distiliuoto arba
filtruoto vandens. Naudokite
tik vanden;] buteliuose. |
vandens indelj nepilkite degiy
tirpaly arba tirpaly, kuriy
sudétyje yra kietyjy daleliy.

« RuoSdami maistg garuose
nenaudokite jrankiy, kurie gali
surudyti.

« Niekada nedziovinkite
vandens indelio orkaitéje.

« Po kiekvieno maisto ruoSimo
naudojant garus iSpilkite
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vandens indelyje likusj
vandenj ir jj iSvalykite.
Naudojant vandens indelyje
likusj vanden] kita kartg,
ruoSiant maistg gali kilti
higienos problemuy.
Neplaukite vandens indelio
indaplovéje. Nuvalykite |
naudodami Svarig ir drégnag
Sluoste, tada nusluostykite
naudodami sausg Sluoste.
Po naudojimo vandens indel;
butina nusausinti ir laikyti Stai
taip.

Norédami vandens indelyje
iSvalyti kalkiy nuosédas, j jj
jpilkite 200 ml vandens ir 1
arbatinj Saukstel; citriny
rugSties. Palikite 1 valandag
pastovéti. Tuomet
nuskalaukite su daug
vandens ir isdziovinkite.
Rekomenduojama veiksmag
kartoti kas 4-5 naudojimo
ciklus.

Nenuvalykite kalkiy, kurios
gali susidaryti vandens
baseine ant orkaites pagrindo.
PrieSingu atveju gaminio
pagrindas bus pazeistas.
Nenaudokite valymo
priemoniy, turinCiy ragsciy ar
chloridy orkaités dugne
esanCiam vandens baseinui
valyti.



« Atsizvelgiant j tai, kaip daznai
atliekamos gary valymo
operacijos, daznio ir
sunaudoto vandens kietumo,
orkaités dugne esanCiame
vandens baseine gali atsirasti
kalkiy.

Norédami pasalinti kalkes,
kurios gali atsirasti orkaites
dugne esanCiame vandens
baseine po gaminimo garais,
] orkaites dugne esantj
vandens baseing jpilkite 350
cc kambario temeraturos
balto acto (acto
rugStingumas neturi virSyti
6%) kas 2 ar 3 kartus ir
palaukite 30 minuciy. Po 30
minuciy nuvalykite Sig vietg
minksta drégna Sluoste ir
nusausinkite sausa Sluoste.

» Maistg ruosSiant su garais,
rekomenduojama jpilti maisto
gaminimo lenteleje nurodytg
vandens kiek].

e ISimdami ir jstatydami
vandens indelj, stenkitées
neispilti vandens ant orkaites
pavirSiaus ar kity pavirsiy,

» Nenaudokite pazeisto arba
jpjauto kabelio, o taip pat
ilginimo laido; naudokite tik
originaly kabelj.

« | elektros lizda jokiais budais
negalima kisti drégno arba
suslapusio kistuko.

Numatytoji naudojimo

paskirtis

« Sis gaminys skirtas naudoti
tik buityje. Jj draudziama
naudoti komercinei veiklai.

« DEMESIO: Sis prietaisas
skirtas tik maistui gaminti.
Prietaiso negalima naudoti
kitiems tikslams, pavyzdziui,
patalpai Sildyti.

« Sio prietaiso negalima
naudoti lekstéms po kepimo
grotelémis Sildyti,
ranksluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant
rankenos kabinti, daiktams
dziovinti ir patalpoms Sildyti.

« Gamintojas neatsako uz jokig
zalg, patirtg netinkamai
prietaisa.

« Orkaite galima naudoti

kuriy nenorite Slapinti.
Norédami uztikrinti gaminio
apsaugg Nuo gaisro:
« KiStuka | elektros lizdg
privaloma jkisti taip, kad
nekilty kibirksciy.

maistui atSildyti, kepti, kepinti
ir kepti grilyje.

Vaiky sauga

« ]SPEJIMAS: Naudojimo
metu pasiekiamos dalys gali
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labai jkaisti. Neleiskite prie jy
buti mazameciams vaikams.

« Pakavimo medsiagos gali
kelti pavojy vaikams.
Saugokite pakavimo
medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotes
dalis atsizvelgdami |
aplinkosaugos reikalavimus.

« Elektriniai prietaisai gali buti
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky
ir neleiskite jiems zaisti su
Siuo prietaisu.

« VirS prietaiso nelaikykite
daikty, kuriuos vaikai gali
bandyti pasiekti.

« Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy
sedeti. Prietaisas gali apvirsti
arba gali buti sugadinti dureliy
vyriai.
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Seno gaminio iSmetimas

WEEE Direktyvos ir seny gaminiy
iSmetimo taisykliy atitiktis:

Sis gaminys atitinka ES WEEE Direktyva
(2012/19/ES). Sis gaminys paZenklintas
elektros ir elektroninés jrangos
klasifikavimo (WEEE) Zenklu.
Sis gaminys pagamintas i§ aukstos
kokybés medziagy ir daliy, kurias galima
perdirbti ir pakartotinai panaudoti.
Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis. Atiduokite jj
surinkimo punkta, kad elektros ir
elektronikos jranga buty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite
vietos savivaldybéje.
RoHS direktyvos atitiktis:
Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS
Direktyva (2011/65/ES). Jame néra Sioje
Direktyvoje nurodyty kenksmingy ir
draudziamy medziagy.
Pakavimo medziagy
iSmetimas
¢ Pakavimo medziagos gali buti
pavojingos vaikams. Pakavimo
medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio
pakavimo medziagos pagamintos i$
pakartotinai panaudojamy medziagy.
Tinkamai jas iSmeskite ir iSrusiuokite,
atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.



H Bendra informacija
Apzvalga

o

10
1"

1 Valdymo skydelis 7 Lemputé
2 Grilio grotelés 8 VirSutinis Sildymo elementas
3 Skarda 9 Lentynos padeétis
4 Rankena 10 Vandens iSleidimo vamzdelis
5 Durelés 11 Vandens duburys
6 Ventiliatoriaus variklis (uz plieno

plokstes)

Vandens indas

Funkcijy parinkimo rankenélé
Skaitmeninis laikmatis
Termostato rankenélé

A o N =
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Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis
priklausomai nuo gaminio modelio.
Jusy gaminyje gali bati ne visi
vartotojo vadove aprasyti priedai.
1.Vartotojo vadovas
2.Standartinis padéklas
Naudojama pyragaiciams, Saldytiems
maisto produktams ir dideliems
kepsniams kepti.

5.Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir

skardg ant iStraukiamy bégeliy

(Si funkcija yra pasirinkting. Jasy
gaminyje jos gali nebdti.)

IStraukiami begeliai leidzia lengvai jdéti ir
iSimti skardas bei grilio groteles.
Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais begeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy begeliy galinéje dalyje
esantys kaisciai buty atremti j grilio

3.Gili kepimo skarda
Naudojama teSlainiams, dideliems
kepsniams, sultingiems patiekalams
gaminti ir riebalams surinkti kepant grilyje.

4.Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto
produktams, kurie bus kepami, kepinami
arba gaminami troskinimo induose,
dedamos ant pageidaujamy begeliy.
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groteliy ir skardos krastus.

6.Vandens indas
Indas, kuriame laikomas vanduo,
naudojamas gaminant garuose.




Techniniai duomenys

Jtampa/daznis 220-240 V~; 50 Hz

Bendrosios energijos sgnaudos 3 kW

Saugiklis 16 A

Laido tipas/ skerspjuvis min.HO5W-FG
3x1,5mm’

ISoriniai matmenys (aukstis / plotis / gylis)

595 mm/594 mm/567 mm

Montavimo matmenys (aukstis/plotis/gylis)

**590 arba 600 mm/560 mm/min.

550 mm
Pagrindiné orkaité Daugiafunkcé orkaité
Vidaus lemputé 15/25 W

2.0 kW

Grilio energijos sgnaudos
#

*%

Bendroji informacija: Elektriniy orkai€iy energijos sgnaudy techninéje lenteléje
esanti informacija pateikiama pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standarta. Sie
dydziai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant apatinio-virSutinio
kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.

Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus,
priklausomai nuo to, ar atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas
naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus funkcijg, 2- létas gaminimas
naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcijg, 4- apatinio/virsutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5-
virdutinio ir apatinio kaitinimo funkcija.

Zr. Jrengimas, puslapis 14.

Siekiant pagerinti $io gaminio
kokybe, techniniai duomenys gali
buti keiCiami be iSankstinio
jspéjimo.

Masiny kategorijos plokstelése
arba jas lydinciose
dokumentacijose nurodyti dydZiai
gauti esant laboratorinems
salygoms, vadovaujantis
atitinkamais standartais. Buitiniy

Sioje instrukcijoje nurodytos
savybes yra schemiskos ir gali
skirtis nuo gaminio savybiy.

prietaisy sgnaudos ir reikSmes gali
skirtis priklausomai nuo
eksploatavimo ir aplinkos salygu.
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K Irengimas

Prietaisg jrengti turi kvalifikuotas
specialistas, vadovaudamasis
galiojanciais teises aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija.
Gamintojas néra atsakingas uz zalg,
kilusia dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju
nebegalios ir garantija.

Vartotojas yra atsakingas uz

vietos, elektros instaliacijos

paruoSimg Siam gaminiui.

Sis prietaisas turi biti jrengtas ir
prijungtas atsizvelgiant j
galiojancius vietos dujy ir (arba)
elektros prijungimo reglamentus.

Prie$ pradedant instaliacijg,
apziurekite § gaminj, ar jis neturi
kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo.
Sugadinti gaminiai kelia pajovy
jusy saugai.

Pries jrengiant

Sis buitinis prietaisas yra skirtas

montuoti virtuves spintelése, kurias
galima jsigyti parduotuvese. Tarp Sio
prietaiso ir virtuves sieny bei baldy reikia
palikti saugy tarpa. Zr. pav. (dydziai mm).

14/LT

e Pavirsiai, sintetiniai laminatai ir Klijai turi
buti atsparus Silumai (bent 100 °C).
¢ Virtuvés spintelés turi buti pastatytos
lygiai ir pritvirtintos.
¢ Jeigu po orkaite yra stalCius, tarp
orkaités ir stalCiaus reikia jtaisyti
lentyna.
e Prietaisg turi nesti bent du zmonés.
e Norédami perkelti, imkite orkaite uz
angy abiejuose Sonuose.
¢ PrieS montuodami gaminj, iSimkite iS
vidaus visas medziagas ir dokumentus.
e Virtuvés baldai turi atitikti toliau
paveikslélyje nurodytus matmenis.
Siekiant uztikrinti pakankama
ventiliavima, galingje virtuves baldy
dalyje turi buti iSpjauta anga, kurios
matmenys nurodyti paveikslélyje toliau.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso
prie Saldytuvo ar Saldiklio. Sio
prietaiso skleidZiama Siluma
padidins Saldymo prietaisy
energijos sgnaudas.
Nekelkite ir neperstatinékite
prietaiso, laikydami uz jo dureliy ir
(arba) rankenos.



550"

min.
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Jrengimas ir prijungimas

* Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti
atsizvelgiant j jstatymuose dél
prijungimo numatytas taisykles.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jzeminto lizdo,

apsaugoto tinkamos kategorijos

miniatidriniu grandinés pertraukikliu, kaip

nurodyta techniniy duomeny lenteléje. Ir

naudojant su transformatoriumi, ir be jo,
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jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavimag
atliko kvalifikuotas elektrikas. Musy
bendrove néra atsakinga uz jokig zalg,
kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas atsizvelgiant j vietos
reglamentus.



Prietaisg prie maitinimo tinklo gali
prijungti tik jgaliotasis kvalifikuotas
meistras. Prietaiso garantija galioja
tik tinkamai jj prijungus.
Gamintojas néra atsakingas uz
zalg, kilusig dél darby, kuriuos
atliko nejgaliotieji asmenys.

Maitinimo laido negalima
prispausti, sulenkti ar suspausti,
jis neturi liestis prie jkaitusiy
prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo
pakeisti kvalifikuotas elektrikas.
Kitu atveju kyla elektros smugio,
trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
¢ Pajungiant reikia vadovautis
nacionaliniais reglamentais.
¢ Maitinimo tinklo duomenys turi atitikti
ant prietaiso esancioje kategorijos
ploksteléje nurodytus duomenis.
Norédami pamatyti duomeny plokstele,
atidarykite priekines dureles.
* Sio gaminio maitinimo laidas privalo
atitikti techniniy duomeny lenteléje
nurodytus parametrus.

Prie$ pradédami bet kokius
elektros prijungimo darbus,
iSjunkite gaminj i$ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

ﬂ Jrengus prietaisg, maitinimo laido

kiStukas turi buti lengvai
pasiekiamas (nenutieskite laido
virs viryklés).

Atliekant elektros instaliacijg,
privalote laikytis nacionaliniy /
vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkancius kistukinj lizdg /
elektros linijg ir kiStuka. Jeigu
gaminio galios apribojimai virsija
elektros linijos lizdo ir kiStuko
sroves perdavimo gebg, gaminj
reikia jungti naudojant
stacionarigjg elektros instaliacija
tiesiogiai, nenaudojant elektros
linijos kiStuko ir lizdo.
Jiunkite maitinimo laido kiStuka | elektros
lizda.
Gaminio jrengimas
1.)statykite orkaite j spintele, sulyginkite
ir pritvirtinkite jg, tuo pat metu
jsitikindami, ar nepazeidéte ir (arba)
neprispaudéete maitinimo laido.

Priverzkite orkaite 2 varztais, kaip
pavaizduota.

Sumontave jsitikinkite, kad varztai
tinkamai priverZzti ir orkaité nejuda.
Sumontavus ne pagal instrukcijas ir
nepakankamai priverzus varztus,
naudojama orkaité gali apvirsti.
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Gaminiams su ausinimo ventiliato-

riumi (Jusy gaminyje jos gali
nebuti.)

1 Ausinimo ventiliatorius
2 Valdymo skydelis
3 Durelés

Jmontuotasis ventiliatorius ausina ir
jmontuojama spintelg, ir prietaiso priek|.
ISjungus orkaite, ausinimo
ventiliatorius veikia dar 20-30

minuciy.

Jeigu maistg orkaitéje gaminote
uzprogramave laikmatj,
pasibaigus kepimo laikui kartu su
visomis funkcijomis bus iSjungtas
ir ausinimo ventiliatorius.
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Galutinis patikrinimas
1.Gaminio eksploatavimas.
2.Patikrinkite, ar funkcijos veikia.

Busimas transportavimas
¢ |Ssaugokite originalig prietaiso déze ir
vezkite prietaisg jo originalioje
pakuotéje. Vadovaukités ant déezés
pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézés,
supakuokite gaminj j plastiking plévele
su oro burbuliukais arba storg kartong
ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.
¢ Noredami apsaugoti, kad viduje
esancios grilio grotelés ir skardos
nesugadinty orkaités dureliy, skardy
padéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostele prie vidinés dureliy
puses. Lipnia juostele priklijuokite
dureles prie orkaités korpuso.
¢ Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uz jo dureliy ir arba rankenos.
Nedékite ant gaminio jokiy daikty
ir neskite jj tik vertikalioje padétyje.
Apziurékite prietaisg ir jsitikinkite,
ar jis nebuvo apgadintas
gabenimo metu.



El Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti

energija

Si informacija padés jums ekologiskiau

naudoti §j buitinj prietaisg ir taupyti

energija.

¢ Naudokite tamios spalvos arba emale
padengtus prikaistuvius, nes jie geriau
perduoda Siluma.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite
orkaite, jeigu tai rekomenduojama
vartotojo vadove arba pagal recepta.

e Gaminant maistg, daznai nedarinékite
orkaités dureliy.

¢ Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje
stenkités gaminti daugiau nei vieng
patiekalg. Galite gaminti, padéje du
kepimo indus ant vieliniy grilio groteliy.

¢ Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg
vieng po kito. Orkaité jau bty jkaitusi.

¢ Galite sutaupyti energijos iSjungdami
orkaite kelias minutes prie$ kepimo

pabaiga. Neatidarykite orkaités dureliy.

¢ AtSildykite uzsaldytus maisto
produktus prieS gamindami juos.
Naudojant pirma karta
Laiko nustatymas
1 2 3% 4*

5 6

& N
m(minw
I

I a

12 11 10 9 8% 7

1 Nustatymo mygtukas

Apsaugos nuo vaiky uzrakto
simbolis

Mésos termometro simbolis
Dureliy uzrakto simbolis
Taupiojo kepimo simbolis
Didinimo mygtukas

N

[S)J6) SN OV]

7 Mazinimo mygtukas

8 Laikrodzio simbolis

9 Jspejimo signalo simbolis

10 Kepimo pabaigos laiko simbolis

11 Kepimo laiko simbolis

12 Programos parinkimo mygtukas

* (Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy
gaminyje jos gali nebuti.)

**Jo vieta ekrane gali skirtis,
atsizvelgiant j gaminio model;.

Atliekant nustatymus, ekrane

zybcios atitinkami simboliai.
Paspauskite ®/@ mygtukus, kad
nustatytumete laikg pirma kartg jjunge
orkaite. Patvirtinkite nuostatg paliesdami
© simbol.

Jeigu pradinio laiko nenustatysite,

laikrodis prades veikti nuo 12:00
ir bus rodomas simbolis ©.
Nustacius laikg, simbolis dings.

Dingus elektros tiekimui, esamo

laiko nustatymai iSsijungia. Laikg

reikia nustatyti i$ naujo.
Pirmasis prietaiso valymas

Tam tikros valymo priemonés ar
valymo medziagos gali apgadinti
pavirsiy.
Valydami nenaudokite ésdinanciy
valymo priemoniy, valymo
milteliy/pienelio ar kokiy nors
astriy daikty.
1.Nuimkite visas pakavimo medziagas.
2. Nuvalykite prietaiso pavirsius drégnu
skuduréliu ar kempine, tuomet sausai
nusluostykite.
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Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30
minuciy, tuomet iSjunkite jj. Taip bus
nudegintos ir pasalintos po gamybos
likusios nuosédos ir apsauginiai
sluoksniai.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Naudojamas prietaisas gali jkaisti.

Niekuomet nelieskite karsty
degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky
artyn.

Dedami j orkaite ar iStraukdami i$
jos indus, visuomet muvekite
Silumai atsparias pirstines.

Elektriné orkaite

1.18 orkaités iSimkite visas kepimo
skardas ir groteles.

2.Uzdarykite orkaités dureles.

3.Pasirinkite padétj ,Statinis"”.

4.Parinkite didziausig grilio galinguma; zr.

Kaip naudoti elektring orkaitg,
puslapis 22.
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5.Pakaitinkite orkaite mazdaug 30
minuciy.
6.15junkite orkaite; zr. Kaip naudoti
elektring orkaite, puslapis 22
Orkaité su griliu
1.18 orkaités iSimkite visas kepimo
skardas ir groteles.
2.Uzdarykite orkaités dureles.
3.Parinkite didziausig grilio galinguma; zr.
Kaip naudoti grilj, puslapis 33.
4.Pakaitinkite orkaite mazdaug 15
minuciy.
5.18junkite gril;; zr. Kaip naudoti grilj,
puslapis 33
Pirma kartg naudojant orkaite,
porg valandy gali kilti dumuy ir
sklisti nemalonus kvapas. Tai
visiSkai normalu Batinai gerai
iSvedinkite patalpg, kad joje
nelikty dmy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvepti dumy ir
ju skleidziamo kvapo.



[ Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie
kepima, kepinima ir kepima
grilyje
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti.
Niekuomet nelieskite karsty
degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky
artyn.
Dedami j orkaite ar iStraukdami i$
jos indus, visuomet muvekite
Silumai atsparias pirstines.

Atidarydami dureles, bukite
atsargus, nes pro jas gali iSeiti
garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas,
veidg ir (arba) akis.

Patarimai dél kepimo

¢ Naudokite tinkamas nepridegancias
metalines lekstes, aliumininius indus
arba Silumai atsparias silicio formas.

¢ Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

¢ Kepimo formg dekite groteliy viduryje.

 Pries jjungdami orkaite arba gril],
pasirinkite tinkama groteliy padetj.
Nekeiskite groteliy padéties, kai
orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi bati uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

¢ Visa viSta, kalakutas ir dideli meésos
gabalai iSkeps geriau, jeigu pries tai
juos palaikysite marinatuose,
pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodyjy
pipiry.

e Meésai su kaulais iSkepti reikia
mazdaug 15 - 30 minuciy daugiau, nei
kepant tokio paties dydzio kepsnj be
kauly.

e Turéetumeéte apskaiciuoti kepsnio
kepimo laikg: vienas mésos

centimetras | aukstj iSkepa per 4 - 5
minutes.

e Meésai iSkepus, palikite jg orkaitéje dar
mazdaug 10 minuciy. Sultys geriau
pasiskirsto kepsnyje ir neisbega, kai
meésa pjaustoma.

e Silumai atspariame inde gaminama
zuvj reikéty deti ant groteliy
viduriniame arba apatiniame lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, zuvj ir paukstieng grilyje,

mésa greitai apskrunda, pasidengia

grazia plutele ir nebuna sausa. Grilyje
ypac tinka kepti kepsnius, ant ieSmy
kepama mésg ir desreles bei darzoves,
kuriose yra didelis kiekis vandens,
pavyzdziui, pomidorus ir svogunus.

¢ Paskirstykite gabalélius, kuriuos
kepsite grilyje, ant vielines lentynos
arba kepimo skardoje su vieline
lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirsyty Sildytuvo dydzio.

e Jtaisykite vieling lentyng arba kepimo
skarda su grotelemis pageidaujamame
orkaités lygyje. Jeigu kepate grilyje ant
vielinés lentynos, jtaisykite kepimo
skardg zemesniame lygyje, kad | ja
nuvarvety riebalai. Jtaisoma kepimo
skarda turi buti tokio dydzio, kad
uZdengty visg kepimo grilyje sritj. Si
skarda su prietaisu gali buti nepateikta.
| kepimo skarda pripilkite truputj
vandens, kad jg buty lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo
maisto gali kilti gaisro pavojus.
Grilyje kepkite tik tuos maisto
produktus, kurie yra tinkami
dideliam karsciui.

Nedekite maisto per giliai j gril].
Tai karSCiausia grilio vieta ir
riebus maistas gali
uzsiliepsnoti.
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Kaip naudoti elektrine

orkaite

Sioje virykléje jrengtos jspaudziamos

rankenélés, kurios iSSoka, kai jas

paspaudziate.

1.)Jspauskite rankeneéle, kad ji iSSokty,
tuomet sukite jg ir nustatykite norimag

B E s

2.Pasibaigus kepimo procesui,
nuspauskite rankenéle.

Temperaturos ir veikimo rezimo

parinkimas

1 Funkcijy parinkimo rankenélé
2 Termostato rankenélée

1.Funkcijy rankenéle nustatykite norimag
darbo rezima.
2. Temperaturos rankenéle nustatykite
norimag temperatura.
» Orkaité jkaista iki nustatytos
temperaturos ir palaiko ja. Mirksés
deSinioji 3 linijy kaitinimo animacija. Kai
vidiné orkaités temperatira pasiekia
nustatytg reikSme, tikslinés reikSmes
animacija nebebus rodoma, o Salia
nustatytos temperattros reikSmes
pastoviai bus rodomas simboalis C.
Elektrinés orkaités iSjungimas
Pasukite funkcijy ir temperaturos
rankenéles | iSjungimo (virsuting) padet;.
Svarbu tinkamai padéti vielines groteles
ant vieliniy groteliy. Vielinés groteles
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privalo buti jdétos tarp groteliy taip, kaip
parodyta paveikslélyje.

Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaites
galine sienele. Pastumkite vielines
groteles lentynos priekinés dalies link ir
jtaisykite jas, naudodami dureles, kad
grilis veikty veiksmingiausiai.

(Galli skirtis priklausomai nuo gaminio
modelio.)

Gary funkcijos naudojimas
Jusy orkaitéje yra kepimo naudojant
garus funkcija. Kepimo metu | apatine
orkaités plokste tiekiamas vanduo dél
karscio garuoja, o garai uztikrina geresnj
kepimo rezultatg. Garai uztikrina, kad
kepiniy pavirSius bus Sviesesnis, plutele
traSkesné, o apimtis didesné. Be to,
garai neleidzia iSdziuti mesai, todél ji yra
sultingesné ir skanesne.
Kepimas naudojant garus
jmanomas tik pasirinkus kepimo
naudojant garus funkcijg, kaip
nurodyta instrukcijoje.

Vandens indelio talpa 300 ml.
Kepimo metu j vandens indel;
nepilkite daugiau kaip 300 ml
vandens.

Kepimui naudojant garus:

1.Kaip nustatyti funkcijg, temperaturg ir
laikg konkretiems produktams ir
pradeti kepimag, Ziurékite kepimo
naudojant garus lenteléje. Jei



produktai nenurodyti lenteleje, galite
nustatyti vandens kiekj, temperatura,
kepimo funkcijg ir laika.

2.Padékite patiekalg ant
rekomenduojamos lentynos.

3.Kai ateina laikas jpili vandens pagal
kepimo lentele, orkaités valdymo
skydelyje nuspauskite vandens indel.

5.Atidarykite vandens indelio dangtelj ir
jpilkite kepimo lenteléje nurodytg
vandens kiekj.

Nenaudokite distiliuoto arba
filtruoto vandens. Naudokite tik
vanden] buteliuose. | vandens
indelj nepilkite degiy tirpaly arba
tirpaly, kuriy sudétyje yra kietyjy
daleliy.

6.Uzdarykite vandens indelio dangtelj ir
jstatykite jj atgal. |statydami vandens
indelj, sustokite, pasieke 1-gjj lygj. Jei
stumsite vandens indel; toliau, jis
pasieks 2-gjj lygj ir prades tiekli
vanden.

Ant vandens indelio korpuso yra
du lygiai. Pirmajame lygyje
vandens indelis jsistato j savo
vietg ir netiekia vandens | orkaite.
Antrajame lygyje vandens indelis
jsistato j savo vieta ir tiekia
vanden] j orkaite.
7.Jei norite, kad buty tiekiamas vanduo,
toliau stumkite vandens indelj iki 2-ojo
lygio.
» Vanduo i$ vandens indelio létai liesis
ant orkaités pagrindo, kad buty
ruoSiamas garas.
8.Kepimo proceso pabaigoje isjunkite
funkcijos ir temperaturos mygtukus,
kad iS§jungtuméte orkaite.
Po kiekvieno kepimo naudojant
garus ciklo patikrinkite, ar ant
orkaités pagrindo yra vandens. Jei
yra, sausa Sluoste iSvalykite
vanden], vos tik orkaité atves.
Priesingu atveju, likes ant orkaités
pagrindo vanduo gali paskatinti
kalkiy susiformavima.
Veikimo rezimai
Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali
skirtis nuo jusy prietaiso rezimy
iSdést

orkaités lemputé.

Gali veikti ir iSorinis
ausintuvas, saugantis, kad
skyriai nejkaisty.
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virdutinis, ir apatinis.
Maistas Sildomas tolygiai - ir
i$ virSaus, ir i$ apacios.
Tinka, pavyzdziui, tortams,
pyragaiCiams arba tortams
ir troskiniams tesloje kepti.
Kepkite jdéje tik vieng
skarda.

Veikia tik apatinis Sildytuvas.
Tinka picoms kepti ir
paskesniam patiekaly
apskrudinimui i$ apacios.
Sig funkcijg taip pat reikia
naudoti norint lengvai valyti
garais.

Veikia virSutinis bei apatinis
kaitinimo elementai ir
ventiliatorius (galinéje
sieneléje). Ventiliatorius
tolygiai paskirsto karstg org
orkaitéje. Kepkite jdéje tik
vieng skarda.

entiliatorius labai greitai ir
tolygiai orkaitéje paskirsto
karstg org, kurj jSildo galinis
Sildytuvas.

Kepant patiekalus, pravartu
pasirinkti tinkamo lygio
lentynas; daugeliu atvejy
orkaités i$ anksto pasildyti
nereikia. Tinkama kepti
jdéjus kelias skardas.

gia,
galite naudoti Sig funkcijg

vietoj kity kepimo operacijy,
kurias atliktuméte
pasirinkdami greitgjj kepima
160-220 °C temperaturos
ribose. Bet kepimo laikas
truputj pailges.

Visos Siai funkcijai tinkamos
kepimo laiko nuostatos
pateiktos ,Eko. KarStas
oras" lenteléje.

Veikia virSutinis bei apatinis
kaitinimo elementai ir
kaitinimas ventiliatoriumi
(galingje sienelgje).
Patiekalas tolygiai ir gretai
kepamas i$ visy pusiy.
Kepkite jdéje tik vieng
skarda.

Sig funkeijg reikia naudoti ir
pasirinkus kepima
naudojant garus.

eikia orkaités virsuje

esantis didysis grilis.

Kepimo grotelés tinkamos

kepti didelj mésos kiek|.

¢ Deékite dideles arba
vidutinio dydZio porcijas
tinkamoje lentynos
padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Praéjus pusei numatyto
kepimo grilyje laiko,
apverskite patiekala.



Si funkcija leidZia orkaitei
savaime issivalyti labai
aukstoje temperaturoje.
Norédami naudoti Sig
funkcijg, perskaitykite
aprasyma skyriuje ,Valymas
ir prieziura“.

Orkaités laikrodzio naudojimas

1 2 3" 4% 5 6

1 Nustatymo mygtukas

Apsaugos nuo vaiky uzrakto
simbolis

Mésos termometro simbolis

Dureliy uzrakto simbolis

Taupiojo kepimo simbolis

Didinimo mygtukas

Mazinimo mygtukas

Laikrodzio simbolis

9 Ispéjimo signalo simbolis

10 Kepimo pabaigos laiko simbolis

11 Kepimo laiko simbolis

12 Programos parinkimo mygtukas

* (i funkcija yra pasirinktine. Jsy
gaminyje jos gali nebuti.)

** Jo vieta ekrane gali skirtis,

atsizvelgiant j gaminio model;.
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Maksimalus kepimo laikas, kurj
galima nustatyti, yra 5 val. ir 59
min.

Dingus elektros tiekimui,
programa atSaukiama. Privalote i$
naujo uzprogramuoti orkaite.

Atliekant nustatyma, ekrane
zybcios atitinkami simboliai.
Truputj palaukite, kol nustatymai
prades veikti.

Jeigu nepasirinkta jokia kepimo
nuostata, paros laiko nustatyti

nejmanoma.

Jeigu nustatytas kepimo laikas,
pradejus kepti bus rodomas likes
laikas.

Funkcijy lenteleé:

Funkcijy lenteléje nurodytos veikimo
funkcijos, kurias galima pasirinkti, ir
minimali bei maksimali orkaités
temperatura, kurig galima nustatyti.

Funkcijos gali skirtis priklausomai
nuo gaminio modelio!

Tradicinis kepimas 40-280
Apatinis/virutinis 40-280
kaitinimas su

ventiliatoriumi

Vent. Sildymas 40-280
"3D" funkcija 40-280
Stiprus grilis 40-280
Eko. karStas oras 160-220
Apatinis kaitinimas 40-220

Gaminimas nustatant gaminimo

laika

galite nustatyti, kad orkaité buty iSjungta:

nustatykite laikmatyje kepimo laikg ir

nurodytam laikui pasibaigus, orkaité bus

iSjungta.

1.Pasirinkite kepimo funkcija.

2.Lieskite O tol, kol ekrane pasirodys
gaminimo laiko simbolis 2.

3.Nustatykite kepimo laikg, spausdami
mygtukus ® / ©.

» » Nustacius kepimo laikg, ekrane bus

nuolat rodomas simbolis 2.
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4.|dékite indg | orkaite ir nustatykite
temperaturg temperaturos nustatymo
rankenéle. Prasidés kepimas.
» Pradeéjus kepti, ekrane pradedama
atgaliné kepimo laiko atskaita. ¥ Kai
kuriuose modeliuose, pradejus kepti,
ekrane pradedama atgaline kepimo laiko
atskaita ir SvieCia visos laiko juostos
simbolio dalys. Nustatytas kepimo laikas
yra padalytas | 4 lygias dalis; atitinkamai
laiko daliai pasibaigus, tos dalies
simbolis uzgesta. Todél galite lengvai
suprasti, kiek dar laiko liko kepti lyginant
su bendru kepimo laiku.
Gaminimo pabaigos laiko
nustatymas vélesniam laikui
Nustate laikmatyje kepimo laikg, kepimo
pabaigos laikg galite nukelti vélesniam
laikui.
Nustatyta trukmé turi buti ilgesné negu 1
minute.
1.Pasirinkite kepimo funkcija.
2.Lieskite © tol, kol ekrane pasirodys
gaminimo laiko simbolis 2.
3.Nustatykite kepimo laikg, spausdami
mygtukus @ / ©.
» » Nustacius kepimo laikg, ekrane bus
nuolat rodomas simbolis 2.
4.Lieskite & tol, kol ekrane pasirodys
gaminimo pabaigos laiko simbolis 2.
5.Norédami nustatyti kepimo pabaigos
laikg, spauskite mygtukus @ /©.
» Nustacius kepimo laikg, ekrane bus
nuolat rodomas simbolis [P, simbolis 2.
Kepimui prasidéjus, simbolis = dings.
6.]dékite indg j orkaite ir nustatykite
temperaturg temperaturos nustatymo
rankenéle. Prasidés kepimas.
» Orkaités laikmatis automatidkai
nustato kepimo pradzios laikg,
atimdamas kepimo trukme i$ jlsy
nustatymo kepimo pabaigos laiko.
Atéjus kepimo pradzios laikui,
jjlungiamas parinktas darbo rezimas ir
orkaité jSildoma iki nustatytos

26/LT

temperaturos. Nustatytoji temperattra
orkaitéje palaikoma iki pat kepimo laiko
pabaigos.

» Pradeéjus kepti, ekrane pradedama
atgaliné kepimo laiko atskaita. % Kai
kuriuose modeliuose, pradejus kepti,
ekrane pradedama atgaline kepimo laiko
atskaita ir SvieCia visos laiko juostos
simbolio dalys. Nustatytas kepimo laikas
yra padalytas | 4 lygias dalis; atitinkamai
laiko daliai pasibaigus, tos dalies
simbolis uzgesta. Todél galite lengvai
suprasti, kiek dar laiko liko kepti lyginant
su bendru kepimo laiku.

7.Pasibaigus kepimo procesui, ekrane

pasirodo pranesimas ,,ENd* (pabaiga)
ir pasigirsta jspéjamieji garso signalai.
8.]spéjamasis garso signalas skambés 2
minutes. Norédami iSjungti jspéjamajj
garso signalg, tiesiog paspauskite bet
kurj mygtuka. Jspéjamasis garso
signalas bus nutildytas ir bus rodoma
i anksto nustatyta temperaturos
reikSme.
Jei iSsijungus garso signalui
paspausite bet kokj mygtuka,
orkaité veél pradés veikti. Pasukite
temperaturos ir funkcijos
nustatymo rankenéles j padétj
»0" (iSjungta), kad i§jungtuméte
orkaite ir nutilus jspéjimo signalui ji
vel nepradéty veikti.

Apsaugos nuo vaiky uzrakto

jljungimas

Noredami uztikrinti, kad gaminiu nebuty

naudojamasi be jusy zinios, galite

naudoti apsaugos nuo vaiky uzrakto

funkcija.

1.Lieskite &= tol, kol ekrane pasirodys
simbolis (3.

» Ekrane bus rodoma OFF (igjungta).

2.Paspauskite @, kad jungtuméte
apsaugos nuo vaiky uzrakta.



» Kai apsaugos nuo vaiky uzrakto
funkcija veikia, ekrane rodoma

,ON“ (jungta) ir &viedia simbolis &,
Funkcijy mygtukui esant padétyje 0,
ekrane bus rodoma (. Pasukus funkcijy
mygtuka, ekrane pasirodys ,STOP*.
Gaminys neveiks.

Esant jjungtam apsaugos nuo
vaiky uzraktui, negalima naudotis
skaitmeninio laikrodzio mygtukais
ir gaminys neveikia. Dingus
elektros tiekimui, apsaugos nuo
vaiky uzrakto funkcija nebus
atSaukta.

Apsaugos nuo vaiky uzrakto
iSjungimas
1.Lieskite &= tol, kol ekrane pasirodys
simbolis 2.
» Ekrane pasirodys ,,On” (jungta).
2.Palieskite @, kad igjungtumete
apsaugos nuo vaiky uzrakta.
» ISjlungus apsaugos nuo vaiky uzrakta,
ekrane bus rodoma ,OFF* (i§jungta).
Zadintuvo nustatymas
Sio gaminio laikmatj galite naudoti ne tik
kepimo programoms nustatyti, bet ir
kaip jspejimo arba priminimo priemone.
Zadintuvas neturi poveikio orkaités
funkcijoms. Jis naudojamas tik kaip
jspéjimo signalas. Pavyzdziui, jis
pravercia, kai reikia priminti, kad po tam
tikro laiko reikia apversti orkaitéje
kepama patiekalg. Pasiekus nustatyto
laiko pabaigg, pasigirs laikmacio
jspéjamasis garso signalas.
1.Lieskite €O tol, kol ekrane pasirodys
simbolis 4.
Maksimalus jspéjimo signalo
laikas gali buti 23 val. ir 59 min.
2.Nustatykite jspéjamojo garso signalo
trukme, spausdami mygtukus ® / ©.

Garso signalo, dienos laiko,
ekrano Sviesumo ir temperaturos
funkcijy mygtukai turi bati
padétyje 0 (OFF / ISJUNGTA).

» NustaCius garso signaly skambegjimo
laikg, Svies zadintuvo & simbolis ir
ekrane bus rodoma, kada suskambés
garso signalai.
3.Nustatytam laikui pasibaigus, prades
Zybdioti zadintuvo laiko simbolis £ ir
pasigirs garso signalai.
Zadintuvo iSjungimas
1.Jspéjamasis garso signalas skambes 2
minutes. Norédami iSjungti jspéjamajj
garso signalg, tiesiog paspauskite bet
kurj mygtuka.
» |spéjamasis garso signalas nutils ir bus
rodomas esamas laikas.
Ispéjamojo garso signalo
atSaukimas
1.Lieskite © tol, kol ekrane pasirodys
simbolis £, kad galétuméte atSaukti
jspéjamajj garso signala.
2.Paspauskite ir laikykite nuspaude
mygtukg © tol, kol ekrane
pasirodys,,00:00“.
Ekrane bus rodomas zadintuvo
skambéjimo laikas. Jeigu bus
nustatytas ir zadintuvo, ir kepimo
laikas, bus rodomas trumpesnis
laikas.

Garso signaly skambéjimo tono
keitimas

1.Palieskite &=, kol bus rodoma ,0-1%,
,0-2% arba -3

2.Nustatykite norimag jspéjimo garso
tong, spausdami mygtukus @ / ©.

3.Patvirtinkite naudodami &= arba jusy
nustatytas laikas netrukus bus
suaktyvintas.

Dienos laiko keitimas

Norédami pakeisti pirmiau nustatyta

paros laikg:
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1.Lieskite &= tol, kol ekrane pasirodys
simbolis .

2.Nustatykite paros laikg, spausdami
mygtukus @ / ©.

3.Jusy nustatytas laikas netrukus bus
suaktyvintas.

Setting the screen brightness

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy

gaminyje jos gali nebuti.)

1.Lieskite &= tol, kol ekrane bus rodoma
ekrano $viesumo nuostata d-01, d-

02 arba d-03.

2.Nustatykite norimg Sviesuma,
spausdami mygtukus @ / ©.

» Jusy nustatytas laikas netrukus bus

suaktyvintas.

Taupymo rezimas

Nustate orkaités kepimo laika,
naudodami taupymo rezimg, galite
taupyti energija.

Veikiant Siam rezimui, kepti baigiama
naudojant likusig orkaités temperatura,
iSjungus kaitinimo elementus kepimo
laikui dar nesibaigus.

Taupymo rezimo nustatymas
1.Lieskite simbolj &= tol, kol ekrane
pasirodys simbolis eco (taupymo
rezimas).

Ekrane bus rodoma ,OFF" (iSjungta)

2.Jjunkite taupymo rezima, paliesdami
mygtukg @.
» Kai mygtuky uzrakto funkcija veikia,
ekrane rodoma ,On“ (jungta) ir SvieCia
taupymo rezimo simbolis.
Taupymo rezimo iSjungimas
1.Lieskite simbolj &= tol, kol ekrane
pasirodys simbolis eco (taupymo
rezimas).
» Ekrane pasirodys ,,On” (jungta).
2.18junkite taupymo rezima, paliesdami
mygtukg ©.
» 1Sjungus mygtuky uzraktg, ekrane bus
rodoma ,Off* (iSjungta).
Jiungus taupiojo ventiliatoriaus
rezima (jeigu yra), orkaités
lemputé neuzsidegs, kad buty
taupoma energija.
Maisto gaminimo laiko lentelé

Sioje diagramoje parodytas laikas
yra tik kaip orientyras. Laikas gali
skirtis priklausomai nuo maisto
temperaturos, storio, tipo ir jusy
pageidaujamo kepimo budo.

Kepimas ir kepinimas
1-ieji orkaités begeliai yra apatiniai
begeliai.

Pyragéliai Viena skarda

skardoje Standartinis padéklas

3 180 25...30

)

Formose Viena skarda
kepami

pyragai

Pyrago forma déti ant
groteliy™

2 180 40 ...50

@

Pyragéliai Viena skarda | Standartinis padéklas*

3 160 25...35

Viena skarda | Standartinis padeéklas*

150 30 ...40

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis

padéklas*

2 skardos

1-83 150 35...50

@ |@

1-Standartinis
padéklas*
3-Skarda
pyragaiciams*
5-Gili kepimo skarda*

3 skardos

1-8-5 150 35...50

@
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Biskvitas

Viena skarda

Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
groteliy™

160

25...35

Viena skarda

Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
groteliy**

150

30 ...40

2 skardos

1-Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
groteliy™
4-Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
skardos™*

150

35...45

Sausainiai

Viena skarda

Skarda pyragai¢iams*

180

25...30

2 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis

padéklas*

180

30 ...40

3 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis
padéklas*
5-Gili kepimo skarda*

1-8-5

180

35...45

TeSlainiai

Viena skarda

Standartinis padéklas*

200

30 ... 40

2 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
5-Standartinis

padéklas*

200

45 ...55

3 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis
padéklas*
5-Gili kepimo skarda*

1-8-5

200

55 ...65

Sviestiniai
pyragaiciai

Viena skarda

Standartinis padéklas*

200

25...35

2 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis

padéklas*

i) il

200

35...45

3 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis
padéklas*
5-Gili kepimo skarda*

S

1-8-5

190

45 ...55

Mielinés tesla

Viena skarda

Standartinis padéklas*

200

35 ... 45

Lazanija

Viena skarda

Stikliné / metaliné
staCiakampio formos
skarda, déti ant
groteliy™

200

30 ...40

Pica

Viena skarda

Standartinis padéklas*

200 ... 220

15...20

Jautienos
Zlégtainis
(nepjaustytas)
/ kepsnys

Viena skarda

Standartinis padéklas*

B o

25 min.
250/max, tada
180 ... 190

100 ... 120

Eriuko koja
(troskinys)

Viena skarda

Standartinis padéklas*

s

25 min.
250/max, tada
190

70...90

Viena skarda

Standartinis padéklas*

fie]

25 min.
250/max, tada
190

60 ...80
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Keptas Viena skarda 2 15 min. 60 ... 80
vis€iukas Standartinis padéklas* &) 250/max, tada
(1,8-2 kg) 180... 190
Viena skarda 2 15 min. 60 ... 80
Standartinis padéklas* 250/max, tada
180... 190
Kalakutas Viena skarda 1 25 min. 1560 ... 210
(5.5 kg) Standartinis padéklas* 250/max, tada
180 ... 190
Viena skarda 1 25 min. 1560 ... 210
Standartinis padéklas* 250/max, tada
180... 190
Zuvis Viena skarda | Standartinis padéklas® 3 200 20...30
Viena skarda | Standartinis padéklas* 3 200 20...30
Sitlome i§ anksto jkaitinti akmenj prie$ kepant bet kokius patiekalus.
* Sie priedai gali buti neparduodami su produktu.
** Sje priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai.

Ruosimo stalas bandomiesiems
patiekalams
Patiekalai ant Sio maisto ruosimo stalo
ruoSiami pagal EN 60350-1, kad but

lengviau kontroliuoti reikalavimus,
taikomus produkty bandymams.

Skrudinta
duona

Viena skarda

Standartinis
padéklas*

140

20...30

Viena skarda

Standartinis
padéklas*

140

20...30

2 skardos

1-Standartinis
padéklas*
3-Skarda

pyragaiiams*

140

20...30

3 skardos

1-Standartinis
padéklas*
3-Skarda
pyragaiciams*
5-Gili kepimo
skarda*

1-8-5

140

25...35

Pyragéliai

Viena skarda

Standartinis
padéklas*

160

25...35

Viena skarda

Standartinis
padéklas*

150

30 ...40

2 skardos

1-Skarda
pyragaiciams*
3-Standartinis

padéklas*

150

35...50

3 skardos

1-Standartinis
padéklas*
3-Skarda
pyragaiciams*
5-Gili kepimo
skarda*

1-8-5

150

35...50

Biskvitas

30/LT

Viena skarda

Apvali forma, 26 cm
skersmens, déti ant
groteliy™

160

25...35




Viena skarda Apvali forma, 26 cm 2 150 30 ...40
skersmens, déti ant
groteliy**

2 skardos 1-Apvali forma, 26 1-4 150 35...45
cm skersmens, déti
ant groteliy™ @]
4-Apvali forma, 26 .
cm skersmens, déti
ant skardos™*
Obuoliy Viena skarda Apvali juodo metalo 2 180 50 ... 60
pyragas forma, 20 cm [-::]
skersmens, déti ant =
groteliy™
Viena skarda Apvali juodo metalo 2 170 50 ... 60
forma, 20 cm g
skersmens, déti ant
groteliy™
2 skardos 1-Apvali juodo 1-4 170 50 ... 60
metalo forma, 20 cm
skersmens, déti ant
groteliy™ g
4-Apvali juodo
metalo forma, 20 cm
skersmens,
pyragaiciams**
Sitlome i§ anksto jkaitinti akmenj prie$ kepant bet kokius patiekalus.
* Sie priedai gali buti neparduodami su produktu.
** Sje priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai.

Eko. KarsStas oras Neatidarykite dureliy, kepantEko.
Nekeiskite kepimo temperaturos, Karstas oras rezimu. Jei durelés
kai kepimas pradedamas vykdyti neatidaromos, vidiné temperatura
Eko. KarStas oras rezimu. optimizuojama energijai taupyti ir

gali skirtis nuo rodomos ekrane.

g

padéklas*

Sausainiai Viena skarda Standartinis 3 180 25..35
padéklas*

TeSlainiai Viena skarda Standartinis 3 200 45 ... 55
padéklas*

Sviestiniai Viena skarda Standartinis 3 200 35...45

pyragaiciai padéklas*

* Sie priedai gali biiti neparduodami su produktu.

¢ Jeigu tortas yra per Slapias, paruoskite
tirStesne teslg arba sumazinkite
temperaturg 10 .

¢ Jeigu tortas per smarkiai apkepes
virSuje, dekite jj ant zemesnes lentynos,
sumazinkite temperatura ir padidinkite
kepimo laika.

Patarimai dél torty kepimo

¢ Jeigu tortas yra per sausas,
padidinkite temperatuarg 10 ir
sumazinkite kepimo laika.
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¢ Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet krema tarp ir ant teslos sluoksniy, kad

lipnus virSuje, paruoskite tirStesne kepinys tolygiai kepty.

teéle}, ‘sur.naéink‘ite temperaturg ir Kepkite tedlos gaminius

padidinkite kepimo laikq. atsizvelgdami j kepimo lenteléje
Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo rekomenduojama kepimo rezima
e Jeigu teslos kepinys yra per sausas, ir temperatura. Jeigu kepinio

padidinkite temperattrg 10 ir apacia vis tiek nepakankamai

sumazinkite kepimo laikg. Sudrékinkite iSkepa, Kitg kartg kepinj dekite ant

teslos sluoksnius kremu, pagamintu i$ zemesnes lentynos.

pieno, aliejaus, kiauSiniy ir jogurto.

¢ Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg
ilgai, pasirtpinkite, kad paruosto
kepinio storis nevirSyty formos gylio ir
buty lygus su formos krastais.

¢ Jeigu kepinio virSutiné puse apskrunda,
o apatiné dalis neiskepa, jsitikinkite,
kad kremas, kurj naudojate kepiniui,
nebuty pernelyg arti kepinio apacios.
Pabandykite vienodai paskirstyti

Kepimo naudojant garus lentelé

Patarimai dél darzoviy kepinimo

¢ Jeigu darzoviy patiekalas iSdzitUsta ir
tampa pernelyg sausas, kepkite inde
su dangciu, o ne skardoje. Uzdaruose
induose patiekalas isliks sultingas.

¢ Jeigu darzoviy patiekalas neiskepa,
prie$ tai apvirkite darzoves arba
pamarinuokite jas, tuomet kepkite jas
orkaitéje.

p
s @ iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
Vigtiena su_| Standartini @ 2 15 min. 200 25 60..70 | 2000
darzovémis | s =SS 250/max, tada
padéklas* 190
Sonkauliai | Standartini E"I 3 180 250 30 65 ... 75 1000
s
padéklas*
Keptos Standartini E"J 3 190 250 25 45 .55 | 500
bulvés s
padéklas*
Eriuko Standartini E’, 3 170 250+250"* | po 110...120 | 1900
blauzda s — iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
Kepsnys su | Standartini | [7& 3 170 250+250"* | po 90 ... 100 1000
darzovémis | s =SS iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
LasiSa su Standartini | [@% 3 180 150 po 25...35 500
darzovémis | s — iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
Kokosiniai Standartini | [@M 3 170 150 po 25...35 500
sausainiai s =SS iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
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Kildyta Standartini 3 180 150 po 25..35 500
bandelé s — iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
Kolddnai su | Standartini B 3 200 100 15 25 ... 356 1000
vistiena s —
padéklas*
Keptas Standartini E’, 3 200 250+150* |15 65..75 1500
darzoviy s —
troskinys padéklas*
Makaronai | Standartini @’ 3 200 200 po 25...35 1500
su suriu s iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
Visciuko Standartini ‘T@“' 3 200 250 po 25..35 800
kulSelés s iSankstini
padéklas* o)
jkaitinimo
* Sie priedai gali biiti neparduodami su produktu.
**Rodo, kiek laiko praéjo nuo iSankstinio jkaitinimo.
***Vandens kiekis pridedant puse kepimo laiko

Kaip naudoti grilj
Naudodami grilj, uzdarykite
orkaités dureles.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Grilio jjungimas
1.Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu
grilio simboliu.
2. Tuomet pasirinkite norimg kepimo
grilyje temperatura.
3.Jeigu reikia, i§ anksto pasildykite
orkaite 5-7 minutes.
» Orkaité jkaista iki nustatytos
temperaturos ir palaiko ja. Mirksés
deSinioji 3 linijy kaitinimo animacija. Kai
vidiné orkaités temperatira pasiekia
nustatytg reikSme, tikslinés reikSmes

animacija nebebus rodoma, o Salia
nustatytos temperattros reikSmes
pastoviai bus rodomas simboalis C.
Grilio iSjungimas
1.Pasukite funkcijy rankenéle j iSjungimo
(virSutine) padetj.
Dél kepimui grilyje netinkamo
maisto gali kilti gaisro pavojus.
Grilyje kepkite tik tuos maisto
produktus, kurie yra tinkami
dideliam karsciui.
Nedekite maisto per giliai | gril;.
Tai karSCiausia grilio vieta ir
riebus maistas gali
uzsiliepsnoti.
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Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé
Kepimas elektriniame grilyje

Zuvis Grilio groteles 4..5 250 20...25 min.
Pjaustytas Grilio groteles 4.5 250 25...35 min.
visCiukas

Erienos Zlégtainiai Grilio grotelés 4..5 250 20...25 min.
Rostbifas Grilio groteles 4..5 250 25...30 min. *
VerSienos Kkotletai Grilio groteles 4.5 250 25...30 min. *
Duonos Grilio groteles 4 250 1..3 min.
skrebudiai *

* priklaisomai nuo storio

*Pakaitinimas 5 minutes

**Jei jisy gaminio groteliy temperattros negalima sureguliuoti, grotelés veiks rekomenduojamoje temperataroje.

Patiekalai ant Sio maisto ruoS§imo stalo lengviau kontroliuoti reikalavimus,
ruoSiami pagal EN 60350-1, kad but taikomus produkty bandymams.

Duonos Grilio groteles 4 250 1..3 min.
skrebudiai

Mésos kukuliai Grilio groteles 4 250 25...35 min.
(jautiena) - 12

gabaliukai

Apverskite ruoSiamg maistg po 2/3 kepimo laiko.

Prie§ kepant maistg rekomenduojama 5 minutes jkaitinti orkaite.
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NI

[ Techninis aptarnavimas ir prieziara

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio
naudojimo laikas ir sumazeéja trikCiy
atvejy.
Prie$ atlikdami technine prieziura
ir pries valydami, prietaisg
atjunkite nuo maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Prie$ valydami virykle, leiskite jai
atvésti.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

¢ KruopSciai iSvalykite gaminj po
kiekvieno panaudaojimo. tada
gaminimo liku€ius bus lengviau
pasalinti, jie nepridegs orkaite
naudojant kitg kartg

¢ Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy
valymo priemoniy. Naudokite Siltg
vanden] su trupuciu indy plovimo
skyscio, minkSta skudureélj ar kempine
gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei isSluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet
kokius iSsiliejusius arba po valymo
likusius skyscCius.

¢ Nertdijancio plieno pavirSiams ir
rankenai valyti nenaudokite valymo
priemoniy, kuriy sudeétyje yra rtgsties
ar chloro. Tokias dalis valykite skystoje
valymo priemonegje (be SveiCiamujy
medziagy) sudrekintu skuduréliu;
butinai braukite viena kryptimi.

Tam tikros valymo priemonés ar
valymo medziagos gali apgadinti
pavirsiy.

Valydami nenaudokite ésdinanciy
valymo priemoniy, valymo
milteliy/pienelio ar kokiy nors
astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie
gariniy valymo prietaisy, nes gali
kilti elektros smugis.

Priklausomai nuo to, kaip daznai
naudojama kepimo naudojant
garus / lengvo valymo funkcija ir
naudojamo vandens kietumo, ant
orkaités pagrindo gali susiformuoti
nuolatinis kalkiy sluoksnis.

Valdymo skydo valymas
Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles
drégnu skuduréliu, paskui nusluostykite
sausa Sluoste.
Jei jusy gaminyje jtaisyti mygtukai
/ rankenélés, valydami valdymo
skydelj, nenuimkite valdymo
rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydelj!

Orkaités valymas

Orkaités dugne esancio vandens

baseino valymas

Atsizvelgiant j tai, kaip daznai atliekamos

gary valymo operacijos, daznio ir

sunaudoto vandens kietumo, orkaités

pagrindo vandens baseine gali atsirasti

kalkiy.

Norédami lengvai paSalinti kalkes,

kurios gali atsirasti orkaités dugne

esanc¢iame vandens baseine po

gaminimo garais, kas 2 ar 3 kartus:

1.) orkaités dugne esantj vandens
baseing jpilkite 350 cc balto acto (acto
rugstingumas neturi virSyti 6%).
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2.Palaukite maZiausiai 30 minuciy, kad
actas kambario temperatiroje
iStirpdyty kalkiy likucius.

3.Vandens baseing nuvalykite minksta
drégna Sluoste ar sausu skuduréliu.

Nenaudokite valymo priemoniy,
turinciy rugsCiy ar chloridy
orkaités dugne esanciam vandens
baseinui valyti. Nenuvalykite
kalkiy, kurios gali susidaryti
vandens baseine ant orkaités
pagrindo. PrieSingu atveju gaminio
pagrindas bus pazeistas.
Norédami iSvalyti Sonine
sienelg(Gali skirtis priklausomai
nuo gaminio modelio.)
(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy
gaminyje jos gali nebuti.)
1.I8traukite prieking Soning groteliy dalj,
traukdami jg Salin nuo Soninés sienelés.
2.VisiSkai iSimkite Sonines groteles,
traukdami jas link

Kataliziniai pavirsiai
(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy
gaminyje jos gali nebuti.)

36/LT

Vidinés Soninés (A) ir (arba) galine jusy
gaminio sienelé (B) gali buti padengta
kataliziniu emaliu. Katalizinés sienelés
yra Sviesios matines spalvos ir akyto
pavirsiaus. Kataliziniy orkaités sieneliy
valyti negalima. Dél jy perforuotos
konstrukcijos, kataliziniai pavirSiai
absorbuoja riebalus, o pavirsiui
uzsipildzius riebalais, jie pradeda blizgeéti.
Siuo atveju rekomenduojama pakeisti

Lengvas valymas garais
Si funkcija uztikrina lengva valyma, nes
laiku neiSvalytus (jsisenéjusius)
neSvarumus suminkstina orkaitéje
esantys garai ir nuo jy orkaitéje
susidares vandens laSeliy kondensatas.
1.I18imkite i$ orkaités visus priedus.
2.Norédami iSimti indelj, orkaités
valdymo skydelyje nuspauskite
vandens indelj. | vandens indelj jpilkite
200 ml vandens.

Nenaudokite distiliuoto arba
filtruoto vandens. Naudokite tik
vanden] buteliuose. | vandens
indelj nepilkite degiy tirpaly arba
tirpaly, kuriy sudétyje yra kietyjy
daleli

3.Svelniai pakelkite indelj j jo vietg, kol jis
pakils iki 2-ojo lygio. Vanduo prades
pildytis j duburj orkaités dugne.



Ant vandens indelio korpuso yra
du lygiai. Pirmajame lygyje
vandens indelis jsistato j savo
vietg ir netiekia vandens | orkaite.
Antrajame lygyje vandens indelis
jsistato | savo vietg ir tiekia
vandenj j orkaite.

4. Nustatykite orkaite j lengvo valymo
garais rezima ir palikite jg veikti 100 °C
25 minutes.

5.Atidarykite dureles ir drégna kempine
arba Sluoste nuvalykite vidinius
orkaités pavirSius.

6.]sisengjusius neSvarumus valykite
minksta drégna Sluoste arba kempine
su trupuciu indy plovimo skyscio, po
to iSSluostykite sausu skuduréliu.

Pasirinkus lengvo valymo garais
funkcijg, vanduo orkaitéje garuoja
ir kondensatas renkasi ant vidiniy
sieneliy bei dureliy, todél nestiprus
neSvarumai orkaitéje suminkstéja.
Del kondensato kaupimosi ant
orkaités dureliy, jas atidarius gali
laséti vanduo. Atidare dureles,
kondensata nuvalykite.

7.(Jusy gaminyje jos gali nebuti.)
Orkaitéje prisirinkus kondensato,
duburio kanale po orkaite gali bati
vandens ar dregmes. Po naudojimo
iSvalykite duburio kanalg dregna
Sluoste, tuomet nusausinkite jg, kad
nesikaupty kalkes

Pirolitinis- savaiminis valymas
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Kai atliekamas lentyny valymas,
nelieskite gaminio, o vaikus
laikykite atokiai. Prie$ pasalindami
likuCius palaukite bent
30 minuciy.
Sioje orkaitéje jrengta piroliting-
savaiminio valymo sistema. Orkaite
jkaitinama iki mazdaug 420-480 °C ir
susikaupes purvas iSdega, virsdamas
pelenais. Gali kilti daug dumy.
Uztikrinkite tinkama védinima. Pirolize
reikéty panaudoti mazdaug kas 10 karty
panaudojus orkaite.
1.I18imkite i$ orkaités visus priedus.
Modeliams su Soninémis grotelemis;
nepamirskite iSimti Soniniy groteliy.
Jei jusy gaminys turi pirolizei atspary
prieda (tinkamag savaiminiam valymui
aukstoje temperaturoje), priedo nebdtina
iStraukti i$ orkaites.
2.Prie§ pradédami valymo ciklg, drégna
Sluoste nuvalykite purvg nuo orkaités
iSorinio ir vidinio pavirsiy.
Nevalykite dureliy tarpiklio.
Stiklo pluosto tarpiklis yra labai
jautrus ir jj galima lengvai
sugadinti.
Jei bty pazeistas orkaités dureliy
tarpiklis, pakeiskite jj nauju
tarpikliu, jsigytu i$ jgaliotojo
pardavimo atstovo.

3., Pirolize“$%¢ Pasirinkite pirolizes

funkcijg (savaiminj valyma).

Ekrane mirksés P2:00.

4. Nustatykite temperaturos nustatymo
jungiklj j auksciausia
»max” (maksimalig) temperatiros
padetj.

5. Jsijungus pirolizés funkcijai, nuolat
Svies P2:00 ir bus pradetas atgalinis
skaiciavimas.
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6. Taupiosios pirolizés funkcijos trukmé
yra trumpesné uz jprastos pirolizés.
Taupiosios pirolizes funkcijg galite
naudoti, kai orkaité yra truputj sutepta.

Taupiosios pirolizés funkcijos
jjlungimas: Jeigu nustatymuose
jjlungtas ekonomiSkas rezimas,
taupiosios pirolizés funkcija jau
bus jjungta. Ekrane pasirodys
P1:30. Jeigu nustatymuose
ekonominio rezimo funkcija néera

jjlungta, galite pasirinkti 1 funkcijg

ir jjungti ja mygtukais @/,

Pirolizés funkcija nejsijungs, jei
temperaturos nustatymo jungiklis

nenustatytas j aukSciausig padet;.

7.Ekrane rodoma savaiminio valymo
laiko trukmé. Sios trukmeés reguliuoti
negalima.
Galima nustatyti savaiminio valymo ciklo
pabaigos laika.
8.Orkaités dureliy alima atidaryti, o
4

uzrakto simbolis pasirodo laiko
ekrane savaiminio valymo metu.
Pasibaigus pirolizes funkcijai, jos dar
kurj laika lieka uzrakintos. Nebandykite
atidaryti dureliy uzrakto traukdami uz
rankenos, kol nedingta uzrakto

simbolis .

9.Kai pasibaigs valymo procesas,
suskambes orkaités jspéjamasis
signalas, o ekrane bus rodoma
,End* (Pabaiga).

10.Kai rodoma ,,End” (Pabaiga),
uzbaikite procesg nustatydami
funkcijos ir temperaturos mygtuky
padétj 0 (OFF / ISJUNGTA).

11.Po valymo ciklo nuvalykite purvo
nuosedas actu parugstintu vandeniu.
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Jei End (Pabaiga) iSnyks, kol dar
nebusite nustate funkcijos ir
temperaturos mygtuky padéties O
(OFF / ISJUNGTA), pirolizés
funkcija veél pradés veikti.

Pasibaigus pirolizei, dureles liks
uzrakintos tol, kol orkaité atves iki
tinkamos temperattros. Jeigu Sio
proceso metu norétumete ka nors
kepti, ekrane bus rodomas
uzrasas ,Hot" (karsta) ir kepti
nebus galima.

Orkaités dury valymas

Norédami iSvalyti orkaités dureles,

naudokite Silta vanden] su trupudiu indy

plovimo skyscCio, minkstg skudurélj ar

kempine gaminiui valyti ir sausg

skudurelj drégmei iSSluostyti.
Orkaités durelems valyti
nenaudokite jokiy Siurk3&iy
Sliftuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite
subraizyti pavirsiy ir sugadinti
stiklg.

Orkaités dureliy iSémimas

1.Atidarykite priekines dureles (1).

2.Atlenkite spaustukus, esancius prie
deSinés ir kairés priekiniy dureliy
puses vyriy korpusy (2), paspausdami
juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.



1 Durelés
2 Vyris uzrakintas(uzdaryta pozicija)
3 Orkaité
4 Vyris uzrakintas(atidaryta pozicija)

4.Nuimkite priekines dureles, traukdami

jas aukstyn, kad jos atsikabinty nuo

deSiniojo ir kairiojo vyriy.
Norint vél sumontuoti dureles,
nuémimo proceso metu atliktus
zingsnius reikia atlikti atvirkScia
tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy
korpusy esanciy spaustuky.

Dureliy vidinés stiklo
plokstés iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy
gaminyje jos gali nebuti.)

Vidine orkaités dureliy stiklo plokste
galima isSimti ir iSvalyti.
1.Atidarykite orkaités dureles.

1

1 Rémas
2 Plastmasiné dalis

2.Nuimkite plastmasing, priekiniy dureliy
virSuje sumontuotg dalj , patraukdami
ia link saves.

51234

Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté
Antra vidiné stiklo plokste

Trecia vidine stiklo ploksteé

ISorine stiklo ploksté

Plastiking stiklo plokstés anga,
apatiné

O~ wnNn =
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3. Truputj kilstelékite toliausig vidine stiklo
plokste A kryptimi kaip parodyta
paveikslélyje ir iStraukite jg, traukdami
B kryptimi.

4.Pakartokite $iuos veiksmus, kad
iSimtuméte antrg ir treCig vidines stiklo
plokstes

irmasis zingsnis norint perdéti dureles —
vel jdeéti antra ir treCig vidines stiklo
plokstes (2, 3).

Dekite nusklembta stiklo plokstes
kampa kaip parodyta paveikslélyje, kad
jis atsiremty j nusklembtg plastikines
angos kampa.

Kadangi antra ir trecia vidines stiklo
plokstés gali buti sukeistos vietomis, jy
jdéjimo tvarka néra svarbi.

Jdedant tolimiausiai viduje esancia stiklo
plokste (1), Sios plokstes spausdinta
puse turi bati nukreipta antros stiklo
plokstés link.

Svarbu, kad visy vidiniy stiklo ploksciy
apatiniai kampai buty jtaisyti apatinése
plastikinese angose (5).

Spauskite plastiking dalj rémo link tol,
kol pasigirs spragtelgjimas.
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ISvalius, privaloma vél jdéti visas
stiklo plokstes.

Orkaités lemputés keitimas

Prie$ keisdami orkaités lempute,
jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas is elektros tinklo ir
atvéses, kad iSvengtuméte galimo
elektros smugio.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Orkaités lemputé - tai speciali,
300 °C kar&ciui atspari elektros
lempute; iSsamiau zr. Techniniai
duomenys, puslapis 13. Orkaités
lempuciy galima nusipirkti is
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstowy.

Lemputes padeétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

Siame prietaise naudojama lempa
netinkama kambariy apSvietimui.
Si lempa skirta naudotojui padéti
geriau matyti maista.

Siame prietaise naudojamos
lempos turi atlaikyti ekstremalias
salygas, pavyzdziui, didesne nei
50 °C temperatura.

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali

lemputeé:

1.I8traukite gaminio kiStuka iS elektros
tinklo.

2.Pasukite stiklinj gaubtelj pries
laikrodzio rodykle ir nuimkite jj.




3.Jei orkaitéje jrengta (A) tipo lempute (zr.

iliustracija), ja iSsukite ir pakeiskite kaip
parodyta. Jei orkaitéje jrengta (B) tipo
lemputé, jg iStraukite ir pakeiskite kaip
parodyta.

4.Uzdekite stiklinj gaubtel;.
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Triké&iy nustatymas

Naudojama orkaité isleidzia garus.

* Kai metalines dalys kaista, jos gali pléstis ir kelti triukSma. >>> Tai néra ge&fhﬁas.

¢ Perdege arba suveike elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy
dezeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.
e Gaminio laido kisStukas nejkistas | (jzeminta) lizda. >>> Patikrinkite kiStumo

¢ Perdege orkaités lempute. >>> Pakeiskite orkaités lempute.
¢ Nutrtko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas.
Patikrinkite saugiklius saugikliy dezeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite

statyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperattra. >>>
Nustatykite tam tikrg orkaites kepimo funkcijg ir (arba) temperatara.

¢ Modeliuose su laikmaciu nenustatytas laikmatis. >>> Nustatykite laikg.
(Prietaisuose su mikrobangy krosnele laikmacio valdikliais valdoma tik
mikrobangy krosnelé.)

¢ Nutruko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas.
Patikrinkite saugiklius saugikliy dezeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba veél jjunkite

odeliuose su laikmaciu) Zybgioja laikrodzio ekranas arba dega

¢ Pries tai buvo nutrakes elektros tiekimas. >>> Nustatykite laikg / iSjunkite ir vel
jjunkite gaminyj.
Jeigu atlikus visus Siame skyriuje
aprasytus nurodymus trikties
atitaisyti nepavyksta, kreipkites |
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstova. Niekada
nebandykite patys taisyti
sugedusio gaminio.
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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului si s& le pastrati pentru consultér ulterioare.. In cazul in care predati produsul

altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situalii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

PP

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor ajuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari gi
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante Si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.
Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.



« Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

» Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

» Conectati produsul numai la
0 priz&/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata
in "Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie
efectuata de un electrician
calificat la folosirea produsului
cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

« Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal
Pericol de electrocutare!

« Nu atingeti niciodata
stecherul cu mainile ude! Nu
trageti de cablu pentru a-I
scoate din priza, ci apucati
de stecher.

» Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii i
reparatiilor.
In cazul deteriorarii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau de
0 persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.
Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.
Suprafata din spatele
cuptorului se infierbanta in
timpul utilizarii. Asigurati-va
ca racordurile de electricitate
nu ating suprafata din spate;
in caz contrar, racordurile se
pot deteriora.
Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama;
nu il trasati peste suprafetele
fierbiniti. In caz contrar,
izolatia cablului se poate topi,
putand provoca scurtcircuite
si incendlii.
« Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
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efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

« In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
la distanta sau supravegheati
continuu.

« Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

» Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece
partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizarii.
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« In timpul folosirii, aparatul se

infierbanta. Evitati atingerea

elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

Asigurati-va ca orificiile de

ventilare nu sunt infundate.

« Nu incalziti cutii si borcane

inchise in cuptor. Presiunea

acumulata in cutie/borcan
poate provoca explozia
acestuia.

Nu amplasati tavi de gatit,

recipiente sau folie din

aluminiu direct pe partea
inferioara a cuptorului.

Caldura acumulata poate

deteriora partea inferioara a

cuptorului.

"Nu folositi substante de

curatare abrazive sau raclete

metalice ascutite pentru a

curata geamul usii cuptorului,

deoarece acestea pot sa
zgéarie suprafata si pot sa
duca la spargerea geamului.

Nu folositi sisteme cu aburi

pentru a curata acest aparat,

deoarece exista pericol de

Soc electric.

« (Variaza in functie de model.)
Amplasarea corecta a
grilajului si tavii pe sinele
metalice
Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /



sau a tavii. Culisati grilajul sau
tava intre cele 2 sine si
asigurati-va ca este stabila
inainte de amplasarea
alimentelor (consultati figura
urmatoare).

« Nu folositi produsul daca
geamul usii este demontat
sau crapat.

« Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti
alimente in/din cuptorul
fierbinte.

« Plasati hartia de copt in
interiorul vasului de gatire sau
pe accesoriile cuptorului (tava,

gratar etc) impreuna cu
alimentele si apoi introduceti-
le in cuptorul preincalzit.
Eliminati bucatile hartiei de
copt in exces pentru
prevenirea riscul de atingere
a elementelor de incalzire ale
cuptorului. Nu utilizati
niciodata hartia de copt la o
temperatura de utilizare mai
ridicata decat valoarea
indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct
pe baza cuptorului.
AVERTISMENT: Asigurati-va
ca este decuplat cablul de
alimentare al aparatului sau
ca intreruptorul este oprit
inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita pericolul de
Soc electric.

Inainte de ciclul de curétare,
curatati suprafetele exterioare
Si interioare cu o carpa
umeda. Scoateti toate
accesoriile din cuptor.

Daca produsul dvs. este
echipat cu un accesoriu de
protectie impotriva focului
(Rezistent in conditii de auto-
curatare la temperaturi inalte),
nu trebuie sa indepartati

aceste accesorii din cuptor.
vezi Confinutul pachetului, pagina 12.
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» Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril Nu atingeti aparatul in
timpul etapei de curatare
automata si nu le permiteti
copiilor sa se apropie.
Asteptati cel putin 30 de
minute nainte de a indeparta
reziduurile.

« In timpul curat&rii pirolitice,
suprafetele se pot infierbanta
mai tare decét la folosirea

normald. Nu lasati copiii sa se

apropie.
» Aparatul nu trebuie instalat in
Spatele unei usi decorative

pentru a evita supraincalzirea.

Pentru sistemul cu aburi:

» Cand preparati alimentele cu
aburi, aburul poate iesi daca
deschideti usa aparatului.
Asta poate duce la risc de
arsuri. Atentie la deschiderea
usii.

» Umezeala ramasa in interiorul
cuptorului dupa prepararea
cu abur poate duce la
coroziune. Dupa preparare,
asteptati sa se raceasca
interiorul cuptorului. Nu
pastrati mult timp alimentele

umede in interiorul cuptorului.

« Nu utilizati apa distilata sau
filtrata. Utilizati numai apa
imbuteliata. Nu adaugati
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solutii inflamabile, care contin
alcool sau particule solide in
recipientul pentru apa.

Cand preparati cu abur, nu
folositi ustensile ce pot rugini.
Nu uscati rezervorul pentru
apa in cuptor.

Dupa fiecare preparare cu
aburi, evacuati apa ramasa in
rezervorul pentru apa si
curatati-l. Daca folositi apa
ramasa in rezervorul pentru
apa, urmatorul ciclu de
preparare va duce la
probleme de igiena.

Nu spalati rezervorul pentru
apa in masina de spalat vase.
stergeti-l cu un material curat
Si umed, iar apoi uscati-I cu
un material uscat.

Rezervorul pentru apa trebuie
sa fie uscat si depozitat astfel.
Pentru calcar in rezervorul de
apa, adaugati 200 cc de apa
si 1 lingurita de acid citric in
rezervor si asteptati o ora.
Clatiti cu multa apa si apoi
uscati. Este recomandat sa
faceti acest lucru dupa
fiecare 4 sau 5 utilizari.

Nu razuiti depunerea de
calcar care se poate formain
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar,



baza produsului se va
deteriora.

« Nu folositi agenti de curatare
care contin acizi sau clor
pentru a curata bazinul de
apa de la baza cuptorului.

« In functie de frecventa
operatiilor de curatare usoara
pentru gatirea asistata cu
abur si de duritatea apei
utilizate, pot aparea depuneri
de calcar pe baza cuptorului.

» Pentru a indeparta calcarul
care poate sa apara in
bazinul de apa de la baza
cuptorului, dupa operatiile de
curatare usoara pentru
gatirea asistata cu abur
adaugati 350 ml de otet alb
(aciditatea otetului nu trebuie
sa depaseasca 6%) in bazinul
de apa de la baza cuptorului,
la temperatura ambianta,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii,
apoi asteptati 30 minute.
Dupa 30 de minute, curatati
aceasta zona cu o carpa
moale, umeda si apoi uscati
CU O carpa uscata.

« In timpul preparérii asistate
cu aburi, se recomanda
adaugarea de apa in
cantitatea indicata in tabelul
de gatit.

« Cand scoateti sau instalafi
rezervorul de apa, aveti grija
sa nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau alte
suprafete nedorite.

Pentru a preveni incendiile;

« Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

« Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

« Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

» Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

 Nu folositi acest produs
pentru incalzirea farfuriilor sub
arill, pentru uscarea
stergarelor si carpelor de
vase etc. pe maner sau
pentru incalzirea incaperilor.

» Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.
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» Cuptorul poate fi folosit
pentru dezghetarea,
coacerea, prajirea Si
prepararea la grill a
alimentelor.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

« Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
Se joace cu acesta.

« Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

« Nu amplasati obiecte grele
pe usa deschisa si nu
permiteti copiilor sa se aseze
pe aceasta. Pericol de
rasturnare a cuptorului sau
de deteriorare a balamalelor.

10/RO

Depozitarea la deseuri a
produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate n
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

® Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.



B Informatii generale

Prezentare generala

o

10
1"

1 Panou de comanda 7 Lampa
2 Grilgj 8 Element incalzire superior
3 Tava 9 Poziii raft
4 Maner 10 Conducta de evacuare apa
5 Usa 11 Cavitate de apa
6 Motor ventilator (in spatele placii de

otel)

Recipient pentru apa
Buton pentru functii
Cronometru digital
Buton termostat

A o N =
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Continutul pachetului

Accesoriile furnizate pot varia in
functie de modelul produsului.
Este posibil ca unele accesorii
descrise In manualul de utilizare
sa nu fie furnizate cu produsul
dvs.

1.Manual de utilizare

2.Tava standard
Folosita pentru produse de patiserie,
alimente congelate si fripturi mari.

3.Tava adanca
Folosita pentru produse de patiserie,
fripturi mari, mancaruri suculente si
pentru colectarea grasimii in timpul
folosirii grill-ului.

4.Grilaj metalic
Folosit pentru fripturi si pentru
amplasarea pe sina dorita a
alimentelor care vor fi coapte, fripte
sau gatite in caserole.
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5.Amplasarea corecta a grilajului si
tavii pe sinele telescopice
(Aceasta caracteristica este
optionald. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)
Sinele telescopice simplifica
introducerea si scoaterea tavilor si
grilajului metalic.
Cénd folositi tava si grilajul metalic
impreuna cu sinele telescopice,
asigurati-va ca lamelele din zona din
spate a sinei telescopice sunt lipite de
marginile grilajului metalic si tavii.

6.Recipient pentru apa
Este recipientul unde se pastreaza apa
care va fi folosita la prepararea cu
abur.




Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa 220-240 V~; 50 Hz

Putere totala 3 kW

Tip cablu / sectiune min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Dimensiuni exterioare 595 mm/594 mm/567 mm

(inaltime/latime/adancime)

Dimensiuni instalare **590 sau 600 mm/560 mm/min. 550

(inaltime/latime/adancime) mm

Cuptor principal Cuptor multifunctional

Lampa intericara 15/25 W

g)onsum energie grill 2.0 kW

Elemente de baza: Informaliile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice
este oferita in conformitate cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate la sarcina standard cu functiile de incalzire sus-jos sau
de incalzire cu ventilator (daca exista).
Clasa de eficienta energetica este determinata conform urmatoarei prioritati, in
functie de existenta funciiilor respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gatire
turbo lenta, 3- Gétire turbo, 4- Incalzire cu ventilator jos/sus, 5-incalzire sus si
jos.

** Vezi. Instalare, pagina 14.

Specificatiile tehnice se pot Valorile declarate pe etichetele
modifica fara preaviz in scopul produsului sau in documentatia
imbunatatirii calitatii produsului. insotitoare sunt obtinute in condifii

de laborator, conform
standardelor n vigoare. Aceste
llustratiile din acest manual au valori pot varia in functie de
doar rol explicativ, find posibil sa conditiile de utilizare si de mediu.
nu fie identice cu produsul dv.
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Kl Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in
vigoare. In caz contrar, garantia va fi
anulata. Producatorul nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele produse in
urma efectuarii procedurilor de catre
persoane neautorizate si poate anula
garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in
vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate
reglementarile locale privind
instalatiile de gaz si/ sau
electricitate.

Tnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Daca este deteriorat, nu il instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Inainte de instalare

Aparatul este destinat instalarii in
mobilierul de bucéatarie disponibil in
comert. Intre aparat si pereti / mobilierul
de bucéatarie trebuie pastrata o distanta
de siguranta. Vezi figura (valori date in
mm).
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e Suprafetele, elementele laminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente
la caldura (minim 100 °C).

Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie

orizontal si stabil.

e Daca sub cuptor exista un sertar,
instalati un raft de separatie intre
cuptor si sertar.

e Aparatul trebuie transportat de cel
putin doua persoane.

e Apucali cuptorul de fantele pentru

manevrare de pe ambele parti pentru

a-l deplasa.

Tnainte de instalarea produsului,

scoateti toate materialele si

documentatia din interior.

Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie

conform cu dimensiunile date in

imaginea de mai jos. In portiunea din
spate a mobilierului de bucatarie
trebuie decupata o deschidere cu
dimensiunile indicate in figura de mai
jos, pentru a se asigura ventilatie
suficienta.

Nu instalati produsul langa
frigidere sau congelatoare.
Céldura emisa de produs va spori
consumul de energie al aparatelor
de racire.

Nu apucati de usa si/sau de
maner pentru a ridica sau muta
produsul.



550"

min.
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Instalarea si conectarea

¢ Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatile de gaz si
electrice.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu

impamantare protejata de o siguranta de

capacitate adecvata, conform datelor

din tabelul "Specificatii tehnice".
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Imp&mantarea trebuie efectuaté de un
electrician calificat, in momentul folosirii
produsului cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele survenite in
urma folosirii produsului fara o instalatie
de impamaéantare in conformitate cu
normele locale.



Produsul trebuie conectat la
reteaua electrica numai de o
persoana calificata si autorizata.
Perioada de garantie a produsului
incepe numai dupa instalarea
corecta.

Producatorul nu fsi asuma
raspunderea pentru daunele
produse in urma efectuarii
procedurilor de catre persoane
neautorizate.

Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbinti ale produsului.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de un electrician calificat.
Tn caz contrar, exista pericol de
soc electric, scurtcircuit sau
incendiu!
¢ Racordurile trebuie sa respecte
reglementarile nationale.
e Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespunda parametrilor specificati pe

eticheta cu tipul produsului. Deschideti

usa frontala pentru a vedea eticheta.
e Cablul de alimentare al produsului
trebuie sa respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice".
Tnainte de a efectua lucrari la
instalatia electrica, deconectati
produsul de la priza.
Pericol de electrocutare!

ﬂ Stecherul cablului de alimentare

trebuie sa fie usor accesibil dupa
instalare (nu il trasati deasupra
plitei).

Tn timpul cablarii, respectati
normele nationale/locale cu privire
la electricitate si folositi priza si
cablul adecvate pentru cuptor. n
cazul in care limitele de putere ale
produsului depasesc capacitatea
de transport a curentului
prizei/liniei de alimentare, produsul
trebuie conectat direct printr-o
instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/linii de
alimentare cu curent.

Introduceti cablul de alimentare n priza.

Instalarea produselor

1.Culisati cuptorul in compartiment,
aliniafi-1 si fixati-| asigurandu-va ca
cablul de alimentare nu este deteriorat
si / sau strivit.

Fixati cuptorul folosind cele 2 suruburi,
conform ilustratiei.

Dupa instalare asigurati-va ca suruburile
sunt suficient de bine stranse si cuptorul
nu se misca. Cuptorul s-ar putea inclina
in timpul utilizarii daca nu este instalat
conform instructiunilor si daca suruburile
nu sunt suficient de bine stranse.
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Pentru produsele cu ventilator de
racire (Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

1 Ventilator de racire

2 Panou de comanda

3 Usa

Ventilatorul de racire incorporat raceste

atat compartimentul, cat si zona frontala
a echipamentului.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze circa 20-30 de minute
dupa oprirea cuptorului.

Daca ati gatit programand
cronometrul cuptorului,
ventilatorul de racire va fi de
asemenea oprit impreuna cu toate
functiile la sfarsitul duratei de
gatire.
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Verificarea finala
1.Folosirea produsului..
2 Verificati functionarea.

Transportul ulterior

¢ Pastrati cutia originala a produsului i
transportati-l in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveti cutia originald, ambalati produsul
in folie cu bule sau in carton gros si
lipiti-l cu banda adeziva.

e Pentru a preveni deteriorarea usii
cuptorului de catre grilajul si tava din
interior, asezati o fasie de carton in
interiorul usii cuptorului, Tn dreptul
tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa
cuptorului de peretii laterali.

¢ Nu apucati de usa sau de méaner
pentru a ridica sau muta produsul.

Nu amplasati obiecte pe produs;
mutati-1 in pozitie verticala.

Verificali aspectul general al
produsului pentru a determina
daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.



Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

¢ Folositi recipiente de culoare inchisa
sau emailate In cuptor, deoarece

transferul de caldura va fi mai eficient.

¢ | a prepararea mancarurilor,
preincalziti cuptorul daca se specifica
in manualul de utilizare sau n reteta.

¢ Nu deschideti frecvent usa cuptorului
in timpul gatirii.

* Incercati pe cat posibil s& gétiti
simultan mai multe feluri de méancare
in cuptor. Puteti s& amplasati cate
doua recipiente pe grilajul metalic.

e Gatiti succesiv mai multe feluri de
mancare. Astfel, nu va fi necesar sa
preincalziti din nou cuptorul.

¢ Puteti economisi energie oprind
cuptorul cu cateva minute inainte de
sfarsitul perioadei de gatire. Nu
deschideti usa cuptorului.

¢ Decongelati alimentele congelate
inainte de a le gati.

Prima utilizare
Reglarea orei

1 2 3" 4% 5 6

mmim

o l:l .

12 11

Tasta reglare

Simbol blocaj pentru copii
Simbol senzor carne
Simbol blocaj usa

Simbol gatire economica

O~ wnNn =

6 Tasta plus

7 Tasta minus

8 Simbol ceas

9 Simbol alarma

10 Simbol ora terminare gatire
11 Simbol durata gatire

12 Tasta program

*  (Aceasta caracteristica este
optionald. Este posibil ca aceasta
sé nu existe la produsul dvs.)
Pozitia acestuia pe display poate
varia in functie de modelul
produsului.

*%

La efectuarea reglajelor,
simbolurile asociate de pe afisaj
vor clipi.
Apasati ®/O tastele pentru a seta ora
zilei dupa ce cuptorul este conectat la
curent pentru prima data. Confirmati
setarea prin apasarea © simbolului.

Daca ora initiala nu este setata,

ceasul va porni de la ora 12:00
si simbolul © va fi afisat. Simbolul
va disparea dupa reglarea orei.

Ora curenta nu va fi retinuta in
cazul unei pene de curent. Va
trebui sa efectuati din nou
setarea.

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.

1.Indepartati toate ambalajele.
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2.Stergeti suprafetele aparatului cu o
carpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o carpa.

incilzirea initiala

TIncélziti produsul timp de circa 30 de

minute, apoi opriti-l. Astfel vor fi arse si

indepartate eventualele reziduuri sau
pelicule ramase dupa fabricatie.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Cuptor electric

1.Scoateti toate tavile si grilajele din
cuptor.

2.Inchideti usa cuptorului.

3.Selectati pozitia Static.
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4.Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Cum se utilizeaza cuptorul
electric, pagina 22.
5.Lasali cuptorul sa functioneze circa 30
de minute.
6.0Opriti cuptorul; vezi Cum se utilizeaza
cuptorul electric, pagina 22
Cuptor cu grill
1.Scoateti toate tavile si grilajele din
cuptor.
2.Inchideti usa cuptorului.
3.Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Utilizarea grill-ului, pagina 34.
4. .asali cuptorul sa functioneze circa 15
de minute.
5.0priti grill-ul; vezi Utilizarea grill-ului,
pagina 34
Este posibil ca timp de cateva ore
dupa prima pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul
si mirosurile. Evitati inhalarea
directa a fumului si a mirosului
emis.



[ utilizarea cuptorului

Informatii generale
referitoare la coacere,
fripturi si prepararea la grill

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Atentie la deschiderea usii
cuptorului, deoarece pot iesi
aburi.

Aburii evacuati va pot opari
mainile, fata si / sau ochii.

Sfaturi pentru copt

e Folositi recipiente din metal sau
aluminiu cu strat anti aderent sau
forme din silicon termorezistent.

e Utilizati adecvat spatiul de pe raft.

e Amplasati forma de copt In mijlocul
raftului.

e Selectati pozitia corecta a raftului
inainte de a porni cuptorul sau grill-ul.
Nu schimbati pozitia raftului in timp ce
cuptorul este fierbinte.

¢ Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

¢ \/eti obtine rezultate mai bune daca
tratafi inainte de gatire puii intregi,
curcanii intregi sau bucatile mari de
carne rosie cu dresinguri, cum ar fi
suc de lamaie si piper negru.

e Prepararea carnii cu oase dureaza cu
circa 15-30 de minute mai mult decat
prepararea unei bucati de carne de
aceeasi dimensiune fara oase.

¢ Fiecare centimetru de grosime a carnii
necesita aproximativ 4 - 5 minute
pentru preparare.

e | asati carnea in cuptor timp de circa
10 minute dupa incheierea perioadei
de preparare. Astfel, sucurile se vor
distribui mai bine n friptura si nu vor
curge la taierea acesteia.

¢ Pestele trebuie amplasat pe raftul
mijlociu sau inferior, Tntr-un recipient
termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Camea, pestele si puiul preparate la gril

Se rumenesc rapid, au o crusta

frumoasa si nu se usuca. Felile de carne,

frigaruile si carnatlii sunt ideale pentru
prepararea la grill, precum si legumele

cu continut ridicat de apa, cum ar fi

rosiile si cepele.

e Distribuiti alimentele care trebuie
preparate la grill pe grilajul metalic sau
in tava de copt cu grilaj metalic, astfel
incat spatiul ocupat sa nu depaseasca
dimensiunea elementului de Tncalzire.

¢ Culisati grilajul sau tava de copt cu
grilgj la nivelul dorit al cuptorului. Daca
folositi grilajul, culisati tava de copt pe
sina de jos pentru a colecta grasimea.
Tava de copt culisata trebuie sa
acopere intreaga zona de gatit.
Aceasta tava poate sa nu fie furnizata
impreuna cu produsul. Pentru a
simplifica curatarea, adaugati putina
apa n tava de copt.
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Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparali la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.

Nu amplasati alimentele prea
departe Tn zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele
grase se pot aprinde.

Cum se utilizeaza cuptorul
electric

Selectarea temperaturii si modului
de functionare

1 Buton pentru functii
2 Buton termostat

Panoul de control este dotata cu

butoane care ies in afara atunci cand

sunt apasate.

1.Apasati-le pentru a le face sa iasa si
apoi rotiti-le pentru a face reglajele
dorite.

2.Lafinalizarea procesului de gatire,
apasati butonul inauntru.

1.Alegeti modul de functionare dorit
folosind butonul pentru functii.

2.Reglati butonul pentru temperatura la
temperatura dorita.

» Cuptorul se incélzeste la temperatura

setata si o mentine, iar animatia de

ncélzire din partea dreapta va clipi. In

momentul cand temperatura interna a
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cuptorului ajunge la valoarea {inta,
animatia se va opri si simbolul "C” este
afisat langa valoarea setata a
temperaturii.

Oprirea cuptorului electric

Rotiti butonul pentru functii si butonul
pentru temperatura in pozitia Oprit (sus).
Pozifionarea corecta a grilajului pe sina
este importanta. Grilajul trebuie introdus
intre sine, conform figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al
cuptorului. Culisali grilajul spre partea
din fata a sinei si fixati-I cu ajutorul usii
pentru a obtine performante optime ale
grill-ului.

(Variaza in functie de model.)

Utilizarea functiei de aburi

Cuptorul dvs. are o functie de preparare
asistatd cu aburi. In timpul prepararii,
apa adaugata la placa de jos a
cuptorului se va vaporiza cu ajutorul
caldurii, iar acest abur va duce la
rezultate de preparare mai bune. Aburul
face ca suprafata produselor de
patiserie sa fie mai lucioasa, crusta sa fie
mai crocanta, iar dimensiunile mai mari.
Totodata functia cu aburi contribuie la
mentinerea umezelii in timpul prepararii
produselor din carne, garantand un
preparat mai suculent si mai delicios.

Prepararea asistata cu aburi nu se
poate face decét in functiile de
gatit cu aburi mentionate in
manualul de utilizare.



Nu utilizati apa distilata sau filtrata.

este de 300 ml. Tn timpul adaugati solutii inflamabile, care
preparérii, nu adaugati mai mult contin alcool sau particule solide
de 300 ml de apa in rezervorul de in recipientul pentru apa.

apa.
Pentru prepararea asistata cu
aburi:
1.Consultati tabelul de preparare
asistata cu aburi pentru a seta functia,
temperatura si timpul potrivit pentru
preparatul respectiv si pentru a Tncepe

procesul de gatit. Pentru preparatele puneti-l inapoi la locul sau. Cand

care nu sunt mentionate in tabel, asezati rezervorul de apa, oprifi-va

puteti determina dvs. cantitatea de cand atingeti primul nivel. Daca

apa, temperatura, functia de gatit si impingeti rezervorul mai departe,

timpul. acesta va gjunge la al doilea nivel si va
2.Asezati preparatul pe raftul incepe sa alimenteze cu apa.

recomandat. Existé doua niveluri pe carcasa
3.Cand este timpul sa adaugati apa rezervorului de apa. La primul

conform tabelului de gétit, apasati nivel, rezervorul de apa se

rezervorul de apa de pe panoul de monteaza si nu alimenteaza apa

control al cuptorului dumneavoastra. cuptorului. La al doilea nivel,

rezervorul de apa se monteaza
pentru a alimenta apa cuptorului.
7.Cand doriti sa alimentati cu apa,
continuati sa impingeti rezervorul de
apa pentru a atinge al doilea nivel.
» Apa din rezervorul de apa va curge
4.Scoateti incet rezervorul de apé. incet in baza cuptorului pentru a oferi
suport pentru aburi alimentelor dvs.
8.La sfarsitul procesului de gatit, rotiti
butoanele pentru functie si cel de
temperatura in pozitia inchisa pentru a
opri cuptorul.

Dupa fiecare ciclu de gatit asistat

5.Deschideti capacul rezervorului de apa cu aburi, verificati daca exista apa
si umpleti-I cu cantitatea de apa pe baza cuptorului. Daca da,
indicata in tabelul de gatit. folositi o carpa uscata pentru a

sterge apa dupa ce cuptorul s-a

racit. In caz contrar, apa rémasa

pe baza cuptorului ar putea duce
la formarea de calcar.
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Moduri de functionare

Ordinea modurilor de functionare
prezentate aici poate diferi de cea a
produsului dv.

Cuptorul nu se incalzeste.
Este aprinsa doar lampa
cuptorului.

Este posibil ca ventilatorul
de racire extern sa
functioneze pentru a evita
supraincalzirea
compartimentelor.

AN

Sunt pornite elementele de
incalzire superioare si
inferioare. Alimentele sunt
incalzite simultan de sus si
de jos. De

exemplu, recomandat

pentru prajituri, produse de
patiserie sau prajituri i
caserole in forme.
Prepararea unei singure
tavi.

Este pornit doar elementul
de incalzire inferior. Adecvat
pentru pizza si pentru
rumenirea finala a
alimentelor in partea
inferioara.

Aceasta functie poate fi
folosita si pentru curatarea
usoara cu aburi.

0P

)
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P
incalzire superioare si

inferioare plus ventilatorul
(din peretele posterior).
Aerul fierbinte este distribuit
uniform si rapid n interiorul
cuptorului de catre
ventilator. Prepararea unei
singure tavi.

Aerul cald incalzit de
elementul de incalzire spate
este distribuit uniform si
rapid in interiorul cuptorului
de catre ventilator.

Acest mod de functionare
este adecvat pentru
prepararea alimentelor pe
mai multe niveluri siin
majoritatea cazurilor nu
necesita preincalzirea.
Adecvat pentru prepararea
mai multor tavi.

Pentru a economisi energie,
puteti folosi aceasta functie
n locul functiei Incalzire
ventilat. la temperaturi de
160-220 °C. Durata de
gatire va fi insa putin mai
lunga.

Duratele de gatire pentru
aceasta functie sunt
indicate in tabelul
Incélzireventillats Eco.



]

Sunt pornite elementele de
incalzire superioare,
inferioare si asistate de
ventilator (din peretele
posterior). Alimentele sunt
gatite uniform si rapid pe
toate partile. Prepararea
unei singure tavi.

Aceasta functie trebuie
folosita si pentru prepararea
asistata cu aburi.

Functioneaza grill-ul mare
din partea superiocara a
cuptorului. Acest mod de
functionare este adecvat
pentru prepararea la grill a
cantitatilor mari de carne.

e Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub
grill.

* Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de
gatire.

Permite curatarea automata
a cuptorului la temperatura
inalta. Pentru a utiliza
acesta functie, citifi
descrierea din sectiunea
"Curatare si intretinere".

Utilizarea ceasului cuptorului
1

12 1 10 9 8 7

Tasta reglare

Simbol blocaj pentru copii
Simbol senzor carne
Simbol blocaj usa

Simbol gatire economica
Tasta plus

Tasta minus

Simbol ceas

9 Simbol alarma

10 Simbol ora terminare gatire
11 Simbol durata gatire

12 Tasta program

*  (Aceasta caracteristica este
optionald. Este posibil ca aceasta
sé nu existe la produsul dvs.)
Pozitia acestuia pe display poate
varia in functie de modelul
produsului.

o ~NO O~ WN =

*%

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59
de minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

Tn timp ce faceti oricare setéri,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisaj. Setarile vor fi implementate
dupa o scurta perioada de timp.
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Daca nu este efectuat un regla;
pentru gatire, ora nu poate fi
setata.

Timpul ramas va fi afisat daca
timpul de gatire este setat in
momentul cand gatirea porneste.

Tabelul functiilor:

Tabelul functiilor indica functiile de
operare care pot fi utilizate in cuptor si
temperaturile minime si maxime.

Functiile pot varia in functie de
modelul produsului!

inferioara

Incélzire 40-280

inferioard/superioara cu

ventilare

Incélzire ventilat. 40-280

Functia "3D" 40-280

Grill complet 40-280

Incalz. vent. econ. 160-220

Arzator inferior 40-220

Gatire prin specificarea duratei de

gatire:
Dumneavoastra puteti seta cuptorul
pentru ca acesta sa se opreasca la
sféarsitul timpului specificat prin setarea
timpului de gatire de pe afisaj.
1.Selectali functia pentru gatire
2.Apéasati © pana cand simbolul 2!
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
3.Setali timpul de gatire cu ajutorul
tastelor ® /@ .
» » Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul 12l va aparea pe afisaj continuu.
4.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.
» Timpul de gatire incepe sa numere
inapoi pe afisaj in momentul cand
gatirea incepe. @ In unele modele,
timpul de gatire incepe sa numere napoi
pe afisaj in momentul cand gatirea
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incepe si toate componentele simbolului
timpului sunt aprinse. Timpul de gatire
setat este impartit in 4 parti egale si
cand timpul fiecarei parti se finalizeaza,
simbolul corespunzator se inchide. Deci,
dumneavoastra puteti intelege usor
raportul dintre timpul de gatire ramas si
timpul de gatire total.
Setarea timpului de pornire a
cuptorului
Dupa ce setati timpul de gatire pe
cronometru, dumneavoastra puteti seta
o prelungire a timpului de gatire.
Aceasta durata reglata trebuie sa fie mai
mare de 1 minut.
1.Selectali functia pentru gatire
2.Apéasati & pana cand simbolul P!
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
3.Setali timpul de gatire cu ajutorul
tastelor ® /O .
» » Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul 1P| va aparea pe afisaj continuu.
4. Apasati © pana cand simbolul =
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
5.Apasati tastele ® /O pentru a seta
finalizarea timpului de gatire.
» Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul Pl plus simbolul 2| aparea
continuu pe afisa. Dupa ce gatirea
ncepe, simbolul = dispare.
6.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.
» Cronometrul cuptorului calculeaza
timpul de pornire prin scaderea
timpului de gatire din sfarsitul timpului
de gatire pe care |-ati setat. Selectarea
modului de functionare este activata in
momentul cand timpul de pornire a
gatirii a ajuns si cuptorul este Incalzit
pana la temperatura setata.
Temperatura este mentinuta pana la
finalizarea perioadei de gatire.
» Timpul de gatire incepe sa numere
inapoi pe afisaj in momentul cand



gatirea incepe. @ In unele modele,
timpul de gatire incepe sa numere napoi
pe afisaj in momentul cand gatirea
incepe si toate componentele simbolului
timpului sunt aprinse. Timpul de gatire
setat este impartit in 4 parti egale si
cand timpul fiecarei parti se finalizeaza,
simbolul corespunzator se inchide. Deci,
dumneavoastra puteti intelege usor
raportul dintre timpul de gatire ramas si
timpul de gatire total.

7.Dupa ce procesul de gatire este

finalizat, simbolul “Finalizare" apare
pe afisaj si cronometrul emite un
semnal sonor.
8.Avertismentul sonor suna timp de 2
minute. Apasati orice tasta pentru a
opri avertismentul sonor.
Avertismentul audio va fi oprit si
valoarea temperaturii prestabilite va fi
afisata.
Daca apasati pe vreo tasta la
finalul semnal sonor, cuptorul se
va restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
"0" (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului la finalul semnalului
audio.

Activarea blocajului pentru copii

Puteti folosi functia de blocaj pentru

copii pentru a va asigura ca produsul nu

este folosit fara supravegherea

dumneavoastra.

1.Apésati = pana cand simbolul & apare
pe afisaj.

» Simbolul "OPRIT" va apérea pe

afisaj.

2.Apasati @ pentru a activa blocajul
pentru copii:

» Dupa ce blocajul pentru copii s-a

activat, simbolul "Pornit" apare pe

afisaj si simbolul & raméane aprins. Pe

afisaj va aparea simbolul & cand butonul

de functie este in pozitie 0. Pe afisaj va
aparea simbolul "STOP", cand butonul
de functie este rotit. Produsul nu va
functiona.

Cand blocajul pentru copii este
activ, tastele ceasului digital nu
pot fi folosite iar produsul nu va
functiona. Blocajul pentru copii nu
va fi anulat in cazul unei pene de
curent.

Dezactivarea blocajului pentru
copii
1.Apésati = pana cand simbolul & apare
pe afisaj.
» Simbolul "Pornit" va aparea pe afisaj.
2.Dezactivati blocajul pentru copii
apasand ©.
» Simbolul "Oprit" va fi afisat indata ce
blocajul pentru copii este dezactivat.
Setarea ceasului cu alarma
Puteti folosi ceasul produsului pentru a
programa o alarma, separat fata de
programul de gatire.
Alarma nu influenteaza functiile
cuptorului. Are doar rol de avertizare. De
exemplu, o puteti folosi cand trebuie sa
intoarceti mancarea in cuptor la un
anumit interval. Alarma va fi activata la
sfarsitul intervalului ales.
1.Apésati © pana cand simbolul 2 apare
pe afisaj.
Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

2.Setati durata alarmei prin utilizarea
tastelor @/ © .

Tastele functiei pentru tonul de

alarma, ceas, luminozitatea

afisajului si tastele de temperatura

trebuie sa fie In pozitia O (OPRIT).
» Simbolul & va ramane aprins iar
intervalul alarmei va fi afisat pe ecran
dupa ce timpul este setat.

27/RO



3.Dupa expirarea intervalului de alarma,
simbolul 2 va clipi si semnalul sonor se
va auzi.

Oprirea alarmei

1.Semnalul sonor suna timp de 2 minute.

Apasati orice tasta pentru a opri
alarma.
» Semnalul sonor se va opri si va fi
afisata ora curenta.

Anularea alarmei,
1.Apésati © pana cand simbolul &) apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.
2.Apasati si mentineti tasta © pana
cand "00:00" este afisat.
Va fi afisat intervalul de alarma.
Daca ati activat atat intervalul de
alarma, cét si intervalul de
preparare, va fi afisat cel mai scurt
interval.
Schimbarea tonului alarmei
1.Apasati tasta i= pana cand "b-1" sau
"b-2" sau "b-3" este afisat.
2.Setati tonul alarmei dorite cu ajutorul
tastelor ® /@ .
3.Confirmati cu ajutorul tastei 8= sau
timpul setat de dumneavoastra va fi
activat in scurt timp.
Schimbarea orei
Pentru a modifica ora reglata anterior:
1.Apésati 8= pana cand simbolul ©
apare pe afisa].
2.Setati ora cu ajutorul tastelor ® /2 .
3.Timpul pe care |-ati setat va fi activat
in scurt timp.
Setarea luminozitatii ecranului
(Aceasta caracteristica este opfionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

1.Apasati tasta 8= pana cand d-01 sau
d-02 sau d-03 apare pe afisaj
pentru a afisa luminozitatea.

2.Setati luminozitatea dorita cu ajutorul
tastelor ® /O .
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» Timpul pe care |-ali setat va fi activat in

scurt timp.

Mod economic

Dumneavoastra puteti economisi

energie cu ajutorul modului economic n

timp ce gatiti prin setarea timpului de

gatire in cuptor.

Acest mod finalizeaza gatirea cu ajutorul

temperaturii interme a cuptorului prin

inchiderea arzatoarelor inainte de

finalizarea timpului de gatire.

Setarea modului economic

1.Apésati simbolul 8= pana cand
simbolul eco apare pe afisg;.

» Simbolul "OFF" va aparea pe afisaj.

2.Activati modul economic prin
apasarea tastei @ .

» Dupa ce blocarea tastelor este

activata, simbolul "ON" apare pe afisgj si

simbolul eco ramane aprins.

Dezactivarea modului economic

1.Apésati simbolul 8= pana cand
simbolul eco apare pe afisg;.

» Simbolul "ON" va aparea pe afisaj.

2.Dezactivati modul eco prin apasarea
tastei © .

» Simbolul "OFF" va fi afisat indata ce

blocarea tastalor este dezactivata.

Tn modul ventilator economic
(daca existd), lampa pentru cuptor
nu va porni, pentru a economisi
energie.



Tabelul duratelor de preparare

Intervalele din acest tabel sunt
orientative. Acestea pot varia in

functie de temperatura, grosimea

si tipul alimentelor, precum si de
preferintele dvs. culinare.

Coacerea si prepararea fripturilor

Prima sina a cuptorului este cea
inferioara.

Prajituri la
tava

O tava

Tava standard*

0

180

25 ..

30

Prajituri in
forma

O tava

Forma de prajitura pe
gratar™

180

40 ...

50

Prajiturele

O tava

Tava standard*

160

25 ...

35

O tava

Tava standard*

clule

150

30 ...

40

2 tavi

1-Tava pentru produse
de patiserie*
3-Tava standard*

S

150

35 ...

50

3 tavi

1-Tava standard*
3-Tava pentru produse
de patiserie*
5-Tava adanca*

B

1-8-5

150

35 ...

50

Blat

O tava

Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar™

]

160

25 ..

35

O tava

Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar**

B

150

30 ...

40

2 tavi

1-Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru
de 26 cm pe gratar™
4-Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru
de 26 cm pe tava pentru
produse de patiserie™*

B

150

35 ...

45

Fursecuri

O tava

Tava pentru produse de
patiserie*

]

180

25 ..

30

2 tavi

1-Tava pentru produse
de patiserie*
3-Tava standard*

]

180

30 ...

40

3 tavi

1-Tava pentru produse
de patiserie*
3-Tava standard*
5-Tava adanca*

1-8-5

180

35 ...

45

Produse de
patiserie din
aluat

O tava

Tava standard*

]

200

30 ...

40

2 tavi

1-Tava pentru produse
de patiserie*
5-Tava standard*

1S

200

45 ...

55

3 tavi

1-Tava pentru produse
de patiserie*
3-Tava standard*
5-Tava adanca*

)

1-8-5

200

55 ...65

Produse din
patiserie cu
multa
grasime

O tava

Tava standard*

()

200

25

... 35
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2 tavi 1-Tava pentru produse 1-3 200 35...45
de patiserie*
3-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru produse 1-3-5 190 45 ... 55
de patiserie* [@
3-Tava standard* :
5-Tava adanca*
Aluat dospit | O tava Tava standard* [z] 2 200 35...45
Lasagna O tava Tava dreptunghiulara din [«::] 2-3 200 30 ...40
sticla/metal pe gratar™
Pizza O tava Tava standard* E] 2 200 ... 220 15...20
Biftec de vita | O tava 3 25 min. 100 ...120
(intreg) / Tava standard* & 250/max, apoi
Friptura 180 ... 190
Picior de miel | O tava 3 25 min. 70...90
(caserola) Tava standard* 250/max, apoi
190
O tava 3 25 min. 60 ...80
Tava standard* 250/max, apoi
190
Fiptura de O tava 2 15 min. 60 ... 80
pui (1,8-2 kg) Tava standard* 250/max, apoi
180 ... 190
O tava 2 15 min. 60 ...80
Tava standard* 250/max, apoi
180... 190
Curcan (6.5 | Otava 1 25 min. 150 ... 210
kg) Tava standard* @ 250/max, apoi
180 ... 190
O tava 1 25 min. 150 ... 210
Tava standard* & 250/max, apoi
180... 190
Peste Otava Tava standard* 3 200 20...30
O tava Tava standard* & 3 200 20...30
Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.

Masa de preparare pentru prepa-
rate din carne pentru testare
Preparatele din came de la aceasta
masa sunt preparate conform EN

60350-1 pentru a usura testarea
produselor de catre institutele de control.
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Shortbread Tava standard - 3 140 20...30
O tava Tava standard* 3 140 20...30
2 tavi 1-Tava standard* 1-3 140 20...30

3-Tava pentru produse @

de patiserie*

3 tavi 1-Tava standard* 1-3-5 140 25...35

3-Tava pentru produse [@

de patiserie* =

5-Tava adanca*

Prajiturele O tava Tava standard* Z} 3 160 25...35




Otava Tava standard*

%

150

30 ...

40

2 tavi 1-Tava pentru produse
de patiserie*
3-Tava standard*

)

150

35 ...

50

3 tavi 1-Tava standard*
3-Tava pentru produse
de patiserie*
5-Tava adanca*

1-8-5

150

35 ...

50

Blat O tava Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru de

26 cm pe gratar™

(]

160

25 ..

35

O tava Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru de
26 cm pe gratar™

&

150

30 ...

40

2 tavi 1-Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru de
26 cm pe gratar™
4-Tava rotunda cu baza
detagabila cu diametru de
26 cm pe tava pentru
produse de patiserie™*

150

35 ...

45

Placinta cu O tava Vas rotund, negru, din

mere metal, cu diametru de 20

de cm pe gratar din
sarma**

180

50 ...

60

O tava Vas rotund, negru, din
metal, cu diametru de 20
de cm pe gratar din
sarma**

170

50 ...

60

2 tavi 1-Vas rotund, negru, din
metal, cu diametru de 20
de cm pe gratar din
sarma**
4-Vas rotund, negru, din
metal, cu diametru de 20
de cm pe tava pentru
patiserie™

170

50 ...

60

* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.

Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.

** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.
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ncalzireventillatd Eco
Nu modificati temperatura de
gatire dupa inceperea gatirii
Incalzireventillata Eco.

Nu deschideti usa dupa inceperea
gatirii Incalzireventillats Eco. Daca
usa nu este deschisa,
temperatura din interior este
optimizata pentru a economisi
energie si valoarea ei poate fi
diferita de cea de pe afisa;.

rdjiturele ava ava standar

Fursecuri O tava Tava standard* 180

Produse de O tava 200 45 ... 55
patiserie din Tava standard*

aluat

Produse din O tava 3 200 35...45
patiserie cu Tava standard*

multd grasime

* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.

Sfaturi pentru gatirea prajiturilor

¢ Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperature cu circa 10°C si
reduceti durata de gatire.

e Daca prajitura este umeda, folositi mai
putin lichid sau reduceti temperatura
cu 10°C.

e Daca prajitura este arsa deasupra,
amplasati-o pe o sind mai joasa,
reduceti temperatura si sporiti durata
de gatire.

¢ Daca este coapta bine in interior insa
lipicioasa in exterior, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si sporiti
durata de preparare.

Sfaturi pentru gatirea produselor de

patiserie

¢ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, sporiti temperatura cu circa
10°C si reduceti durata de gatire.
Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.

e Daca coacerea produselor de patiserie
dureaza prea mult, aveli grija ca
grosimea acestora sa nu depaseasca
adancimea tavi.
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e Daca partea superioara a produselor
de patiserie se rumeneste, insa partea
de jos este cruda, asigurati-va ca nu
folositi prea mult sos Tn partea
inferioara a produselor de patiserie.
Pentru o rumenire uniforma, Tncercati
sa distribuiti sosul in mod uniform intre
straturile de aluat siin partea
superioara.

Respectati modul de preparare si
temperaturile indicate in tabelul
duratelor de preparare pentru
produsele de patiserie. Daca
totusi partea inferioara nu se
rumeneste suficient, asezati-o cu
0 sind mai jos.

Sfaturi pentru gatirea legumelor

¢ Daca méancarea de legume ramane
fara sos sau se usuca prea tare, gatiti-
o Intr-un vas cu capac in loc de tava.
Vasele inchise previn evaporarea
sosului.

¢ Daca legumele raman crude, fierbeti-le
inainte de a le introduce in cuptor.



ava

upa

standard* | = preincalzir

e
PUi cu Tava B 15 min. 200 25 60..70 | 2000
legume standard* 250/max,

apoi 190

Antricot | Tava B 180 250 30 65..75 | 1000
de vita standard*
Cartofi Tava @ 190 250 25 45 .55 | 500
copti standard* | =
Pulpade | Tava B 170 250+250~ | dupa 110 ... 1900
miel standard* * preincalzir | 120

e
Friptura | Tava @ 170 250+250~ | dupa 90 ... 100 | 1000
cu legume | standard* | = * preincalzir

e
Somon cu | Tava @ 180 150 dupa 25 .35 | 500
legume standard™ | = preincalzir

e
Fursecuri | Tava B 170 150 dupa 25 .35 | 500
cu cocos | standard* preincalzir

e
Chifla Tava B 180 150 dupa 25 .35 | 500
dospita standard* preincalzir

e
Galugte | Tava B 200 100 15 25..35 | 1000
CU pui standard* | I=
Caserola | Tava B 200 250+150~ | 15 65..75 | 1500
cu legume | standard* *
la cuptor
Macaroan | Tava @ 200 200 dupa 25..35 | 1500
ecu standard* preincalzir
branza e
Pulpe de | Tava B 200 250 dupa 25 .35 | 800
pui standard* | I= preincalzir

e

* Aceste accesorii pot sé nu fie furnizate impreuna cu produsul.

**Indic& timpul trecut dupa preincélzire

***Cantitatea de apé pentru a adduga jumatate din timpul de gatit
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Utilizarea grill-ului afisat langa valoarea setata a
temperaturii.
Oprirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii in pozitia
Oprit (sus).
Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparali la grill numai

Tnchideti usa cuptorului in timpul
prepararii la grill.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Pornirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii la simbolul

grill-ului dorit. . alimente care rezista la caldura
2.Reglali apoi temperatura dorita pentru intensa

grill. o Nu amplasati alimentele prea
3.Daca este cazul, incalziti cuptorul departe n zona din spate a

aproximativ 5 minute. grill-ului. Aceasta este cea mai
» Cuptorul se incélzeste la temperatura fierbinte zond. iar alimentele

Aset@fté Si 0 mentine, iar ani[nat_ia _d? . grase se pot aprinde.
incalzire din partea dreapta va clipi. In
momentul cand temperatura interna a
cuptorului ajunge la valoarea {inta,
animatia se va opri si simbolul "C” este

Tabelul duratelor de preparare la
grill

Grill electric

Peste Grilaj metalic 4..5 250 20...25 min.
Pui feliat Grilaj metalic 4.5 250 25...35 min.
Cotlete de miel Grilaj metalic 4..5 250 20...25 min.
Friptura de vita Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. "
Cotlete de vitel Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. *
Paine prajita * Grilaj metalic 4 250 1..3 min.
"1n functie de grosime

*Preincélziti timp de 5 minute

**Dacé temperatura functiei Grill pentru produsul dumneavoastré nu poate fi ajustaté, atunci aceasta va
functiona utilizaind temperatura recomandata.

Preparatele din came de la aceasta 60350-1 pentru a usura testarea
3 f EN duselor de catre institutele d

Paine prajita Grilaj metalic 4 250 1...3 min.
Chiftelute (carne Grilaj metalic 4 250 25...35 min.
de vitd) - 12

bucati

Intoarceti preparatele dupé ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe gratar.
Este recomandat s& efectuati o preincélzire a tuturor preparatelor fripte timp de aproximativ 5 minute.
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[ intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i
prelungi durata de functionare si a evita
problemele frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
inainte de a Incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se raceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitdndu-se
arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda
cu lichid de spélat vase, un burete sau
0 cérpa moale, apoi stergeti-l cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il

curatati stergeti imediat lichidele

varsate sau scurse.

Nu folositi substante de curatare care

contin acid sau clor pentru curatarea

manerului si suprafetelor din otel inox.

Folositi o carpa moale cu detergent

lichid (neabraziv) pentru a curata

aceste piese, stergand intr-o singura
directie.
Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru
a curata acest aparat, deoarece
exista pericol de soc electric.

Se poate forma calcar permanent
pe baza cuptorului, in functie de
frecventa utilizarii prepararii
asistate de aburi /a curatarii
usoare cu aburi si de duritatea
apei utilizate.

Curatarea panoului de
control
Curatati panoul de control si butoanele
acestuia cu o carpa umeda, apoi
stergeti-le cu o cérpa uscata.
Daca produsul dvs. este echipat
cu butoane, nu le demontati cand
curatati panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate
deterioral

Curatarea cuptorului

Curatarea bazinului de apa de la
baza cuptorului
In functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata
cu abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de
apa de la baza cuptorului.
Pentru a indeparta calcarul care poate
sé apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:
1.Adaugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie sa depaseasca 6%)
in bazinul de apa de la baza cuptorului.
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permite otetului sa dizolve reziduurile
de calcar la temperatura ambianta.
3.Curatati bazinul de apa cu apa cu o
céarpa moale si umeda si apoi uscali
Cu O cérpa uscata.
Nu folositi agenti de curatare care
contin acizi sau clor pentru a
curata bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea
de calcar care se poate forma in
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a curata peretele later-

al(Variaza in functie de model.)

(Aceasta caracteristica este opfionala.

Este posibil ca aceasta sa nu existe la

produsul dvs.)

1.Demontati sectiunea frontala a
gratarului lateral tragandu-lin directie
opusa fata de perete.

2.Scoateti complet gratarul lateral

tragandu-1 s
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Pereti cu strat catalitic

(Aceasta caracteristica este opfionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Peretii interiori laterali (A) si/sau peretii
din spate (B) ai produsului dvs. pot fi
acoperiti cu email catalitic. Peretii
catalitici au culoarea mata deschisa si
suprafata poroasa. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati. Multumita
structurii perforate, suprafetele cu strat
catalitic absorb grasimea, siincep sa
luceasca odata ce se umplu cu grasime.
Tn acest caz se recomanda inlocuirea
arti i

Curatare usoara cu aburi

Usureaza curatarea deoarece murdaria

(proaspata) se inmoaie datorita aburului

format in cuptor si picaturilor de apa

condensate pe suprafetele interioare ale

cuptorului.

1.1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2.Apasati rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului dvs.
pentru a scoate rezervorul. Umpleti
rezervorul cu 200 ml de apa.

Nu utilizati apa distilata sau filtrata.
Utilizati numai apa imbuteliata. Nu
adaugati solutii inflamabile, care
contin alcool sau particule solide
in recipientul pentru apa.




3.Montati incet rezervorul si Tmpingeti
pana ajunge la al doilea nivel.
Cavitatea de la baza cuptorului va
incepe sa se umple cu apa

Exista doua niveluri pe carcasa
rezervorului de apa. La primul
nivel, rezervorul de apa se
monteaza si nu furnizeaza apa
cuptorului. La al doilea nivel,
rezervorul de apa se monteaza
pentru a furniza apa cuptorului.

4.Setati cuptorul in modul de Curatare
usoara cu aburi si lasati-| sa
functioneze la 100 ° C timp de 25 de
minute.
5.Deschideti usa si stergeti suprafetele
interioare cu un burete sau un material
textil umed.
6.Folositi apa calda cu lichid de spalat
vase, un burete sau o carpa moale
pentru a curata murdaria persistenta,
apoi stergeti cuptorul cu o carpa
uscata.
In functia de Curétare usoara cu
aburi, apa din baza cuptorului se
va evapora si se va condensa pe
interiorul si usa cuptorului, astfel
incat murdaria usoara a cuptorului
sa se Tnmoaie. Condensul pe usa
cuptorului poate provoca picurare
la deschiderea usii. stergeti
condensul cand deschideti usa.

7.(Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.) Dupa ce se produce
condens in cuptor e posibil sa se
adune apa sau umezeald in canalul
cavitatii de sub cuptor. Dupa utilizare
curatati acest canal cu o laveta umeda
si uscati-l. pentru a preveni depunerile
de calcar.

Curatare automata pirolitica

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!
Nu atingeti aparatul in timpul
etapei de curatare automata si nu
le permiteti copiilor sa se apropie.
Asteptalti cel putin 30 de minute
inainte de a indeparta reziduurile.
Cuptorul este dotat cu functia de
curatare automata pirolitica. Cuptorul se
incalzeste la aprox. 420-480 °C, arzand
impuritatile existente. Este posibil sa se
genereze fum puternic. Asigurali o
ventilare adecvata. Se recomanda
curatarea pirolitica la fiecare cca. 10
utilizari ale cuptorului.
1.Scoateti toate accesoriile din cuptor.
La modele cu grilgj lateral; nu uitati sa
scoateti grilajele laterale.
Daca produsul dvs. este echipat cu un
accesoriu de protectie impotriva focului
(Rezistent in conditii de auto-curatare la
temperaturi inalte), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii din cuptor.
2.Inainte de ciclul de curétare, curatati
suprafetele exterioare si interioare cu o
carpa umeda.
Nu curatati gamitura usii.
Garnitura din fibra de sticla este
foarte sensibila si se poate
deteriora usor.
Daca gamitura usii cuptorului este
deteriorata, inlocuiti-o cu una
noua obtinuta de la un service
autorizat.
3."Pyrolysis" ("Piroliza") #2¢ Selectati
functia pirolitica (curatare automata).
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P2:00 va clipi intermitent pe afisaj.
4.Setati butonul pentru temperatura la
cea mai inalta temperatura "max"

(maxima).

5. Dupa inceperea functiei pirolitice,
P2:00 se va aprinde constant si va
porni cronometrul.

6.Functia de piroliza economica este
mai scurta decat piroliza obisnuita.
Puteti folosi functia de piroliza
economica atunci cand cuptorul este
putin murdar.

Activarea functiei de piroliza
economica: Daca modul Eco este
activat in meniul Setari, Piroliza
economica va fi deja activata.
P1:30 va aparea pe afisaj. Daca
functia Eco nu este activata in
meniul Setari, puteti selecta
functia HH si sa o activati folosind
tastele ®/O.

Curatarea pirolitica automata nu
va porni daca butonul pentru
temperatura nu este setat la
valoarea maxima.

7.Este afisata durata de curatare
automata. Aceasta durata nu poate fi
reglata.

Sfarsitul ciclului de curatare automata

poate fi reglat.

8.In timpul curatarii automate, usa
cuptorului nu poate fi deschisé, iar

simbolul de blocare 3l este afisat pe
ecran. Cuptorul ramane blocat o
perioada dupa incheierea functiei de
curatare pirolitica. Nu fortati
deschiderea usii cuptorului cand este

afisat simbolul de blocare .

9.Cuptorul va emite un avertisment
audio la finalizarea procesului de
curatare si simbolul Finalizare este
afisat pe ecran.
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10.Dupa ce simbolul Finalizare este
afisat finalizati procesul prin setarea
butoanelor de functie si temperatura la
pozitia 0 (OPRITA).

11.Dupa terminarea ciclului de curatare,
indepartati reziduurile folosind apa cu
otet.

Dupa ce simbolul "END-
Finalizare" dispare, daca nu ai
selectat butoanele de temperatura
si functie la pozitia 0 (OPRIT)
functia de piroliza incepe din nou
sa functioneze.

Dupa ce functia pirolitica este
completd, blocajul usii va ramane
activ pana cand cuptorul se
raceste suficient. Daca vreti sa
preparati ceva in timpul acestui
proces, va fi afisat mesajul
»Hot"(Fierbinte) iar gatitul nu va fi
permis.

Curatati usa cuptorului.

Pentru curatarea usii cuptorului, folositi
apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-
0 CU O carpa uscata.

Nu folositi substante de curatare
abrazive dure sau palete metalice
ascutite pentru a curata usa
cuptorului. Acestea pot zgéria
suprafata si distruge sticla.

Demontarea usii cuptorului

1.Deschideti usa frontala (1).

2.Deschideti clemele balamalelor (2)
stanga si dreapta apasandu-le
conform figurii.



Usa
Blocarea balamalei(pozitie inchisa)

;
2
3 Cuptor
4

4.Demontati usa frégénd—o in sus pentfu
a o scoate din balamale.

Efectuati in ordine inversa etapele
procesului de demontare pentru a
monta usa. Nu uitati sa inchideti
clemele balamalelor dupa
montarea la loc a usii.

Demontarea geamului
interior al usii

(Aceasta caracteristica este opfionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Geamul interior al usii cuptorului poate fi
demontat pentru curatare.
1.Deschideti usa cuptorului.

1

1 Cadru

2 Piesa din plastic

2.Trageli si scoateli piesa de plastic din
partea superioara a usii frontale.

51234

Geam interior
Al doilea geam interior
Al treilea geam interior
Geam exterior
Plastic fanta geam-jos

O~ wnNn =
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3.Urménd indicatiile din figura, ridicali
usor geamul interior n directia A i
scoateti-l in directia B.

4.Rebeta‘;i aceeasi operatiune pentru a
demonta al doilea si al treilea geam.

Prima etapa de asamblare a usii este
montarea geamurilor intericare 2 si 3.
Urmand indicatiile din figura, asezati
coltul decupat al geamului in colful
decupat al fantei de plastic.
Deoarece geamurile interioare 2 si 3
sunt interschimbabile, ordinea de
montare nu este importanta.
La montarea geamului interior 1,
asigurati-va ca latura inscriptionata este
orientata spre al doilea geam.
Este importanta introducerea colfurilor
inferioare ale tuturor geamurilor in fantele
de plastic inferioare (5).
Impingeti piesa din plastic spre cadru
pana cand auziti un clic.
Toate geamurile trebuie montate
la loc dupa curatare.
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inlocuirea lampii cuptorului

Tnainte de a inlocui lampa
cuptorului, asigurati-va ca
produsul este deconectat de la
priza si racit pentru a evita
socurile electrice.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Lampa cuptorului este un bec
electric special, care rezista pana
la 300 °C. Vezi Specificatii
tehnice, pagina 13 pentru detalii.
Lampile pentru cuptor pot fi
obtinute de la agentii de service
autorizati.

Pozitia lampii poate fi diferita fata
de figura.

Lampa utilizata in acest produs nu
este indicata pentru iluminatul
camerei. Scopul destinat al
acestei lampi este de a sprijini
utilizatorul in vizualizarea
produselor alimentare.

Lampile utilizate in acest produs
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme cum ar fi temperaturi de
peste 50 °C.

Daca cuptorul dv. este dotat cu o

lampa rotunda:

1.Deconectati produsul de la priza.

2.Rotiti capacul de sticla in sens contrar
acelor de ceasornic pentru a-|
demonta.



si scoateti-o precum se indica in figura
si inlocuiti-o.

3.Daca lampa cuptorului prezentata in
figura de mai jos este de tip (A), 4.Montati capacul din sticla.
scoateti-o prin rotirea indicata si
inlocuiti-o. Daca este de tip (B), trageti
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e |esirea aburului in timpul functionarii este normala. >>> Acest lucru nu reprezinta
o defectiune.

¢ Cand piesele de metal se incélzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest
lucru nu reprezinta o defectiune.

¢ Siguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificafi tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

¢ Produsul nu este conectat la o priza (impamantatad). >>> Verificati conexiunea

stecherulu,

¢ | ampa cuptorului este arsa. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

. Pané de curent >>> Verifcat/ daca” pr/‘za este a//‘mentata”. Verificati tabloul de

uptorul nu se mcalze.gte.

e Este pOSIbIl sa nu fie setat pe o anumita functie de preparare si/sau pe o anumita
temperatura. >>> Setafi cuptorul pe o anumita functie de preparare si/sau pe o
anumita temperatura.

* In cazul modelelor dotate cu ceas, acesta nu este reglat. >>> Reglati ora.

(in produsele cu cuptor de microunde, cronometrul controleaza doar cuptorul cu
microunde.)

e Pana de curent. >>> Verificali daca priza este alimentata. Verificali tabloul de

sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

ceasului este aprins.
e Aintervenit o pana de curent. >>> Reglati ora / Qprifi aparatul si pornifi-I din nou.

Daca instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercati sa reparati
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaest
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr.

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1 ALBA ALBA IULIA E:ié;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E, sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. $9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B , parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NasAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc S4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu, bl. 1

1. | CLUWJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI E’;rrt eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA zt)rm I:rucr;;ru, nr. 220 , bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA ?H Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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