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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACia, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis aukSCiausios
kokybés moderniausig technologijg, liksite patenkinti. Todél prieS naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadovg ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadovg. Vadovaukités visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija. 5

Atminkite, kad Sis vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairds modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami $ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojimg.

|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
' pavojy keliancias situacijas ir sglygas.

/6\ Jspéjimas dél elektros smagio.
ﬁ |spéjimas dél gaisro pavojaus.
ii |spéjimas dél jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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U Svarbiis nurodymai ir jspejimai dél saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy. Nesilaikant
Siy instrukeijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e S prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trukumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisa, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zzaisti su Siuo
prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziareti §j
gaminj, nebent juos prizidréty
suaugusieji.

e Sio prietaiso negalima naudoti
asmenims (jskaitant vaikus),
turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba
neturintiems pakankamai patirties
ir ziniy, nebent jie baty priziarimi
arba instruktuoti.

Neleiskite vaikams Zzaisti su Siuo
prietaisu.

e Perduodant jrenginj kitam Zzmogui
asmeniniam naudojimui ar
atiduodant kaip panaudotg daikta,
taip pat batina perduoti naudotojo
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vadova, jrenginio etiketes ir kitus
susijusius dokumentus.

Remonto ir techninés priezitiros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas nera
atsakingas uz zalg, kilusig dél
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. Pries
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.

Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Elektros sauga

Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu
kaip nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrové néra
atsakinga uz jokius nuostolius,
patirtus naudojant gaminj, kuris



nera jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!

Niekada nelieskite kiStukinio lizdo
Slapiomis rankomis! ISjungdami
niekuomet netraukite uz elektros
laido, iStraukite laikydami uz
kiStuko.

Atliekant montavimo, techninés
priezitros ir remonto darbus, Sis
gaminys privalo buti atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
blty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus.

Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima baty
visiskai atjungti nuo tinklo. Nuo
tinklo privaloma arba iStraukiant
elektros kiStukg, arba naudojant
elektros sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaités galinis
pavirSius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti
elektros jungCiy, nes jos gali bti
pazeistos.

Neprispauskite jungiamujy laidy
tarp orkaités dureliy ir korpuso;

nenutieskite jo virs jkaitusiy
pavirSiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
Kilti gaisras.

Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali
atlikti tik jgaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

Esant gedimui, iSjunkite prietaisg
ir atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite
namy tinklo saugiklj.

Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klase yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

JSPEJIMAS: Prigtaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo
elementy. Neleiskite jaunesniems
nei 8 mety amciaus vaikams buti
prie prietaiso, jeigu nuolat jy
neprizitrite.

Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi dél alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukStai temperaturai, alkoholis
garuoja; prisilietes prie karsto
pavirSiaus, jis gali uzsiliepsnoti ir
sukelti gaisra.
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Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo
Sonai naudojimo metu jkaista.
Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista BUkite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje
Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
NeSildykite orkaitéje maisto
skardinese ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
Nedékite kepimo skardy, indy ar
aliuminio folijos tiesiai ant orkaités
dugno. Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.
Orkaites dureliy stiklo nevalykite
Siurksciu abrazyviniu valikliu ar
aStriais metaliniais gremztukais,
nes galite subraizyti pavirsiy ir dél
to stiklas gali suduzti

Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

(Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant bégeliy uzdéti
grilio groteles ir skarda

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly surinkimo
skardg ant bégeliy. Jstumkite
grilio groteles arba riebaly
surinkimo skardg tarp 2 skersiniy
ir, pries dédami ant jy maista,

patikrinkite, ar jie yra stabils (zr.
toliau esantj paveikslélj)

priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.

Orkaités rankena néra skirta
rankSluosciy dziovinimui.
Nekabinkite ranksluosciy, pirstiniy
ar panasiy tekstiles gaminiy, kai
veikia grilio funkcija ir durelés yra
praviros.

Dédami j orkaite arba iStraukdami
i$ jos indus, visuomet muvékite
Silumai atsparias pirstines.
[tieskite kepimo popieriy j puoda
ar patieskite ant skardos, grilio
groteliy ar pan., sudekite ant jo

maista ir jdéekite viska j jkaitintg



orkaite. Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus, issikiSancius
iS skartos, grilio groteliy ar puodo,
kad jie neprisiliesty prie orkaites
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo popieriaus,
kai temperatra yra didesnei nei
nurodyta kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite kepimo
popieriaus tiesiai ant orkaites
pagrindo.

e |SPEJIMAS: Kad ivengtuméte
galimo elektros Soko pavojaus,
prieS keisdami lempa, patikrinkite,
ar maitinimo laidas yra atjungtas
nuo maitinimo lizdo ir (arba)
sroves pertraukiklis - iSjungtas.

e Prietaiso negalima montuoti uz
dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

Norédami uztikrinti gaminio apsaugg

Nnuo gaisro:

e KiStukg j elektros lizdg privaloma
jKisti taip, kad nekilty kibirksciy.

¢ Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
kabelio, o taip pat ilginimo laido;
naudokite tik originaly kabelj.

e | elektros lizda jokiais bldais
negalima kisti drégno arba
suSlapusio kiStuko.

Numatytoji naudojimo paskirtis

e Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.

e DEMESIO: Sis prietaisas skirtas
tik maistui gaminti. Prietaiso

negalima naudoti kitiems tikslams,
pavyzdziui, patalpai Sildyti.

Sio prietaiso negalima naudoti
lekStéms po kepimo grotelemis
Sildyti, rankSluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant rankenos
kabinti, daiktams dziovinti ir
patalpoms Sildyti.

Gamintojas neatsako uz jokig zalg,
patirtg netinkamai naudojant arba
prizirint prietaisa.

Orkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Vaiky sauga

JSPEJIMAS: Naudojimo metu
pasiekiamos dalys gali labai jkaisti.
Neleiskite prie jy bati
mazamecCiams vaikams.

Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotes dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.

Elektriniai prietaisai gali buti
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.

Vir§ prietaiso nelaikykite daikty,
kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.
Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir

neleiskite vaikams ant jy sedéti.
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Prietaisas gali apvirsti arba gali
buti sugadinti dureliy vyriai.
Seno gaminio iSmetimas
WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

is gaminys atitinka ES WEEE Direktyvg (2012/19/ES).

Sis gaminys pazenklintas elektros ir elektroninés
jrangos Kasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i§ aukStos kokybés medziagy
ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai
panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punkta, kad
elekiros ir elekironikos jranga baty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite vietos
savivaldybéje.
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RoHS direktyvos atitiktis:

Jasy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyvg

(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direktyvoje nurodyty

kenksmingy ir draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medziagos gali biti pavojingos
vaikams. Pakavimo medZiagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medziagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medziagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSruSiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.



P Bendra informacija
Apzvalga

8
9
1 Valdymo skydelis 7 Virutinis Sildymo elementas
2 Rankena 8 VirSutinés dalies ventiliatoriaus variklis (uz
3 Priekings durelés gelezies laksto)
4 Lentynos padgtis 9 Apatinés dalies ventiliatoriaus variklis (uZ gelezies
5 Vidurinés dalies plokité lakSto)
6 Lemputé
1 2 3
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12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Funkcijy rodymo ekranas 8 Mygtukai aukstyn / Zemyn
2 Esamo laiko rodmens laukelis 9 Temperattros/stiprintuvo nuostaty mygtukas
3 Temperaturos indikatoriaus laukelis 10 Funkcijos pasirinkimo mygtukas
4 Kepimo paleidimo/sustabdymo mygtukas 11 Orkaités dalies pasirinkimo mygtukas
5 Savaiminio valymo (pirolizés) mygtukas* 12 JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukas
6 Laiko ir nuostaty mygtukas * (Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)
7 Patvirtinimo mygtukas

LT



Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali buti ne

isi vartotojo vadove apraSyti priedai.

1. Vartotojo vadovas

2. Standartinis padéklas
Naudojama pyragaiCiams, Saldytiems maisto
produktams ir dideliems kepsniams kepti.

3. Gili kepimo skarda

Naudojama teSlainiams, dideliems kepsniams,
sultingiems patiekalams gaminti ir riebalams
surinkti kepant grilyje.

Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir skarda
ant iStraukiamy bégeliy

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje
jos gali nebiti.)

[Straukiami bégeliai leidzia lengvai jdéti ir iSimti
skardas bei grilio groteles.

Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy bégeliy galinéje dalyje esantys
kaiSCiai baty atremti j grilio groteliy ir skardos
kraStus.

4,  Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,
kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
froSkinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
begeliy.
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Techniniai duomenys

min HOBW-FG 3 x 1,5 mm

Montavimo matmenys buksishlois/ais

Vidaus lempute

Grilio energijos sgnaudos

" Bendroji informacija: Elektriniy orkaiCiy energijos sgnaudy techningje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standartg. Sie dydziai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcija, 2- Iétas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcija, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo

funkcija.
**/r. Jrengimas, puslapis 12.
Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, Masiny kategorijos plokStelése arba jas
echniniai duomenys gali biti keiCiami be lydinCiose dokumentacijose nurodyti dydZiai
iSankstinio jspéjimo. gauti esant laboratorinéms salygoms,
— — ) vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy
Sioje instrukcijoje nurodytos savybes yra prietaisy sgnaudos ir reik§meés gali skirtis
schemiSkos ir gali skirtis nuo gaminio savybiy. priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos
salygy.
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E Irengimas

Prietaisa jrengti turi kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis galiojanciais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uZ Zalg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

artotojas yra atsakingas uz vietos, elektros
instaliacijos paruo8ima Siam gaminiui.

PAVOJUS:
Sis prietaisas turi biti jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant | galiojancius vietos dujy ir (arba)

elektros prijungimo reglamentus.

PAVOJUS:
Prie§ pradedant instaliacijg, apZilrékite §j
gaminj, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti
gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries jrengiant
Sis buitinis prietaisas yra skirtas montuoti virtuvés

spintelése, kurias galima jsigyti parduotuvése. Tarp Sio
prietaiso ir virtuves sieny bei baldy reikia palikti saugy

tarpa. Zr. pav. (dydZiai mm).
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e PavirSiai, sintetiniai laminatai ir Klijai turi buti
atsparts Silumai (bent 100 °C).

e Virtuvés spintelés turi biti pastatytos lygiai ir
pritvirtintos.

e Jeigu po orkaite yra stal€ius, tarp orkaites ir
stalCiaus reikia jtaisyti lentyna.

e Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.

Nestatykite Sio buitinio prietaiso prie Saldytuvo
ar $aldiklio. Sio prietaiso skleidziama &iluma
padidins Saldymo prietaisy energijos
sgnaudas.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.

Jei gaminys turi vielines rankenéles, perkéle
gaminj, jstumkite jas j orkaités Sonus.




595

* min.

Jrengimas ir prijungimas

. éj prietaisg reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
jstatymuose dél prijungimo numatytas taisykles.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jZeminto lizdo, apsaugoto

tinkamos kategorijos miniatiiriniu grandines

pertraukikliu, kaip nurodyta techniniy duomeny

lenteléje. Ir naudojant su transformatoriumi, ir be jo,

jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima atliko

kvalifikuotas elekirikas. Misy bendrové néra atsakinga

uz jokig zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris

nera jzemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.

547

PAVOJUS:

Prietaisg prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
igaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso
garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.

Gamintojas néra atsakingas uZ Zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.
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PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy

prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smlgio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
e Pajungiant reikia vadovautis nacionaliniais
reglamentais.
e Maitinimo tinklo duomenys turi atitikti ant
prietaiso esancioje kategorijos plokSteléje
nurodytus duomenis. Norédami pamatyfi

duomeny plokstele, atidarykite priekines dureles.

e Sio gaminio maitinimo laidas privalo afitikti
techniniy duomeny lenteléje nurodytus
paramefrus.

PAVOJUS:
Prie$ pradédami bet kokius elektros prijungimo

darbus, iSjunkite gaminj i§ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

rengus prietaisg, maitinimo laido kiStukas turi
bati lengvai pasiekiamas (nenutieskite laido

ir§ viryklés).

tliekant elektros instaliacija, privalote laikytis
nacionaliniy / vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkancius kiStukinj lizdg / elektros
linijg ir kiStuka. Jeigu gaminio galios
apribojimai vir3ija elektros linijos lizdo ir
kiStuko srovés perdavimo geba, gaminj reikia
jungti naudojant stacionarigjg elektros
instaliacija tiesiogiai, nenaudojant elektros
linijos kiStuko ir lizdo.
Jjunkite maitinimo laido kistuka j elektros lizdg.
Gaminio jrengimas
1. |statykite orkaite j spintelg, sulyginkite ir
pritvirtinkite jg, tuo pat metu jsitikindami, ar
nepazeidéte ir (arba) neprispaudéte maitinimo
laido.

Priverzkite orkaite 2 varZtais, kaip pavaizduota.
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Sumontave jsitikinkite, kad varZtai tinkamai priverZti ir
orkaité nejuda. Sumontavus ne pagal instrukcijas ir
nepakankamai priverzus varztus, naudojama orkaité
gali apvirsti.

Gaminiams su ausinimo ventiliatoriumi (Jusy
gaminyje jos gali nebuti.)

1 Ausinimo ventiliatorius
2 Valdymo skydelis
3 Durelés

Jmontuotasis ventiliatorius auSina ir jmontuojama
spintele, ir prietaiso priek].

ISjungus orkaite, ausinimo ventiliatorius veikia
dar 20-30 minuciy.

Jeigu maista orkaitéje gaminote
uzprogramave laikmatj, pasibaigus kepimo
laikui kartu su visomis funkcijomis bus
i§jungtas ir ausinimo ventiliatorius.

Galutinis patikrinimas
1. Gaminio eksploatavimas.
2. Patikrinkite, ar funkcijos veikia.

Busimas transportavimas

e ISsaugokite originalig prietaiso dézg ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités
ant dézés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézés, supakuokite gaminj
j plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.

e Noredami apsaugoti, kad viduje esancios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostelg prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.



e Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami
uZ jo dureliy ir arba rankenos.

Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir neSkite jj
ik vertikalioje padétyje.

‘ pZiurekite prietaisg ir jsitikinkite, ar jis nebuvo

apgadintas gabenimo metu.
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B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti &

bumm prietaisg ir taupyti energija.
Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Silumg.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal

recepty.

e (Gaminant maistg, daznai nedarinékite orkaités
dureliy.

Naudojant pirma karta

Pradiné laiko nuostata

TTTUTTTUTT
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e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekalg. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg vieng po
kito. Orkaité jau blty jkaitusi.

e (alite sutaupyti energijos iSjungdami orkaite
kelias minutes prie$ kepimo pabaigg.
Neatidarykite orkaités dureliy.

e AfSildykite uzSaldytus maisto produktus pries
gamindami juos.

3
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Funkcijy rodymo ekranas ‘ Nod

Esamo laiko rodmens laukelis |'| r|r|?|

Temperatdiros indikatoriaus laukelis uJuada

Kepimo paleidimo/sustabdymo mygtukas TN

Savaiminio valymo (pirolizés) mygtukas*

Laiko ir nuostaty mygtukas

Patvirtinimo mygtukas

Mygtukai aukstyn / Zemyn

9 Temperattros/stiprintuvo nuostaty mygtukas

10 Funkcijos pasirinkimo mygtukas

11 Orkaités dalies pasirinkimo mygtukas

12 JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukas

* (Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)

Pradinio laiko nustatymas

1. Pircrgq kartg jjungus gaminj, mirksi valandy laukas
ir.

0 N OO W N
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Nustatykite valandy laukg naudodami A\ /~v.
Ir patvirtinkite valandy lauka mygtuku .
Ekrane mirksés minugiy laukas ir simbolis ®.
Nustatykite minutes naudodami A / .
Norédami patvirtinti minutes, palieskite 2.
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» Grjztama j parengties ekrang. Ekrane rodomas tik
dabartinis laikas.
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Po ilgesnio maitinimo nutraukimo, laiko
nustatymo meniu pasirodo i$ naujo.

Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.
alydami nenaudokite ésdinangiy valymo

priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.

Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy, tuomet

iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir paSalintos po

gamybos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

Elektriné orkaité
1.

"~ O~ wWN
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IS

IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

Pasirinkite padétj ,Statinis*.

Parinkite didziausig grilio galinguma; Zr. .
Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.
ISjunkite orkaite; 7r.

aité su griliu

IS orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

Parinkite didziausig grilio galinguma; Zr. .
Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuCiy.
ISjunkite grilj; 7Zr.

Pirma kartg naudojant orkaite, porg valandy
gali kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai

visiSkai normalu Batinai gerai iSvedinkite

patalpa, kad joje nelikty dumy ir nemalonaus

kvapo. Stenkités nejkvépti damy ir jy
skleidZiamo kvapo.
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B Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO
Karti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bukite atsargus, nes pro
as gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas, veida ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
IekStes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

e Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

e Kepimo formg dékite groteliy viduryje.

Prie$ jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi buti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visavita, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodyjy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minuiy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

e Turétuméte apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mésos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e MésaiiSkepus, palikite jg orkaitéje dar mazdaug
10 minudiy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiShéga, kai mésa pjaustoma.

e Silumai atspariame inde gaminamg zuyj reikéty
déti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, 7uvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia grazia plutele ir neblina sausa.

Grilyje ypaC tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepama

mésa ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdZiui, pomidorus ir svoganus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su
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vieling lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

e |taisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaités lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg zemesniame lygyje, kad
i ja nuvarvéty riebalai. |taisoma kepimo skarda
turi bati tokio dydzio, kad uzdengty visg kepimo
grilyje sritj. Si skarda su prietaisu gali bati
nepateikta. | kepimo skardg pripilkite truputj
vandens, kad jg bty lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

Kaip naudoti elektring orkaite

Groteliy padétys

Yra 6 grotelés, tinkamos naudoti orkaitéje, 3 i$ jy yra
apatingje dalyje, 3 kitos — virSutingje. PlySyje yra kitas
griovelis, kur bus jdéta vidurinés dalies plokSté (A).
Kepdami nenaudokite Sio kanalo kaip groteliy.
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Galite kepti 4 skirtingose orkaités dalyse.
VirSuting dalis Kepti galite tik virSutingje
dalyje. Ji tinkama kepti
grilyje ir nedideliems
kepiniams.

Kepti galite tik apatiniame
skyriuie Jis tinkamas

Apatinis skyrus

Vidutinio dydiZio kepiniams.

Apatine-
virSuting dalis

Vienu metu galite kepti
apatingje ir virSutingje
dalyje. Tinkama kepti du
skirtingus patiekalus.

Viena didele
dalis dalyje. Tinkama kepti
dideliems ir kellems

Kepiniams.

Orkaités funkcijos
Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jlsy
prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos. Sios funkcijos
taikomos tik vieno didelio skyriaus orkaitei.

Galite kept vienoie dideleje

Visos orkaités funkcijos apraSytos Siame skyriuje.

Kai virSuting dalis aktyvi, ekrane rodoma
Sios dalies temperatiiros reikSme, groteliy
padétys, kepimo simbolis, parengties
simbolis, kepimo laiko simbolis ir kepimo
pabaigos laiko simbolis.

Kal virsutine dalis akiyvi ekrane rodoma
Sios dalies temperatiines reiksmé. groteliy
padetys kepimo simbolis, parengiiss
simbolis. kepimo ko simbolis it kepinio
pahaigos laiko simbolis.

Kai apating-virSutine dalis aktyvi, ekrane
atskirai rodoma 8iy daliy temperattiros
reikSmé, groteliy padétys, kepimo
simbolis, parengties simbolis, kepimo laiko
simbolis ir kepimo pabaigos laiko simbolis.
Kal viena didele dalls akiyv, ekrane
rodoma Sios dalies temperatiiros reilkdme,
groteli padetys. kepimo simbolis,
patengties simbolis. kepimo laiko simbolis
it Kepimo pabaigos laiko simbolis.

Pavadinimas

Tradicinis
{s?iivdqus I§
virsaus i is
apatios)

Apatinis
kaitinimas

Tradicinis &
yentiliatorius

{apalinis/virsutinis
Kaitinimids s
veatitiatorimp

AtSildymas (veikia
ventiliatorius)

Kartu veikia virSutins it
apatinis kaitinimo
elemental Keplite ideje ik
viena skarda,

Veikia tik apatinis kaitinimo
elementas. Tinka picoms
kepti ir paskesniam
patiekaly apskrudinimui i§
apacios.

Veikia vitsutinls bel apatinis
Kailinimo elemental i
ventiliatorius (galineie
sieneleje). Ventiliatorius
tolygial paskirsto karSta org
orkaifele. Kepkite jdeje fik
Viena skarda.

Orkaité nesyla. Veikia tik
apatinis ventiliatorius
(galingje sieneléje).
Tinkama uzSaldytam
granuliuotam maistui létai
atitirpdytis kambario
temperatiroje ir iSkeptam
maistui atvésinti.
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Kepimas su
ventiliatorumi

VirSutinis
kaitinimo
elementas +
ventiliatorius
(virSutinis
kaitinimas su

Multikepimas
(3D)

Taupus grilis:

Didysis grilis

Grilis +
ventiliatorius
{grilis st
ventliatoriumi

palaikymas

Veikia fik ventilistoriais
kaitinimo elementas
galingie sieneiele.
Ventiatorius labai greltal e
tolyaial orkaitele paskirato
karsta ora, kur jsildo
veptiliatoniaus kaltinimo
elementas. Daugeliy atvely
iSankstinis pasiidymas
nebiitinas.

Veikia virsutinis kaitinimo
elementas ir ventiliatorius
(galingje sieneléje). Karstas
oras folygiau paskirstomas
veikiant ventiliatoriui, nei
naudojant tik virutinj
kaitinima.

Karll veiia apatinis
kaitinimo elementas it
veptiliatoniaus kaltinimo
elementas {galingje
sieneleje). Tinkama kepant
DiEa.

Kartu veikia virSutinis,
apatinis ir ventiliatoriaus
kaitinimo elementai.
Kepkite jdéje tik vieng
skarda.

Veikia fik vidine vissutinio
kaitinimo elemento dalis
Orkaites virstie, Tinka kepti
grilyie maus It vidutinius
Mes0s gabalis.

Kartu veikia vidine ir iSoring
virutinio kaitinimo
elemento dalys orkaités
vir§uje. Tinka kepti grilyje
vidutinius mésos gabalus,
Galines sieneles
ventiliatorius velkia kartll
SUvidine I isorhe
virSutinio kaitinimo
clemento dalimis orkalles
Virsuje Ventiliatorius
tolygial paskirsto karstg org
Orkaiteje. Tinka keptigrilvie
vidulinius mésos gabalis
Naudojama maistui ilgai
laikyti tokioje
temperaturoje, kad jj
galima baty tuoj pat
patiekti. Nenaudokite
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VirSutinis
skyrius

Apatinis
skyrius

Kepimas zem.

temp.

Vent, Sildymas
Taupus ventiliatorius
VirSutinis kaitinimo elementas +
ventiliatorius
Did. grilis+vent.
Didysis grilis
Atitirpinimas
Taupus grilis
Vent sildvimas
Tatpus ventliatorius
Atilitpinimas
Apatinis kaltinimas

Apatinis-
virSutinis
skyrius

Taibus kepimas
st ventiliatoriumi

Veikia tik ventiliatoriaus
kaitinimo elementas
galingie sieneiele.
Noredami taupvii energiia,
galite naudoll 8ig lunkeiig
vieto] kitij kepimo
operaciiu, kurias
atlikdumete naudodami
kaltinima su ventiliatoriumi
160-220 °C
femperatitoje. Bet kepimo
laikas trupuy pailoes,
Visos dial funkelial
tinkamos kepima lalko
niostatos pateikios
lentelele Taunus kepimas
sl ventiiatoniumi
Maistas vienu metu yra
kaitinamas i§ virsaus ir i§
apadios. Tinka létam
keptos (skrudintos) mésos
(verSienos, érienos,
vi§tienos ir pan.)
apdorojimui atvirame inde,
esant zemai temperatirai.
Si funkeija uztikrina, kad
mesa viduje bus sultinga ir
minkSta. Naudokite
higieniSkus mésos
produkius. Ant viryklés,
kepsninés, apkepinkite
(apskrudinkite) mésg
jkaitintoje keptuvéje. IS
anksto apkepta
(paskrudinta) mésg galima
ruosti ,Zemoje
temperatiroje” ilgg laika.
Kepkite jdeje tik vieng
skarda.

Su ventiliatoriumi + su
ventiliatoriumi

Stiprus grilis + su ventiliatoriumi

AtSildymas + atSildymas
Taupus grilis + su ventiliatoriumi

Su ventiliatoriumi + apatinis
kaitinimo elementas
Su ventiliatoriumi + pica

Vienas didelis
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Statinls tvent
Vent Sildymas
Muttikepimas (5D}
Pica
Virsitinis kaitinimo slementas +
ventiliatorius
Did. grilisvent.

Didysis grilis
Taupis arilis
Taupus ventifiatorius
Apatinis kaltinimas
Silumos palaikymas
Kegimas 7enl tenp,
Afitirpinimas

Funkcijy lentelé
Funkcijy lenteléje nurodytos funkcijos, kurias galima
pasirinkti, ir minimali bei maksimali orkaités
temperatura, kurig galima nustatyti.

Funkcijos gali skirtis priklausomai nuo gaminio
modelio.

tliekant nustatymus, ekrane zybcios
atitinkami simboliai.

Dingus elekiros tiekimui, programa
atSaukiama. Privalote i§ naujo uZprogramuoti

orkaite.

Jeigu orkaite vykdo kokig nors funkcija, orkaité
ra pusiau automatiskai arba visiSkai
2]

utomatiskai uZprogramuota, esamo laiko
nustatyti negalima.

Net jei orkaité yra iSjungta, atidarius orkaités
dureles, uzsidega orkaites lempute.

Dél saugos maksimalus kepimo laikas, kurj
galima nustatyti, yra ne didesnis nei 6

alandos parinkus bet kokia kepimo funkcua,
iSskyrus Silumos palaikymo ir kepimo Zemoje
temperatiroje funkcijas.

Dél saugos maksimalus kepimo laikas, kurj
galima nustatyti, yra ne didesnis nei 6

alandos parinkus bet kokig kepimo funkcija,
iSskyrus Silumos palaikymo ir kepimo Zemoje
temperatiroje funkcijas.

Nustacius 280 °C arba aukStesne temperatiira
orkaité veikia daugiausia 2 valandas.
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Vienas didelis skyrius

temperatira (°C) | ribos (°C
ventiliatorius
Veni 180 40950
Sildymas

3D)
VirSutinis 200 40-280
kaitinimo
elementas +
ventiliatorius

grilissvent

40-280

ventiliatorius
kaitinimas
[ R
palaikymas
o m—
Jem temp.

[ Atpimimes £ f- ]

VirSutinis skyrius
temperatira (°C ribos °C
Sild mas

VirSutinis 40 280
kaitinimo

elementas

+

ventiliatorius

grilistvent

gilis
ventiliatorius

Affipinimes | - {-



Apatinis skyrius
temperatira (°C) | ribos (°C
Sildymas

Pica

Ventifiatorius
Apatinis 180
kaitinimas
Atitrpinimas
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Funkcijy rodymo ekranas

Esamo laiko rodmens laukelis
Temperattros indikatoriaus laukelis

Kepimo paleidimo/sustabdymo mygtukas
Savaiminio valymo (pirolizés) mygtukas*
Laiko ir nuostaty mygtukas

Patvirtinimo mygtukas

Mygtukai aukstyn / Zemyn
Temperattros/stiprintuvo nuostaty mygtukas
10 Funkcijos pasirinkimo mygtukas

11 Orkaités dalies pasirinkimo mygtukas

12 JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukas

* (Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)
Ekrano simboliai:

Greitojo Sildymo (stiprintuvo) simbolis
Kepimo trukmés simbolis

Kepimo trukmeés pabaigos simbolis
Jspéjimo signalo simbolis

Dalies pasirinkimo simbolis

Kepimo simbolis

Esamo laiko simbolis

Sustabdymo simbolis

Silumos palaikymo simbolis
Atitirpinimo simbolis

Mygtuky uzrakto simbolis
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LaikrodZio ekrano simbolis

Garsumo nuostatos simbolis
Savaiminio valymosi (pirolizes) simbolis
Taupiojo savaiminio valymosi
(ekopirolizés) simbolis

Mésos termometro simbolis *

Gali skirtis priklausomai nuo gaminio

modelio.

Orkaités veikimas vienos dalies rezimu

Rankinis gaminimo valdymo biidas, pasirenkant

temperatra ir veikimo funkcija

Rankinio valdymo metu atlikus funkcijy ir temperattros

pasirinkima orkaité turi veikti nepriklausomai nuo

kepimo laiko. Orkaité neiSsijungs automatiskai
pasibaigus kepimo laikui. Tuo turi pasirtpinti vartotojas.

Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj

laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane

rodomas tik dabartinis laikas.

1. ISimkite i$ orkaités vidurings dalies plokSte. Tik
iSémus vidurings dalies plokSte orkaités laikmatis
veiks pagal vienos didelés dalies kepimo nuostatg.

2. iunkite orkaite liesdami ‘..’ mygtukg dvi
sekundes.

3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,

bidinga kepimui vienoje didelé dalyje.
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4. Palieskite PP kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.

5. Nustatykite norimg kepimo funkcijg liesdami A
I~ mygtukus. Palieskite [, kad patvirtintuméte
nuostata.

L 'C
; (1.ac | 200
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6. Norédami Dakeisti temperatlirg, vieng kartg
palieskite “C, kad pereitumeéte j temperatiros

gEstatymo ekrang. Ekrane pradés mirkséti °C ir
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7. Palieskite A\ / N\, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperattrg. Kai temperatura taps
tokia, kokios norite, patvirtinkite temperattrg
paliesdami [

8. Norédami jjungti stiprintuvg (greitgjj pakaitinimg),
apytiksliai 3 sekundes lieskite °C, kol ekrane
pasirodys s&. Pasirodzius E@E bus aktyvintas
stiprintuvas.

m %13 "]c
S
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» Orkaité jkais iki nustatytos temperattros.

Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,

uZsidega visi orkaités temperattiros simbolio J'k
segmentai.

11. Kepimo procesui pasibaigus, palieskite Moar
karta, kad pabaigtume kepima.

Gaminimas nustatant gaminimo laika;

Kad pasibaigus kepimo laikui orkaité iSsijungty

automatiskai, pasirinkite temperaturg ir funkcijg,

tinkanCig gaminamam patiekalui ir nustatykite kepimo
laika.

Pirma kartg jjungus maitinima ir nustacius dabartinj

laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane

rodomas tik dabartinis laikas.

1. ISimkite i$ orkaités vidurings dalies plokSte. Tik
iSémus vidurings dalies plokSte orkaités laikmatis
veiks pagal vienos didelés dalies kepimo nuostatg.

2. Jjunkite orkaite liesdami \.L/ mygtuka dvi
sekundes.

3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui vienoje didelé dalyje.

o s ™

4. Palieskite, P kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.

5. Palieskite A/ ~v, kad nustatytuméte
pageidaujama funkcija.
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NustaCius stiprintuvo nuostatg orkaité
veikia maksimalia jéga, kad pasiekty
nustatyta temperatura. Kai bus pasiekta

nustatyta temperatira, =® pranyks.
Aktyvi stiprintuvo nuostata, skirta
funkcijoms, kuriy metu ekrane rodomas

=W, kai C palieCiamas ilgesn; laikg.
Stiprintuva galima aktyvinti kepimui
vienoje dideléje dalyje.
9. |dékite patiekalg j orkaitg ir uzdarykite dureles.
10. Jeigu kepimo funkcijos ir temperatiros vertés
jums tinka, palieskite > [l dvi sekundes, kad
pradétuméte kepti. Pradéjus kepti ekrane
pasirodys P.
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6. Noredami pakeisti temperatira, vieng karta
palieskite “C, kad pereituméte j temperatiros
nustatymo ekrang. Ekrane pradés mirkseét

simbolis
O
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7. Palieskite A/ ~\v, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperaturg. Kai temperatura taps




tokia, kokios norite, patvirtinkite temperattrg
paliesdami ]

8. Norédami uungtl stiprintuvg (greltem pakaitinimg),
apytiksliai 3 sekundes lieskite °C, kol ekrane

pasirodys =£E. Pasirodzius :[k bus aktyvintas
stiprintuvas.
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NustaCius stiprintuvo nuostatg orkaité
veikia maksimalia jéga, kad pasiekty
nustatyta temperatura. Kai bus pasiekta

nustatyta temperatira, £® pranyks.
Aktyvi stiprintuvo nuostata, skirta
funkcijoms, kuriy metu ekrane rodomas

=W, kai T palieCiamas ilgesn; laikg.
Stiprintuva galima aktyvinti kepimui
vienoje dideléje dalyje.

9. Vieng kartg palieskite (), kad jjungtumeéte kepim
laikg. Ekrane pradés mlrksetl l—)l

" |ppoc 210>
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10. Palieskite mygtukus .~/~~, kad nustatytuméte
kepimo laikg bei patvirtinkite nuostatg paliesdami
(], Nustagius kepimo laikg ekrane liks Plir &,

11. |dékite patiekalg j orkaite ir uzdarykite dureles.

12. Jeigu kepimo funkcija, temperatra ir laiko
nuostatos jums tinka, 2 sekundes palaikykite
nuspaude mygtuka > Il ir kepimas bus pradétas.
Pradgjus kepti ekrane pasirodys
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» Orkaité tuoj pat pradeda vykdyti parinktg funkcijg ir
padidina temperatirg iki parinktos orkaités
temperatiros. Nustatytoji temperatdra orkaiteje
palaikoma iki pat nustatyto gaminimo pabaigos laiko.
Orkaitei pasiekus nustatyta temperatrg, uzsidegs
atitinkamos vidaus temperattros simbolio padalos.
Funkcijy ekrane rodomi papildomi jjungti Sildymo
elementai ir rekomenduojama skardos padétis.

o

Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,

uZsidega visi orkaités temperatiros simbolio
segmentai.

13. Pabaigus kepti, ekrane pradés mirkseti ™ ir =
bei pasigirs jspéjamasis signalas.

14. Norédami iSjungti jspéjimo signalg, tiesiog
palieskite bet kurj mygtukg. Orkaité automatiSkai
iSsijungs.

15. Jeigu norite toliau valdyti orkaite, paspauskite > [
2 sekundes. Orkaité toliau keps neapibréztg
laikotarpj.

Jei norite atSaukti nustatyma pakoregave
kepimo laika, turésite nustatyti kepimo
laik i§ naujo. Taip pat galite i§jungti
orkaitg palietg |

Gaminimo pabaigos laiko nustatymas vélesniam

laikui;

Galite nustatyti, kad orkaité iSsijungty, pasirinkdami

savo patiekalui paruosti reikiama temperattirg ir

veikimo funkcijg bei nustatydami gaminimo laikg, patys
valdydami gaminimo procesg, nenustate gaminimo
laiko.

Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj

laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane

rodomas tik dabartinis laikas.

1. ISimkite i$ orkaités vidurings dalies plokSte. Tik
iSémus vidurings dalies plokSte orkaités laikmatis
veiks pagal vienos didelés dalies kepimo nuostatg.

2. |iunkite orkaite liesdami \.L/ mygtukg dvi
sekundes.

3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
bidinga kepimui vienoje didelé dalyje.

| D | 5 H

4. Palieskite P kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.

5. Palieskite A/ ~v, kad nustatytuméte
pageidaujama funkcija.
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6. Noredami pakeisti temperatira, vieng karta
palieskite "C, kad pereitumeéte j temperatiros
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nustatymo ekrang. Ekrane pradés mirkseét

simbolis
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7. Palieskite A\ / N\, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperattrg. Kai temperatura taps
tokia, kokios norite, patvirtinkite temperattrg
paliesdami 2]

8. Norédami uungtl stiprintuvg (greltem pakaitinimg),
apytiksliai 3 sekundes lieskite °C, kol ekrane

pasirodys :&. Pasirodzius =£§ bus aktyvintas
stiprintuvas.
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NustaCius stiprintuvo nuostatg orkaité
veikia maksimalia jéga, kad pasiekty
nustatyta temperatura. Kai bus pasiekta

nustatyta temperatira, =® pranyks.
Aktyvi stiprintuvo nuostata, skirta
funkcijoms, kuriy metu ekrane rodomas

E®, kai C palieCiamas ilgesn; laikg.
Stiprintuva galima aktyvinti kepimui
vienoje dideléje dalyje.

9. Vieng kartg palieskite (), kad jjungtumeéte kepim
laikg. Ekrane pradés mlrksetl l—)l

" |ppoc 210>
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10. Palieskite mygtukus .~ /~v, kad nustatytuméte
kepimo laikg bei patvirtinkite nuostatg paliesdami
[4]. Nustagius kepimo laikg ekrane liks Plir &,

11. Du Kartus trumpai palieskite &, kad
anuliuotuméte kepimo laika. Ekrane pradés
mirkseti =,

o
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12. Palieskite mygtukus .~ / ~v, kad nustatytuméte
norimg kepimo pabaigos laikg, bei patvirtinkite
nuostatg paliesdami mygtuka (<], Nustagius
kepimo pabaigos laikg, ekrane bus nuolat
rodomas =21,
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13. |dékite patiekalg j orkaite ir uzdarykite dureles.

14. Jeigu kepimo funkcija, temperatra ir laiko
nuostatos jums tinka, 2 sekundes palaikykite
nuspaude mygtuka P Il ir kepimas bus pradétas.

= o [ 2108 5
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» » Ekrane pasirodys F1. Orkaités laikmatis
automatiskai nustato gaminimo pradzios laikg,
atimdamas gaminimo trukme i$ jusy nustatyto
gaminimo pabaigos laiko. Atgjus kepimo pradzios
laikui, bus jjungta pasirinkta kepimo funkcija, =
pranyks ir orkaité jkais iki nustatytos temperataros.
Nustatytoji temperatura orkaitéje bus palaikoma iki pat
nustatyto gaminimo pabaigos laiko. Orkaitei pasiekus
nustatyta temperatrg, uZsidegs atitinkamos vidaus
temperaturos simbolio padalos. Funkcijy ekrane
rodomi papildomi jjungti Sildymo elementai ir
rekomenduojama skardos padétis. Kepimo metu
orkaiteje Sviecia lemputé.

Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,

uZsidega visi orkaités temperatiros simbolio
segmentai.

15. Pabaigus kepti, ekrane pradés mirkseti ™ ir =
bei pasigirs jspéjamasis signalas.

16. Norédami iSjungti jspéjimo signalg, tiesiog
palieskite bet kurj mygtukg. Orkaité automatiSkai
iSsijungs.

17. Jeigu norite toliau valdyti orkaite, paspauskite > {l
2 sekundes. Orkaité toliau keps neapibréztg
laikotarpj.

Jei norite atSaukti programa pakoregave
kepimo laika, turésite nustatyti kepimo
laika i§ naujo. Taip pat galite i§jungti
orkaitg palietg D,

Tik virSutinés arba tik apatinés orkaités dalies
naudojimas
Rankinis gaminimo valdymo biidas, pasirenkant
temperatra ir veikimo funkcija
Rankinio valdymo metu atlikus funkcijy ir temperattros
pasirinkima orkaité turi veikti nepriklausomai nuo
kepimo laiko. Orkaité neiSsijungs automatiskai
pasibaigus kepimo laikui. Tuo turi pasirtpinti vartotojas.
Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.
Jstatykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.




Jei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
vienoje dideléje dalyje.

2. Jjunkite orkaitg liesdami @ mygtukg dvi
sekundes.
3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui virSutinéje dalyje.
[HO°

@Ecn o
"8 | |25

4. Palieskite 5 vieng karta, kad suaktyvintumete
apating orkaités dalj.

Ir apatings, ir virSutinés orkaités dalies temperatiiros

nuostata ir kepimo proceso inicijavimo veiksmai bus

kartojami tokiu pat budu. (Vaizduose apatiné orkaité

rodoma kaip pasirinkta.)
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Kiekvieng kartg paspaudus
suaktyvinamos atitinkamai tik apatiné
dalis, apating ir virSuting dalys arba tik
virSutiné dalis.
5. Palieskite PP kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.
» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.
6. Palieskite A\ / N\, kad nustatytuméte
pageidaujama funkcija.
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7. Norédami pakeisti temperaturg, vieng kartg
palieskite “C, kad pereitumeéte j temperatiros
nustatymo ekrang. Ekrane pradés mirkseét

simbolis
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8. Palieskite A\ / N\, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperattrg. Kai temperatura taps
tokia, kokios norite, patvirtinkite temperattrg
paliesdami [
9. |dékite patiekalg j orkaitg ir uzdarykite dureles.

10. Jeigu kepimo funkcijos ir temperatiros vertés
jums tinka, palieskite > Il dvi sekundes, kad
pradétuméte kepti. Pradéjus kepti ekrane
pasirodys P,
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» Orkaité jkais iki nustatytos temperattros.
Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,

UZsidega visi orkaités temperatiros simbolio 4
segmentai.

11. Kepimo procesui pasibaigus, palieskite DM dar
karta, kad pabaigtume kepima.
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ei kepdami naudojate tik virSuting arba
ik apating dalj, laikykite nenaudojama dalj
uscig, kol ji jkais.
Gaminimas nustatant gaminimo laika;
Kad pasibaigus kepimo laikui orkaité iSsijungty
automatiskai, pasirinkite temperaturg ir funkcijg,
tinkanCig gaminamam patiekalui ir nustatykite kepimo
laika.
Pirma kartg jjungus maitinima ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.
1. |statykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.
ei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
ienoje dideléje dalyje.

2. Jjunkite orkaitg liesdami @ mygtukg dvi
sekundes.
3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui virSutinéje dalyje.
[HO°
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4. Palieskite E vieng karta, kad suaktyvintumete
apating orkaités dalj.

Ir apatings, ir virSutinés orkaités dalies temperatiiros

nuostata ir kepimo proceso inicijavimo veiksmai bus

kartojami tokiu pat budu. (Vaizduose apatiné orkaité

rodoma kaip pasirinkta.)
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Kiekvieng kartg paspaudus
suaktyvinamos atitinkamai tik apatiné
dalis, apating ir virSuting dalys arba tik
virSutiné dalis.
5. Palieskite I kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.
» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.
6. Palieskite A\ / N\, kad nustatytuméte
pageidaujama funkcija.
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7. Norédami opakeisti temperaturg, vieng kartg
palieskite “C, kad pereitumeéte j temperatiros
nustatymo ekrang. Ekrane pradés mirkseét

simbolis
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8. Palieskite A\ / ~v, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperattrg. Kai temperatura taps
tokia, kokios norite, patvirtinkite temperattrg
paliesdami [

9. Norédami nustatyti kepimo laik, vieng kartg
paspauskite (3, kad ekrane pereituméte prie
Kepimo laikas*. Tuo pat metu mirkses P
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10. Palieskite mygtukus .~ /~v, kad nustatytuméte
kepimo laikg bei patvirtinkite nuostatg paliesdami
[]. Nustagius kepimo laikg ekrane liks Plir &,

11. |dékite patiekalg j orkaite ir uzdarykite dureles.

12. Jeigu kepimo funkcija, temperatra ir laiko
nuostatos jums tinka, 2 sekundes palaikykite
nuspaude mygtuka P I ir kepimas bus pradétas.
Pradéjus kepti ekrane pasirodys >
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» Orkaité tuoj pat pradeda vykdyti parinktg funkcijg ir
padidina temperatirg iki parinktos orkaités
temperatiros. Nustatytoji temperatdra orkaitéje bus
palaikoma iki pat nustatyto gaminimo pabaigos laiko.
Orkaitei pasiekus nustatyta temperatrg, uzsidegs
atitinkamos vidaus temperattros simbolio padalos.
Funkcijy ekrane rodomi papildomi jjungti Sildymo
elementai ir rekomenduojama skardos padétis.

Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,

uZsidega visi orkaités temperatiros simbolio 4
segmentai.

13. Pabaigus kepti, ekrane pradés mirkseti ™ ir P
bei pasigirs jspéjamasis signalas.

14. Norédami iSjungti jspéjimo signalg, tiesiog
palieskite bet kurj mygtukg. Orkaité automatiSkai
iSsijungs.

15. Jeigu norite toliau valdyti orkaite, paspauskite > {l
2 sekundes. Orkaité toliau keps neapibréztg
laikotarpj.

Jei norite atSaukti nustatyma pakoregave
kepimo laika, turésite nustatyti kepimo
laikg i§ naujo. Taip pat galite i§jungti
orkaitg palietg

Gaminimo pabaigos laiko nustatymas vélesniam
laikui;
Galite nustatyti, kad orkaité iSsijungty, pasirinkdami
savo patiekalui paruosti reikiama temperatrg ir
veikimo funkcijg bei nustatydami gaminimo laikg, patys
valdydami gaminimo procesg, nenustate gaminimo
laiko.
Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.
Jstatykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.
ei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
ienoje dideléje dalyje.

2. Jjunkite orkaitg liesdami @ mygtukg dvi
sekundes.

3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui virSutinéje dalyje.
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4. Palieskite E vieng karta, kad suaktyvintumete
apating orkaités dalj.




Greta aktyvios orkaités dalies pasirodys ™. Ir apatines,

ir virSutings orkaités dalies temperattros nuostata ir

kepimo proceso inicijavimo veiksmai bus kartojami

tokiu pat budu. (Vaizduose apatiné orkaité rodoma kaip
asirinkta.)
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Kiekvieng kartg paspaudus
suaktyvinamos atitinkamai tik apatiné
dalis, apating ir virSuting dalys arba tik
virSutiné dalis.
5. Palieskite P kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.
» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.
6. Palieskite A\ / ~v, kad nustatytuméte
pageidaujama funkcija.

i I:E"EI ENE

7. Norédami Pakeisti temperaturg, vieng kartg
palieskite “C, kad pereitumeéte j temperatiros
nustatymo ekrang. Ekrane pradés mirkseét

simbolis

T ®.

| LOC
| IC 3. 3 nt)
w L iU

8. Palieskite A\ / ~v, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperattrg. Kai temperatura taps
tokia, kokios norite, patvirtinkite temperattrg
paliesdami [

9. Vieng kartg palieskite ®, kad jjungtuméte kepimo
laika. Ekrane prades mirkséti 2.
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10. Palieskite mygtukus . / ~v, kad nustatytuméte
kepimo laikg bei patvirtinkite nuostatg paliesdami
%Z.l Nustacius kepimo laikg, bus nuolat rodomas
x|

11. Du kartus trumpai palieskite &, kad
anuliuotuméte kepimo laika. Ekrane pradés
mirkseti =1,
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12. Palieskite mygtukus .~ / ~, kad nustatytuméte
norimg kepimo pabaigos laikg, bei patvirtinkite
nuostatg paliesdami mygtukg (¥ Nustatius
kepimo pabaigos laikg, ekrane bus nuolat
rodomas =21,

13. |dékite patiekalg j orkaite ir uzdarykite dureles.

14. Jeigu kepimo funkcija, temperatra ir laiko
nuostatos jums tinka, 2 sekundes palaikykite
nuspaude mygtuka P> Il ir kepimas bus pradétas.

» » Ekrane pasirodys B, Orkaités laikmatis

automatiskai nustato gaminimo pradzios laikg,

atimdamas gaminimo trukme i$ jusy nustatyto
gaminimo pabaigos laiko. Atgjus kepimo pradzios
laikui, bus jjungta pasirinkta kepimo funkcija, =
pranyks ir orkaité jkais iki nustatytos temperataros.

Nustatytoji temperatura orkaitéje bus palaikoma iki pat

nustatyto gaminimo pabaigos laiko. Orkaitei pasiekus

nustatyta temperatrg, uZsidegs atitinkamos vidaus
temperaturos simbolio padalos. Funkcijy ekrane
rodomi papildomi jjungti Sildymo elementai ir
rekomenduojama skardos padétis. Kepimo metu
orkaitéje Sviecia lemputé.

Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,

UZsidega visi orkaités temperatiros simbolio 4
segmentai.

15. Pabaigus kepti, ekrane pradés mirkseti ™ ir P
bei pasigirs jspéjamasis signalas.

16. Norédami iSjungti jspéjimo signalg, tiesiog
palieskite bet kurj mygtukg. Orkaité automatiSkai
iSsijungs.

17. Jeigu norite toliau valdyti orkaite, paspauskite > [
2 sekundes. Orkaité toliau keps neapibréztg
laikotarpj.

Jei norite atSaukti programa pakoregave
kepimo laika, turésite nustatyti kepimo
laik i§ naujo. Taip pat galite i§jungti
orkaitg palietg D,

Virutinés ir apatinés orkaités daliy naudojimas
vienu metu

Rankinis gaminimo valdymo biidas, pasirenkant
temperatra ir veikimo funkcija

Rankinio valdymo metu atlikus funkcijy ir temperattros
pasirinkima orkaité turi veikti nepriklausomai nuo
kepimo laiko. Orkaité neiSsijungs automatiskai
pasibaigus kepimo laikui. Tuo turi pasirtpinti vartotojas.
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Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.

1.

2.

3.

Jstatykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.

Jei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
vienoje dideléje dalyje.

Jjunkite orkaite liesdami (L mygtuka dvi
sekundes.
Jiungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,

=
I :

badinga kepimui virSutinéje dalyje.
[HO°

@ ECO .
| kS

4,

Kiekvieng kartg paspaudus
suaktyvinamos atitinkamai tik apatiné
dalis, apating ir virSuting dalys arba tik
virSuting dalis.

Suaktyvinkite abi dalis dukart paliete 5.

B
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5.

Palieskite P kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.

6.

Palieskite A/ ~v, kad pasirinktuméte atitinkamg
kepimo funkcijg, pritaikyta kepimui abiejose
dalyse. Pavyzdziui, noredami naudoti virSutinj
griliy ir kepti kepinj apatinéje dalyje galite
pasirinkti palaikomg griliaus ir ventiliatoriaus
funkcijg.

Pasirinkus funkcija, galima atskirai reguliuoti
kiekvienos orkaités dalies Temperature (temperatira)
ir Cooking time (kepimo laikas). Mirksés aktyviy
kepimo daliy simboliai ™ ir °C

_mmm F J- oc
= i I:E":I call
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7. Norédami pakeisti virSutings orkaités temperatira,

vieng kartg palieskite °C, kad pereituméte j

virSutinés orkaités temperattros nustatymo ekrang.

Ekrane pradés mirkséti pasirinktos orkaités dalies

~ie'C
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8. Palieskite A\ /v, kad nustatytuméte

pageidaujamg temperaturg. Pasieke norimg verte,

patvirtinkite temperattrg paliesdami ) C Svies
nuolat, o aktyvios kepimo dalies simbolis ™
mirksés.

Norédami pakeisti apatines orkaités dalies
temperatirg, suaktyvinkite apatinés orkaités dalies
temperatiiros ekrang paliete [, Apatinés orkaités

B
= I
q-

simbolis ™ mirksés.
"C
¢l

""""" | 1.C
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10.

11.

13.

Vieng kartg palieskite 'C., kad pereituméte j
apatinés orkaités temperattiros nustatymo ekrang.
Ekrane pradés mirkséti pasirinktos orkaités dalies
Cin
Palieskite \ / ~, kad nustatytumeéte
pageidaujamg temperaturg. Pasieke norima verte,
patvirtinkite temperattrg paliesdami M%) C Svies
nuolat, o aktyvios kepimo dalies simbolis ™
mirkses.

Jei norite pakeisti temperattros nuostatg
naudodami virSuting ir apating dalis vienu
metu, abiejy daliy temperattry skirtumas
turi biti ne didesnis nei 80 °C. Nes dalys
veiks viena kitos temperaturg.

. |dékite patiekalg j orkaite ir uzdarykite dureles.

Jeigu kepimo funkcijos ir temperatros vertés
jums tinka, palieskite P>l dvi sekundes, kad
pradétumete kepti. Pradéjus kepti virSutings bei
apatings orkaités daliy ekrane pasirodys B> ir ™.
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Orkaitei pasiekus nustatyta temperatra,
UZsidega visi orkaités temperatiros

simbolio & segmentai.

14. Kepimo procesui pasibaigus, palieskite Moar

karta, kad pabaigtume kepima.
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Gaminimas nustatant gaminimo laika;
Pusiau automatinis programavimas
Kad pasibaigus kepimo laikui orkaité iSsijungty
automatiskai, pasirinkite temperaturg ir funkcijg,
tinkanCig gaminamam patiekalui ir nustatykite kepimo
laika.
Pirma kartg jjungus maitinima ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.
1. |statykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.
Jei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
vienoje dideléje dalyje.

2. Jjunkite orkaitg liesdami (D mygtukg dvi
sekundes.
3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui virSutinéje dalyje.
[HO°

@Ecn o
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Kiekvieng kartg paspaudus
suaktyvinamos atitinkamai tik apatiné
dalis, apatiné ir virSuting dalys arba tik
virSuting dalis.
4. Suaktyvinkite abi dalis dukart paliete 5. Simbolis
™ bus rodomas $alia kiekvienos orkaités dalies.

||:'||:F A0
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5. Palieskite P kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.

6. Palieskite A/~ kad pasirinktuméte atitinkamg
kepimo funkcijg, pritaikyta kepimui abiejose
dalyse. Pavyzdziui, noredami naudoti virSutinj
griliy ir kepti kepinj apatinéje dalyje galite
pasirinkti palaikomg griliaus ir ventiliatoriaus
funkcijg.

Pasirinkus funkcija, galima atskirai reguliuoti

kiekvienos orkaites dalies Temperature (temperatra)

ir Cooking time (kepimo laikas). Siems nustatymams
mirksés aktyvios kepimo dalies simbolis ™.

QLA AL
SIS

B
= I
I-

7. Norédami pakeisti virSutings orkaités temperatira,
vieng kartg palieskite °C, kad pereituméte j
virSutinés orkaités temperattros nustatymo ekrang.
Ekrane pgadés mirkséti pasirinktos orkaités dalies

simbolis

SoUTTSISS : N ot |
e | 195 5T
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8. Palieskite A\ /v, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperaturg. Pasieke nori:r’nq verte,
patvirtinkite temperattrg paliesdami %) C Svies
nuolat, o aktyvios kepimo dalies simbolis ™
mirksés.

9. Norédami pakeisti apatinés orkaités dalies
temperatirg, suaktyvinkite apatinés orkaités dalies
temperatiiros ekrang paliete [, Apatinés orkaités
simbolis ™ mirksés.
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10. Vieng kartg palieskite "C, kad pereituméte j
apatinés orkaités temperattiros nustatymo ekrang.
Ekrane pgadés mirkséti pasirinktos orkaités dalies

simbolis

11. Palieskite .\ / ~, kad nustatytuméte
pageidaujamg temperaturg. Pasieke nori:r’nq verte,
patvirtinkite temperatiira paliesdami &1 L $vies
nuolat, o aktyvios kepimo dalies simbolis ™
mirksés.

Jei norite pakeisti temperattros nuostatg
naudodami virSuting ir apating dalis vienu
metu, abiejy daliy temperattry skirtumas
turi biti ne didesnis nei 80 °C. Nes dalys
veiks viena kitos temperaturg.

12. Norédami nustatyti suaktyvintos apatings orkaites
dalies kepimo laika, viengkart palieskite (5. Tuo
padiu metu mirkses 21
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13. Palieskite mygtukus .~ / ~v, kad nustatytuméte
kepimo laikg bei patvirtinkite nuostatg paliesdami
¥/l Nustacius kepimo laikg, ekrane bus nuolat
rodomas 2.

14. Norédami nustatyti kitos virSutinés dalies kepimo
laika, pirmiausia suaktyvinkite dalj YEaliet@ .
Mirksés virSutinés dalies simbolis 1. Tada dar
karta paspauskite (. Tuo paiu metu mirksés
simboliai [,

[ L °Cl ./
: n. |c |3l IS
D ) Tt S

® | U I

15. Nustatykite norima virSutinés orkaités dalies
kepimo laikg paliete A / ~v ir patvirtinkite “
NustaCius virSutinés dalies kepimo laika, ekrane
bus nuolat rodomas .

16. |dékite patiekalg j orkaite ir uzdarykite dureles.

17. Jeigu kepimo funkcija, temperatra ir laiko
nuostatos jums tinka, 2 sekundes palaikykite
nuspaude mygtuka P> Il ir kepimas bus pradétas.
Pradéjus kepti ekrane pasirodys b

» Orkaité tuoj pat pradeda vykdyti parinktg funkcijg ir

padidina temperatirg iki parinktos orkaités

temperatiros. Nustatytoji temperatdra orkaitéje bus
palaikoma iki pat nustatyto gaminimo pabaigos laiko.

Orkaitei pasiekus nustatyta temperatrg, uzsidegs

atitinkamos vidaus temperattros simbolio padalos.

Funkcijy ekrane rodomi papildomi jjungti Sildymo

elementai ir rekomenduojama skardos padétis.

@Orkaitei pasiekus nustatytg temperatiira,

uZsidega visi orkaités temperattros simbolio i

segmentai.

18. Trumpo kepimo laiko pabaigoje pasigirs vienas
signalas ir atitinkamos orkaités dalies ekrane
pranyks simboliai = ir .

Pabaigus kepti, ekrane pradés mirkséti ™ ir P bei

pasigirs jspéjamasis signalas.

19. Pasibaigus kepimo trukmei iStraukite maistg i$
orkaités. Vél uzdarius orkaités dureles kepimas
kitoje dalyje, kurios kepimo frukmé ilgesné, bus
tesiamas toliau.

20. ligo kepimo laiko pabaigoje pasigirs du signalai ir
atitinkamos orkaités dalies ekrane sumirksés
simboliai [P ir .

21. Kepimas baigsis.

22. Jeigu norite toliau valdyti orkaite, dvi sekundes
paspauskite Il Orkaité toliau keps neapibréta
laikotarpj.
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Jei nustate pusiau automatinj
programavima norite jj atSaukti, privalote
i$ naujo nustatyti kepimo trukme. Taip pat
galite iSjungti orkaite 2 sekundes paliete

Elektrinés orkaités iSjungimas

2 sekundes palaikykite (1, kad igjungtuméte orkaite.

Mygtuky uzrakto naudojimas

Jjunge mygtuky uzrakto funkcijg, galite neleisti

naudotis orkaite.
Kai orkaite veikia parengties rezimu, galima
naudoti mygtuky uzrakta. Dingus elektros
tiekimui, nustatyta mygtuky uzrakto funkcija
bus ataukta.

Mygtuky uzrakto aktyvinimas
1. Trumpai kelis kartus palieskite mygtukg ®, kol
ekrane pasirodys OFF (i§jungta).

Lll H H
N
— O
» Mirksés om.

2. Jeigu norite jjungti mygtuky uzrakto funkcija,
viengkart paspauskite .. Mygtuky uzraktas bus
suaktyvintas, ekrane pasirodys ON (jungta). Toliau
Mirksés o-r.

1y

3. Palieskite ], kad patviftintuméte nuostata.
» Tekstas pranyks ir pradeés nuolat Sviesti o-.

Kai mygtuky uZraktas aktyvus, neveiks jokie
orkaités mygtukai iSskyrus A\ / .

Mygtuky uzrakto iSjungimas

1. Jeigu norite ijungti mygtuky uzrakto funkcijg,
viengkart paspauskite ~~. Ekrane bus rodoma
OFF (i$jungta).

2. Palieskite ], kad patvirtintuméte nuostata.

OFF

» Mygtuky uZraktas bus iSjungtas, ekrane pranyks o--.
Laikrodzio naudojimas vietoje zadintuvo

Sio gaminio laikmatj galite naudoti ne tik kepimo
programoms nustatyti, bet ir kaip jspé&jimo arba
priminimo priemone.




Zadintuvas neturi poveikio orkaités funkcijoms. Jis
naudojamas tik kaip jspéjimo signalas. Pavyzdziui, jis
pravercia, kai reikia priminti, kad po tam tikro laiko
reikia apversti orkaiteje kepamg patiekalg. Pasibaigus

Dabartinio laiko nuostata

Dabartinj laikg galima nustatyti tik tada, kai orkaité
neveikia. Jei norite pakeisti laikg, nustatytg pradings
sgrankos metu:

nustatytam jspéjimo laikui, pasigirs garso signalai. 1. Keletg karty trumpai palieskite mygtukg G, kol
@Aaksimalus jspejimo signalo laikas gali biiti 23 ekrane pasirodys ©. Ekrane mirksés valandy
al. ir 59 min. laukas ir simbolis .
N C?(
Norédami nustatyti jspéjimo signala: anan
1. Keleta karty trumpai palieskite ©, kol ekrane JuuL
pasirodys L\, Pradés mirkséti L. N
2. Nustatykite valandy laukg naudodami A /~~.
FI.FI FI 3. Palieskite ,_kad patvirtintuméte nuostata.
‘ULl 4. Ekrane mirksés minuciy laukas ir simbolis (.
N Nustatykite minutes naudodami mygtukus A /
2. Palieskite mygtukus .~ /~v, kad nustatytuméte . Noredami patvirtinti ”J"?E”es' palieskite ]
apgeidaujama laika bei patvirtinkite nuostatg o i?(/
paliesdami [, Nustagius jspéjimo laika, bus IFI:FI |-
nuolat rodomas 4. | N /U‘L N
3. Pragjus nustatytam laikui, pasigirs garso signalai.
4. |spéjima galite iSjungti paliete bet kurj mygtuka. » Grjztama j parengties ekrang. Ekrane rodomas tik

Norédami iSjungti jspéjimo signala:

1. Keletg karty trumpai palieskite mygtukg @ kol
ekrane pasirodys L.

2. Lieskite ~v7, kol krane pasirodys 00:00 ir
patvirtinkite paliesdami .

» |spéjimas bus atSauktas ir simbolis £ pranyks.

Garso nuostata

Garsg galima nustatyti tik tada, kai rodomas orkaités

parengties ekranas.

1. Keletg karty trumpai palieskite mygtukg &, kol
ekrane pasirodys €37, Ekrane mirkses &1,

<
|
|

2. Yra 2 garso tipai — 1 ir 2. Norédami pasirinkti
norimg tipg, palieskite AV~

3. Palieskite 7], kad patvirtintuméte nuostata.

» Grjztama j parengties ekrang. Ekrane rodomas tik

dabartinis laikas.

Patiekalas Skardos Priedas, skirtas naudoti Dal

numeris refi
Shandaning adexlas
Pyrago forma déti ant

groteliy™

Chinaarlin padenias
Standartinis padéklas®

10l Kepimp Skarda®

5 Standartinis padekias®

Pyiane
skardo)
Formose
kepami pyragai
Pyragelial

ial
o

dabartinis laikas.

OcH

Sioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip

Maisto gaminimo laiko lentelé
orientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo
maisto temperattros, storio, tipo ir jusy

‘ pageidaujamo kepimo budo.

Viename dideliame skyriuje Kepimas ir kepini-

mas
Groteliy padétis

{
i

°C)
175
80
180
50
150

Kai atidarote orkaités duris, jei yra maisto
ruo$imo patarimai laisvy ant orkaités dureliy
stiklo, tai yra taikoma bendrosios visg skyriy.

1-igji orkaités bégeliai yra apatinial bégeliai.

rbo
mas

Kepimo laikas
(apytikslis,

i

a3k

40..50

20 a0
25 35
58
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3 skardos 1-Gili kepimo skarda® 1-3-5 150 30 .45
3-Standartinis padeklas*
5-Skarda pyragaiciams*
- I%l--
skersmens detiant
grotene
- Apvali forma, 26 cm 30 .40
skersmens, déti ant
groteliy™
72 skardos 1 Apval forma 96 0w 25 35
Skersorens, detl ant
Suolsln
4-hovali forma 260m
skbrsimens, detl ant
skardes
II | ®.3 |
2 Shardos 1 Skata e 30 i
5 Shandadinis padekiag’
3 skardos 1-Skarda pyragaiciams* 35 .45
3-Standartinis padeklas*
5-Gil kelmo skarda 777777777777
[T | Vewdds | st P T 2| B
N v L
5- Standartmls adeklas
3— Standartinis padeklas?
- kepimo Mrda
B B T
pyragaiciai
5—Standartzms adekias*

3 skardos 1-Skarda pyragaitiams® 45 .55
3-Standartinis padeklas®
5-Gili kepimo skarda”
[ SEi i | 35 =
3 Skarda pyraasélams

Lazam;a Vlena skarda Stikling [ metaling 30 40
stacikampio formos
Skarda deti antgroleli?

= R o D T
| !——
Jautienos Viena skarda Standartinis padeklas* x
Zlegtainis 250/max tada
{nepjaustytas) / 180 ... 190
kepsnys
Eriiiko kofa Viena skarda Standarbims padeklas’ 3 25 min;
troskingg) 280/maxtada
190
25 min,
250/max tada
190
Viena skarda Standaning padeklas? 2 15min
v%élukas ez 25b/maxfada
180190
Viena skarda Standartinis padéklas™ 2 15 min.
250/max tada
180 ... 190
Kalkutas B b Viena skarda Standarbims padeklas’ 25 min;
kg 280/max tadla
180 180
= 250/max tada
180...190
34/LT
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Siolome 8 anksto kaitinti lomen] pries kepant bet koklus patiekalus.
éxe pricdal aaly boh neparduodam su produkiy
“Ee poedal neparduodam s prodekit. Galima jsigyt papildomal

Tik apatiniame skyriuje Kepimas ir kepinimas

Patiekalas Skardos Priedas, skirtas naudoti Darbo Groteliy padétis Temperatira Kepimo laikas
numeris reZimas (°C) (apytikslis,
min.

kepammyraai giotsh
S —— B4

c Standartams adekias*

skersmens, déti ant
groteliy™
(G | Ve | gas yoee | [T | e o e 6]
-@I_
3-Standartinis padéklas®
pyragacial

Pica \flena skarda Standartinis padeklas

Keplas vlena skarda Standartmis padekias” 1 5 i @a 80
v%émkas 182 250/mackady

180 190
Kalakutas Viena skarda Standartinis padéklas” 25 min, 150 ... 210
(pjaustytas) 250/max tada

180 ... 190

T B Y o e

Siillome i§ anksto jkaitinti akmenj pries kepant bet kokius patiekalus.
* Sie priedai gali biti neparduodami su produktu.
** Sie priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai,

Tik virSutiniame skyriuje Kepimas ir kepinimas

Patiekalas Skardos Priedas, skirtas Darbo Groteliy padetis Temparatura Kepimo laikas
numeris naudoti reZimas (apytikslis,
min.
Fortoe Pyrago formo det ant 40 o
kepani pyragat grotehy

S D lm —

Svigstinal Standartinis padéklas™ _ 35 45
pyragaiciai

Koptas Viena skarda Stantartinis padekiagy 15 min B0 80
vmukas {182 Eﬁofmax Tada
- 180
Kalakutas Viena skarda Standartinis padeklas® 25 min. 150 .. 210
(pjaustytas) 250/max tada
180...190

ST Y B I

Slulome i$ anksto jkaitinti akmenj prie$ kepant bet kokius patiekalus.
£ SIB priedai gali buti neparduodami su produktu.
= &ia priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai.

Picos kepimas aukstoje temperatiiroje

Patiekalas Skardos numeris Priedas, skirtas Darbo Groteliy padeétis Temperatiira Kepimo laikas
naudoti reZimas (°C) (apytikslis,
min.

kot
dedrelemis ,a la akmuo™*
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|Boper [ I . I ]
pea’ skt
akmuo™ —
e e
aknin”
malta mésa” akmuo™

kot
akmuo* —
TolkBka ot g L Ve chaids Bloos kepiing E 1 300 B
Gedar ok alonios
jautiona
|

ica* akmuo**

* Silome 1% ankete ialtint] alkimeni e kepant bet kokitis palickalis.
85 otledal neardhiodami s produktu. Gallma jsiovt papidomal

Eko. KarStas oras

Nekeiskite kepimo temperaturos, kai kepimas
pradedamas vykdyti Eko. KarStas oras rezimu.

Patiekalas Skardos numeris Priedas, Groteliy padeétis Temperatira (°C) Kepimo laikas
skirtas (apytikslis, min.)
naudoti

padeklas
- -
padéklas®
padikls
S e R SR
pyragaiciai padéklas®

oD gl bRl en ot sl piodike

Ruosimo stalas bandomiesiems patiekalams

(Viename dideliame skyriuje)

Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal

EN 60350-1, kad buty lengviau kontroliuoti

reikalavimus, taikomus produkty bandymams

Patiekalas Skardos Priedas, skirtas naudoti Darbo Groteliy padétis Temperatiira Kepimo laikas
numeris reZimas (apytikslis,
min.

al
Skiudiata duona Shandaning adexlas ' 250
St paleklast
3 Skarda pyianaitiamst

(
— Viena skarda Standartinis padéklas .m 1 20 .30
- =
3 skardos 1-Standartinis padéklas® 1
3-Skarda pyragaitiams*
5-Gili kepimo skarda*
T
= i
ﬂ 1

Neatidarykite dureliy, kepantEko. Karstas oras
rezimu.

a0
200
200
200

1-igji orkaités bégeliai yra apatinial bégeliai.

S e EE

Gc)
140
40
140
40
180 700 a0
e %
5 Slandaitinis padeklag’
- 50
160

25..35
3 skardos 1-Gili kepimo skarda® -
3-Standartinis padeklas*
5-Skarda pyragaiciams*

2535
30 .45
Biskvitas Viena skarda Ajial fona 08 g E‘
skersmens detiant —
grotehy’
36/LT
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Apvali forma, 26 cm
skersmens, deti ant
groteliy™*

1 Apvali forma 26 om
skersmens detiant
arotehy’
A-Anval forma 26 e

-
skarsmens, detiant

-
Skardos

Obuoliy pyragas | Viena skarda Apvali juodo metalo
forma, 20 cm skersmens,
deti ant groteliy*™*
Viena skarda Apvalijuodo metalo
forma. 20 b skersimens.
detiant giotelins

2 skardos 1-Apvali juodo metalo
forma, 20 cm skersmens,
deti ant groteliy™*
3-Apvali juodo metalo
forma, 20 cm skersmens
pyragaiciams™

Siitlome 8 anksto katinll akmen) priss Kepant bet kokiue patiskalis.
* Sl orledal oal bk nepardiodam su produkhy
O rleda nevardundan) suptodukl ol sigvh paoidonal

Patarimai dél torty kepimo

e Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite
temperattrg 10 ir sumazinkite kepimo laikg.

e Jeigu tortas yra per Slapias, paruoSkite tirStesng
te$lg arba sumazinkite temperattirg 10 .

e Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dekite
ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

e Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus virSuje,
paruoSkite tirStesne teSla, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo

e Jeigu teSla per sausa, padidinkite temperatrg
10 °C ir sumazinkite kepimo laikg. Sudrékinkite
teSlos sluoksnius kremu, pagamintu i§ pieno,
aliejaus, kiauSiniy ir jogurto.

e Jeigu teSlos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtipinkite, kad paruo$to kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir bty lygus su formos
kraStais.

e Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apatiné dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, neblty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
kremg tarp ir ant teslos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.

Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezimg ir
emperatira. Jeigu kepinio apadia vis tiek

nepakankamai iSkepa, kita karta kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

ﬁ
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Patarimai dél darZoviy kepinimo

e Jeigu darzoviy patiekalas iSdzista ir tampa
pernelyg sausas, kepkite inde su danggiu, o ne
skardoje. Uzdaruose induose patiekalas isliks
sultingas.

e Jeigu darzoviy patiekalas neiSkepa, pries tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Picy receptai

PICA SU DESRELEMIS ,,A LA ROME*

INGREDIENTAI

TeSlai:

e 300 g Silto vandens (40 °C)

1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aligjaus

20 g Svieziy mieliy

20 g smulkaus cukraus

500 g milty

15 g druskos

Padazui:

e 6 pomidory

e 2 valgomyjy SaukSty pomidory tyrés

e 2 valgomyjy Sauksty alyvuogiy aliejaus

e 2 arbatiniy SaukSteliy druskos

VirSui:

e 400 g tarkuoto mocarelos surio

e 400 g deSreliy

e 4 desertiniy Sauksty dziovinty Ciobreliy

e Alyvuogiy aliejaus

PARUOSIMAS

e Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aliejy,
mieles ir smulky cukry.

e Miltus supilkite j kitg puoda ir centre
suformuokite duobute.
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e SkysCiy misinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teSlg minkykite 10 minuciy.
|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite duben;j 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j dubenj ir
apdenkite aliuminio folija.

Paruosty teslg palaikykite 1 dieng Saldytuve.
Padalinkite teslg j 4 lygias dalis ir i kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

e Apibarstykite didelio puodo dugng ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.

e Sumalkite pomidorus ir sumaiSykite visus
padazui skirtus ingredientus atskirame puode.
VirSui skirtas deSreles supjaustykite griezinéliais.
KoCélu plonai iSkoCiokite teslg.

IStepkite iSkoCiotg teslg pomidory padazu, tada
jdékite mocarelos surj ir desreles.

e Sudékite likusj mocarelos surj ir dziovintus
Ciobrelius ant desreliy, uzpilkite alyvuogiy
aliejaus ir kepkite pica.

@Pastaba. Tai keturiy picy receptas.

DVIGUBA PICA

INGREDIENTAI

TeSlai:

e 300 g Silto vandens (40 °C)

e 1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aligjaus
e 20 g Svieziy mieliy

e 20 g smulkaus cukraus

e 500 g milty

e 15 gdruskos

Virui:

e 200 g grazgarsciy

e 240 g parmezano surio

e Alyvuogiy aliejaus

PARUO IMAS
Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aligjy,
mieles ir smulky cukry.

e Miltus supilkite j kitg puoda ir centre
suformuokite duobute.

e SkysCiy misinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teSlg minkykite 10 minuciy.
|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite duben;j 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j dubenj ir
apdenkite aliuminio folija.
Paruosty teslg palaikykite 1 dieng Saldytuve.
Padalinkite teslg j 8 lygias dalis ir i kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.
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e Apibarstykite didelio puodo dugng ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.

KoCélu plonai iSkoCiokite tesla.

e Sakute subadykite teSla, kad nekilty.
Pasirtipinkite, kad teSloje buty pakankamai skyliy.
Teslg kepkite po vieng.

Tarp dviejy iSkepty teSlos gabaly jdékite strio.
Vir8y apibarstykite parmezano sriu,
grazgarstémis ir apSlakstykite alyvuogiy aligjumi,
tada patiekite.

Pastaba. Tai keturiy picy receptas.

PERLENKTA PICA

INGREDIENTAI

TeSlai:

e 300 g Silto vandens (40 °C)

e 1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aliejaus
e 20 g Svieziy mieliy

e 20 g smulkaus cukraus

e 500 g milty

e 15 gdruskos

Padazui:

e 200 g pomidory tyrés

e 1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aliejaus
e 1 arbatinio Saukstelio druskos

|darui:

e 250 g rikotos arba iSrtgy srio

e 200 g fermentuoty deSreliy
e 300 g mocarelos vandenyje
e 40 g parmezano surio

e 2 kiauSiniy

PARUOSIMAS

Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aligjy,
mieles ir smulky cukry.

e Miltus supilkite j kitg puoda ir centre
suformuokite duobute.

e SkysCiy misinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teSlg minkykite 10 minuciy.

e |berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite indg 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j indg ir
apdenkite aliuminio folija.

e 1 valandg kildinkite ruoSiamg teslg nustate 40
statinj orkaités rezima.

e Padalinkite teslg j 4 lygias dalis ir i$ kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

e Apibarstykite didelio puodo dugng ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.



e SumaiSykite visus padazo ingredientus atskirame
dubenyje.

e Supjaustykite jdarui skirtas fermentuotas
deSreles ir mozarelos strj mazais kubeliais, tada
sumaiSykite su kitais produktais.

KoCélu plonai iSkoCiokite teslg.

Sudékite paruosta jdarg ant vienos iSkociotos
teSlos pusés ir uzdenkite kita teSlos puse.
UZsukite kraStus j vidy ir gerai uzspauskite.

e Tedlg iStepkite padazo ingredientais, tada kepkite.

mPastaba. Tai keturiy perlenkty picy receptas.

TURKISKA PICA

INGREDIENTAI

TeSlai:

e 250 g Silto vandens (40 °C)

¥ valgomojo SaukSto alyvuogiy aliejaus

6 g SvieZiy mieliy

1 arbatinio Saukstelio druskos

375 g milty

¥ valgomojo SaukSto alyvuogiy aliejaus

Virui:

200 g liesos maltos jautienos

1 svoguno, smulkiai supjaustyto

2 skilteliy cesnako, smulkiai sukapoty

4 Sakeliy petrazoliy, smulkiai sukapoty

1 Zaliosios paprikos, smulkiai supjaustytos

2 valgomuyjy Sauksty pomidory tyrés

2 valgomuyjy Sauksty raudonyjy papriky pastos

Druskos

Juoduyjy pipiry

Kumino

Paprikos

PARUOSIMAS

e Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aliejy,
mieles ir smulky cukry.

e Miltus supilkite j kitg puoda ir centre
suformuokite duobute.

e SkysCiy misinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teslg minkykite 10 minuciy.
|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite indg 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j dubenj ir
apdenkite aliuminio folija.

e 1 valandg kildinkite ruoSiamg teslg nustate 40
statinj orkaités rezima.

e Padalinkite teSlg j 4 lygias dalis ir i§ kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

e Apibarstykite didelio puodo dugng ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.

e KocCélu plonai iSkoCiokite teslg.

e SumaiSykite visus virSaus ingredientus atskirame
dubenyje.

e IStepkite teSlos virdy, tada kepkite.

Pastaba. Tai keturiy turkisky picy receptas.

TURKISKA PITA SU MALTA MESA

INGREDIENTAI

TeSlai:

e 250 g Silto vandens (40 °C)

e 50 g Silto pieno

e 25 g Svieziy mieliy

e 259 smulkaus cukraus

e 500 g milty

e 25 gdruskos

|darui:

e 2 svoguny, smulkiai supjaustyty
e 300 g liesos maltos jautienos

e 4 Sakeliy petrazoliy, smulkiai sukapoty
e 4 valgomyjy Sauksty alyvuogiy aliejaus
e Druskos

e Juodyjy pipiry

Kra§tams:

e 50gairano

e 1 kiauSinio

VirSui:

e Sviesto

PARUOSIMAS

e Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aliejy,
mieles ir smulky cukry.

e Miltus supilkite j kita indg ir centre suformuokite
duobute.

e SkysCiy misinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teSlg minkykite 10 minuciy.
|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.

e |Stepkite indg 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j indg ir
apdenkite aliuminio folija.

e 1 valandg kildinkite ruoSiamg teslg nustate 40
statinj orkaités rezima.

e Padalinkite teslg j 4 lygias dalis ir i$ kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

e Apibarstykite didelio puodo dugng ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.

e Paskrudinkite svogunus ir maltg jautieng
keptuvéje pakaitintame alyvuogiy aligjuje. Tai
padare pridékite petrazoliy, druskos, juodyjy
pipiry ir sumaiSykite.

e KoCélu nelabai plonai iSkoCiokite teslg.
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Sudékite paruosta jdarg ant pusés iSkoCiotos
teSlos, iStepkite airano-kiausiniy miSiniu krastus
dalies, kuri bus vyniojama ant virSaus, tada
suvyniokite te$la.

Kepkite paruostg suvyniotg pita.

ISkepe iStepkite pitg sviestu ir patiekite.

[ ]
[ ]
@Pastaba. Tai keturiy pity receptas.

Neapolio pica
INGREDIENTAI
TeSlai:

300 g Silto vandens (40 °C)

1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aligjaus
20 g Svieziy mieliy

20 g smulkaus cukraus

500 g milty

15 g druskos

PadaZui:

200 g pomidory tyrés
1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aligjaus
1 arbatinio Saukstelio druskos

VirSui:

400 g mocarelos vandenyje
20 anCiuviy filé

4 valgomyjy Sauksty kapariy
Alyvuogiy aliejaus

PARUOSIMAS

Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aligjy,
mieles ir smulky cukry.

Miltus supilkite j kit puoda ir centre
suformuokite duobute.

SkysCiy miSinj supilkite ] duobute miltuose ir
gautg teSlg minkykite 10 minuciy.

|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite duben;j 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j dubenj ir
apdenkite aliuminio folija.

Paruosty teslg palaikykite 1 dieng Saldytuve.
Padalinkite teslg j 4 lygias dalis ir i kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

Apibarstykite didelio puodo dugna ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.
SumaiSykite visus padazo ingredientus atskirame
dubenyje.

VirSui skirtg surj supjaustykite dideliais
griezinéliais.

Kotélu iSkoCiokite tesla.

Aptepkite pomidory padazu iSkoCiotg teslg,
sudekite mocarelos surj, supjaustytg griezinéliais,
anCiuvius ir kaparius, tada kepkite.
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Pastaba. Tai keturiy picy receptas.

PICA ,,MARGARITA*
INGREDIENTAI
Teslai:

300 g Silto vandens (40 °C)

1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aligjaus
20 g Svieziy mieliy

20 g smulkaus cukraus

500 g milty

15 g druskos

PadaZui:

200 g pomidory tyrés
1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aligjaus
1 arbatinio Saukstelio druskos

VirSui:

400 g mocarelos vandenyje
10 Sakeliy SvieZiy baziliky
Alyvuogiy aliejaus

PARUOSIMAS

Puode sumaiSykite vanden;, alyvuogiy aliejy,
mieles ir smulky cukry.

Miltus supilkite j kit puoda ir centre
suformuokite duobute.

SkysCiy miSinj supilkite ] duobute miltuose ir
gautg teSlg minkykite 10 minuciy.

|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite indg 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruosty teslg j §j indg ir
apdenkite aliuminio folija.

Paruosty teslg palaikykite 1 dieng Saldytuve.
Padalinkite teslg j 4 lygias dalis ir i kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

Apibarstykite didelio puodo dugna ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.
SumaiSykite visus padazo ingredientus atskirame
dubenyje.

VirSui skirtg surj supjaustykite dideliais
griezinéliais.

Kotélu iSkoCiokite tesla.

IStepkite iSkoCiotg teslg pomidory padazu, tada
ant virSaus uzdékite grieZinéliais supjaustytg sirj.
ISkepe prie$ patiekdami apibarstykite SvieZiais
bazilikais ir apSlakstykite alyvuogiy aliejumi.

Pastaba. Tai keturiy picy receptas.




TURKISKA PITA SU CEDARIO SURIU IR RUKYTA
JAUTIENA
INGREDIENTAI
Te§la|
250 g Silto vandens (40 °C)

e 50 g Silto pieno

e 25 g Svieziy mieliy

e 259 smulkaus cukraus
e 500 g milty

e 25 gdruskos

|darui:

e 200 g tarkuoto Cedaro strio

e 120 g rukytos jautienos

Kra§tams:

e 50gairano

e 1 kiausinio

Virui:

e Sviesto

PARUOSIMAS
Puode sumaiSykite vanden;, alyvuogiy aliejy,
mieles ir smulky cukry.

e Miltus supilkite j kita indg ir centre suformuokite
duobute.

e SkysCiy misinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teslg minkykite 10 minuciy.
|berkite druskos ir paminkykite dar 3—4 minutes.
IStepkite indg 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruo$tg tesla j §j indg ir
apdenkite aliuminio folija.

e 1 valandg kildinkite ruoSiamg teslg nustate 40
statinj orkaités rezima.

e Padalinkite teSlg j 4 lygias dalis ir i§ kiekvieno jy
suformuokite rutuliukg.

e Apibarstykite didelio puodo dugng ir krastus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.

e SumaiSykite ingredientus, skirtus kraStams,
atskirame dubenyje.

KoCélu nelabai plonai iSkoCiokite teslg.
ISkoCiotos teSlos krastus iStepkite airano-
kiauSiniy miSiniu, tada uZsukite krastus j
vyniojamos teslos vidy. IStepkite airano-kiausiniy
miiniu ir vyniojamus kraStus.

e Uzdekite ant teSlos Cedaro sario, iSdéliokite
rukytos jautienos gabalélius vieng Salia kito, tada
kepkite.

e |Skepe pitos kraStus iStepkite sviestu ir patiekite.

@Pastaba. Tai keturiy pity receptas.

MAISYTA PICA

INGREDIENTAI

TeSlai:

e 300 g Silto vandens (40 °C)

e 1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aliejaus

e 20 g Svieziy mieliy

e 20 g smulkaus cukraus

e 500 g milty

e 15 gdruskos

Padazui:

e 200 g pomidory tyrés

e 4 3akeliy Svieziy Ciobreliy

e 1 valgomojo Sauksto alyvuogiy aliejaus

e 1 arbatinio Saukstelio druskos

VirSui:

e 20 gabaléliy fermentuoty desreliy

e 200 g desreliy

e 8 gabaléliy saliamio desros

* 10 juodyjy alyvuogiy be kauliuky

e 1 valgomojo Sauksto konservuoty kukurdzy

e 8 vidutinio dydzio pievagrybiy

¢ 400 g tarkuoto mocarelos surio

e Alyvuogiy aliejaus

PARUOSIMAS
* Puode sumaiSykite vandenj, alyvuogiy aliejy,
mieles ir smulky cukry.

e e \iltus supilkite j kit puoda ir centre
suformuokite duobute.

e e SkysCiy miSinj supilkite j duobute miltuose ir
gautg teslg minkykite 10 minuciy.

e e |berkite druskos ir paminkykite dar 3—4
minutes.

e e |[Stepkite indg 1 arbatiniu SaukSteliu alyvuogiy
aliejaus, jdékite paruo$tg tesla j §j indg ir
apdenkite aliuminio folija.

e Paruosty teslg palaikykite 1 dieng Saldytuve.
e Padalinkite teslg j 4 lygias dalis ir i$ kiekvieno
jy suformuokite rutuliuka.

e e Apibarstykite didelio puodo dugng ir kraStus
miltais, jdékite teSlos rutuliukus j puodg ir palikite
pusei valandos uzdenge drégnu audeklu.

e KoCelu plonai iSkoCiokite teslg.

o |SkoCiotg tesla iStepkite pomidory padazu,
apibarstykite trupu¢iu mocarelos sirio ir sudékite
ant jos visus ingredientus, tada ant virSaus
uzbarstykite likusj mozarelos strj ir kepkite.

e e |Skeptg picg prieS patiekdami apSlakstykite
alyvuogiy aligjumi.

Pastaba. Tai keturiy picy receptas.
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Kaip naudoti grilj

DEMESIO
Naudodami grilj, uZdarykite orkaites dureles.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Kepti galima visoje orkaitéje, tik virSutingje

malyje arba virSutingje dalyje jjungus apating ir

irSuting dalis.

Kepimas vienoje dideléje dalyje

Pirma kartg jjungus maitinima ir nustacius dabartinj

laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane

rodomas tik dabartinis laikas.

1. ISimkite i$ orkaités vidurings dalies plokSte. Tik
iSémus vidurings dalies plokSte orkaités laikmatis
veiks pagal vienos didelés dalies kepimo nuostatg.

2. Jjunkite orkaitg liesdami ® dvi sekundes.

3. Jjungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui vienoje didelé dalyje.
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4. Palieskite PP kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.
5. Norédami pasirinkti norimg grilio funkcijg, lieskite
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6. Pasirinkus funkcijg, galima nustatyti Sias
nuostatas: , Temperature” (temperatura), ,Rapid
Heating (Booster)* (greitasis kaitinimas
(stiprintuvas)“, ,Cooking time" (kepimo laikas) ir
,Cooking end time" (kepimo pabaigos laikas). Zr.
(Orkaités veikimas vieno skyriaus rezimu) Kaip
valdyti orkaités valdymo blokg, puslapis 23

7. Jeigu kepimo funkcijos, temperatiros vertés jums
tinka, palieskite Il kad pradetuméte kepti.
Prasideda kepimas.

8. Jei nustatytas kepimo laikas, orkaité iSsijungs

automatiskai laikui pasibaigus. Pasigirs du signalai.

Jeigu kepimo laikas nenustatytas, baige kepti vél
palieskite 1, kai maistas igkeps.
9. Norédami iSjungti orkaitg, palieskite mygtukqo
Kepimas jjungus tik virSutinés dalies rezimg
Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.
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Jstatykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.

ei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
ienoje dideléje dalyje.

Jiunkite orkaite liesdami (D dvi sekundes.
Jiungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui vienoje didelé dalyje.
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Pasirinkus funkcija, galima nustatyti Sias
nuostatas: , Temperature” (temperatura), ,Rapid
Heating (Booster)* (greitasis kaitinimas
(stiprintuvas)“, ,Cooking time* (kepimo laikas) ir
,Cooking end time* (kepimo pabaigos laikas). Zr.
(Tik virSutinés arba tik apatinés orkaités dalies
naudojimas) Kaip valdyti orkaités valdymo blokg,
puslapis 23

Jeigu kepimo funkcijos, temperattros vertés jums
tinka, palieskite > Il kad pradetumeéte kepti.
Prasideda kepimas.

Jei nustatytas kepimo laikas, jam pasibaigus
orkaité iSsijungs automatiSkai. Pasigirs du signalai.
Jeigu kepimo laikas nenustatytas, baige kepti vél
palieskite I, kai maistas igkeps.

Norédami i$jungti orkaite, palieskite mygtukg @

Kepimas tik virSutinéje dalyje, jjungus virSuting
ir apatine orkaités dalis

Pirmg kartg jjungus maitinimg ir nustacius dabartinj
laikg orkaité grizta j parengties ekrang. Ekrane
rodomas tik dabartinis laikas.

2.
3.

Jstatykite vidurinés dalies plokSte j vietg tarp 3 ir 4
lentynéliy kreiptuvy.

ei vidurinés dalies ploksté nejdedama,
orkaités laikmatis veikia kaip kepant
ienoje dideléje dalyje.

Jiunkite orkaite liesdami CD dvi sekundes.
Jiungus orkaite bus rodoma pirma funkcija,
badinga kepimui vienoje didelé dalyje.
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Kiekvieng kartg paspaudus
suaktyvinamos atitinkamai tik apatiné
dalis, apating ir virSuting dalys arba tik
virSuting dalis.
4. Suaktyvinkite abi dalis dukart paliete . Simbolis
™ bus rodomas 3alia kiekvienos orkaites dalies.
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7. Pasirinkus funkcijg, galima atskirai reguliuoti
kiekvienos orkaites dalies Temperature
(temperatura) ir Cooking time (kepimo laikas).
Siems nustatymams mirksés aktyvios kepimo
dalies simbolis ™ Zr. (VirSutinés ir apatinés
orkaités daliy naudojimas vienu metu) Kaip valdyti
orkaités valdymo blokg, puslapis 23

8. Jeigu kepimo funkcijos, temperatiros vertés jums
tinka, palieskite > Il kad pradetumeéte kepti.
Prasideda kepimas.

9. Jei nustatytas kepimo laikas, jam pasibaigus
orkaité iSsijungs automatiSkai. Pasigirs du signalai.
Jeigu kepimo laikas nenustatytas, baige kepti vél
palieskite 1l kai maistas igkeps.

10. Norédami iSjungti orkaite, palieskite mygtuka @

5. Palieskite I kad pereituméte j funkcijos
nustatymo ekrang.

» Atitinkamos funkcijos numeris mirkses ekrane.

6. Liesdami A\ /~v pasirinkite norimg funkcija,
kurig naudosite su pasirinkta virSutinés dalies
grilio funkcija.

mE 1.0IC " el
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Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

Kepant vienoje dideléje dalyje: maisto gaminimo grilyje laiko lentelé

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Skardos jdéjimo lygis Temperatira (°C) Kepimo laikas
apytikslis, min.

0

# priklatsomal nuo storlo

20 2Hmn

PrieS kepant bet kokliis patickalis sidiome 1§ anksto mardaug 5 minutes pakaitinl.
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Kepant vienoje dideléje dalyje: maisto ruoSimo Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal
laiko lentelé, skirta kepimo patiekalams EN 60350-1, kad buty lengviau kontroliuoti
reikalavimus, taikomus produkty bandymams

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Skardos jdéjimo Temperatira (°C)
lygls apytikslis, min.

Uil 2 g P L 8 e e

4
Mésos kukuliai Grilio groteles 4 280 25...35 min.
{lautiena) - 12
gabaliukai
epant dui jkaitinti orkaite.
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ETechninis aptarnavimas ir prieziura

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazéja trikCiy atvejy.

PAVOJUS:
Prie§ atlikdami techning prieZidirg ir pries
alydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo

tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

PAVOJUS:
Prie§ valydami virykle, leiskite jai atvésti.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

e KruopSciai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo liku€ius bus
lengviau paSalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kitg kartg

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupuciu
indy plovimo skyscio, minkStg skudurélj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei i8Sluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiliejusius arba po valymo likusius skysCius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonéje (be Sveiiamyjy
medziagy) sudrekintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

‘ am tikros valymo priemonés ar valymo

medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinangiy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali kilti elektros smugis.

Valdymo skydo valymas
Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu
skuduréliu, paskui nusluostykite sausa Sluoste.
mJei jisy gaminyje jtaisyti mygtukai /
rankenéles, valydami valdymo skydel],
nenuimkite valdymo rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydel]!

Orkaiteés vidaus valymas

Orkaités Soniniy sieneliy valymas

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali

nebiti.)

1. ISimkite i$ orkaités vidurinés dalies plokSte

2. IStraukite vielines groteles ir iStraukite kaiStelj Nr.
(1) i$ apkabos.

3. VisiSkai iStraukite vielines groteles, traukdami jas
i$ orkaités. Jsitikinkite, kad kaiStelis Nr. 2
iStrauktas i$ jo apkabos galingje sieneléje, o
galiukas Nr. 3 —i$ Soningje sieneléje esancios
verzlés.

2

4. Nuvalykite vielines groteles ir orkaités Sonines
sieneles, naudodami indy ploviklj, drungng
vanden; ir minkstg audinj ar kempine.

5. Pritvirtinkite vielines groteles orkaiteje taip, kad jy
kaiSteliai (2) buty jstatyti j jy apkabas ant korpuso,
0 galiukas Nr. 3 —j verzle Soninéje sieneléje.
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|statykite vieliniy groteliy kaistelj ( j jo apkabg,

esanCig ant korpuso.
e . . . 1 Durelés
sitikinkite, kad vielinés grotelés gerai 5 Viris usrakintas(uzdarvt -
istatytos | apkabas. yris u;ra intas(uzdaryta pozicija)
3 Orkaité
4

Kataliziniai pavirsiai o Viyris uzrakmtg_’__(andaryta 0zicija)

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje jos gali
nebiti.)

Vidinés Soninés (A) ir / arba galiné jusy gaminio
sienelé (B) gali biti padengta kataliziniu emaliu.
Katalizines sienelés yra Sviesios matings spalvos ir
akyto pavirSiaus. Kataliziniy orkaités sieneliy valyti
negalima. Akytas kataliziniy sieneliy pavirSius iSsivalo
savaime, sugerdamas ir skaidydamas iSsitaSkiusius
riebalus (pavercia juos garais ir anglies dvideginiu).

Orkaités dury valymas
Orkaités dureléms valyti naudokite Siltg vandenj su
frupuciu indy plovimo skyscio, minksta skudureélj ar

kempine ir sausg skudurélj drégmei iSSluostyti. 4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
Nevalykite orkaités dureliy ir stiklo kad jos atsikabinty nuo desiniojo ir kairiojo vyriy.
medziagomis, kurios gali paZeisti pavirsiy, Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
pvz., abrazyviniais valikliais, metaliniais proceso metu atlikius Zingsnius reikia atlikti
gremztukais, plieniniais Sveitikliais arba atvirkSCia tvarka. Vél jstate dureles,
balikliais. nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
s C e s esanciy spaustuky.
Orkaités dureliy iSémimas — U —— ! —
1. Atidarykite priekines dureles (1). Dureliy vidinés stiklo plokstés
2. Atlenkite spaustukus, esancius prie deSinés ir iSemimas
kaires priekiniy dureliy puses wriy korpusy (2), (i funkcija yra pasirinkting. Jasy gaminyje jos gali
paspausdami juos zemyn, kaip parodyta nebti.)
paveikslélyje.
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Viding orkaités dureliy stiklo plokSte galima iSimti ir
iSvalyti.
Atidarykite orkaités dureles.

1 Rémas

2 Plastmasiné dalis
Nuimkite plastmasing, priekiniy dureliy virSuje
sumontuotg dalj, patraukdami jg link saves.

4 123

Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté

Vidiné stiklo ploksté

ISoriné stiklo plokste

4 Plastiking stiklo plokStés anga, apatine

Trupufj kilstelékite toliausig viding stiklo plokSte (1) A
kryptimi kaip parodyta paveikslélyje ir iStraukite jg,
traukdami B kryptimi.

Pakartokite Siuos veiksmus, kad iSimtuméte viding
stiklo plokste (2).

w N =

Pirmasis zingsnis norint perdéti dureles — vél jdéti
vidine stiklo plokste (2).

Dékite nusklembtg stiklo ploksStés kampa kaip parodyta
paveikslélyje, kad jis atsiremty j nusklembta plastikines
angos kampg

Viding stiklo ploksté (2) privalo bati sumontuota
plastikingje angoje, Salia toliausiai viduje esancios
stiklo plokstés (1).

Jdedant tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte (1),
Sios plokStés spausdinta pusé turi bati nukreipta
vidinés stiklo plokStés link.

Svarbu, kad vidinés stiklo plokStés apatinis kampas
baty jtaisytas apatinéje plastikinéje angoje.
Spauskite plastiking dalj rémo link tol, kol pasigirs
spragtelgjimas.

Orkaités lemputés keitimas

PAVOJUS:

Prie§ keisdami orkaités lemputé, jsitikinkite,
kad prietaisas yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir
atveses, kad iSvengtumeéte galimo elektros
smugio.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Orkaités lemputé - tai speciali, 300 °C kar¢iui
atspari elekiros lemputé; iSsamiau zr.
Techniniai duomenys, pusiapis 11. Orkaités

lempugiy galima nusipirkti i jgaliotojo
techninio aptarnavimo centro atstovy.
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Lemputés padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

Siame prietaise naudojama lempa netinkama
kambariy apSvietimui. §i lempa skirta

naudotojui padéti geriau matyti maista.

Siame prietaise naudojamos lempos turi
atlaikyti ekstremalias sglygas, pavyzdziui,

didesne nei 50 °C temperatura.

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputé:

1. IStraukite gaminio kiStukg i$ elektros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj prie$ laikrodZio rodykle ir
nuimkite jj.

3. Jei orkaitéje jrengta (A) tipo lemputé (7r.
iliustracijg), ja iSsukite ir pakeiskite kaip parodyta.
Jei orkaitéje jrengta (B) tipo lemputé, jg iStraukite
ir pakeiskite kaip parodyta.
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4. Uzdékite stiklinj gaubtel].

Jeigu orkaitéje sumontuota keturkampé lemputé:
1. Istraukite gaminio kistuka i§ elektros tinklo.

2. Nuimkite vielines groteles, kaip apraSyta. Zr. .

3. Atsuktuvu nuimkite apsauginj stiklinj gaubtel].
4. Jei orkaitéje jrengta (A) tipo lemputé (r.
iliustracijg), ja iSsukite ir pakeiskite kaip parodyta.
Jei orkaitéje jrengta (B) tipo lemputé, jg iStraukite
ir pakeiskite kaip parodyta.
(B

5. Paskui uzdékite stiklinj gaubtelj, o paskui —
groteles.



Trikéiy nustatymas

Tai normalu, nes viryKlei veikiant pasiSalina garai. >>> Tai néra gedimas.
Kai metalines dalys kaista, jos gali plestis ir kel triukSma. >>> Tai néra gedimas.
e Perdegé arba suveiké elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy déZéje. Jeigu

reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.
inio laido ki jkistas | (Zemintg) lizdg. >>> Patikrinkite Kistumo jjungima.

e Perdegé orkaités lemputé. >>> Pakeiskite orkaités lempute.
e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy deZéje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite saugiklius.

Orkaite nesyla.
e Gali biti nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperattira. >>> Nustatykite tam tikra orkaités
kepimo funkcijg ir (arba) temperatira.
e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy deZéje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite saugiklius.
mJeigu atlikus visus iame skyriuje aprasytus
nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta,

kreipkités | jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstova. Niekada nebandykite patys

taisyti sugedusio gaminio.
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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi nacin iskoristiti Vas$ proizvod, koji je
napravljen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta pazljivo pre koriS¢enja proizvoda i uvajte ih kao podsetnik za buduéu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, prilozite i ovo korisnicko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moZe da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori§¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa koriS¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
po Zivot i imovinu.

Upozorenje za elektriéni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

Upozorenje za vrele povrSine.

B B BB A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zaStitite od opasnosti povreda i
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

Opsta bezbednost

e (vaj uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

e (vaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa smanjenim
fiziCkim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili suim data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

e Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisnicki
prirucnik, etikete proizvoda i
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druge relevantne dokumente i
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenje.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

AKo je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektricnog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektricar u
sluCaju da se proizvod Koristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koris¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.



Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na
njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Nikad dodirujte utikaC vlaznim
rukama! Nikad ne iskljucujte
povlacenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiS¢enja i popravke.

Ako je prikljucni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaca
ugradenog u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

Zadnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
priklju¢ak ne dodiruje zadnju
povrSinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata reme i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlaScena kvalifikovana lica.

U sluCaju oStecenja, iskljuCite
proizvod i odvojite od elektricne
mreze. Da biste to uradili,
iskljuCite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslablienog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vrucim povrSinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
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izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanje.
Plehove za peCenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno reme.
Akumulirana toplota bi mogla da
oSteti dno rerne.

Ne Kkoristite abrazivna sredstva za
CiScenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima
rerne jer mogu izgrebati povrsinu,
Sto moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne Kkoristite paroCistace za
CiSéenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na zi¢ane police

Vazno je da se zicana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stabilnost pre postavljanja jela na
njih (vidi sledecu sliku).

Ne Kkoristite proizvod ako je staklo
na prednjim vratima skinuto ili
napuklo.

Rucica rerne ne sluzi za suSenje
peSkira. Ne kacCite peskir,
rukavice ili sline proizvode od
tekstila dok rostilj radi sa
otvorenim vratima rerne.

Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rerne.
Postavite papir za peCenje u
Serpu ili na dodatak za rernu (pleh,
gril itd.) zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite viSak
delova papira za pecenje koji
prelazi dodatak ili Serpu da biste




sprecili rizik od dodirivanja grejnih
elemenata u rerni. Nikada
nemojte da koristite papir za
pecenje na temperaturi koja je
veca od naznacene temperature
za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za pecCenje direktno
na dno rerme.

UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac
kola iskljucen pre zamene lampe
da biste izbegli moguc¢nost
strujnog udara.

Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od pozara:

Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u uticnicu kako ne bi
izazvao varnice.

Ne Kkoristite oStecen, isecen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

Pobrinite se da na uticnici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni tecnosti.

Namena

Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.
PAZNJA: Ovaj aparat sluzi samo
za Kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
za grejanje prostorije."

Ovaj proizvod ne sme se koristiti
za zagrevanje tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.
Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
ili pogresnog rukovanija.

Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.
Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odlozite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

ElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuCen i nemojte im
dozvoliti da se igraju sa
proizvodom.

Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.

7/SB



Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglaSen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elekironski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kucnim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektricnog i elekironskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
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Usaglasenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadrzi
Stetne i zabranjene materijale navedene u direkdivi.
Odlaganje ambalaznog materijala

e Ambalazni materijali su opasni po decu.
Ambalazni materijal Cuvajte na bezbednom
mestu, van domaSaja dece. Ambalazni materijali
za ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji
se mogu reciklirati. Odlozite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obic¢nim kucnim otpadom.



E Opste informacije
Pregled

8
9

1 Kontrolna tabla 6 Lampa

2 Rucka 7 Gornji greja¢

3 Prednja vrata 8 Motor ventilatora u gornjem delu (iza lima)

4 PoloZaji police 9 Motor ventilatora u donjem delu (iza lima)

5 Srednja ploca

: : - . f SN 7Ty
o = E%Cé,,lvulm 1O & Pl
12 1 10 9 8 8 7 6 5 4

1 Displej za funkciju 8 Tasteri za gore/dole

2 Polje indikatora taénog vremena 9 Taster za podeSavanje temperature/pojadavaca

3 Polje indikatora temperature 10 Taster za izbor funkcije

4 Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja 11 Taster za izbor odeljka rerne

5 Taster za Piro* 12 Taster za UKLJ./ISK.

6 Taster za vreme i podeSavanja * (Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)

7 potvrdu
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji

je opisan u ovom korisnickom prirucniku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

—y

Korisnicki prirucnik

Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili peenje
velikih komada mesa.

Duboki pleh

Koristi se za peciva, velike komade mesa, veoma
so¢na jela i sakupljanje masnoce tokom pecenja
na rostilju.

Zicani roétilj

Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, przena ili
kuvana na Zeljenu policu.
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5. Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na

teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i Zicanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova ZiCane police i pleha.




Tehnicke specifikacije

Ugradne dimenzile NishaSrnadubing
Glavna rermna
UnuftraSnja lampa
Potronja rostilja
" Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektricnih rerni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim opterec¢enjem sa gornjim i donjim
grejaCem ili sa funkcijama koje ukljuuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa slede¢im prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevanine funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomo¢ ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.
** Pogledajte . Instalacija, strana 12.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez \rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavestenja da bi se poboljSao proizvoda li u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. dobili uz proizvod, dobijene su pod

- - laboratorijskim uslovima u skladu sa
Slike koje su date u ovom uputstvu za ) odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od
ipatrebu su samo ilusirativng | mozda se nece radnih uslova i uslova okruzenja proizvoda, ove
u potpunosti poklapati sa vasim proizvodom. vrednosti se mogu razlikovat.

11/SB



E Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaziti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovlaSéene
0sobe i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektri¢ne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa
svim lokalnim propisima za gasne i/ili

elektriCne instalacije.

OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStecenja. Ako

ustanovite oStecenja, nemojte ga instalirati.
OSteceni proizvodi predstavljaju opasnost po
vaSu bezbednost.

Pre instalacije
Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske
ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu

aparata i zidova kuciSta i nameStaja mora da se ostavi
bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).
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e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrsceni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se
instalira polica izmedu reme i fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moZe da prouzrokuje povecanu potrosnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.

ko proizvod ima Zi¢ane rucke, vratite rucke
na bocne zidove kada pomerite uredaj.




Y
A

* min.

Instalacija i povezivanje

e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.

Elektriéno povezivanje

Povezite proizvod sa uzemlienom uti¢nicom koja je

zaSticena minijaturnim prekidatem odgovarajuceg

kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli , Tehnicke

specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiri¢ara da

obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok

koristite proizvod sa ili bez transformatora. NaSa

kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce

/ e . ik
%/ 720

547

proisteci zbog koriS¢enja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.

OPASNOST:

Na gasnu mrezu proizvod sme da prikljuci
samo ovlaéeno kvalifikovano lice. Garantni
rok za proizvod poéinje samo nakon pravilne
instalacije.

Proizvoda nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile
neovlaScene osobe.
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OPASNOST:
Elektriéni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir

sa vrucim delovima proizvoda.

OSteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektriénog udara, kratkog spoja
ili pozara!

e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plo€ici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku plocicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , TehniCke
specifikacije”.

OPASNOST:
Pre radova na elektriénoj instalaciji iskljucite
proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

Utika¢ kabla za napajanje mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne postavljajte ga

iznad ploce za kuvanje).

okom povezivanja Zica morate da poStujete

nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajuéu utiénicu i utika¢ za
rernu. U sluéaju da ograni¢enja napajanja
uredaja premaSuju nominalne vrednosti struje
za utika¢ i utiénicu, proizvod mora da se
poveZe preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez korid¢enja utikaca i uticnice.

Prikljucite kabl za napajanje u uticnicu.

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uCvrstite
vodeci rauna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavijen.

UCvrstite rernu pomocu 2 zavrinja kao Sto je prikazano
na slici.
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Nakon postavljanja postarajte se da su zavrinji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom kori§¢enja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i
prednji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30
minuta nakon 3to je rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator e se takode
iskljuciti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Finalna provera
1. Rukuijte proizvodom.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

e SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanje sa vazdunim mehuricima ili deblji
karton i dobro zalepite.

e Da biste sprecili da reSetka za roétilj i pleh u remi
oStete vrata reme, postavite komad kartona na
unutraSnju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za bo¢ne
stranice.



e Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premeStajte ga u uspravnom poloZaju.

Proverite opsti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna oStecenja koja su mogla

nastati za vreme transporta.
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ﬂ Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj

koristite na ekoloSki nacin i Stedite energiju:

e Uremi koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote biti bolji.

e Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to
savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.

e U toku peCenja ne otvarajte Cesto vrata reme.

Prva upotreba
Pocetno podeSavanje vremena

)
N ” ((69)) kco
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e Kad god je moguce, kuvajte vise jela u rerni
istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve
Serpe koje se mogu staviti na Zi¢anu reSetku za
rostilj.

Kuvajte vie jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
vee hiti zagrejana.

Mozete da uStedite energiju tako Sto Cete
elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre
kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata rermne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

@ B8P E%gleMi@i%%?iﬁfﬂsE
12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Displej za funkciju 2. Podesite Cas pomocu A/~
2 Polie indikatora tagnog viemena 3. Dodimite [ da potvrdite cas.
3 Polie indikatora temperature 4, Minutili simbol (9 ¢e .zat.repereti. Podesije minute
4 Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja pomacu N el Dodimite (] da potvrdite
. podeSavanje minuta.
5 Taster za Piro N
6 Taster za vreme i podeSavanja ?
7 potvrdu HD DLI -
8 Tasteri za gore/dole
9 Taster za podeSavanje temperature/pojadavaca

10 Taster za izbor funkcije

11 Taster za izbor odeljka rerne

12 Taster za UKLJ./ISK.

* (Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)

Podesite pocetno vreme

1. Kada proizvod ukijugite prvi put, &as i & ée
zatrepereti.

N | ’

.
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» Vratiée se na displej pripravnosti. Na displeju se
rikazuje samo trenutno vreme.

OcH

o §Meni za podeSavanje vremena se ponovo
1 prikazuje u sluCaju duZeg nestanka elektricne
energije.




Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti
povrsina.
Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teénosti za Cicenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

1. Uklonite sve ambalazne materijale.

2. QbriSite povrSine proizvoda viaznom krpom ili
sunderom i osusite ga krpom.

Prvo zagrevanije

UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako

oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da

sagore bilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

Elektricna rerna

1. lzvadite sve plehove za pecenje i Zicanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

Zatvorite vrata rere.

Izaberite stati¢an polozaj.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledaite .
UKljucite na oko 30 minuta.

. Iskljucite rernu; pogledajte

erna za rostilj

Izvadite sve plehove za peCenje i Zicanu reSetku
ro$tilja iz rerne.

Zatvorite vrata rere.

Izaberite najvecu jacinu za rostilj; pogledaite .
UKljucite na oko 30 minuta.

Iskljucite rostilj; pogledajte

=IO~ W

IS

okom prvog ukljuéivanja se par sati moze
javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neobiénog
mirisa. lzbegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se osecaju.
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K Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj moZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

OPASNOST:
Vodite raduna kada otvarate vrata rerne, jer

moze da izade para.
Para koja izlazi moZe da opece vaSe ruke, lice
i/ili oCi.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.
Stavite kalup za peCenje na sredinu police.
Izaberite pravilan polozaj police pre nego Sto
ukljucite rernu ili rostilj. Ne menjajte polozaj
police dok je rerna vruca.

e \ratareme drZite zatvorena.

Saveti za peenje mesa

e Prelivanje celog pileta, éurke i velikih komada
mesa sa prelivima kao §to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e PeCenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duze u poredenju sa pecenjem iste koli¢ine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remni oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se bolje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiCu kada se meso sece.

e Riba se moze staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne suse

se. Ravni komadi, raznjici i kobasice su narogito
pogodni za petenje na rostilju, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode kao to su paradajz i crni luk.
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e Rasporedite komade koje treba peci na ziCanoj
reSetki rostilja ili u plehu za pecenje sa reSetkom
za rostilj tako da oni ne prelaze veliinu grejaca.

e Namestite Zianu policu ili pleh za pecenje sa
reSetkom za rostilj na odgovarajuéem nivou u
remi. Ako peCete na zicanoj polici, namestite
pleh za pecenje na donjoj polici radi sakupljanja
masnoce. Dimenzija pleha za pecenje koji treba
namestiti mora da omoguéi pokrivanje celokupne
oblasti pecenja. Ovaj pleh se mozda ne
isporucuje uz proizvod. U pleh za pegenje dodajte
malo vode radi lakSeg CiSéenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moze da prouzrokuje pozar. Za
pecenje na rotilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadniji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Kako koristiti elektricnu rernu

Polozaj resetki

Postoji 6 reSetki u vaSoj rerni pogodnih za upotrebu, od
kojih su 3 u donjem delu, a 3 u gornjem delu. Postoji
jo$ jedan Zljeb za resetke u prorezu gde Ce biti
ugradena srednja ploca (A). Nemojte koristiti ovaj usek
kao stalak dok pecete.




MoZete peci u 4 razlicita dela rerne.

u
u

‘ I Nizi gornii delovi

Funkcije rerne
Redosled radnih rezima koji je ovde prikazan moze
odstupati od konfiguracije vaSeg uredaja. Ove funkcije
se 0dnose na rermu sa samo zasebnim velikim delom.
S|

MoZete pedi samo u gornjem
delu rerne. Pogodno je za
roétilj i pecenje manjih
Zzapremina jela.

Mozete kuvati samo u doniem
delii rerne Pogodno ie za
Kivanje manjih zapremina

jela

Mozete kuvati istovremeno u
donjim i gornjim delovima
reme. Pogodno je za kuvanje
dva razlicita jela.

Mozete kivall U zasebrom
velikom delil reme. Pogodng
je za kuvanje vecih zapremina
il vise wista jela.

Zasehan veliki
dep

Sve funkcije vaSe reme su objadnjene u ovom odeljku.

Statiens
{gornje | donje
grejarje)

Doniji greja¢

Staticno +
venlilator
Donje/oormnie
arejane sa
veptilatoromy)

Odmrzavanje
(sa
ventilatorom)

Kada je gornji deo aktivan, na displeju se
pojavijuju temperatura, poloZaj reSetke,
simbol kuvanja, simbol pripravnosti, simbol
vremena kuvanja i simbol vremena
zavrSetka kuvanja ovog dela rerne.
Kada ie aornil deo aldivan, na displeiy se
pojaviitiu temperabira, poloza redetke,
simbot kuvanja, simbol pripraviost, simbol
viemena kvanja | simbol viemena
zavrSetka kuvania ovog dela reme.
Kada su niZi gornji delovi aktivni, na
displeju se pojavijuju temperatura, poloZaj
reSetke, simbol kuvanja, simbol
pripravnosti, simbol vremena kuvanja i
simbol vremena zavrSetka kuvanja ovih
delova rerne.

Kadla je zaseban velild deo aldivan na
displeiu se poiaviiuju temperatiiea, polozaj
resetke, simbol kivania, simbol
priptaviosti. simbol wemena kivania i
simbol vremena zavrsetka kuvania ovog
delareme

Sornji | donfl grejac su
tkdiutent U isto vieme.
Kuwvalte samo sa jednim
plehom.

Ukljucen je samo doniji grejac.
Pogodan je za picu i da
naknadno zapecete jelo
odozdo.

Ukiiticen s gornii grejac,
donji grejac | ventilator (U
Zadajem 7idly Ve vazdih
56 raviomerna | brzo Skl po
Citavol remi pomocl
yentilatora. Kuvajte samo sa
fednim plehom

Rerna se ne zagreva.
UKljucen je samo ventilator (u
zadnjem zidu). Pogodno za
odmrzavanje zamrznute
granulirane hrane na sobnoj
temperaturi i hladenje kuvane
hrane.
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Kuvanie sa
ventilatorom

Gorniji grejac i
ventilator
(Gornii grejac
sa
ventilatorom)

Kuvanje sa
viSe funkcija
3D

Skonomicnl gl

Veliki grit

Grll | ventilator
(Grll sa
ventllatorom)

Odrzavanje
toplote

Lidiiicen je samp ventiator i
Zadnjem zdui. Topao vazdih,
kol se zagreva ventilatorom,
56 ravnomerno | brzo skl kroz
rerh pomocy ventilatora,
Prethodne zagrevanie u vedini
sliitajeva nile potrebiio.
Gorniji grejac i ventilator (u
zadnjem zidu) su ukljuceni.
Vrug vazduh se bolje Siri
pomocu ventilatora u
poredenju sa situacijom kada
je ukljucen samo gorniji

Donji grejac | ventilator u
Zadhiem aidu su ukliuceni o
isto veeme Pogodno za
petenie pice

Gornji grejac, donji grejac i
ventilator u zadnjem zidu su
ukljuceni u isto vreme.
Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Samo je unutrasnji deo
gornjeq grejata na gorijem
deli rerne ukdjucen Pogodno
28 grilovanie malih i stedniih
kolicing mesa.

Unutrasniji i spoljasnji deo
gornjeg grejaca na gornjem
delu rerne su ukljuceni
istovremeno. Pogodno za
grilovanje srednje kolitine
mesa.

Ventilator U zadnjem zidu je
tidiuten stoviemeno sa
unbirasoiim | spoliasniim
delom gornieg grejata na
gorniem del rerme Viud
vazdih se ravaomero | bizo
Sirl po Citavol remi pormocu
ventilatora. Pogodno 7z
arilovanie srednje kolicine
mesa

Koristi se za odr7avanje
temperature hrane spremne
za posluZenje u duzem
vremenskom periodu.
Nemojte koristiti za kuvanje
hrane.




Ekonomitng Ukditigen je samo ventilator 0
Kivanje Zadnjem 7idu). Da ustedite
Yentilatorom energii. mozete korshiti ow
funkeliu umesto da kuvate
pomoci Zagrevania
ventitatorom na temperati
160-220 °C Medutim,
vieme kivanja ce se malo
produdt
Vieme kuvanja koje se odnos|
na ovu funkeliu nazoateno je
1 tabeli Fkonomicno
zagrevanie ventilatorom
Kuvanie pri Jelo se istovremeno zagreva
niskim od vrhai od dna. Pogodan je
temperaturama | za sporo kuvanje pecenih /
zapetenih komada mesa
{teletina, jagnjetina, Zivina
itd.) u otvorenoj posudi na
niskoj temperaturi. Ova
funkcija omogucava socno
meso i meko iznutra. Koristite
higijenski prikladne vrste
mesa. Na ploci za kuvanje,
rodtilj itd. zapecite sve
povrsine mesa u vreli tiganj.
MoZete kuvati zapeceno meso
sa funkcijom "niska
temperatura kuvanja” duze
vreme. Kuvajte samo sa
jednim plehom.
Gornji JI deo Zagrevanje ventilatorom Statitno | ventilator
Ekonomicni ventilator Zagrevanie ventilatorom
Gornji grejac i ventilator Kuvarie sa vise funkeija (30)
Veliki gril i ventilator Pica
Veliki gril Bornji grejac 1 ventilator
Odmrzavanje Velild gril 1 ventiiator
Ekonomicni gril Vel gril
deo Zagrevanie ventilatorom Ekonomicni gril
Ekonomicni ventilator Ekonomicni ventilator
Gdmrzavanie Donil grejac
Donji grejat Odrzavanje toplote
Pica Kivanie pri niskim
Zi gornji deo Sa ventilatorom i sa lemperaturama

ventilatorom Odmizaveanie
Veliki gril sa ventilatorom Tabela funkcija

Odmrzavanje i odmrzavanje Tabela funkcija oznacava funkcije koje se mogu
Ekonomicni gril sa koristiti u rerni i njihove odgovarajuce maksimalne i
ventilatorom minimalne temperature.

Ay AL
A

m
[=]
=]

Ventilator i donji greja¢
Ventilator i pica uredaja.

Zaseban vellk

Funkcije se razlikuju u zavisnosti od modela
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Odgovarajuéi simboli e trepereti na displeju
dok budete vrSili podeSavanije.

elektriCne energije. Morate ponovo
programirati rernu.

@Program ée biti otkazan u slugaju nestanka

acno vreme se ne moze podesiti dok rerna
radi u nekoj funkeiji ili ako je za rernu izvrSeno
poluautomatsko ili automatsko programiranje.

Cak i kada je rerna iskljugena, sijalica rerne se
pali kada su vrata rerne otvorena.

koje moZe hiti podeSeno za ,Vreme kuvanja“ je
ograni¢eno na 6 sati u svim poloZajima osim
za funkcije ,OdrZavanije toplote” i ,Kuvanje pri
niskim temperaturama”“.

mZbog sigurnosnih razloga, maksimalno vreme

Zbog sigurnosnih razloga, maksimalno vreme
koje moZe hiti podeSeno za ,Vreme kuvanja“ je
ograni¢eno na 6 sati u svim poloZajima osim

za funkcije ,OdrZavanije toplote” i ,Kuvanje pri
niskim temperaturama”“.

Rerna radi najvise 2 sata na temperaturama od
280 °C ili vise.

Zaseban veliki deo

temperatura | opseg (°C)
°C
Staticno + 175 40-280
- = =
ventilatorom
Kuvanje sa 205 40-250
3D
ventilator
ventilator

ventilator
b A
toplote
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Kivanje pri 50150
niskim
femoeratitama

O £ 12

Gornji deo

Funkcija Preporuéena | Temperaturni
temperatura | opseg (°C)
10,
C

ventilatorom

ventilator

ventilator

Veliki gril 40-280
40 280

e TSR i
gril
ventilator
Odmezavere |~ -
Doniji deo
Temperaturni
opseg (°C)
yentilatorom

Preporucena
temperatura
°C

40-280

ventilator
(Odwezavene |- - |



Kako rukovati kontrolnom jedinicom rerne
1

(@]

:” «@)ﬂza

E P
o | 3 -
12 11 10 9
Displej za funkciju
Polie indikatora tatnog vremena
Polje indikatora temperature
Taster za pocetak/zaustavljanje kuvanja
Taster za Piro*
Taster za vreme i podeSavanja
potvrdu
Tasteri za gore/dole
Taster za podeSavanje temperature/pojadavaca
10 Taster za izbor funkcije
11 Taster za izbor odeljka rerne
12 Taster za UKLJ./ISK.
* (Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)
Simboli na displeju:
Simbol brzog zagrevanja (pojacivaca)
Simbol trajanja kuvanja
Simbol zavrSetka trajanja kuvanja
Simbol alarma
Simbol odabira dela rerne:
Simbol kuvanja
Simbol taénog vremena
Simbol zaustavljanja
Simbol funkcije odrZavanja toplote

OO ~NO O wnN =

OWPHLTI

e —
—

3¢ Simbol odmrzavanja

O Simbol zaklju¢avanja sata

O] Simbol vremena na displeju

(g} Simbol pode$avanja jacine zvuka

Simbol samogiscenja (piroliticko
CiScenje)*

Simbol ekonomitnog samociS¢enja

(ekopiroliticko CiS¢enje)*
Simbol sonde za meso*

Razlikuje se u zavisnosti od modela
uredaja.

* Ay
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!

8 7 6 5 4

Rukovanje rernom kao zasebnim delom

Ru¢no kuvanje biranjem temperature i funkcije

rada

Nakon $to izaberete funkciju i temperaturu rerna ce

raditi bez obzira na vreme kuvanja tokom manuelnog

rukovanja. Remna se nece automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja. Kuvanje treba da zavrsi
korisnik.

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti
prikazana na displeju.

I D w |:||: =il

4. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.

5. Podesite zeljenu funkciju kuvanja dodirivanjem
tastera /~v. Dodirnite [ da potvrdite
podeSavanie.

- |:||: c0°
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6. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite T

jednom da dodete do displeja za temperaturu. C i
™ ¢e zatrepereti na displeju.

" L
G |

¢ ——

7. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.
Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodirnite [+ da
potvrdite temperaturu.

8. ZaPojadivac (brzo zagrevanje) dodirnite °C
priblizno 3 sekunde dok se na displeju ne pojavi

s&. Eg Ce se pojaviti i pojaéivaé Ce biti aktiviran.
L C
5 vac T2 1
: 'C 2
C l—— .=a

Kada podesite pojagiva¢, rerna radi na
maksimalnoj snag? da postigne zadatu

temperaturu. =® Ce se iskljuciti kada se
postigne zadata temperatura.
PodeSavanje pojacivaca je aktivno za

funkcije kod kojih se prikazuje Eg kada
dugo dodirujete C Pojacivac se moZe
aktivirati samo za operacije kuvanja koje
se obavljaju u zasebnom velikom delu.

9. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

10. Ako su vrednosti funkcije i temperature kuvanja
prikladne, dodirnite D> Bﬁ da biste zapoceli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti | B> ée se pojaviti na displeju.

m | 3 "]c
3 ( >
| |:Il:

» Rerna Ce se zagrejati do podeSene temperature.

@;Svi segmenti simbola za unutra$nju
emperaturu rerne {ée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

11. Kada je proces kuvanja okoncan, ponovo dodirnite
taster I Il dve sekunde da prekinete kuvanje.
Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;
Odabirom temperature i funkcije koja odgovara
pripremi vaSeg obroka i podeSavanjem vremena

kuvanja moZete podesiti da se rerna automatski
iskljugi po isteku vremena kuvanja.
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Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rerne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti
prikazana na displeju.

BO*
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4. Dodirnite P’ da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

5. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.

- |:||: c0°
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6. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomuda dodete do displeja za temperaturu.
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Simbol U ¢e zatrepereti na displeju.
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7. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.
Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodirnite <) da
potvrdite temperaturu.

8. ZaPojadivac (brzo zagrevanje) dodirnite °C
priblizno 3 sekunde dok se na displeju ne pojavi

=@, =@ Ce se pojaviti i pojaéivaé ¢e biti aktiviran.

m | 3 "]c
3 (
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9.

Kada podesite pojagiva¢, rerna radi na
maksimalnoj snazi da postigne zadatu
temperaturu. E& ¢e se iskljuciti kada se

postigne zadata temperatura.
PodeSavanje pojacivaca je aktivno za

funkcije kod koph se prikazuje =® kada
dugo dodirujete C Pojacivac se moZe
aktivirati samo za operacije kuvanja koje
se obavljaju u zasebnom velikom delu.

Za vreme kuvanja dodirite © jednom. I ¢e
zatrepereti na displeju.
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11.
12.

. Dodirnite A/~ da podesite zeljeno vreme

kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem [
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl ce
ostati osvetljeni na displeju.

Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata reme.

Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite Dﬁ)ﬂ 2 sekunde da
histe zapoteli kuvanje. Kuvanje ée podeti i > ce

2 X

Se pojaviti na displeju.
] ©
R
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ko Zelite da otkazete postavku nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem

remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu

moZete iskljuciti i dodirivanjem

PodeSavanje zavrSetka vremena kuvanja na

kasnije vreme;

MoZete obezbediti da rerna radi i automatski se iskljuci

podeSavanjem temperature i funkcije rada koja

odgovara pripremi vaSeg jela, vremena kuvanja i

zavrSetka kuvanja na kasnije vreme, ruéno kontroliSuci

kuvanje bez podeSavanja trajanja kuvanja.

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti

prikazana na displeju.
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4. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje

» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu do

podeSene vrednosti. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu

funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.

5.

Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu funkciju
rada.

unutraSnje temperature ¢e svetleti kako se unutrasnja
temperatura priblizava podeSenoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na displeju funkcije.

m;s,vi segmenti simbola za unutranju
emperaturu rerne ﬂée se ukljuciti kada rerna

dostigne podeSenu temperaturu.

13.

14.

15.

Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
™l oglasice se alarmni signal.

Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite D> I 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

- |:||: c0°
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6. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomoda dodete do displeja za temperaturu.

Simbol L ¢e zatrepereti na displeju.
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7. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.
Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodirnite i+ da
potvrdite temperaturu.
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8. ZaPojadivat (brzo zagrevanje) dodirnite °C
priblizno 3 sekunde dok se na displeju ne pojavi

=®. E® Ce e pojaviti i pojaéivaé ¢e biti aktiviran.
L a 1nec
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Kada podesite pojagiva¢, rerna radi na
maksimalnoj snazi da postigne zadatu

temperaturu. :[k Ce se iskljuciti kada se
postigne zadata temperatura.
PodeSavanje pojacivaca je aktivno za

funkcije kod kojih se prikazuje EIE kada
dugo dodirujete C Pojacivac se moZe
aktivirati samo za operacije kuvanja koje
se obavljaju u zasebnom velikom delu.

9. Zavreme kuvanja dodirnite C jednom. Plee
zatrepereti na displeju.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (1.
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl ce
ostati osvetljeni na displeju.

11. Dodirnite (5 dva puta kratko za zavrsetak
vremena kuvanja. = ¢e zatrepereti na displeju.
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12. Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu vrednost
zavrSetka vremena kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem [, Kada je zavrietak
vremena kuvanja podesen, S cese neprekidno
prikazivati.

13. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata reme.

14. Ako su vrednosti funkcije, temperature i zavrSetka
vremena kuvanja prikladne, dodirnite P> Il 2
sekunde da biste zapoCeli kuvanje.

" |:| c |20 i '(j}
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» » Hl ée se pojaviti na displeju. Tajmer rerne
automatski racuna vreme poCetka kuvanja oduzimajuci
vreme kuvanja od zavrSetka vremena kuvanja koje ste
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podesili. Kada vreme pocetka kuvanja nastupi,
izabrana funkcija kuvanja e biti aktivirana, =1 ée
nestati i rerna ce se zagrejati do zadate temperature.
Bice na toj temperaturi do kraja podeSenog vremena
kuvanja. Svaki nivo na simbolu unutradnje temperature
Ce svetleti kako se unutraSnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni grejaci i
preporuceni polozaj pleha se pojavijuju na displeju
funkcije. Sijalica rerne je upaljena za vreme procesa
kuvanja.

Svi segmenti simbola za unutraSnju

emperaturu rerne Eée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

15. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
~ibli oglasice se alarmni signal.

16. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

17. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite P>l 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

ko Zelite da otkaZete program nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem
remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem
Rukovanje rernom samo kao gornjim ili donjim
delom
Ru¢no kuvanje biranjem temperature i funkcije
rada
Nakon $to izaberete funkciju i temperaturu rerna ce
raditi bez obzira na vreme kuvanja tokom manuelnog
rukovanja. Remna se nece automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja. Kuvanje treba da zavrsi
korisnik.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. 4.
Zlieba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera (D dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na
displeju.
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4. Dodirnite jednom da aktivirate donji deo rerne.
Postavljanje temperature i poCetni koraci pri procesu
kuvanja i za donji i za gornji deo rere ce se ponovijati
na isti nacin. (Na slikama je izabran donji deo rerne.)
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.
5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.
» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.
6. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite

jednom da dodete do displeja za temperaturu.
Simbol C Ce zatrepereti na displeju.
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8. Dodimite A/~ da podesﬂe zeIJenu temperaturu.

Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodimite (<] da
potvrdite temperaturu.

9. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

10. Ako su vrednosti funkcije i temperature kuvanja
prikladne, dodirnite P> da biste zapoceli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti | B> e se pojaviti na displeju.
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» Rerna Ce se zagrejati do podeSene temperature.

m;s,vi segmenti simbola za unutranju
emperaturu rerne iée se ukljuciti kada rerna

dostigne podeSenu temperaturu.

11. Kada je proces kuvanja okon¢an, ponovo dodirnite
taster P> Il dve sekunde da prekinete kuvanje.
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Kada upotrebljavate samo gornji ili donji
deo za kuvanje, neka deo koji ne koristite
bude prazan jer e se zagrejati.

Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;
Odabirom temperature i funkcije koja odgovara
pripremi vaSeg obroka i podeSavanjem vremena
kuvanja moZete podesiti da se rerna automatski
iskljuci po isteku vremena kuvanja.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a ta¢no vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera (D dve
sekunde.

3. Kada ukijucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gornjem delu ce biti prikazana na

displeju.
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4. Dodirnite jednom da aktivirate donji deo rerne.
Postavljanje temperature i poCetni koraci pri procesu
kuvanja i za donji i za gornji deo rerne ce se ponovijati
na isti nacin. (Na slikama je izabran donji deo rerne.)
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
ldeo, odnosno samo gornji deo.

5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

6. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomoda dodete do displeja za temperaturu.
Simbol C Ce zatrepereti na displeju.
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8. Dodimite A/ da podesﬂe zeIJenu temperaturu.

Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodimite [£] da
potvrdite temperaturu.

9. Zavreme kuvanja pritisnite (5 jednom da dodete
do postavke ,Vreme kuvanja“ na tekstu displeja.
Plee zatrepereti u isto vreme.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (1
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl ce
ostati osvetljeni na displeju.

11. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

12. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite > I 2 sekunde da
histe zapoteli kuvanje. Kuvanje ée podeti i > ce
Se pojaviti na displeju.
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» Vaa rerna ¢e odmah poceti sa radom u |zabranoj
funkciji i povecace unutrasnju temperaturu do
podeSene vrednosti. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e svetleti kako se unutrasnja
temperatura priblizava podeSenoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na displeju funkcije.

m;s,vi segmenti simbola za unutrasnju
emperaturu rerne Le se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

13. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
™l oglasice se alarmni signal.
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14. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

15. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite P>l 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

ko Zelite da otkazete postavku nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem
remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem
PodeSavanje zavrSetka vremena kuvanja na
kasnije vreme;
MoZete obezbediti da rerna radi i automatski se iskljuci
podeSavanjem temperature i funkcije rada koja
odgovara pripremi vaSeg jela, vremena kuvanja i
zavrSetka kuvanja na kasnije vreme, ruéno kontroliSuci
kuvanje bez podeSavanja trajanja kuvanja.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na

displeju.
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4. Dodirnite jednom da aktivirate donji deo rerne.
®ée se pojaviti pored aktivnog dela rerne. Postavijanje
temperature i poGetni koraci pri procesu kuvanja i za
donji i za gornji deo rerne Ce se ponovijati na isti nacin.
(Na slikama je izabran donji deo reme.)
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.

5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje

funkcije rada.
» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.




6. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu funkciju
rada.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu, dodirnite
jednomoda dodete do displeja za temperaturu.

Simbol C Ce zatrepereti na displeju.
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8. Dodirnite A/~ da podesﬂe zeIJenu temperaturu.

Kada dosegnete Zeljenu vrednost, dodimite [] da
potvrdite temperaturu.

9. Zavreme kuvanja dodirnite & jednom. [ I
zatrepereti na displeju.
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10. Dodirnite A/~ da podesite Zeljeno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem [
Kada je vreme kuvanja podeSeno, Pl e se
neprekidno prikazivati.

11. Dodirnite (5 dva puta kratko za zavrsetak
vremena kuvanja. = ée zatrepereti na displeju.
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12. Dodirnite A/~ da podesne zeIJenu vrednost
zavrSetka vremena kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem [, Kada je zavrsetak
vremena kuvanja podesen, S cese neprekidno
prikazivati.

13. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

14. Ako su vrednosti funkcije, temperature i zavrSetka
vremena kuvanja prikladne, dodirnite P>l 2
sekunde da biste zapoCeli kuvanje.

» » 1 ée se pojaviti na displeju. Tajmer reme

automatski raCuna vreme poCetka kuvanja oduzimajuci

vreme kuvanja od zavrSetka vremena kuvanja koje ste
podesili. Kada vreme poCetka kuvanja nastupi,
izabrana funkcija kuvanja e biti aktivirana, = ée
nestati i rerna ce se zagrejati do zadate temperature.

Bice na toj temperaturi do kraja podeSenog vremena

kuvanja. Svaki nivo na simbolu unutradnje temperature

Ce svetleti kako se unutraSnja temperatura priblizava
podesenoj vrednosti. Dopunski aktivni grejaci i
preporuceni polozaj pleha se pojavijuju na displeju
funkcije. Sijalica rerne je upaljena za vreme procesa
kuvanja.

Svi segmenti simbola za unutraSnju

emperaturu rerne iée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.

15. Kada se kuvanje zavrsi, na displeju Ce se prikazati
™l oglasice se alarmni signal.

16. Da zaustavite zvuk alarma, samo dodirnite bilo koji
taster. Rerna se nece automatski iskljuCiti.

17. Ako Zelite da rerna nastavi da radi, pritisnite P i 2
sekunde. Rerna Ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

ko Zelite da otkaZete program nakon
podeSavanja kuvanja prilagodavanjem
remena kuvanja, moracete ponovo da
podesite vreme kuvanja. Ako Zelite, rernu
moZete iskljuciti i dodirivanjem
Istovremeno koriSéenje gornjeg i donjeg dela
rerne
Ru¢no kuvanje biranjem temperature i funkcije
rada )
Nakon $to izaberete funkciju i temperaturu rerna ce
raditi bez obzira na vreme kuvanja tokom manuelnog
rukovanja. Remna se nece automatski iskljuciti po
isteku vremena kuvanja. Kuvanje treba da zavrsi
korisnik.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na

displeju.
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Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.

4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem dva puta.
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5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

6. Dodirnite A/~ da izaberete odgovarajucu
funkciju kuvanja medu funkcijama koje su
podeSene za oba dela rerne. Na primer, moZete
izabrati funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo pecete u donjem delu
reme.

Nakon $to izaberete funkciju, ,Temperaturu® i

»vreme kuvanja“ mozete zasebno podesavatl za svaki

deo rerne. Simboli aktivnin delova rerne ™ i Cza ovo
odeSavanje Ce trepereti.
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7. Ako Zelite da promenite temperaturu rerne,
dodirnite “C jednom da pristupite dlspIeJu 7a

temperaturu gornjeg dela rerne. ™ C
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog

dela rerne.
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8. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.

Kada dodete do Zeljene vrednosti, potvrdite

temperaturu dodirivanjem . Cée neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ e
zatrepereti.

9. Da promenite temperaturu donjeg dela rerne,
aktivirajte displej za temperaturu donjeg dela
rerne dodirivanjem (). Simbol donjeg dela rerne
™ ¢e zatrepereti.
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10. Dodirnite °C jednom da prlstuplte displeju za

temperaturu donjeg dela rerne. C i ™ e
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog
dela rerne.

11. Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu temperaturu.
Kada dodete do zeljene vrednosti, potvrdite

temperaturu dodirivanjem 21, "L ée neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ e
zatrepereti.

ko Zelite da promenite podeSavanje
emperature dok istovremeno koristite
[gornji i donji deo rerne, temperaturna
razhka izmedu owh delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti pod
medusobnim temperaturnim uticajem.

12. Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata rerne.

13. Ako su vrednosti funkcije i temperature kuvanja
prikladne, dodirnite P> Il da biste zapoceli kuvanje.
Kuvanje ¢e poceti i > i ™ ce se pojaviti na
displeju gornjeg i donjeg dela rerne.
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Svi segmenti simbola za unutraSnju

emperaturu rerne Jﬂée se ukljuciti kada
rerna dostigne podeSenu temperaturu.

14. Kada je proces kuvanja okon¢an, ponovo dodirnite
taster >l dve sekunde da prekinete kuvanje.
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Kuvanje pomocu podeéavanja vremena kuvanja;

Poluautomatski rad

Odabirom temperature i funkcije koja odgovara

pripremi vaSeg obroka i podeSavanjem vremena

kuvanja moZete podesiti da se rerna automatski

iskljuci po isteku vremena kuvanja.

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.

Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer

ce funkcionisati kao celokupan zaseban

deo.




2.

3.

UKljucite rernu dodirivanjem tastera @ dve
sekunde.

Kada ukljucite rernu, prva funkcija namenjena
kuvanju u gomjem delu Ce biti prikazana na

displeju.
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4.

Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gornji deo.

Aktivirajte oba dela dodirivanjem &l dva puta. ™
¢e se pojaviti pored svakog dela rerne.
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5.

Dodirnite P da udete na displej za podesavanje
funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.

6.

Dodirnite A/~ da izaberete odgovarajucu
funkciju kuvanja medu funkcijama koje su
podeSene za oba dela rerne. Na primer, moZete
izabrati funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo pecete u donjem delu
reme.

Nakon $to izaberete funkciju, ,Temperaturu® i
»vreme kuvanja“ mozete zasebno podeSavati za svaki
deo rerne. Za ova podeSavanja Ce zatrepereti simbol
aktivnog dela za kuvanje ™.
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7.

Ako 2e|ite°da promenite temperaturu rerne,
dodimite “C jednom da pristupite displeju za
temperaturu gornjeg dela rerne. Simbol
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog
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8. Dodirnite A/~ da podesite Zelienu temperaturu.

Kada dodete do Zeljene vrednosti, potvrdite

temperaturu dodirivanjem &7, "L ée neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje T ée
zatrepereti.

9.

Da promenite temperaturu donjeg dela rerne,
aktivirajte displej za temperaturu donjeg dela
rerne dodirivanjem [£]. Simbol donjeg dela rerne
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10.

Dodirnite "C jednom da prlstuplte dlspIeJu 7a

temperaturu donjeg dela rerne. Simbol
zatrepereti na displeju za temperaturu izabranog
dela rerne.

11. Dodirnite A/~ da podesite Zeljenu temperaturu.

12.

Kada dodete do zeljene vrednclsti, potvrdite
temperaturu dodirivanjem A Lece neprekidno
svetleti i simbol aktivnog dela za kuvanje ™ ée
zatrepereti.

ko Zelite da promenite podeSavanje
emperature dok istovremeno koristite
[gornji i donji deo rerne, temperaturna
razhka izmedu owh delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti pod
medusobnim temperaturnim uticajem.

Dodirnite & jednom za vreme kuvanja aktivnog
donjeg dela rerne. 21 ¢e istovremeno zatrepereti.
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13.

14.

Dodirnite A/~ da podesﬂe Zelieno vreme
kuvanja i potvrdite podesavanje dodirivanjem (.
Kada je vreme kuvanja podeSeno, [P e se
neprekidno prikazivati na displeju.

Za vreme kuvanja drugog gornjeg dela rerne
najpre aktivirajte deo dodirivanjem 1. Simbol
gornjeg dela rerne ™ ¢e zatrepereti. Zatim
dodimite ¢ jednom. Simboli [P ¢e istovremeno
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15.

16.

Dodirnite A/~ da podesite Zelieno vreme
kuvanja za gornji deo i potvrdite podeSavanje
pomocu [, Kada je vreme kuvanja gornjeg dela
podeseno, [P ée se neprekidno prikazivati na
displeju.

Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata reme.
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17. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite > I 2 sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti i P e
se pojaviti na displeju.

» VaSa rerna ¢e odmah poceti sa radom u izabranoj

funkciji i povecace unutrasnju temperaturu do

podeSene vrednosti. Bice na toj temperaturi do kraja
podeSenog vremena kuvanja. Svaki nivo na simbolu
unutraSnje temperature ¢e svetleti kako se unutrasnja
temperatura priblizava podeSenoj vrednosti. Dopunski
aktivni grejadi i preporuceni polozaj pleha se pojavijuju
na displeju funkcije.

m;s,vi segmenti simbola za unutra$nju
emperaturu rerne ﬂée se ukljuciti kada rerna
dostigne podeSenu temperaturu.
18. Po zavrSetku kraceg vremena kuvanja ¢e se
jednom zacuti signalni zvuk i simboli =1 P
odgovarajuceg dela rerne ¢e nestati.

Kada se kuvanje zavrsi, na displeju ée se prikazati ™ i
Pl oglasice se alarmni signal.

19. Izvadite jelo iz rerne kada trajanje kuvanja istekne.

Kada ponovo zatvorite vrata rerne, kuvanje u
drugom delu sa duzim frajanjem kuvanja Ce biti
nastavljeno.

20. Kada duze vreme kuvanja istekne, dva puta ¢e se
zaduti signalni zvuk i simboli 121
odgovarajuceg dela rerne ée zatrepereti.

21. Kuvanie ¢e prestati.

22. Ako zelite da oba dela rerne nastave da rade,
dodirnite >8] 2 sekunde. Rerna ¢e nastaviti
kuvanje neodreden vremenski period.

Ako Zelite da otkazete poluautomatski

program nakon njegovog podeSavanja,

moracete ponovo da podesite trajanje

kuvanja. Ako Zelite, rernu mozZete iskljuciti

i dodirivanjem 2 sekunde.
Iskljuéivanije elektricne rerne

Dodirnite @ 2 sekunde da iskljucite rernu.
KoriSéenje zakljuéavanja tastera

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tastera mozete
spreciti koriScenje rerne.

ZakljuCavanje tastera se moze koristiti kada je
rerna u pripravnosti. PodeSeno zakljuéavanje
astera Ce biti otkazano u slu¢aju nestanka
elektricne energije.

Aktiviranje zakljuGavanja tastera

1. Vige puta kratko dodimite © dok se na displeju
ne prikaze ,ISKLJUCENO".
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» o Ge zatrepereti.

2. Dodirnite taster .\ jednom da aktivirate
zakljuCavanie tastera. ZakljuCavanije tastera ce biti
aktivirano, a na displeju Ce se pojavi

LUKLJUGENO®. o-r Ce nastaviti da treperi.

Un

3. Dodirnite[¥] da potvrdité podeSavanje.
» Tekst Ce nestati | o Ce neprekidno svetleti.

Ostali tasteri rerne ne funkcionisu kada se
aktivira funkcija zaklju¢avanja tastera izuzev
astera AN

Deaktiviranje zaklju¢avanja tastera

1. Dodirnite ~ jednom da deakfivirate zakljuGavanje
tastera. Na displeju ce se pojaviti ,ISKLJUGENO®.

2. Dodirnite (] da potvrdite podeavanie.

OFF

» ZakljuCavanje tastera ¢e bm deaktivirano, a sa
displeja ¢e nestati o-w.

Upotreba sata kao alarma

Tajmer rerne mozete koristiti za bilo kakva upozorenja
ili kao podsetnik nezavisno od programa kuvanja.
Alarm nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se samo
za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kada Zelite da
okrenete hranu u rerni posle odredenog vremena.
Alarm ¢e se oglasiti kada istekne vreme koje ste
podesili.

Maksimalno vreme alarma moze biti 23 ¢asa i
59 minuta.

PodeSavanje alarma:
1. Vi$e puta kratko dodirnite & dok se na displeju
ne prikaze JAWAYH poCeti da treperi.

r.rr
Juu

N

pa

2. Dodirnite A/~ da podesne Zelieno vreme i
potvrdite podesavanje dodirivanjem [, Kada je




vreme alarma podeSeno, LDgese neprekidno
prikazivati.

3. Alarm Ce se oglasiti nakon $to vreme alarma
istekne.

4. Alarm mozete da prekintete dodirivanjem bilo kog
tastera.

PonisStavanje alarma:

1. Vi$e puta kratko dodirnite & dok se na displeju
ne prikaze Q

2. Dodirujte ~ dok se na displeju ne pojavi

,00:00° i potvrdite podesavanje dodirivanjem (1.

» Alarm Ce biti ponisten i simbol L. ée nestati.
PodeSavanje zvuka

Zvuk se moze podesiti samo kada je displej rerne u
pripravnosti.

1. Vi$e puta kratko dodirnite & dok se na displeju

ne prikaze <n e zatrepereti na displeju.
e
|
|

2. Postoje 2 vrste zvuka, odnosno ,1“ i ,2"“.
Dodirnite A/~ da izaberete Zeljenu vrstu.

3. Dodirnite ] da potvrdite podeSavanje.

» Vratiée se na displej pripravnosti. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

PodeSavanje taénog vremena

TacCno vreme se moze podesiti samo kada je rerna

iskljucena. Ako Zelite da promenite vreme koje je

postavljeno tokom pocetnog podeSavanja:

1. ViSe puta kratko dodirnite & dok se na displeju
ne prikaZe (. Cas i simbol ( ¢e zatrepereti na
displeju.

Jelo Broj plehova Dodatak za upotrebu Poloiaj police
rada pribliZ. u min.

Koladi o plehy Jeddan pleh Standardni pleh?
Kolag u kalupu Jedan pleh Kalup zakolag na

Zicanom rogtilju**

Sitn) kplac) Jedan pleh Standardni pleh?
— Jedan pleh Standardni pleh*

5 Standarnim aleh

1-Duboki pleh*
3-Standardni pleh*
5-Pleh za pecivo”

- =

Eopmen e
@I_-
e

ﬁ-
precnika 26 o na
Zanom oty
precnika 26 cm na
Zianom rostilju**
i PP o
obrugont precnikd 26 cm

Ny Y

Ann

Jurdul
I\

Koristite A\ /~\ da podesite ¢as.

Dodirnite [7] da potvrdite podesavanje.

Minuti i simbol {2 ée zatrepereti. Podesite minute

pomodu tastera ./~. Dodimite [ da potvrdite

podeSavanje minuta.

ey
INNA-
UL

» Vratiée se na displej pripravnosti. Na displeju se
rikazuje samo taéno vreme.

OcH

> w

Tabela vremena kuvanja

remena navedena u tabeli su orijentaciona.

Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od

rste hrane, debljine, tipa i vaeg nacina
kuvanja.

Za zaseban veliki deo Pecenje jela i pecenje
mesa

ko su saveti za kuvanje zaleplieni na staklo
rata rerne kada ih otvorite, mogu se primeniti
a Citav zaseban deo.

Prva polica rerne je donja polica.

25..35
s

30..45

25 38

30 .40
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na Atanont At
4 Okl kalug sa
optigom preénika 26em

Jedan pleh Pleh za pecnvo .E
5 Standarﬁmpleh‘

3 pleha 1-Pleh za pecivo”
3-Standardni pleh”
5-Duboki pleh*

kvasn fostn
5 Standardm pleh*

o

904

35..45

o

45 .55

3 pleha 1 -Plsh 7a pecivo® 55 85
3 Standardni el
5:Duboki pleh’

Ohogadena Jedan pleh Standardni pleh* E _ 25 .35
emva

Doleha TPy @
5 Standordni pleh’

35 45

3 pleha 1-Pleh za pecivo” 45 Hb
3-Standardni pleh”
5-Duboki pleh*

mm feh s e
2 pleha 1-Standardni pleh* @
3-Pleh za pecivo®

Lazanje Jedan pleh Staklena/metaing
pravbligania pasita na
Jicanon rostiljie

Plca Jedan pleh Standardni pleh* .—

Jedan pleh Stindardn pieh” ‘——

Govede Snicle Jedan plen Standardni pleh*

(cele) / Pedene

Japnject it Jetlan pleh Standardnipleh?

{miisakal

- — - @-
Petenapin dedan pleb Shndardn pieh’

082k

- - = -
Cureling (5 Jetlan pleh Standardnipleh? £ )s

kil

- Jedan pleh Standardni pleh® --

Jedan pleh Standardn pieh*

190

200 . 220

25 min,
250/max zatim
180 ... 190
25 min
2hlimax zatim
190
25 min.
250/max zatim
190
15 min
250fmax Zalim

a0
15 min.
250/max zatim
180...190
25 min
Eﬁofmax Zatim
- 1890
25 min.
250/max zatim
180 ... 190

35 45
35 45

904

15..20
1Gm15
100 .

i

.

150 ... 210

2030

Za sve viste el nradiarome da orethodng zagreiets o
* Ovi dodac se mozda e Isponitulu sa prolvodom
 Hdodar) o ne sporifun sa provodon o sukamerciaine doshipn dodae)

Samo za donji deo Pecenje jela i peGenje mesa

upotrebu rada pribliZ. u min.

e [ g [T
tanom st
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3 Standafam el

- . E--
oprugom precnika
26 cm na zicanom
rostilju**
B IR MLl 8 1) B SRS BELE LI NI
3-Standardni pleh”
@I_-
pecva

Ploa Jedan pleh Standardni pleh* .15

P&Eem piie Jedan pleh Standardni pleht 15 i 808
82k 250/max zatim
180 190
uretina Jedan pleh Standardni pleh* 25 min, 150 ... 210
(Secena) 250/max zatim
180 ... 190

L o Y s

Za sve vrste Jela predlazemo da prethodno zagrejete reru.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
* Ti dodaci se ne Isporutuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Samo za gornji deo Pecenje jela i pe¢enje mesa
upotrebu rada pribliZ. u min.
I...I——
Zoanom rostll s
owoe ol | swemper |06 | & [ B0
mi—

peciva
Petenopis Jedan pish Standardnipish? B 60 .80
1 82ky Esoimax zalim
100
Curetina Jedan pleh Standardni pleh” 25 min. 150 .. 210
(Secena) 250/max zatim
180 ... 190
20 g

Jedan plel Standardni pleh .@i-

Za sve vrste Jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Pecenje pice na visokoj temperaturi
rada g pribliZ. u min.
BenaEne R REEEEE
e
a la romana) picu™*
pleut
picu™*
ﬁ 1 320 aon

lalimacin DioT

mlevenim picu**

mesom’”
pleut

i G 0 — S B B
picu*
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Tuiska oltd ea Jetlan pleh Kanient poitinetas 70 1 5.6
tedar sfrom | piclT
pastiamime

miks)* picu™*
X Za qus wrste el predizemo ta prethodno zagreiste ey
2 dodactee ne ooninil Sapobvodom To su komereialng dostupn ot

Eko zagrevanje sa ventilatorom

Nemojte menjati temperaturu kuvanja nakon
Sto kuvanje pocne u reZimu "Eko zagrevanje sa|
entilatorom".

Ne otvarajte vrata za vreme kuvanja u rezimu
"Eko zagrevanje sa ventilatorom".

Jelo

— Broj plehova Dodatak za PoloZaj police Temperatura (°C)
upotrebu pribliZ. u min.
Pl
pleh*

e el

Obogacena peciva Jedan pleh Standardni _ 40 .. 45
pleh*
* Ol dodac] 58 moZda e isponitiifi sa prolriodom.

Tabela kuvanja za testiranje jela (Za zaseban o Prva polica rerne je donja polica.

veliki deo)

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u
suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olakSalo
kontrolne institucije da testiraju produkte

rada pribliZ. u min.

Shorthread Jedan pish Standardnipish? 2030
Standardni pleh* 20 .30

3:-Pleh xapecive
3-Pleh za pecivo*
5-Duboki pleh*
(SRR [ se | Sadaduier | |
B

5-Standadnl plel
3 pleha 1-Duboki pleh* 30 .45
3-Standardni pleh*
5-Pleh za pecivo®
Jedan pleh Okrugli kalup sa oprugom 30..40
precnika 26 cm na Zicanom
rostilju*
2 pisha 1-Dkrigh kalup sa oprogom o
DrEcoika 26 o na Ztanom
rosti
4 Okriiglh kalup sa opriigon
prechika 26 conna plehu 20
pecha
Pita od jabuke Jedan pleh Okruglu ernu metalnu b5.. 85
posudu sa oprugom precnika
20 cm na zicanom rostilju**

posidi 52 oprdgom precnika
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Kaoh dedan pleb Okitigh kalup sa cprigom 2505
pretnika 26 om na idanom
sl

140
140
140
140
180
150
180
150
100
150
180
180
180

3
3
12
1-3-5
3
3
1.5
1-3-5
2
2
14
2
2




1-Okruglu crnu metalny
posudu sa oprugom precnika
20 cm na Zi¢anom ro8tilju**

3-Okruglu crnu metalnu

posudu sa oprugom precnika
20 cm na plehu za peciva**
78 sub Urste la predlarime td prethodin Zdgrelete ren
* Ovi dodact se mozda ne isporadul sa proizvodom.

2 Titodec] 5o ne Bponitul se prolzvodom To s konierciialng dostipnl dodect

Saveti za pecenje kola¢a

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 °C i skratite vreme pecenja.

e Ako je kola€ vlazan, koristite manje tecnosti ili
smanjite temperaturu za 10 °C.

e Ako je kolaC previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju reSetku, smanjite temperaturu i
produzite vreme peCenja.

e Ako je dobro ispecen iznutra, ali je lepljiv spolja,
koristite manje te¢nosti, smanjite temperaturu i
produzite vreme peCenja.

Saveti za pecenje testenine

e Ako je kolaC previSe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 °C i skratite vreme pecenja.
Naprskajte slojeve testa sosom od mleka, ulja,
jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno mnogo vremena da se
ispeCe, povedite rauna da debljina testenine
koju ste pripremili ne prema3uje dubinu pleha.

e Ako gorniji sloj testenine dobije braon boju, ali
donji deo nije ispecen, postarajte se da se veca
koli¢ina sosa koji ste upotrehili za testeninu ne
nalazi na dnu testenine. PokuSajte da sos
ravnomerno raspodelite na slojeve testa i na
povrSinski sloj radi ravnomernog pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i
emperaturom koji su navedeni u tablici
kuvanja. Ako doniji deo jo$ uvek nije dovoljno

ispeden, sledeci put pleh postavite na jednu
reSetku nize.

Saveti za kuvanje povréa

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
umesto u plehu. Zatvorene posude ¢e zadrzati
teCnost koju jelo ispusta.

e Ako se jelo od povrca ne skuva, obarite povrce
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Recepti za picu

PICA SA KULENOM (A LA ROMANA)

SASTOJCI

Za testo:

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 20 gsvezeg kvasca

e 209 Sedera

e 500 gbraSna

e 15gsoli

Za sos:

e  {paradajza

e 2 kaSike pasiranog paradjza

e 2 kaSike maslinovog ulja

e 2 kaSiice soli

Za nadev:

e 400 g narendane mocarele

e 400 g kulena

e 4 srednje kaSike zaGinskog timijana

e Maslinovo ulje

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 34 minuta.

e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.

e Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Narendajte paradajz i pomeSajte sve sastojke za
S0S U odvojenoj posudi.

Isecite kulen za nadev na krugove.
Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.

e Razmatite paradajz sos na razvijeno testo, a
zatim dodajte mocarelu i kulen.

e Dodajte ostatak mocarele i zaCinski timijan na
kulen, sipajte maslinovo ulje i ispecite picu.

Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.
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NASLAGANA PICA

SASTOJCI

Za testo: )

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)

1 kaSika maslinovog ulja

20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za nadev:

e 20 grukole

e 240 g parmezana

e Maslinovo ulje

PRIPREMA
U Ciniji pomesajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.

Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u

frizideru.
Podelite testo na 8 jednakih delova i razvijte ih.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.

e Probusite rupe u testu viljuSkom kako biste
sprecili da nadode. Vodite racuna da probusite
dovoljno rupa po Citavom testu.

Ispecite jedan po jedan deo testa.

Stavite parmezan izmedu dva pecena dela testa.
Stavite parmezan, rukolu i maslinovo ulje odozgo
i posluite.

@Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.

KALCONE

SASTOJCI

Za testo: )
e 300 g mlake vode za pice (40 °C)
1 kaSika maslinovog ulja
20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea
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e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 250 g ricotta sira ili urde

e 200 g fermentisanog kulena

e 300 g mocarele u vodi

e 40 g parmezana

e 2jaja

PRIPREMA
U Ciniji pomesajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

e Dodajte so i mesite jo§ 34 minuta.

e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u odvojenoj
posudi.

e Isecite fermentisan kulen i mocarelu za nadev na
male kocke, a zatim pomeSajte ostatak materijala.
Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.
Stavite pripremljeni nadev na polovinu razvijenog
testa i oivicite ga drugom polovinom testa. Uvijte
ivice testa prema unutra i Cvrsto zatvorite.

e Razmaiite sastojke sosa na testo, a zatim ga
ispecite.

Napomena: Ovaj recept je za 4 kalcone.

TURSKA PICA (LAHMAGUN)
SASTOJCI

Za testo: )

e 250 g mlake vode za pice (40 °C)
¥ kaSike maslinovog ulja

6 g svezeg kvasca

1 kaSicica soli

375 g braSna

¥ kaSike maslinovog ulja

Za nadev:

200 g mlevenog malomasnog govedeg mesa
1 sitno iseckan crni luk

2 Cena sitno iseckanog belog luka
4 granCice sitno iseckanog perSuna



1 sitno iseckana zelena paprika

2 kaSicice pasiranog paradjza

2 kaSicice pasirane crvene paprike
So

Crni biber

Kumin

Paprika

PRIPREMA

U &iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte teCnu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.
Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.
Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.
Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.
PomeSajte sve sastojke za nadev u odvojenoj
posudi.

e Nanesite nadev na testo, a zatim ga ispecite.

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10

minuta.

Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.

Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite

pripremljeno testo u nju i pokrijte ga

aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Proprzite u tiganju cmi luk i mleveno meso na
maslinovom ulju. Kada zavrSite, dodajte persun,
S0, crni biber i promeSajte.

e Razvijte testo oklagijom tako da ne bude previSe
tanko.

e Stavite pripremljeni nadev na polovinu razvijenog
testa, nanesite smeSu ajrana i jaja na ivicu dela
koji Cete zaviti na vrhu, a zatim zavijte.

Ispecite pripremljenu zavijenu pitu.
Nakon peCenja pitu namaZzite maslacem i
posluZite.

mNapomena: Ovaj recept je za 4 turske pice.

Napomena: Ovaj recept je za 4 pite.

TURSKA PITA SA MLEVENIM MESOM

SASTOJCI

Za testo: )

e 250 g mlake vode za pice (40 °C)
e 50 g mlakog mleka

e 25 svezeg kvasca

e 25¢8ecera

e 500 gbraSna

e 25¢gsoli

Za nadev:

e 2sitno iseckana crna luka

e 300 g mlevenog malomasnog govedeg mesa
e 4 grancice sitno iseckanog perSuna
e 4 kaSike maslinovog ulja

e So

e Cmibiber

Za ivice:

e 50gajrana

e 1jae

Za nadev:

e  Maslac

NAPOLETANA

SASTOJCI

Za testo: )
e 300 g mlake vode za pice (40 °C)
1 kaSika maslinovog ulja
20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea

e 1 kaSika maslinovog ulja
e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 400 g mocarele u vodi

e 20 filetainéuna

e 4 kaSike kapra

e Maslinovo ulje

PRIPREMA
e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.
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e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.

Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.

e Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u odvojenoj
posudi.

Isecite sir za nadev na velike krugove.
Razvijte testo oklagijom.

e Razmaiite paradajz sos na razvijeno testo,
dodajte mocarelu iseCenu na krugove, inéune i
kapar i ispecite.

mNapomena: Ovaj recept je za 4 pice.

MARGERITA

SASTOJCI

Za testo:

e 300 g mlake vode za pice (40 °C)
1 kaSika maslinovog ulja
20 g svezeg kvasca

20 g Secera

500 g braSna

15 g soli

Za sos:

e 200 g paradajz pirea

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 400 g mocarele u vodi

e 10 grancica svezeg bosilika
e Maslinovo ulje

PRIPREMA
e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Secer.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.
Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.

e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.
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e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.
Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite

ga pola sata da miruje.

e PomeSajte sve sastojke za sos u odvojenoj
posudi.

e |[secite sir za nadev na velike krugove.
Razvijte testo oklagijom.

RazmaZite paradajz sos na razviieno testo, a
zatim odozgo dodajte sir iseCen na krugove.

e Nakon pecenja a pre serviranja dodajte svez
bosiljak i maslinovo ulje.

Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.

TURSKA PITA SA CEDAR SIROM | PASTRAMIMA

SASTOJCI

Za testo:

e 250 g mlake vode za pice (40 °C)
e 50 g mlakog mleka

e 25 svezeg kvasca

e 25¢8ecera

e 500 gbraSna

e 25¢gsoli

Za nadev:

e 200 g narendanog Cedar sira
e 120 g pastramija

Za ivice:

e 50gajrana

e 1jae

Za nadev:

e  Maslac

PRIPREMA

e U Ciniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac i
Seder.

e Sipajte braSno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e Sipajte te¢nu smeSu u udublienej i mesite 10
minuta.

Dodajte so i mesite jo$ 3—4 minuta.

e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja, stavite
pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e Fermentirajte pripremljeno testo 1 sat na 40 °C
pomodu statiGkog rezima rerne.

Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte in.
Veliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e PomeSajte sastojke za ivice u zasebnoj posudi.



e Razvijte testo oklagijom tako da ne bude previSe
tanko.

e Razmazite meSavinu ajrana i jaja na ivice
razvijenog testa, a zatim uvrnite ivice uviaenjem
prema unufra. Namazite meSavinu ajrana i jaja i
na zavijenu ivicu.

e Stavite Cedar sir na testo, poredajte pastrami
jedan pored drugog i ispecite.

e Nakon pecenja pitu namazite maslacem i

e e \eliku Ciniju pospite braSnom, stavite zaobljeno
testo u nju, pokrijte je vlaznom krpom i ostavite
ga pola sata da miruje.

e Razvijte testo oklagijom tako da bude tanko.

e e Razmazite paradajz sos na razvijeno testo,
letimiCno pospite mocarelu i dodajte sve ostale
sastojke, a zatim odozgo dodajte ostatak
mocarele i ispecite.

e e Sipajte maslinovo ulje na pecenu picu pre

posluZite. sluzenja.

mNapomena: Ovaj recept je za 4 pite. Napomena: Ovaj recept je za 4 pice.
gnESsTlml(x: IPch (MIKS) Kako rukovati grilom
zﬁ testo: UPOZORENJE
° 30(') g miake vode za piée (40 °C) Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na

P ) ) rotilju.
° ] kaS|kavmasI|novog ulja Vruée povrine mogu da prouzrokuju
e 20 gsvezeg kvasca -

o opekotine!

e 20 3ecera
e 500 gbraSna MoZete da grilujete u zasebnom celom delu,
e 15gsoli samo u gornjem delu ili u gornjem delu kada
Za sos: su upotrebi gornji nizi delovi.

e 200 g paradajz pirea

e 4 grancice svezeg timijana

e 1 kaSika maslinovog ulja

e 1 kaSigica soli

Za nadev:

e 20 parcica fermentisanog kulena

® 200 g kulena

e 8 listova salame

¢ 10 crnih maslina bez semenki

e 1 kaSika kukuruza Secerca

e 8 pecurki srednje velicine

e 400 g narendane mocarele

e maslinovo ulje

PRIPREMA

e o |J¢iniji pomeSajte vodu, maslinovo ulje, kvasac
i Secer.

e e Sipajte brasno u drugu posudu i napravite
udublienje u sredini.

e e Sipajte teCnu smesu u udubljenej i mesite 10
minuta.
e Dodajte so i mesite joS 3-4 minuta.
e Nauljite posudu kaSikom maslinovog ulja,
stavite pripremljeno testo u nju i pokrijte ga
aluminijumskom folijom.

e e Neka pripremljeno testo fermentira 1 dan u
frizideru.

e e Podelite testo na 4 jednaka dela i razvijte ih.

Grilovanje u zasebnom velikom delu

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. lzvadite srednju ploCu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje ploce iz rerne ¢e tajmer rermne
raditi u postavci za kuvanje u zasebnom velikom
delu.

2. UKljugite rernu dodirivanjem @ dve sekunde.
3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti

prikazana na displeju.
BO*
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4. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Odgovarajuci broj funkcije Ce zatrepereti na displeju.
5. Dodirnite A/~ da izaberete Zeljenu funkciju

grila.
[ 25
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6. Nakon izbora funkcije mozete podesiti
LTemperaturu®, ,Brzo zagrevanje (pojaCivac)”,
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LVreme kuvanja“ i ,ZavrSetak vremena
kuvanja“ (videti (Rukovanje rernom kao zasebnim

delom) Kako rukovati kontrolnom jedinicom rerne,

strana 23

7. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite taster > Il da biste
zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti.

8. Ako je vreme kuvanja podeSeno, rerna e se
automatski iskljuciti po isteku datog vremena.
Zatucete dva zvuCna signala. Ako vreme kuvanja
nije podeseno, ponovo dodirnite > Il da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja okoncan.

9. Dodirnite taster \../ da iskljuCite rernu.

Rezim grilovanja samo u gornjem delu

Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci

prvi put, a ta¢no vreme biva podeSeno. Na displeju se

prikazuje samo tacno vreme.

1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. 4.

Zljeba za reSetke.

Ako srednja ploca nije postavljena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

2. UKljugite rernu dodirivanjem @ dve sekunde.
3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti

prikazana na displeju.

. R w A0
EI E I:II:

4. Dodirnite A/~ da izaberete Zeljenu funkciju
grila.

:.......T :ua[l.c
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5. Nakon izbora funkcije mozete podesiti
LTemperaturu®, ,Brzo zagrevanje (pojaCivac)”,
LVreme kuvanja“ i ,ZavrSetak vremena
kuvanja“ (videti (Rukovanje rernom samo kao
gornjim ili donjim delom) Kako rukovati
kontrolnom jedinicom rerne, strana 23

6. Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite taster > Il da biste
zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti.

7. Rerna ¢e se automatski iskljuciti po isteku
vremena kuvanja ukoliko je podeSeno. ZaCucete
dva zvuéna signala. Ako vreme kuvanja nije
podegeno, ponovo dodirnite > I da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja okoncan.
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8. Dodirnite taster @ da iskljucite rernu.
Grilovanje samo u gornjem delu dok gorniji i
doniji deo rerne radi.
Rerna se vraca na displej pripravnosti kada se ukljuci
prvi put, a taéno vreme biva podeSeno. Na displeju se
prikazuje samo tacno vreme.
1. Postavite srednju plogu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploCa nije postavliena, tajmer
ce funkcionisati kao celokupan zaseban
deo.

UKljucite reru dodirivanjem @ dve sekunde.
3. Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja se odnosi
na kuvanje u zasebnom velikom delu ce biti
prikazana na displeju.

D |BO"
= : |:":

N

Svaki put kada dodirnete , aktivirace se
samo donji deo, odnosno i donji i gornji
deo, odnosno samo gorniji deo.

4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem (= dva puta. e
¢e se pojaviti pored svakog dela rerne.

e AT
T3 T
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5. Dodirnite P da udete na displej za podeSavanje
funkcije rada.

» Qdgovarajudi broj funkcije ¢e zatrepereti na displeju.

6. Dodirivanjem A/~ izaberite Zeljeni par funkcija
tako da gornji deo bude izabran kao funkcija grila.

[T - M°C

= | 125 " 25

= L 4D C

11 D@ 5O

7. Nakon §to izaberete funkciju, , Temperaturu® i
,Vreme kuvanja“ mozete zasebno podeSavati za
svaki deo rerne. Za ova podeSavanja ¢e
zatrepereti simbol aktivnog dela za kuvanje ™
Pogledati (Istovremeno koriS¢enje gornjeg i donjeg
dela rerne) Kako rukovati kontrolnom jedinicom
reme, strana 23
Ako su vrednosti funkcije, temperature i vremena
kuvanja prikladne, dodirnite taster >l da biste
zapoceli kuvanje. Kuvanje ¢e poceti.

9. Rerna ¢e se automatski iskljuciti po isteku
vremena kuvanja ukoliko je podeSeno. ZaCucete




dva zvuna signala. Ako vreme kuvanja nije Hrana koja nije podesna za pecenje na

podeseno, ponovo dodirnite Il da prekinete rodtilju moZe da prouzrokuje pozar. Za
kuvanje ukoliko je proces kuvanja okon&an. pecenje na rostilju koristite samo hranu
10. Dodimnite taster (D da iskijuite rernu. kOthlllJ.e prikladna za intenzivnu foplofu
rostilja.

Ne stavljajte hranu u zadniji deo reSetke
za rostilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuvanja za grilovanje

pribliz. u min.,

e ) Baoew |
J

komade
Pecena govedina
# 7avisno od debliine

pribliZ. u min,

komade v
# zavisno od debliine
PrediaZemo da obavite predzag

Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuhanja
za roStiljanje testnih obroka

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u
suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se olaksalo
kontrolne institucije da testiraju produkte

Dodatak za upotrebu Visina umetanja Temperatura (°C)
pribliZ. u min.]

Tost R

Cufte (govedina) - Zitani rogtil 4 280 25...35 min.
12 komadi

Okrenite hrany nakon 2/3 ukupnog viemena rotilianja.
Predia’emo da obavite predzagrevanie 5-6 minuia za celokupl
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E Odrzavanje 1 nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produziti i
ucestali problemi ¢e se smanjiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego $to
zapoCnete radove odrZavanja i Ciséenje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

OPASNOST:
Pre CiS¢enja sacekajte da se proizvod ohladi.
\ruée povrSine mogu da prouzrokuju

opekotine!

e  Temeljno oCistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ¢e biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanie pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e 7ZacCiS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
CiScenje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za GiS¢enje uredaja i
obriSite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak teCnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
te€nost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za CiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i rucice. Koristite mekanu tkaninu sa
teCnim deterdzentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom

Prilikom upotrebe nekih deterdzenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti

smeru.
povrsina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praSkove/teénosti za Cicenje ili oStre
predmete tokom CiScenja.

Ne koristite parocistade za CiS¢enje uredaja da
ne biste izazvali elektrini udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad ogistite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremljen
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢iS¢enja komandne table.

Komandna tabla moZe da se osteti!
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CGiséenje unutrasnosti rerne

Za CiScéenje bocnih zidova rerne

(Ova funkcija je opciona. MoZzda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. lzvadite srednju ploCu iz reme

2. Povucite ZiCanu reSetku i izvucite vrh br. (1) iz
kucista.

3. Uklonite potpuno zicanu reSetku poviacedi je iz
reme. Vodite rauna da vrh br. 2 bude izvaden iz
svog kudista u zadnjem zidu, a da vrh br. 3 bude
izvaden iz zavrtnja na bocnom zi

4. (Qistite zicanu reSetku i bocne zidove reme
milakom vodom i te¢noS¢u za pranje sudova
koristeci meku krpu ili sunder i obriSite ih suvom
krpom.

5. Pricvrstite vrh ZiCane reSetke u rernu tako da
njihovi vrhovi (2) mogu da udu u kucista na okviru,
a da vrh br. 3 ude u zavrtanj na bocnom zidu.



6. Ubacite vrh Zicane redetke (1) u njegovo kuciste
na okviru.

1 Vrat
\Vodite racuna da Zicana reSetka bude 5 Zrilé Savanie &arke(zaty -
dobro uvridena u kuciste. akljucavanje Sarke(zatvorena pozicija)
3 Rerna
4 ZakljuGavanije Sarke(otvorena pozicija)

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnji bo&ni zidovi (A) i/ili zadniji zid (B) vaSe rerne
mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom. KatalitiCki
zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu povrSinu.
Kataliticke zidove rerne ne treba Cistiti. Porozne
povrSine katalitiCkih zidova se automatski Ciste
upijanjem i konverzijom prolivenog ulja (para i ugljen-
dioksid)

Za CiScenje vrata rerne
Za CiScéenje vrata rerne koristite toplu vodu i teCnost za
pranje, meku krpu ili sunder i obriSite ih suvom krpom.

koji mogu odtetiti njenu povréinu, kao &to su prema napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
Gvrsta abrazivna sredstva za ¢iscenje, metalni Sarke.
strugaci, CeliCna vuna li izbeljivai. Korake nacinjene prilikom procesa skidanja

. . reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
Skldame vrata rerne instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite

mNemojte Eistiti vrata i staklo rerne materijalima 4. Skinite prednja vrata tako Sto Cete ih povuci

1. Otvorite prednja vrata (1). . stezaljke na kucitu $arke kada ponovo

2. Otvorite stezaljke na kucistu Sarke (2) sa desne i namestate vrata.
leve strane prednijih vrata tako $to Gete ih pritisnuti - - — -
nadole, kao $to je ilustrovano na slici. Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)
Unutra$nja staklena ploCa u vratima rerne moze da se
izvadi radi Ciscenja.
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Otvorite vrata rerne

1 Okvir
2 Plasti¢an deo
Povucite prema sebi i skinite plasticni deo koji je

instaliran na gornjem delu prednjih vrata.

1 Najdublja staklena ploc¢a

2 Unutranja staklena plo¢a

3 Spoljna staklena ploa

4 Plasticni Zleb za staklenu plocu-donii

Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu ploCu (1) u pravcu A i izvucite je u
pravcu B.

Ovaj postupak ponovite za uklanjanje unutradnje
staklene ploce (2).
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Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje
unutraSnje staklene ploce (2).

Kao $to je prikazano na slici, stavite ozlebljeni ugao
staklene ploGe tako da se osloni na ozlebljeni ugao
plasticnog 7

UnutraSnja staklena plo¢a (2) mora biti instalirana u
plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).

Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),
uverite se da je Stampana strana ploGe okrenuta
prema unutradnjoj staklenoj plogi.

Vazno je da uglavite donji ugao unutradnje staklene
ploce u doniji plastiéni Zleb.

Gurajte plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete "klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:
Pre zamene sijalice u rerni uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi

izbegavanja opasnosti od elektricnog udara.
Vruée povrine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Sijalica u rerni je specijalna elektricna sijalica
koja je otporna na temperature do 300 °C.
Pogledajte Tehnicke specifikacije, strana 11 za
viSe detalja. Sijalice za rernu moZete nabaviti
kod ovlas¢enih servisera.




PoloZaj sijalice moZe da se razlikuje od
poloZaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom uredaju nije
prikladna za osvetljavanje prostorije u
domacinstvu. Namena ove lampe je da
pomogne korisniku da vidi hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da izdrZavaju
ekstremne fizicke uslove, kao Sto su

emperature preko 50 °C.

Ako va$a rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljuite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazaljke na satu da biste je uklonili.

3. Ako je tip lampe u vaSoj rerni tip (A) kao §to je

prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako $to
Cete je rotirati kao §to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite

je kao Sto je prikazano na slici i zamenite je.

4. Namestite stakleni poklopac.
Ako vasa rerna ima Cetvrtastu sijalicu:

1.

Iskljugite proizvod iz struje.

2. UKlonite Zi¢ane police kao $to je objasnjeno.

Pogledajte .

Uklonite zaStitni stakleni poklopac uz pomo¢
odvijaca.

Ako je tip lampe u vaSoj rerni tip (A) kao §to je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako $to
Cete je rotirati kao §to je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao Sto je prikazano na slici i zamenite je.

Namestite stakleni poklopac, a zatim Zi¢ane police.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da se u toku rada javija para. >>> 70 nife kvar.

e Kada se zagrevaju metalni delovi, moZe doci do njihovog Sirenja i izve$nog Suma. >>> 70 nife kvar.

e Osigura¢ napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako
Je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
e Proizvod nije prikljuéen na (uzemljenu) uticnicu. >>> Proverite utikac.

j j aru. >>> Zamenite Sijalicu u remi,
e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Rerna ne greje.

e Funkcija i/ili temperatura nisu podeSeni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

e Nema struje. >>> Proverite da li ima Struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je

potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Posavetujte se sa ovlaSéenim serviserom ili
distributerom na mestu kupovine proizvoda
ukoliko ne mozete da reSite problem i pored
primene navedenih uputstava. Nikad ne

pokuSavajte sami da popravite neispravan
proizvod.
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