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lpouuTajte ro oBa ynatcTeo npso!

lMounTyBaH NOTpOLLYBaYy,

Bw 6narogapume wwto u3bpaeTe npon3soa Ha Beko. Ce HapeBame Aeka Npou3BOA0T Ke BY CIyi Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPoM3BEEH CO BUCOK KBaNUTET M CO BpBHA TeXHONoruja. 3atoa, BHUMATENHO NPoYMTajTe 1
LLenoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHWUKOT 1 CUTe APy NPUAPYKHW OKYMEHTU NPex Aa ro KOPUCTUTE NPOM3BOLOT U
3a4yBajTe ro 3a MHM OCBPTM. AKO r0 1aBaTe NPOW3BOMOT Ha HEKOj ApYT, AajTe My o M ynaTCTBOTO 3a ynotpeba.
CnepneTe v cuTe npeaynpenyBaka 1 MHOPMALMW BO 0B YNATCTBO 3a KOPUCHMKOT.

3anomHeTe Aeka 0Ba yNaTCTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKOMKY Apyrv mozienu. Pasnukute mery mofienute ke bupat
MOCOYEHN BO YNaTCTBOTO.

OGjacHyBatbe Ha cumbonute

CnepHute cumbonu ce ynotpebeHn Bo 0Ba ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxHu nHbopmaLn uin KopucHm
COBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpenyBara 3a onackHu
CUTYaLMM BO OfIHOC Ha XKVBOTOT 1
UMOTOT.

MpenynpenyBatbe 3a enekTpuyeH
yaap.

MpeaynpefiyBatbe 3a PUKK Of OraH.

MpenynpepyBatse 3a Bpenu
MOBPLLMHN.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ BaxHu ynatcTBa 1 npegynpeayBatba 3a 6e36eaHocTa u 3a
KuBOTHaTa cpeanHa

Osa nornasje cogpxu be3begHoCHN
ynaTcTea LTO Ke BM NOMOrHaT Aa ce
3aLUTMTUTE Of PU3NK 3a NTNYHA
NOBPEAa U OLUTETYBakE Ha
MMOTOT. HenounTyBareTO Ha OBME

ynaTcTBa ja NOHMLLTYBA rapaHuujara.

OnwTa 6e36egHocT

OBoj ypeq Moxe da ro kopucrar
aeua LwTo umaart bapem 8
FOAVHM 1 NLA CO HaManeHa
hu3nyKa, YyBCTBUTENHA UMK
MeHTanHa cnocobHOCT Unm co
HEA0CTaTOK Ha UCKYCTBO UIK
rno3HaBatba Camo ako He Ce Nog
Ha/i30p WM aKo UM ce aapar
ynatcTBa 3a ynotpeba Ha
anapartoT 3a Jja MoXe fa ro
kopucTaT Ha 6e36eeH HaumMH
camo ako rv pasbpane cute
OMacHoCT!.

[euaTta He cmee da cv urpaat
CO anapatoT. YucTeweTo u
OLPXyBakETO He CMeaT Aa ro
npaBar geua 6e3 Hag3op.
YpenoT He € HaMeHET aa ro
KopucTaT nnua (BKIy4YUTESTHO U
[iea) Co HamaneHa manyka,
CEH30pHa MNM MeHTanHa
CNOCOBHOCT UM CO HeOCTaToK
Ha UCKYCTBO MM NMo3HaBakba,
OCBEH aKo He Ce Nog Haa30p unm
ako UM ce Jafat ynaTcrea.
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[leuara noa Haz3op He cmee aa
CM urpaart co ypeqor.

[lokonky nponsBoaoT Ce AaBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WnK 3a NoBTOpHa ynoTtpeba (Ha
CTapo), Toj ce AaBa 3aefHo co
MPUPAYHNKOT 3a KOPUCTEHLE,
O3HakuTe Ha NPOU3BOLOT M
OpYTATE PeneBaHTHU AOKYMEHTH
W 0ENOBM.

Hukorall He cTaBajTe ro
NpOU3BOJOT Ha NOZ MOKPUEH CO
Kunum. HenoctaTokoT Ha NpoToK
Ha BO3yX Nnof Npou3BoaoT
MOXe Aa NpeansBuka
NperpeBare Ha enekTpUYHMTE
nenosu. Taka Moxe aa ce
npeamssukaat Npobnemm kaj
Npo13BOAOT.

[MocTaByBawEeTO U NONpaBkaTa
Mopa Ja rv u3sese oBnacTeH
cepaucep. lMponssogutenoT
HeMa [ja ce CMeTa 3a OJroBOpeH
3a OLUTeTyBama LUTO Ce
nojaBure 3apaay NOCTanku LUTo
M M3BESIE HEOBMACTEHM nLa 1
UCTOTO MOXE [1a ja MOHMULUTK
rapaHumjata. BHumarenHo
npoumTajTe ro ynaTcTBoTO Npes
noCTaByBaH-E.

He BKyyyBajTe ro npon3sogoT
aKo e pacunaH unu uma BULIMBO
OLITETYBaKE.



[MpoBepeTe fanum perynaropure
3a (hyHKUMMUTE Ha NPOKU3BOJOT Ce
WCKIy4eHN No cekoja ynoTpeba.

EnektpuyHa 6e36eaHOCT

AKo Npon3BOLOT UMa AeIeKT, He
Tpeba Aa ce BKny4vyBa OCBEH aKo
He Bun nonpaseH Bo OBnacTeH
cepauc. [MocTou pusnk og
CTpyeH yaap!

lMoBp3eTe ro NPou3BOAOT Camo
3a LTekep/nuHuja co
3a3eMjyBare CO HanoH K
3alTITa KaKo LUTO € HaBeAEHO
BO , TEXHUYKM cnelndukaLmmn®,
WHcTanauujaTa 3a
3a3emjyBareTo Tpeba aa ja
HanpaBu KBanMMUKyBaH
enekTpuyap ako ro KOpuCTUTe
NpOM3BOAOT CO unn 6e3
TpaHcopmaTop. Hawarta
KoMmnaHuja Hema aa buge
OAroBOpHa 3a kakeu 61no
npobnemm WTo Ke ce cnyyat
3apagu Toa LWTO NPOM3BOAOT He
Bun 3a3eMjeH BO COrNacHoCT co
noKarHuTe perynaTtmem.
Hukorall He mujTe ro
NPOM3BOAOT CO UCTYpatLe Un
npckare Boga no Hero! MocTtom
pY3NK o4 cTpyeH yaap!
lMpon3BogoT Mopa da ce
WCKIyum Of CTpyja 3a BpeMeE Ha
nocTaByBarEe, OAPKYBaH-E,
YNCTEHE WNN NONpaBka.

Axko kabenoT 3a HanojyBame Ha
NPOM3BOAOT € OLUTETEH, MOpa Aa

Buae 3aMeHeT of CTpaHa Ha
MPOM3BOAMTENOT, OBIACTEHNOT
CEpBUCEP UM CAINYHO
KBanmguKyBaHo NuLe 3a fa ce
n3berHe onacHoOCT 0f CekakoB
BMA.

lMpon3BogoT Mopa da ce
NOCTaBM Ha HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYBa KOMMETHO
UCKITy4yBamE CO CTpyja.
Pa3genHukoT mopa da noctasu
Kaj rMaBHUOT NPUKITYYOK MK
Kako NpekuHyBaY BrpadeH BO
(bMKCHaTa eneKkTpuyHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT Co
perynaTtusuTe 3a rpagba.
3apgHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa
e Bpena kora ce ynotpebysa.
lpoBepeTe fanu noBp3yBakeTo
CO CTpyja He gonupa co 3agHaTa
noBpLUMHa. Bo CnpoTMBHO,
NOBpP3yBakETO MOXE Aa Ce
owTeTH.

He 3arnaByBajTe ro kabenot 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHata
W pamKaTta 1 He NpeBuTKyBajTe
ro Npeky BpenuTe noBpLUMHK. Bo
CNpOTMBHO, U30nauwjaTa Ha
kabenoT ke ce cTonu u ke
npean3BmMKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Croj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHata
onpema 1 Ha CUCTeMUTE CMee
[ia ja n3BegyBa camo OBMACTEHO
W KBanuukyBaHo nmue.
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Bo cnyuyaj Ha owwTeTyBatbe,
UCKIyyeTe ja pepHaTta u
UcKIyyeTe ja of JOBOZ Ha ern.
HanojyBate. 3a ga ro
HanpaBuTe OBa, UCKITy4eTe M
ocurypyBayute goma.
lMpoBepeTe fanu HOMUHanNHaTa
BPEOHOCT Ha OCUrypyBaYoT €
komnatnbunHa co Npon3BogoT.

besbegHocT Ha npon3BoaoT

MPEQYMPELQYBAHE: Yperot u
[0CTanH1TE LenoBK CTaHyBaaT
Bpenu BO TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba fa BHMMaBarte felara fa
He M Jonupaar BpenuTe
enemeHTn. leyata nomanu og 8
roavHn Tpeba aa ce gpxkart
HaCcTpaHa OCBEH ako He CTe noj,
Haa30p.

He kopucTteTe ro nponssogoT
Kora pe3oHMpareTo Mnm
KoopAuHaumjaTa ce nonpeyeHm
og ynotpeba Ha ankoxon umnm
nekapcrea.

BHumaBajTe Kora kopuctute
arkoxorHu nujanauy Bo
jagerara. Ankoxonot ucnapyea
Ha BUCOKW TEMNepaTypu 1 MOXe
[a npeaunssuka oraH buaejku ke
ce 3ananw kora ke fojae Bo
KOHTaKT CO BPEMM NOBPLUMHM.
lMpoBepeTe fanu uma 3ananuemn
Matepujanu 6nusy fo
npomu3BoaoT bugejku cTpaHuTe
CTaHyBaaT Bpenu npw ynotpeba.
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AnapartoT ce cBpenyBa Kora ce
kopuctu. Tpeba aa BHMMaBare
Aelarta ga He ri gonupaar
Bpenu1Te enemMeHTH BO pepHaTa.
OcTaBeTe r1 cuTe OTBOPY 3a
BeHTUnauwja cnoboaHu n 6e3
npenpeku.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHH
KOH3€pPBYW M CTaKIEHN Teru BO
pepHaTa. Moxe fa ce Habue
MPUTUCOK BO
KOH3epBarTa/Ternara LTo
NpeAn3BMKyBa NyKate.

He cTaBajte rv TaBuTe 3a
neyere, CagoBuTe MK
anymuHuymckara gonvja
OVPEKTHO Ha JHOTO Ha pepHaTa.
Axymynauujata Ha TonnmHa
MOXE [a ro OLUTETU AHOTO Ha
pepHarta.

He kopucTeTe octpn abpasueHm
CPeLCTBa 3a YACTEHE WM OCTPH
MeTarnHW CyHrepy 3a YNCTeHe
Ha CTaknoTo of BpaTtara Ha
pepHata bugejkv moxe aa ja
narpebat nospLUMHaTa UK aa
nNpeau3BuKaaT nykawe Ha
CTaKnoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a [a ro ucunucTuTe anapatot
Buaejkn Tve Moxe aa
Npean3BuKaaT enekTpuyeH yaap.
(Bapwpa 3aBucHO 0a mogenoT
Ha NPOM3BOAOT.)



[MpaBWHO CTaBamE Ha
pelueTkaTa v TaBaTa Ha
peLeTkacTuTe nonmum

BaxHo e npaBunHO Aa ce cTaBu
pelieTkaTa v / unv TaBaTa Ha
peLleTkaTa. JlusHeTe v
peLLeTkaTa unu Taeara mery 2
LUMHW 1 NPOBEPETE Aanu ce
paMHW Npej Ja cTaBuTe XpaHa
Ha HUB (BUZETE ja cnegHaTa

He kopucTteTe ro nponssogoT
ako npefHaTa CTakreHa BpaTta e
W3BafeHa WM HanykHaTa.
CekoraLl KopuCTeTe pakaBuLy
3a pepHa LUTO Ce OTNOPHM 3a
TOMMAWHA Kora cTaBaTte unm

BaauTe cagoBu BO / of BpenaTa
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyewe BO
CafioT 3a r0TBEH:E UM BO
[0AATOKOT 3a pepHaTa (Taea,
peLLeTka u Cfl.) 3aefHo Co
XpaHaTa 1 notoa cTaBeTe Cé
3ae[Ho BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OtceyeTe ro
NPeKyMepHUOT eN 04 XapTujaTta
3a nevete LUTO 13nerysa og
[OAATOKOT WM Of CafoT 3a Aa
ro CrpeynTe pu3nKoT Taa fa ce
[onupa co rpejayunte Bo
pepHata. Hukorall He kopucteTe
XapTuja 3a neyete npu paboTHu
TEMMepaTypu NOBUCOKM 0Of
nocoYeHaTa BPeAHOCT Ha
XapTujara 3a nevere. He
CTaBajTe ja xapTujaTa 3a neyere
OVPEKTHO Ha JoNHaTa CTpaHa BO
pepHara.

MPELQYNPEQYBAHE:
lMpoBepeTe ganu kabenort Ha
YPeLroT e UCKNyYeH 0f CTpyja
WNK Janu € UCKITyYeHo
CTPYjHOTO KOMo npej fa ja
3aMeHNTE CujannykaTa co Len
[a nsberHete MOXHOCT 3a
enekTpUYEeH ypes.

YpenoT He cmee Ja ce
nocTaByBa no3agu AekopaTueHa
BpaTa 3a da ce ogberHe
nperpeeame.

lMpon3BogoT Mopa da ce
NOCTaBW QUPEKTHO Ha NoaoT. He
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cMee [la Ce NocTaByBa Ha OCHOBA
WK NOAHOXje.
MPEAOYMPEOYBAHRE: lotBEHE
Ha NNOTHa CO MacT UNK Macno u
6e3 Hag3op Moxe aa buae
OMacHo 1 a npeauasuka noxap.
HUKOTALL He obuaysajTe ce aa
ro U3racHeTe OTHOT CO BOAa, TYKY
WUCKIyYeTe ro anaparoT 1 noToa
MOKPW|Te ro NIameHoT, Ha np. co
Kanak unu npoTUBNOXapHoO kebe.
BHUMAHWE: lNpovecoT Ha

roteetbe Tpeba aa ce Haarneaysa.

KpaTkopouHWOT npoLec Ha
rotBere Tpeba aa ce Haarneaysa
NocTojaHo.

MPELYMPEOYBAHE: OnacHocT
oA noxap: He crasajTe npegmeTn
Ha NOBPLUMHWTE 3a FOTBEHbE.
MPELYIMPEOYBAHE: Ako
NoBpLLUMHATa € HanykHaTa,
WCKNy4YeTe ro anaparoT 3a Ja ja
n3berHete MOXHOCTa Of
enekTpuYeH yaap.

AKo Ce cKpLLM CTakneHaTa nnova:
BegHalu ucknyyete ru cute
FOPUITHULM U CUTE ENOBU LUTO Ce
HarojyBaar Co en. cTpyja u
n3onupajre ro NpoM3BoAO0T Of
cTpyja. He gonupajre ja
noBpLUKHATA Ha NPou3BOAoT. He
KOpuMCTeTe ro NpOM3BOLOT..

YpepnoT He € HaMeHeT fa ce
KOHTpOMMpa CO HafBOpELLEH
TajMep U co 3acebeH cucTem 3a
AaneynHcka KoHTpona.
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[MpUTMCOKOT Ha napearta LUTo ce
nojaByBa 3apaju Brarara Ha
MOBpLUMHATA Ha NoTHaTa UNK Ha
LHOTO Ha TEHLIepeTo Moxe Aa
nNpeamsBukaaT ABUKEHE Ha
TEH|lepeTo. 3aToa, NpoBepeTe
[anu noBpLUMHaTa Ha pepHara
OHOTO Ha TeHLleputbara ce
ceKorall cyBm.
MPEOYNPEOYBAHE: Kopuctete
caMo 3aLUTUTK 3a nnoyaTa LWTo
OM3ajHupan unv ru npenopavysa
NPOM3BOAUTENOT Ha LINOPETOT BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba kako
cooABeTHa 3awwTuTa. Ynotpebara
Ha HECOOBETHA 3alUTUTa MOXe
[a foseae [0 Hecpeku.

3a fa obesbeaute anapatoT Aa He
Npean3Buka noxap:

[MpoBepeTe fanvt NPUKIy4oKoT
COOABETCTBYBA CO LUTEKEPOT U HE
NPeamn3BUKyBa UCKPEHLE,

He KopucTeTe OWTETEH, NpeceyeH
UNK NpoZoIKeH kabern.
KopucTeTe ro camo opurinHanHuoT
kaben,

[NpoBepeTe fanu nMa Te4HocT
WNW BNara BO LUTEKepoT Kage LUTo
€ MpUKIy4YeH Npoun3BoaoT,

HameHeTa ynotpeba

OBO0j Npom3Boa € HaMeHeT 3a
AoMaluHa ynotpeba. He e
[03BOMNeHa komepumjanHa
ynotpeba.

BHVMMAHWE: OBoj anapart e
HaMeHeT camo 3a roteere. He
cMee [la Ce KopuCTU 3a apyru



HameHu, Ha lNpumep 3a
3arpeBatbe Ha npocTopuja.

+  OBoj npon3Bog He Tpeba fa ce
KOPUCTY 3a 3aTonnyBatbe Ha
YWHWM NOA TPUNOT, 3a CyLUEHE
Kpnu 1 neLkupm v cn. co becere
Ha pauk1Te W 3a rpeetbe.

+ [lpoussoauTenoT Hema Aa buae
OAroBOpPEH 3a Kakea buro wreTa
LITO Ke Buae npeaunssykaHa og
HenpasunHa ynotpeba unu
pakyBatbe.

+ PepHaTa MOXe fja ce KopuCTK 3a
OOMp3HyBaksE, NeYere TecTo,
nevere Meco Unu nevere Ha
rpunor.

besbeaHocT 3a gelata

« TPEQYINPELYBAHE:
[locrannute fenosm ctaHyBaart
Bpenu BO TEKOT Ha ynoTpebara.
[euara Tpeba ga ce gpxat
HacTpaHa.

+ MarepujanuTe 3a nakysame ce
onacHu 3a feuarta. [pxete rm
MaTepujanure 3a nakysawe
HacTpaHa of feuara. ®prete rm
CUTe [1eNoBY Ha NakyBaweTO BO
COrMacHOCT CO CTaHZapauTe 3a
XMBOTHA CpeamHa.

*  Enexrpuynute npoussogute ce
onacHu 3a feuara. [Jpxete rm
[elara noganeky of npoussofoT
kora Toj paboTu v He
[03BOMyBajTe UM Aia CW Urpaart co
Hero.

* He cTaBajTe HWKaKBM NpegmeTH
BP3 anapaToT WTO MOXe Aa
podarat feuara.

+ Kora BpaTara e 0TBOpeHa, He
CTaBajTe TELLKW NpeaMeTH Ha Hea
W He [03BONYyBajTe feuaTa da
cenar Ha Hea. Moxe ga ce
NPEBPTM UNK LWapK1Te Ha BpaTaTa
MOXe Aia Ce owTeTar.

®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa
YcornacyBawe co [lupektuBarta 3a ppnatme Ha
€NeKTPOHCKA W eNeKTpMYHa onpema u 3a
ognarakie Ha OTnagoT:

Ogoj otnag e ycornaceH co [upektueata Ha EY 3a
(hpnatbe Ha eNeKTPOHCKa M enekTpUYHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npon3Bog ro Hocy cUmMBoroT 3a
knacudmkaumja Ha 0TNagoT of enekTpuiHa 1
enekTpoHcka onpema (WEEE).
OB0j Npon3BoA € NPOV3BEAEH CO MHOTY KBanUTETHU
[EnoBM 1 MaTepujani KoMLITO MOXe Aa ce kopuctat
OJHOBO ¥ Ce COOfBETHU 3a peLmknmuparse. He
(pnajTe ro NPonU3BOAOT CO HOPMATTHUOT JOMaLLEH
0Tnag v co Apyr oTnag kora Beke Hema Aa ro
kopucTute. OpHeceTe ro Bo COBMpeH LieHTap 3a
PeLMKINpare Ha enekTpuyHa u enekTpoHcka
onpema. KoHcynupajTe ce co oBnacTeHuTe Tena Bo
onwTMHaTa 3a Aa Ao3HaeTe kage uMa cobupHm
LieHTpK.
YcornacyBawe co [lupektuBara 3a
orpaHuyvyBarbe Ha OnacHUTe MaTepuu:
[MpoN3BOAOT LUTO FO KYNWBTE € YCOrNaceH co oTnap €
ycornaceH co [lupektvata 3a orpaHudyBare Ha
onachute matepum (2011/65/EU). He cogpsm
LTETHM 1 3abpaHeT MaTepujank KouwTo ce
HaBegeHu BO [iupekTuBara.
®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBarwe
+  MatepujanoT og nakyBaweTO € OnaceH 3a
peuara. Yysajte ro Ha 6e36egHo MecTo n
nopaneky of godat Ha Aeua. MakyBareTo Ha
NpOM3BOAOT € NPON3BESEH O PELMKNMPaYKM
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMaCcHOCT CO ynaTcTeara 3a
peuuknupatse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnag.
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E Onwti uHdopmauum
Mpernep

lMpenHa BpaTa
Pauka

[oneH gen
Tasa

S I S S

[Monnua co peweTkn

12 3 4
lMpenynpenyBayka cBeTUNKA
CeeTunka 3a TepmocTaToT
Perynarop 3a Tepmocratot
Perynatop co yHKLum
lnoTHa 3a roTeetbe €O eaeH kpyr lMosaan neeo

S I S S
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KoHTponer nanen

[noTHa €O ropuIHNK
CseTunka

EnemeHT co rpejay 3a rpunot
MMoauumm Ha nonuuuTe

MnoTHa 3a roTBewe CO eAeH kpyr Hanpes neso
MnoTHa 3a roTBete Co eAeH kpyr Hanpeg
AECHO

MnoTHa 3a roTBere Co eaeH kpyr Mosaan
AECHO



CoppKuHa Ha NaKyBakeTo

OCTaBeHara A0MNONHUTENHa onpema Moxe

a 3aBMUCK O MOAENOT Ha NPOn3BOA0T.
LlenaTa gononHuTenHa onpema o e
OnuLiaHa BO ynaTCTBOoTO 3a yn0Tpe6a MOXe
Oa Ce Joctasysa CO NPOU3BOAOT.

YnarcTBo 3a KOPUCHUKOT

CraHaapaHa TaBa

KopucTeTe ja 3a TecTo, 3amp3Hata xpaHa u
neyetbe Ha ronemm napynkba Meco.

N —

lMpaBunHo cTaBame Ha pelueTkara u TaBata
Ha TenecKoncKuTe nonmum

(OBaa ¢hyHkumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKNyYeHa Co BallloT Npou3Boa.)
TeneckonckuTe peLueTKM BU AO3BOMNYBAaT Aa rm
nocTaByBaTte W BaAUTE TaBUTE U pelueTkata
NecHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 peLueTka co
TENeCKOMNCKN PELLETKM, MPoBEpeTe Aanm
CrojkuTE Ha 3agHMOT AeN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
rpunoT 1 Taeata.

3. Pewertka 3a rpun
KopucTeTe ja 3a nevetbe 1 3a CTaBare xpaHa
[Ja Ce neve unn roTem Bo TEMCUM Ha cakaHaTa
nonuua.
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TexHWuKM cneundmKkayum
onwTo

HaaBopeuiHl QUMEH3MA [BUCOWHE | nipoina | B850 mn /600 mma /600 mm.
Anabouuba

HaroH / dpekseHynja

BiytiHa NoTpoliyBagka #a oll eHepiia
Bug kaben / cexuvja

MJI04YA

Topunuuum

logani neso

220-240V ~ 50 Hz

o
i
=
=

MuH.HOSVV-FG 3x25mm2

[InoTHa 3a rOTBEH:E CO BOEH KpYI
140 mm.
1200 W
MnoTtHa 3a roTBeHse CO eAeH Kpyr
180 um.
1700 W
{1110THA 32 TOTBEHSE CO eAeH KPYT
140 mm.
1200 W
[notHa 3a roTBer:e CO eAeH Kpyr
180 um.
1700 W

Hanojysate
Haripen neeo
LumeHsnia
HanojyBsare
Hanpey necHo
umeHanja
Harnojysare
MMo3aau gecHo
LumeHsnia
Hanojysate
PEPHA | TPUN
[ naBHa pepHa KoHBeHUMOHaNHa pepHa
BHaTpelliHa ceeTUKa 1595 W
MoTpollyBayka Ha en. eHepruja Ha rpunoT
#  QOcHoBa: MHchopMaLumiTe Ha TabrnikaTa Co EHEPreTCKN BPEAHOCTU HA ENEKTPUYHIUTE PEPHU Ce AafieHN
BO cornacHocT co ctanaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTH Ce oapeaeHu cnopes
npyUMeHaTa Ha CTaHgapaoT CO FOPHY W AONHM Tpejayn uiv (hyHKLWK 3a 3arpeBatse NoTNOMOMHAaTOo CO
BEHTMNaTop (ako 1ma).
EHepreTckaTa knaca 3a eMkacHoCT € OApefieHa BO COMMACHOCT CO CAEAHUOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
0f T0a ianu peneBaHTHUTe PYHKLMK NOCTOjaT Kaj NPOM3BOAOT UNK He. 1-T0TBEHE CO EKO-BEHTUNATOP,
2- Typ6o 6aBHo roTBetbe, 3- Typbo rotBetbe, 4- [OpHO /AONHO 3arpeBatbe NOTNOMOrHATO CO
BeHTunaTop, 5-MopHo 1 JOMHO 3arpeBake.

eXHWUYKUTE CreyndmkaLmm Moxe aa ce BpeaHocTuTe WTO Ce JaaeHu Ha TabnuukuTe
MeHyBaaT 6€3 NPETXOAHO N3BECTYBabE CO Ha NPOM3BOAMTE MNK BO NMpUAPYKHaTa
ien aa ce nofobpy KBaNUTETOT Ha OKyMeHTaLmja ce JobueHu BO
MPON3BOAOT. nabopaTopucky YCroBK BO COTMAcHOCT CO

cooABeTHUTE CTaHaapan. OBue BpeaHOCTH

Crivkute BO OBa ynaTCcTBO Ce LUEMATCKU U MOXe [ia BapvpaaT BO 3aBUCHOCT 0f
MOXeOU Hema fa cooABeTCTBYBaAT CO pabOoTHITE M CPEANLHTE YCrOBM 3a
BaLLUMOT NPOM3BOA. NPOM3BOOT.

12/MK



B WUHctanauuja

Mpou3BoaO0T Mopa fia Fo MHCTanMpa KBanudukyBaHo
NWLe BO COMMIACHOCT BO perynatuBuTe 3a ef.
Mpon3BoaMTENOT HEMA i CE CMETa 3a OATOBOPEH
32 OLUTETYBAtbA LUTO Ce NojaBurie 3apaan nocTanku
LUTO IV M3BENE HEOBMACTEHM NMLA.

Tpon3BO[OT MOpa Aa ro NocTaBm
KBaNNMKyBaHO NuLie BO COMMAcHOCT CO
BaeukuTe perynatuen. Bo cnpoTueHo,
rapaHuujaTa ke ce nonuwTy. MogrotoskaTa
Ha nokawujaTa u enekTpuyHaTa uHcTanaumja
33 NPOM3BOAOT € OATOBOPHOCT Ha
NOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:
Mpon3eogoT MOpa Aa ce nocTasm BO
'COrMacHOCT CO NOKanHUTe 3aKOHW 3a MNUH U

HanojyBae CO ef. eHepruja.

OMACHOCT:
pen nocTaByBate, NPOBEPETE 10
NPOM3BOAOT BM3YENHO 3a Aa BUANTE Aanu

“Ma owwTeTyBara. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHuTe NPOU3BOAN Npean3BIMKyBaaT
6e36eHOCEH pU3KK.

lMpen noctaByBake

3a pa 0be3beauTe Aeka OTBOPUTE 33 KPUTUYEH
BO3AYX CE OAPXKYBaaT Mof, NPOW3BOAOT,
npenopayyBame OBOj NPOW3BOL [1a Ce NOCTaBM Ha
LiBPCTa OCHOBA W HOrapkuTe Aa He NOTOHYBaaT BO
TEnux Unu Mex nog.

lMopoT BO KyjHaTa Mopa f1ia b1ae Bo MOXHOCT Aa ja
W3/pXXyBa TEXMHaTa Ha anapaTtoT niyc
JONOMHUTENHATA TEXMHA Ha CafIOBUTE 3a FOTBEHE U
neyerse.

£
=
[ c— | s—1
ce ’ £ ]
L= ¢
= g |
£ e5mmmin ! r~ 65 mm min
— .+
c R
—>

Moxe fa ce KOpUCTYW CO eNeMEHTY Ha Koja
61no cTpaHa, Ho 338 MUHUMATHOTO pacTojaHue
on 400 Mm Hag nnovarta co puHrnu, Tpeba aa
0CTaBuTe CTPaHU4HO pacTojaHne of 65 Mm
Mery anapaToT W koj Buno sua, pa3nenHuk uv
ropeH KpeeHew.

Moxe pa ce KOpUCTM M CaMOCTOJHO NOCTABEH.
OcraBeTe MMHUMAnHoO pactojanue of 750 MM
Ha[l MoBpLUMHATa Ha nnovara.

(*) Ako ce nocTaByBa acnupaTop Hap LINopeToT,
norneAHeTe r ynaTcteata Ha MPOU3BOANTENOT
3a acnMpaTopoT BO OHOC Ha BUCWHATa 3a
nocTaByBate (MUHUMYM 650 MM).

AnapartoT coofBeTCTBYBa CO ypeauTe oA krnaca
1, T7.€. MOXe Ja ce NocTaBK Co 3aHaTta CTpaHa
W CO egHaTa cTpaHa 4o SMoBuTeE BO KyjHaTa,
[0 KYJHCKV eneMeHTM 1nn Ao onpema of Koja
6uno ronemuHa. EnemenTute Ha KyjHata unm
onpemarta og Apyrara cTpaHa Moxe aa buaart
€amo CO MCTa rofieMMHa Unn NoMarnm.

Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BegHaLl 0
anapatoT Mopa Aa buge oTnopeH Ha TonnuHa
(8o 100 °C muHMMyM).
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Be3beaHoceH cuHLMp

Ako BawmoT npoussoa uma 2 6e3degHOCHM
CUHLINPA;

Mpoun3BoaoT Mopa Aa ce 06e3ben o HULLaKkE CO
MOMOLL Ha JiBaTa AOCTABEHW CUHLIMPK HA pepHaTa.
HamecTeTe ja kykaTa (1) CO COOBETEH KNUH Ha
KyjHCKMOT sup (6) v noBp3eTe ro 6e36eAHOCHNOT
CHHLMP (3) CO KyKaTa NpeKy MexaHM3MOoT 3a
3aKryvyBame (2).

1 Kyka 3a crabunHoct

2 MexaHu3am 3a 3akrny4yBare

3 BesbenHoCeH CuHLp

4 LiBpcTo 3akayeTe ro CMHLMPOT 3a 3agHaTa
CTpaHa Ha LLNopeToT

5 3apHa cTpaHa Ha wnopeToT

6 KyjHckn su,

Axo BawmoT npoussoa uma 1 6e3degHoceH

CUHLIUD;

lMpon3soaoT mopa Aa ce 0be3beam of HuLWare co

MOMOLL Ha JOCTABEHWOT CUHLIMP Ha pepHaTa.

CriepeTe rv yekopuTe JOMy BO CrnkaTa 3a Aa ro

MPULBPCTUTE MPOU3BOAOT CO 6e36€4HOCHNOT CUHLIMP.

- - >

CuHLIMPOT 3a cTabunHocT Tpeba Aa buage
LUITO € MOXHO NOKPaTOK 3a Aa ce u3berHe
3aKOCYBatbe Ha pepHaTa HaHanpes u
HacTpaHa.

CMHLIMPOT 3a CTabMUMHOCT Ha LINOPETOT He €
HaMEHET 3a OTBOPM CO Kyka 3a 3aKauyBate.
MocTaByBake 1 NoBp3yBake

Ipon3BOAOT CMee Aia Ce NOCTaBy M NOBP3e CaMo BO
COMMacHOCT CO CTaTyTapHUTE NpaBuna 3a
NnoCTaByBatbe.

He noctasysajTe ro Npou3soAo0T BeAHaL 10

aaunHALA i 3aMp3HyBaum. TonnuHata
LUTO Ce UCMyLUTa 0f, NPOM3BOAOT Ke ja
3ronemu NOTpOLLyBayKaTa Ha cTpyja Kaj
anapatuTe 3a nagete.

*  Hocere ro npon3soaor co ywiTe 6apem se
nmua.

+  [lpon3sogoT Mopa Aa ce NocTaBsu AUPEKTHO Ha
nopot. He cMee fa ce noctasysa Ha 0CHOBA
NN NOJHOXje.

He kopucTeTe ja BpaTaTa unu paykara 3a
HOCEHE UMK NOMECTYBAHE Ha NPOU3BOAOT.
Bpatarta, paukarta unu Luakute MOXe Aa ce
owrTerar.

EnektpnyHo noBp3yBate

lMoBp3eTe ro NPoN3BOLOT 3a 3a3eMjeH LuTekep /
[0BOA Ha CTpyja KojluTo e 0be3beneH co
MUHMjaTypEeH aBTOMaTCKM OCUTYpyBay CO COOfIBETEH
KanawuuTeT Kako LUTO e NoCOoYeHo Bo Tabenata

, TEXHWYKM cneLmdmkamn®. MHcTanaumjata 3a
3a3emjyBareTo Tpeba aa ja Hanpaeu kBanudmkyBaH
enekTpuYap ako ro KopUCTMTe NPOM3BOAOT CO UK
6e3 TpaHctopmatop. HawwaTta koMnanuja Hema fa
6uae oaroBopHa 3a kakeu 6urno owWTeTyBakba LUTO Ke
ce crnyyar 3apagu ynotpeba Ha npoussofoT 6e3
WHCTanaumja co 3a3emjyBare BO COrnacHoCT Co
oKarnH1Te perynaTvei.

OMACHOCT;
Mpon3sogoT MOpa Aa ce NoBp3e Co CUCTEM

3a aucTpubyumja Ha CTpyja camo oA CTpaHa
Ha OBMACTEHO KBanuuKyBaHo nuue.
['apaHTHMOT NPON3BOA Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUHO BKNyYyBame.
[Mpon3BoamnTENOT HEMa fa ce cvmeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBAHE LUTO Ce NOjaBuno
3apaaun nocTanku WTO rm ussene
HeoBnacTeHu nuua.




OMACHOCT:
Kabenot 3a HanojyBatse He cmee aa ce
NPUKNEeLWTyBa, NPEBUTKYBA UK NPUTUCHYBA

unun fa ce gonupa co Bpenute AenoBn Ha
anaparor.

OwrTeTeHuoT kaben 3a HanojyBake Mopa Aa
Ce 3aMeHM 0f] CTpaHa Ha KBanuuKysaH
enekTpuyap. ViHaky, noctom pusnk og
eneKTPUYeH yaap, KpaTok Croj unm noxap co
HenpodecnoHanHu nonpasku!

lMopatoyute 3a aoBop Ha efl. eHepruja Mopa Aa
COO/BETCTBYBAAT CO MOAATOLMTE LUTO Ce AafieHN Ha
nnoyKara co HOMUHaIHW BPEAHOCTH Ha anapator.
[noykata co HOMUHAMHN BPEJHOCTM Ce rMefa Kora
ke ce OTBOpM BpaTtata unn JOMHMOT Kanak uiv e
CMeCTeHa Ha 3a[JHMOT SWf Ha anaparoT BO
33BMCHOCT 0f} BUOT.

Kaberot 3a Hanojyearbe 3a MpOu3BOAOT Mopa Aa e
ycorrnaceH co BpeAHocTATe BO Tabenata , TexHUyKkm
cneyudmkaLmv’,

Ce npenopayyea [ONONHUTENHA 3aLLTUTA Of
npeocTaHaTta CTpyja BO NPeKNHYBaYoT Ha KoroTo.
Axo ce gocTaByBa kaben co npoM3BoAoT:

31¢ 4]
L2

*

MoHodpasHo [IBsodasHo
220/230/240V AC 380/400/415V AC
* BakapHo i 4
npeMocTyBambe

TpocpasHo
380/400/415V AC

OMNACHOCT:
Mpen 3ano4HyBakbe Ha kaksa 6uno pabota

CO enexkTpuYHaTa MHeTanauuja, uckIyveTe ro
anapartoT of] 10BOJ Ha en. eHepruja.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3yBatbe Ha kaGenoT 3a HanojyBatbe

ofeka ce NoBp3yBaat XuuuTe, Mopa cé fa
6rae Bo cornacHocT co
HaLWIOHaJ'IHVITe/J'IOKaJ'IHVITe perynatueu 3a
enekTpuKa 1 mopa fa ce ynotpebysaat
COOABETHUTE LUTEKEPU/MMHAM U NIPUKITYHOLM
3a pepHa. Bo cnyyaj kora MokHocTa Ha
NPOM3BOAOT € OrpaHuyeHa Ha nomana
BPEAHOCT 0/ KanauuTeToT Ha NPUKITY4OKOT 1
LUTEKepoT/NMHKMjaTa fa NpeHecyBaart cTpyja,
Mopa Npou3BOZOT ia Ce NoBp3e Npeky
(DUKCHa enekTpUYHa MHCTanaumja ANPeKTHO
6e3 pa ce ynotpebyBa NpuKIy4oK v
wTekep/nuHuja.

1. AKO He e MOXHO [1a Ce UCKrTyyaT cuTe noro0su
BO kabenoT, Mopa Aia ce NoBp3e yper 3a
WCKIyuyBakbE CO HajmMarky of 3 MM. 3a30p Mery
KOHTaKTUTe (ocurypyBaum, 6e3beHOCHM
MpeKUHyBa4, KOHTaKTM) 1 CUTE NONIOBY BO OBOj
Yper 3a ucKny4yBate Mopa Aia BO ONCEroT Ha
(He noBeke) OBOj ypen BO COFMacHOCT €O
perynatusute Ha EBponckata yHuja.
HenountyBareTo Ha 0Ba ynaTcTBO MOXe Aa
npeau3euka npobnemm Bo pabotata v aa ja
MOHMLUTY rapaHLpjaTa 3a Npon3BoaoT.

2. 3a moHotha3HO NoBp3yBak:e, NOBP3ETE Kako
LUTO € MOCOYEHO NOAOY:

«  Kadena xuua - L (pasa)

*  CuHaxuua = N (HynTa)

¢« 3eneHo/xonTa xuua = (E) (3a3emjyBatbe)

+  byTHeTe ro Npon3BOaOT KOH SUAOT Ha KyjHaTa.

+  MpunarogyBak-e Ha HOrapkuTe Ha pepHaTa
BubpauunTe 3a Bpeme Ha pabotaTa Moxe Aa
npen3BuKaaT ABIKEHE Ha cafoBuTe. OBaa
onacHa cocTojoa Moxe Aa ce 13berHe ako
MPOM3BOZOT € PAaMHOMEPHO NOCTABEH M
n3banaHcmpaH.
3a Bawara nuyHa 6e3beaHocT, NpoBepeTe
[anv NpousBoAoT € PaMHOMEPHO MOCTaBEH CO
npuriarogyBate Ha YeTUpUTE HOrapku oIy CO
BPTEHE HaNeBo UMM HaeCHO 1 MOpPaMHETe €O
paboTHaTa noBpLUMHa.

KoHeuyHa npoBepka

1. TMpuknydeTe ro Npou3BOAOT 3a CTpyja.

2. TlpoBepeTe m dyHKUMNTE Ha CTpyjaTa.
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®pnawe Ha CTapuoT NPon3Boa

+  YyBajTe ro OpurMHanHOTO NakyBame 1
TPaHCNoOpTMPajTe ro NPOM3BOAOT BO HETO.
CneneTe M ynatctBaTa Ha nakyBakeTo. Ako

Hemate OpUrMHanHo nakyBame, CI'IaKYBajTe ro
npon3Boao0T BO MeypecTa nNnacThyHa onakoBKa

WNW TBP[ KAPTOH 1 3aneneTe 1o Co cenoTejn
LIBPCTO.

+  3a[acrnpeynTe rpunoT 1 PeLLeTkMTe BO
pepHaTa fia ja owTeTar Bpatara, CTaBeTe
rapye kapToH Of BHaTpeLlHaTa CTpaHa Ha
BpaTara o pepHaTta Bo 1CTa BUCUHA KaKO 1

pelLeTkuTe. 3aneneTe ja BpaTtata Ha pepHaTta

3a CTpaHNYHNUTE SWUAO0BM.

*  He KopucTeTe ja BpataTa unm padkara 3a
NOAMUTHYBaHE Wi NOMECTYBakbE Ha
Nnpou3BOAOT.

He cTaBajte npeameTy Ha NpoM3BOAOT U
nocTaBseTe ro BO MCMpaBeHa nosuumja.

mﬂpoaepem rO OMWITMOT U3rTes Ha
NpOM3BOAOT 3a Aa BUAUTE Aanu uMa
oLITETYBAKA LITO HACTAHANE MU

TpaHCNopTOT.
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ﬂ MopgroToBska

CoBeTy 3a WwWTeAeHe eHepruja

CnepHuTe coBeTU ke B NOMOTHAT Aa ro KopucTUTe

NPOM3BOAOT Ha EKONOLLIKM HAYMH U Aa WITeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW 1 rnasupaHu cafioBu 3a
roTBer-e Guaejkn NPEHOCOT Ha TonnMHaTa e
nopobap.

+  [pu roTeetbe Ha jaferara, u3BpLueTe ja
onepaumjaTa 3a NPeTXOMHO 3arpeBakbe ako e
npenopa4aHo BO yNaTcTBOTO 3@ KOPUCTEHE
WNn BO PELIENTOT 3a FOTBEH-E.

*  He oTBOpajTe ja BpaTata Ha pepHata 4ecTo 3a
BPEME Ha FOTBEHETO.

«  ToTBeTe NoBeKe 0OA €HO jaere BO pepHaTa
cekorall kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBakb€ ABa Caja 3a NOTBEHE Ha KUYEHNOT
rpun.

«  [oTtBeTe noBeke o eAHO jafete
nocnesfoeartento. PepHata e Beke Bpena.

«  Moxe fa Wwreaute eHepruja co UCKNyYyBare
Ha pepHaTa HeKOmMKy MUHYTW Npeq fa UcTeve
BPEMETO 3a roTBete. He 0TBOpajTe ja BpaTata
Ha pepHara.

¢« Opmps3HeTe M 3aMp3HaTuTe jaaetsa npeg aa rm
roTBUTE.

+  KopucteTe TeHyieputba / TaBM CO Kanaum 3a
roTBee. AKO HeMa kanak, NoTpoLLyBaykaTa Ha
eHepruja ce 3ronemysa 3a 4 natu.

*  W36epeTe ro ropunHUKOT LUTO € COOMBETEH 3a
JorHaTa CTpaHa Ha TEeH|epeTo LUTO ro
kopucTute. Cekorall n3bupajte ja TouHaTa
ronemMuHa Ha TeHepubaTa 3a jagerara.
[Moronemute TeHeputba Gapaat noseke
eHepruja.

¢ W36bupajTe TeHyieputba Co pamMHm aHa Kora
TOTBUTE Ha ENEKTPUYHA NNOTHA.

TeHuepura co aebeno aHo obe3benysaar
noaobpa MCKOPUCTEHOCT Ha TonnuHaTa. Moxe
[Ja NocTUrHeTe eHepreTcka 3awuTeaa o 1/3.

«  CapoBuTe 1 TeHiepubaTa Mopa fia ce
KOMMaTMBUHM CO 30HMTe 3a roTBeHE. [IHOTO
Ha CafoBUTE UMW TEHLIEpUbATa He CMee a
Omae nomano of nnoTHara.

¢« OppxyBajTe v 30HUTE 3a FOTBEHE M AHOTO Ha
TEHLlepuaTa YncTu. Heunctotujara ja
3ronemyBa NMoTpoLLyBadyKaTa Ha TONnuHa mMery
30HaTa 3a roTBEHE M AHOTO Ha TEH|IEPETO.

«  3a ponro roteetse, UCKNyYeTe ja 30HaTa 3a
roteerbe 5 unm 10 MUHyTV Npef UCTEKyBatbe Ha

BPEMETO 3a roTeere. Moxe aa nocturHeTe
eHepreTcka 3awTena Ao 20% co KopUCTEHEe Ha
npeocTaHatata TOnfMHa.

MpBuyHa ynotpebda

MpBo uMCTEHE HA NPOM3BOAOT

[MoBpLUMHaTa MOXeE Aa CE OLUTETH CO
€TEPreHTU U CPEACTBA 33 YNCTEHE.

He kopucTeTe arpecusHi cpeacTsa 3a

UMCTeHE, NPALLOK 33 YUCTEHE / TEYHOCTH

UNW OCTPU NPEAMETYN NPU YNCTEHETO.

1. VsBageTe ro LenuoT matepujan 3a nakyBatbe.

2. Visbpuwuete rv NoBPLUMHUTE Ha MPOU3BOAOT CO
BRaxHa Kpna unm CyHrep u ucyLueTe r co Kpna.

BoBeaHo 3arpeBatbe

3arpeBajTe ja pepHata okony 30 MMHYTW M NoTOA

ucknyyete ja. Taka, cuTe OCTaToLM UNK Hacnarm og

NpOM3BOACTBOTO ke Coropat W Ke e TprHar.

MPEOYMNPEOYBAHE
Bpenute nospLumHK Npean3BmMkyBaat
n3ropermLm!
lMpou3soaoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. [pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LUTO
Cce OTMOPHM 3a TONNWHA Kora cTasaTe v

BaauTe Ca0BM BO / 0f BpenaTa pepHa.

EnekTtpuyHa pepHa

1. W3BageTe 1 cuTe TaBK 3a Neyerse W KUYEHNOT

rpun og pepHarta.

3atBopeTe ja BpaTta Ha pepHara.

/3beperte ja nosuumjata CTatmyHo.

13bepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,

BugeTe Kako ce pabomu co enekmpudHama

pepHa, cmpaHuya 21.

5. Bknyyete ja pepHata fa pabotu okony 30
MUHYTH.

6. Vicknyyete ja pepHata, BugeTe Kako ce pabomu
CO enekmpu4YHama pepHa, cmpauya 21

Bl N
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PepHa co rpun

1. W3BageTe ™M cuTe TaBK 3a NeYere W KUYEHNOT
Tpun oa pepHarta.

2. 3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3. W3bepeTe ja HajronemaTta MOKHOCT Ha rpunor,
BuaeTe Kako ce pabomu co epusiom,
cmpaHuya 24.

4. BknyveTe ja pepHata aa pabotm okony 15
MUHYTH.

5. Wcknyyete ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu
€0 2puiom, cmpaHuya 24

Moxe fia ce nojasart yag 1 Mupu3ba BO TEKOT
Ha Hekonky Yaca npy npeata pabota. Osa e
cocema HopmanHo. ObeabeseTte aobpa
BEHTUMaLMja Ha NpocTopujaTa 3a fa uanesar
YazoT M Mupmabara. M3berHete AMpeKTHO
BAMLWYBakE Ha 4aaoT U MVIpVI363Ta LTO ce
nenywra.
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B Kako Ce Kopuctu Mnouara

OnwTn UHopMaLMM 33 FOTBEHETO

Hukoralu He nonHeTe ro cagoT 3a
roTBEHE CO Macro noBeke of efHa
TpeTuHa. He ocTaBajte ja nnovara
6e3 Hag3op kora 3arpeaTe Macro.
[perpeaHoTo Macno npeTcTasyBa
puank of oraH. Hukoraw He
obuaysajTe ce aa nsracHerte
MOXHWOT oraH co Bopa! Ako
MacroTo Cce 3ananu, NoKpujTe ro co
NpOTMBNOXapHO kebe 1nu BnaxHa
kpna. Mcknyyete ja nnovata ako e
6e36eHO 1 NoBMKajTE
npoTMBNOXapHa cnyxba.

/8\

lMpen aa NpXuTe XpaHa, Cekorall UCyLLEeTe ja
[00po 1 BHUMATENHO CTABETE ja BO BPENOTO
macno. Obe3beneTe KOMNMETHO pacTonyBare
Ha 3amp3HaTtaTa XxpaHa npes NpXeweTo.

He nokpuBajTe ro cagoT LITO o KOPUCTUTE 3a
3arpeBatbe Macro.

lNocTaBeTe v TaBUTE U TEHLEPUI-ATA Taka LUTO
pauKkuTe Hema [ia ja NpekpuBaart nioyarta 3a ja
Ce Cnpeyn HUBHO 3arpeBakse. He cTaBajte

HepamMHW 1 CadoBK LUTO Ce KnataT Bp3 nnoyara.

He cTaBajTe npasHu TaBu 1 TEHLEpUba Ha
BKIy4eHu 30HM 3a roTeerse. Moxe aa ce
owrTeTar.

BknyuyBare 30Ha 3a roteete 6e3 cag unm
TaBa BP3 Hea ke Npean3BuKa OLLTETYBakE Ha
npou3BogoT. VicknyyeTte i 30HUTE 3a rOTBEHE
OTKaKO Ke 3aBpLUMTE CO FOTBEHE.

He cTaBajTe nnacTU4HM u anyM1MHUyMCKu
Ca/l0BM BP3 NoBpLUMHaTa buaejkn uctata mMoxe
Ja CTaHe Bpena.

BepHalu ucuuctete i cute CToneHn
MaTepujanu Bp3 NoBpLUMHaTA.

TakBuTe CaZjoBN He CMEE [ia Ce KOpUCTaT HUTY
3a YyBat-e XpaHa.

KopucTeTe camo cafioBu 1 TaBu CO pamHa
MNOBpLLMHA.

CraBeTe cooaBeTHa KONMYMHa XpaHa BO
TaBuTE U1 TEHEpUtbaTa. Taka, HeMa Aa uMa
notpeba of HenoTPeBHO YNCTERE aKo
CrpeyYnTe M3neBatbe Ha cafloBUTE.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe Unu
TEHLIEpUIbATa HA 30HUTE 3a FOTBEHE.

CraBeTe v TaBuUTe BO LIEHTAPOT Ha 30HaTa 3a
roTBere. AKO cakaTe Aa NoMecTuTe TaBa Ha
Jpyra 30Ha 3a roTBetbE, NOAUTHETE ja u
CTaBeTe ja BP3 CakaHaTa 30Ha 3a roTBEHEe
HaMecTo Ja ja Breyere.

CoBetu 3a CTaKno-KepammyKu nnoyun

Crakno-kepamuykata noBpLUMHA € OTNOpHa Ha
TOMNMHA U He € NOBNWjaeHa of ronemm
TEMNEPATYPHM PasnuKu.

He kopucTeTe ja cTakno-kepamuykara
MOBPLUMHA KaKO MECTO 3a CKIlaaupatse HUTY
KaKo Nroya 3a Ceyeke.

KopucTeTe camo TaBy 1 TEHLIEPUHA CO
MaLUnHckn obpaboTenn gHa. OcTpute pabosu
MOXe [1a Npeam3Bukaat rpebanuLm Ha

NnoBpLLMHATA.
He kopucTeTe anyMmHUyMCKI CaI0BH 1 TaBu.
ANYMMHIYMOT ja OLLTETYBA CTaKMo-KepammuiKa
nnova.

McTekyBamata Moxe
[Ja ja owTeTar cTakno-
Kepamuukara niova u
[Ja npeguasukaar
noxap.

He kopucTeTe cafoBu
CO UCMaKHaTV Unn
BanabHaTu aHa.

KopucTete camo Tasu 1
TEHLIEPUHA CO PaMHM
aHa. Tve
06e36eayBaat nonecHo
pacnpegernyBatbe Ha
TONnMHata.

3anypHo ke ce TpoLum
eHepruja ako
JujameTapoT Ha TaBata
€ MHory man.
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YnoTpe6a Ha nnovara

1 4

3

[noTHa 3a roTBerse CO efeH kpyr 14-16um.
[noTHa 3a roTeerse Co eaeH kpyr 18-20um.
[TnoTHa 3a roTBerse Co efeH kpyr 14-16 ym.

[noTHa 3a roTeere co efeH kpyr 18-20um. e
CMMCOK CO NpenopaYaHm anjameTpu Ha cafosm
3a roTeetbe WTo Tpeba Aa ce kopucTar co
COOABETHM FOPUIHULIN.

B w N =

OMNACHOCT:

He nossonysajte Aa naraat npeaMeTy Bp3
nnoyata. [ypu 1 Manu npeameTy, Kako LWTo
€ CONMapH1KOT, MOXeE [a ja oLuTeTaT niovata.
He ynoTpeGysajte HanykHaTh nnoun. Bogara
MOXe Aa HaBfese BO MyKHaTUHWTE 1 Aa
npeam3siKa KpaTok Croj.

Bo cnyuyaj Ha kakBo 610 oLITETYBaMbE Ha
MOBPLUMHATA (Ha Np. BUAMMBI MYKHATUHK),
WUCKNy4eTe ro NPOU3BOAOT BEHALL 3a Aia ce
Hamarnm pU3NKOT 0f eneKTpuyeH yaap.

CrakneHo-kepaminikaTa nsioya e onpemeHa co
cijanuyka 3a paGoTa 1 CO MHANKaTop 3a
npeaynpeayBakse 3a Bpena soHa.

MpeaynpeayBauKk1oT HAMKATOP 3a Bpera 30Ha ro

nocovyBa CTaTyCcOT Ha aKTUBHaTa 30Ha MU CBETN AypuU

¥ Kora Ke ce MCKNy4un nnovata. TpenKauaeTo Ha

npeaynpeayBadkioT MHAMKATOP 33 BPENa 30Ha He €

JedexT.
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fpeee AUHCTaE,
foreee

Bo 3aBucHocT op ynotpebara, BpemeTo
noTpe6HO 3a NOBPLUMHATA Ha PUHIMaTa fa ce
onagu e pasnuyHo. MNosplunHaTa Ha
pUHIMaTa MoXe fja e Tonmna uako He CBETH
nHamukatopoT. MposepeTe Aanu noBpLUMHaTa
€ onafieHa npeg Aa ja Aonpete, BO
CNPOTMBHO, MOXE fia CM ja u3ropute pakara!

BknyuyBatse Ha kepaMMyK1Te Nnouu
Perynatopute 3a KOHTPONa Ha novata ce Kopuctat
3a paboTa co 3oHuTe. 3a Aa ro aobuete cakaHoTo
HUBO 3a rOTBEHE, CBPTETE 10 PEryNaTopoT 3a
KOHTpONa Ha 30HaTa Ha COOABETHOTO HUBO.

HuBo Ha
roTBEH:E

AuHCTatke, | Bapeie,

HeusHe,

HuBo Ha
roTBEHE

Bapewe,
fevsHe,

WcknyuyBakbe Ha KepamMUyKuTe Nioum
CBpTeTe ro perynaTopoT 3a 30HaTa B nosuumja 3a
WCKINYYEHO (Harope).



[} Kako ce pakyBa co pepHata

OnwTn MHhopmaLmm 3a neverse,
BUHCTaE M NeYetbe Ha rpunorT.

MNPEOYNPEOYBAHE
BpenuTte noBpLunHM npeamssukysaat
M3ropenmLm!
lMpou3soaoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoraw He gonupajTe rv Bpenute
TOPUNHULM, BHATPELLHUTE AENO0BM HA
pepHarta, rpejauute, uTH. pxeTe rv geuata
HacTpaHa.
Cekorall kOpUCTeTe pakaBuLM 3a pepHa LUTO
Cce OTMOPHM 3a TONNWHA Kora cTasate unm
BaJuTe CafoBy BO / Of Bpenata pepHa.

ONACHOCT:
BHumasajTe Kkora ja oTBOparte Bparata Ha
pepHaTa buaejkv nsneryea napea.

Mapeata Moxe Aa BM v nonapu pauete,
NULETO W/nnm ouuTe.

CoBeTy 3a neyetse

«  KopucteTe cOOBETHIN METAIHMN YWHIM LLITO HE
ce nenar unu anyM1HUYMCKM CazioBu Ui
CMITMKOHCKY Kaniani OTNOPHM Ha TOMMMHa.

*  WckopucTeTe ja Hajnobpo BHATpELIHOCTa Ha
pamkata.

+  CraBeTe ro kananoT 3a neyetbe Ha cpeguHaTa
Ha pelueTkaTa.

*  VisbepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npea Aa r BKIyuuTe pepHaTa uim
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonox6ata Ha
peLueTKaTa Kora pepHaTa € Bpena.

+  [lpxeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa 3aTBOpeHa.

CoBeTu 3a neyerbe Meco

«  Obpabotkarta Ha LenoTo nune, Mucupkata uim
rofieM1Te Napymiba MECO CO MPEMMBM Kako LUTO
Cce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pe3ynTaToT Of FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTM NOBeke fa ce ucneve
MEeCTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NeYetbe Ha ucTa
rorieMmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMEeTap 0f MECOTO BO CIOEBUTE
My Tpeba okony 4-5 MMHYTH BpeMeE 3a roTBeHbE.

+  OcraBeTe ro MeCOTO BO pepHaTa OKosy
10 MUHYTM OTKaKo ke 3aBpLUM BPEMETO 3a
roteerbe. CokoT nogobpo ce auctpubympa Hu3
LienoTo Meco W He UCTEKYBa Kora ce ceve
MecoTo.

¢+ Pwubarta Tpeba Aa ce cTaBu Ha cpeauHa unm
[OnHaTa pelleTka BO caj OTNOPeH Ha TOMMMHa.

CoBeTy 3a neyerbe Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce neyat Ha rpuri,

The Bp3o NOTEMHYBaaT, MMaaT BKYCHa KpLikaea kopa

W He ce cywwaT. PamHu napuntba, pakeHumtba co

Meco 1 konbacu ce 0cobeHo NOroaHu 3a rpur, Kako 1

3eMeHYYKOT LUTO COAPN MHOTY BOAA, KaKo JoMaTh 1

NUNEPKM.

«  PacnopegeTe rv napummarta LTo ke ce nevar
Ha rpun Ha peLueTkaTa 3a rpun uiv Bo Taea 3a
neyerbe CO PELLETKACT PN Taka LTo
0onaTeHNoT NPOCTOP He ja HaaMUHYBa
rofieMuHaTa Ha rpeja4or.

«  JlusHeTe v pelueTkata Unm TaBaTta 3a neyete
CO puI Ha CakaHoTO HUBO BO pepHaTa. Ako
neveTe CO peLleTKa, CTaBETe ja TaBaTa 3a
nevere Ha NofoNHaTa peLleTka fa m cobupa
MacHoTuuTe. TaBaTa 3a nevetbe Mopa aa buge
CO rofiemMuHa Koriky LTO € Lierata noBpLunHa
Ha nevere. MoxHo e fia He ja aobuete co
npoussopoT. [logajte Boga BO CafoT 3a
neyetbe 3a NONecHO YNCTEHE.

XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca puskK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHa 3a
WHTEH3VBHaTa TONMWHA O rPUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHaTa npeganeky
Ha3ap Bo rpuroT. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fia ce
3ananu.

Kako ce pabotu co enekTpuyHaTa pepHa
M360p Ha TemnepaTtypa U paGoTeH pexum

1 2

—_

Perynarop 3a Tepmocratot

Perynatop co yHKLum
[NocTtaBete ro perynatopoT 3a yHKLUM Ha
cakaHata paboTHa Temnepatypa.
2. TlocTaBeTe ro perynatopoT 3a (yHKLmMM Ha
cakaHara Temneparypa.

- N
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» PepHata ce 3arpesa o npunarofeHara
Temnepatypa v ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBarEeTo, Cjannukarta 3a Temnepartypa cBeTH.
WcknyyyBare Ha eneKTpuyHaTa pepHa

CBpTeTe ™ perynatopoT 3a (yHKLMM 1 perynaTopot
3a Temnepartypa Bo No3uLmja 3a UCKNy4eHoCT (rope).
BarHo e fa ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBuUiHO Ha nexwiuTata. PeluetkactnoT rpun Mopa
Ja ce BMETHe Mefy nexuLutara kako LITo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelueTkacT1oT rpun Aa ce noTnupa Ha
3a4HNOT SU BO pepHata. JIusHeTe ro pelleTkactmoT
FPUN HW3 NPEHNOT AN Ha NexuLTaTa u HamecTeTe
ro CO MOMOLL Ha BpaTa 3a Aa ce NocTurHe aobpa
paboTa Ha rpunor.

(Bapupa 3aBWCHO 0f MOLENOT Ha NPOM3BOZOT. )

s

PabotHu pexumm

PenocnenoT Ha paboTHUTE PEXMMM LLITO & MPUKaKaH
TyKa MOXe Jja Ce pasnukyea o OpraHusaumjaTa Ha
BaLLMOT NPOM3BO,

[opeH n noneH rpejay

PaboTat ropH1OT 1 AONHKMOT rpejay.
XpaHara ce 3arpeBa MCTOBPEMEHO 1
og rope v of gony. Ha

npuMep, COOABETHO € 3a TOpTH,
TECTO MNN KOMaYm 1 TOTBEHM jafierba
BO kananu 3a roteetbe. [0TBETE
camo Co efjHa TaBa.
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DoneH rpejay

Pabotn camo aonHMoT rpejay.
CoopBeTHo € 3a Nuua 1 3a
NoCnenoBaTernHo NoTEMHyBare Ha
XpaHaTta of AonHaTa cTpaHa.

Osaa ¢hyHKLmja MOpa fia Ce KOpUCTM 1
3a NIeCHO YMCTeRE CO Napea.

Pabotu ManuoT rpun Ha ropHata
cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHO 3a
neyere Ha rpur.

«  CraBeTe Manu unu cpegxu
nopLyumM BO ToYHaTa nouumja 3a
nonuuara nog rpejaqot 3a
TPUIOT 3a NEYEHsE.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyere Ha rpur.

LlenoceH rpun

A

Pabotv ronemnoT rpun Ha ropHata
cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHO € 3a
MNeyer-e Ha rpun Ha roNemMm KoMmUYMHN
Meco.

«  CraBeTe ronemu Unu cpegHu
nopLyumM BO ToYHaTa nouumja 3a
nonuuara nog rpejaqot 3a
TPUIOT 3a NEYEHsE.

«  CepTeTe ja xpaHata no
nonoBMHa of BPEMETO 3a
neyere Ha rpur.



MNeuyere TeCTO M Meco
Taﬁena CO BpeMuiba 3a roTBEHE 1-BaTa nonuua Bo pepHaTa € gonHara
nonuua.
BpeMVIH:aTa Ha Tabenata ce HaMeHeTH camo
mKaKO BOAWNKN. BpeMVII'baTa MOXe aa
Bapupaat BO 0QHOC Ha TeMneparypaTa Ha

XpaHarta, rycTuHaTta, TUnoT, Kako 1 BaluTe
HaBWKK 3a rOTBEH-E.

Jagewe j Dogaroum 3a Pexum Mosunumja Temneparypa Bo Bpeme Ha
KopucTewe Ha Ha {°C) roTBeHh:e
pabota pelieTkara (npubrnvxHo Bo

e R e
1g8a
kanan peLieTka 3a

-E —

Marpuiinad EpHa TaBa KpyxeH kanan 3a konay 160 25 35
o aujametap og 26 cm
Ha pelueTka 3a run**

E-—

Tecto 3a EpHa taBa CraHpapaHa taBa* 30 40
DOMHMA

-E-_ % 3%
-E

J'laaau:n Enwe taea Crakiena/vMeranta 200 3{1 43
1IPABOSIOIa TaBa e
pELLETE 35 rnn

-E _
o)/ nevsrka A0TOR 160 190
MHCTaH notoa, 190
H-
nwnemxa (182 notoa 180
l.l_
nuroa 190

L m L %
Ce npenopadyBa pepHaTa a ce 3arpeBa Npef roTBere Ha koja Burno xpaHa.
* Donatouute Moxe fa He GaaT UCriopayaHi ¢o NpoKUsBOaOT.
** [lonatouuTe He Ce UcnopaYyBsaaT co NpoussoaoT. JocTanHy ce 3a npoaaxba kako noceGHU AoaaToLy.
Tabena 3a rotBetbe 3a TeCTUpak-€ jageta
Japetbata Bo oBaa Tabena 3a roteetse ce noaroteenm cnoper EN 60350-1 3a fa UM OnecHn Ha MHCTUTYLMUTE
3a KOHTpOa Aa ro TecTUpaart NpomsBoaoT

Jagewe Bpoj Ha Hoparoum 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
TaBn KOpuCTeHe pelueTkara B0 (°C) roTBeme
(npubrmxHo

Crannapive tasa” .3-—— 0.0
-ﬁ 2%..35

Tlanapiiran Enwe taea Kpyker kanian 34 xongy 288
cO aviaMeTap 0a 26 o
Ha pettieTika 38 roun’”
Muta co Enva TaBa KpyxeH LipH MeTaneH 50 .60
jabonka cap co avjamerap og 20
CM Ha peLueTka 3a rpun™

6 IPEHopaYYEa PEpHATA A8 C6 3AIDERS NPEN TOTEEE KA K0ja Bune Xpana.
§ Raﬂamqme MOXE na ne Mua'r ncnapaqam £0 npoMIBoHoT
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CoBeTH 3a Neyere Konaym

AKO KOMayoT e MHOTY CyB, 3rofiemete ja
Temneparypara 3a okony 10 v Hamanete ro
BPEMETO 3a M0TBEHbE.

AKo KoMayoT e BriaxeH, yrnotpeGeTe nomasnky
TEYHOCT UMM HaMareTe ja Temnepatypara 3a
10.

AKO KOMayoT e MHOTY TEMeH Ha NoBpLIMHaT,
CTaBeTe ro Ha jonHarta nonuua, Hamarerte ja
Temneparypara 1 rofiemMeTe ro BpeMeTo 3a
TOTBEHE.

Ako e 06pO 3roTBEHO BHATPe, HO NENINBO
ofHazeop, yrotpeGeTe Nomasky TeYHOCT,
Hamanete ja Temrnepatyparta v aronemeTe ro
BPEMETO 3a M0TBEHbE.

CoBeTH 3a Neyere TecTo

AKO TECTOTO € MHOTY CYBO, 3rofiemMete ja
Temneparypara 3a okony 10 v Hamanete ro
BPEMETO 3a roTBete. HaBnaxHeTe m
CrioeBuTe TECTO CO CMECa Of MIEKO, Macro,
jajuie  jorypr.

Ako Ha TecToTo My Tpeba MHory Bpeme Aa ce
ucneye, oGpHeTe BHUMaHHe aeGenvHaTa Ha
TECTOTO LUTO CTE O MOATOTBMIE Aa He ja
HaaMUHYBa AnabounHaTa Ha Taarta.

AKO ropHaTa noBpLUMHA Ha TECTOTO Ce 3aLiPHM,
HO [OMHUMOT e He € 3rOTBEH, MPOBepeTe Aanm
KOMYMHaTa COC LITO CTe ja ynotpebure Bo
TECTOTO € npemHory 6nu3y 10 fonHarTa cTpaHa
Ha TecToTo. OBuaeTe ce Aa ro pasHecete
COCOT eHaKBO BO CPE/MHATA M BP3 CIIOEBUTE
TECTO 38 M3e[HAYEHO NEYerse.

MeyeTe ro TECTOTO BO COMMacHOCT CO
PEXMMOT 1 TEMMEPATYpPUTE LITO Ce AaAEHM
Bo Tabenarta 3a roteere. AKO JONHWOT Aen
He € [10BOJHO WCMEYeH, CTaBeTe 1o 3a eAHa
nonuua I'IO,EI,OJ'Iy CrnegHunoT nat.
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CoBeTy 3a roTBetbe 3eneHYyK

*  AKo jaferEeTo CO 3eNeHYyK CHeMa CoK 1 ce
WCYyLLW, TOTBETE r0 BO TEHLIEPE CO Kanak
HamecTo BO TaBa. 3aTBOpeHNTE CafjoBm ke ro
3aApxar COKOT BO jaaereTo.

*  AKO janereTo o 3eneHyyK He ce 3roTeMm,
CBapeTe 1o 3eMEHYYKOT MPETXOAHO UK
NOATOTBETE O Kako KOH3epBMpaHa XpaHa 1
CTaBeTe ro BO pepHara.

Kako ce pabotu co rpunot

MPEAYTNPELYBAHE
3aTBOpETE ja BpaTtaTa Ha pepHaTta npy
ynotpe6a Ha rpunor.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat

nsropermum!

BknyuyBatse Ha rpunor

1. CBpTeTe ro perynatopot 3a (PyHKLMM Ha
cakaHuot cumbon 3a rpun.

2. Tlotoa, n3bepere ja cakaHaTa TemnepaTypa 3a
rpWmnoT.

3. Axo e noTpebHo, NpeTxoaHo 3arpesajTe 5
MUHYTH.

» Ce BKny4yBa cujanuukaTa 3a Temnepatypa.

WcknydyBare Ha rpunotr

1. CBpTeTe ro perynatopot co (hyHKLMK Ha
no3uumja 3a UCKNy4eHoCT (rope).

XpaHara LTo He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca puskK of
noxap. KopucteTe camo xpaHa co
FPUNOT LUTO € COOfBeTHa 3a
WHTEH3VBHaTa TONMWHA O rPUIOT.
He cTaBajTe ja xpaHaTa npeganeky
Ha3ap Bo rpuroT. Toa e HajBpennoT
[Jen 1 MacHaTa xpaHa Moxe fia ce
3ananu.




Tabena co BpeMutba Ha roTBek:E 3a rpun
Meyetbe Ha rpun co enekTPUYeH rpun

XpaHa [onatouw 3a kopuctetse Mosnumja Ha MpenopayaHa Bpeme Ha neyetse
pelerkara Temneparypa (°C)* Ha rpun
TIPUGTIKHO.

Munetuko Ha Petuetka 3a rpun 25...35 MUH.

250/max 25...30 M. *

Japerwata Bo oBaa Tabena 3a roteete ce noaroteenu croped EN 60350-1 3a aa UM onechu Ha MHCTUTYLMUTE
3a KOHTPOna Aa ro TeCTMpaaT Npom3BOA0T
[loparoum 3a kopucrere Mo3uumja Ha Temneparypa Bo (°C) Bpeme Ha
peuwieTkara roTeewe
(npnénuxHo Bo

MMH.
Kodprurba Petuetka 3a rpun 4 25...35 MUH.
(rosencko) - 12 250/max

napuba
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OnpxyBarse U rpwka

OnwTn uHhopmaumm

BekoT Ha Tpaetse ke ce NPoaOcIKM, a YecTuTe
npobnemu ke ce Hamanar ako NPOW3BOAOT CE YKCTM
PELOBHO.

OMACHOCT:
WcknyyeTe ro nponssogoT og 40Bog Ha €.

eHepruja npes OapXKyBakbe N YNCTEHE.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:
OctapeTe anapatoT fja ce u3naau npef,

UUCTEHE.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat
nsropermum!

*  YucTeTe ro npon3BoaoT TEMENHO NO CeKoja
ynoTpeba. Ha Toj HauuH ocTaToumTe of
rOTBEHE ke Ce OTCTPaHAT NOMECHO W ke ce
130erHe HUBHO ropere NpU CrIieaHNOT NaT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

*  He ce notpebHu cneumjanHm cpeacTea 3a
uMCTer€ 3a npoussogoT. Kopuctete Tonna
BOJA CO CPEACTBO 3a MUEHE, Meka Kpria unu
CyHrep 3a Y1CTetbe Ha NPON3BOJOT U
n3bpuLLIETE CO CyBa Kpna.

«  Cekoral n3bpuwiete ja npekymMmepHaTa Te4HOCT
TEMETHO N0 YNCTEHETO, @ CEKOE NPETEKYBAE
MOpa BefHalL Aa Ce u3bpuLLe.

*  He kopucTeTe CpeacTaa 3a YMCTerE LUTO
CcofpXKaT KMCEeNMHa UK XNOpUE 3a YNCTEHE HA
NOBPLUNHUTE O HE ProcyBayKM YemnuK Urv of
MHOKC, KaKo W paukuTe. KopucteTe Meka kpna
CO TeYeH AeTepreHT (Ho He abpa3uB) 3a fa
MCYMCTUTE OBME NOBPLUMHN 0BPHyBajkM
BHUMaHKe aa GpulieTe BO eaeH npaseLl.

‘ MoBpLuMHaTa MOXeE Aa CE OLITETH CO

ETEPIEHTU U CPEACTBA 38 YNCTEHE.
He kopucTeTe arpecuBHu cpeacTa 3a
YUCTEHbE, MPALLOK 38 YNCTEHE | TEYHOCTU
WK OCTPY NPEAMETH NPU YUCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
ncuncTuTe anapatoT Guaejkv Tve Moxe aa
npenun3BuUKaaT enekTpuyeH yaap.

YucTterwe Ha nnoyara

CrakneHo-kepammyka nnoya

V36puiueTe ja cTakneHo-kepamuykaTa noBpLUMHA
(BUTpOKEpPaMMKa) CO CTyAeHa BoAa BHUMaBajkv Aa
He 0CTaBuTe CPEACTBO 3a YNCTEHE U UCYLLETE CO
Meka kpna. OcTatouuTe of CpeacTBOTO MOXe Aa ja
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oLUTeTaT CTaKneHo-kepamuykata nnoya Kora Ke ja
KOpUCTUTE CNENHMOT nar.

VcyLweHnTe cpeacTea Ha CTakrneHo-kepammnykaTta
nnova (BUTpOKepammKa) BO HUEZEH CNyyaj He cMee
[Ja ce rpebat co HOX, YenuUHa X1La UIN CIIMYHN
anarkm.

OtcTpaHeTe 1 chrekuTe of Kanuuym (KON AamKkm)
CO KOMepLujanHo CpeAcTBO 3a OTCTpaHyBatbe burop
WM CO Mana KonnumHa Ha OTCTpaHyBaY Ha burop
KaKo LLTO Ce OLET I COK Of JIUMOH.

AKO NOBpLUMHATA € MHOTY HeYMcTa, CTaBeTe
CpeAcTBO 3a YMCTEHE Ha CyHIep 1 NovekajTe Aa
ancopbupa y6ago. lNoToa, ucuncteTe ja NoBpLUMHATA
Ha nyoyaTa co BriaxHa kpna.

paHaTa LTO COAPXM LUEeKep KaKo LUTO ce
ryCTMOT KPEM 1 CUPYNK MOpa Aa Ce NCYUCTH
BeaHaL Oe3 fa ce Yeka Aa ce unaau
noepLnHaTa. Bo cnpotueHo, cTakneHo-
KepamuykaTa nnoya ke ce owTeTn TpajHo.

Moxe pa aojae 0o aenymHo 6nepHeetse Ha BojaTa
Ha MOBpLUMHATA WK Ha pYruTE [ENOBW CO TEKOT Ha
BpemeTo. OBa He Bnujae Bp3 paboTaTa Ha
npou3BoaoT.

BnepnHeeteTo Ha BojaTa 1 JaMKnTE Ha CTakneHo-
Kepamuukarta nno4a ce HopmarnHa coctojba u He
npeTcTaByBaaT AEqEeKT.

Yucrerwe Ha KOHTPONHMOT NaHen
Wcunctete m KOHTPOMHNOT NaHen n perynatopute
CO BlaXHa Kpna 1 M36pwmeTe ' CO CyBa.

He oTCTpaHyBajTe rm KOHTPONHUTE
Konumksa/perynaTopy 3a aa ro ucuncTuTe
KOHTPOITHUOT NaHer.

KoHTponHmoT naHen moxe aa ce owreTu!

Yucrewe Ha pepHaTta

YucTetrse Ha cTpaHnyHUTe supgosu(Bapupa

3aBWCHO O MOAENOT Ha NPOU3BOAOT.)

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro NpeaHWOT en Ha CTpaHnyHaTa
pamka co Brieyete Bo obpateH npaseL, of
CTPaHN4HMOT SWA.

2. V3BageTe ja CTpaHW4HaTa pamka Ce Brieyere
[JOKpaj KOH Bac.



Karanutnyku sugosm

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

BHatpeLuHuTe cTpaHnyHW suaosm (A) W/unm 3agHuoT
sup (B) Ha BaLWLMOT NpoK3BOA MOXe Aa ce
npemaykaHn co KatanmuTuykv eHamen.
Karanutuukute suposu umaar ceetna mat 6oja u
nopoaHa nospLuvHa. He Tpeba aa ce uuctar
KaTanuTu4K1Te SMOOBM Ha pepHaTa. bnarogapetue
Ha HMBHaTa nepdopupaHa CTPYKTypa, kaTanuukuTe
NOBPLUWHY ja cobupaaT MacHoTMjaTa v LUTOM
NOBpLUWHATa Ce HanoMHM CO MacHoTHja, Tue
noyHyBaaT Aa csetart. Bo oBoj cnyuaj, ce

JlecHo uncTese co napea

OB03MOXYBa NECHO YuCTEHE Buagjkn HeuncToTujaTa

(mog ycrioB ako He CTe Yekare NpeAonro) ce

OMeKHyBa CO Napeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOJEHNTE Karlku Ce KOHEH3MpaaT Ha

BHATPELLUHWTE MOBPLLMHM.

1. Ws3BageTe ja Lenara onpema of pepHara.

2. WctypeTte 500 ml Boga Bo TaBaTa 3a pepHa 1
nocTaBeTe ja Ha BToOpata Nonmua Bo pepHarta.

3. TloctaBeTe ja pepHaTa BO PeXMM 3a NECHO
uncTerse Co napea v BknyyeTe ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja Bpatata 1 usbpuwete m
BHaTpeLLHMTe MOBPLUMHM Ha pepHaTa Co BRaxeH
CyHfep urv kpna.

5. KopucteTe Tonna Boga co CpeacTBo 3a Muetse,
Meka Kpna unm cyHrep 3a fa ja ucumcTute
3aKopaBeHaTa HeuncToTHja 1 n3dpuieTe co
cyBa Kpna.

32 Bpeme Ha pexumoT Ha NecHo
UMCTEHbE Napea, BogaTa of TaBaTa 3a
OMEKHYBaH-€ Ha NECHO 06J'IVIKyBaHVITe
0CTaTOLM/HEUUCTOTUja BO MPasHUHaTa
Ha pepHaTa ke cnapu 1 KOHAEH3upa Bo
npasHUHaTa Ha pepHaTa U BHAaTPELUHOTO
CTaKIo Ha BpaTaTa Ha pepHara, o WTo
BOJA MOXE [1a Kane Kora € 0TBopeHa
BpaTaTa Ha pepHata. /3bpuwete ja
KOHAEH3aLujaTa JofieKa e OTBOpeHa
BpaTara.

UucTetbe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

3a f1a ja McuncTUTe BpaTaTa Ha pepHaTa, Kopuctete
TON/a BOAa CO CPEACTBO 32 MUEkse, Meka kpna urm
CyHrep 3a [1a ro UCYMCTUTE NPOMU3BOAOT U1 n3bpuiiete
r0 CO CyBa Kpna.

He kopucteTe rpybu abpasmsHu cpeactsa
MNN OCTPU METaINHM X1LUN 32 YNCTEHE Ha
BpaTat Ha pepHata. Moxe fa ja usrpebaar
NnoBpLUMHATA M Aa ro yHUWTAaT CTaknoTo.

Bapeme Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1. OtBopeTe ja npegHata Bpara (1).

2. OTBOpeTe M CMOjHMLMTE Ha KyKMLITETO 3a
LapkuTe (2) JecHO W NeBO Hanpep CTPaHWYHO

CO NpUTUCHYBak€ Haony Kako LWTo e
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Bpara

3akny4yBatbe Ha naHTa(3aTBOpeHa nosuumja)
PepHa

3aknyyyBatbe Ha NaHTa(0TBOPEHa nosnLuja)

2. Tosrieyerte koH cebe 1 n3Bagete ro

NAacTUYHMOT AEN LUTO € NOCTaBEH Ha FOpHNOT
gen Ha Bparara (1).

4. sBapeTe ja npeararta Bpara co BlieYeke
Harope 3a fa ja ocnoboauTe of LWapK1Te Neso 1
[IECHO.

Kako o e npukaxaHo Ha cnvkata, nogurHeTe
ro HajBHaTPELLHOTO cTakno (1) AenymHo Bo
npaeel Ha A 1 NOBNeYeTe ro KOH HaBOp BO
npasey B.

HekopuTe WTO Ke ™M HanpaBuTe 3a BpeMe Ha
nocrankata Ha Bafete, Tpeba fa ce
nosTopat no obpaTeH pepocnes 3a aa
nocTaBuTe BpaTtaTa Ha MecTo. He
3abopaBajTe Aa rv 3aTBOPUTE CMOJHULMTE Ha
KYKMLUTETO Ha LuapKuTe Npy NOBTOPHO
nocTaByBatbe Ha BpaTtarta.

Bapgere Ha BHaTPeLIHOTO CTaKNo Ha
BpartaTta

(OBaa chyHKuMja e onumoHanHa. Moxe aa He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKHO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta MoXe [a Ce U3Baay 3a UNCTEHE.

1. OtBOpeTe ja BpaTtata Ha pepHata.
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HajsHaTpeLLHO CTaKIEHO OKHO

BHaTpeLLHO cTakneHo okHo (Moxe fa He e

BKIy4eHa CO BalLUMOT npomsao,u,.)
AKo BaLLMOT NPON3BOL € ONPEMEH CO
BHATPELLHO CTaKNeHo OkHo (2) ; MosTopeTe ja
ucTaTa nocTanka 3a aa ro usagute
BHATPELLHOTO BHATPELUHO CTaKIo (2).
[pBMOT Yekop Aa ja cocTaBuTe BpaTtata e fa ro
MOCTaBMTE BHATPELLHOTO CTAKIEHO OKHO Ha
cBoe MecTo (2). CTaBeTe ro 3aKOCEHMOT arorn Ha
CTaKMeHOTO OKHO 3a Aa HaBfe3e BO 3aKOCEHMOT
aron Ha NnacTUYHKOT OTBOP. (AKO BaLUMOT
NpOM3BO[ € ONPeMEH CO BHATPELLHO CTaKNeHOo
OKHO). BHaTpeLLHOTO CTakneHo OKkHO (2) Mopa fa



Ce NoCTaBM BO NAaCTUYHMOT OTBOP 6rm3y Jo
HajBHATPELLHOTO CTaKNeHOo OkHO (1).

6. Kora ro noctaByBarte HajBHaTPELLHOTO CTaKIEHO
OKHO (1), NpoBepeTe Aanu nevateHata cTpaHa
Ha OKHOTO € Haco4YeHa KOH BHATPELLHOTO
CTaKmneHo OKHO. BaxHo e aa v nocTasuTe
JOIHUTE arnn Ha HajBHATPELLHOTO CTaKNeHo
OKHO (1) BO BONHWOT NMNacTU4eH OTBOP.

7. TpuTuckajTe ro NNaCTUYHUOT AN KOH pamKkaTa
J0feka He CryLUHEeTe 3BYK Ha KNMKHyBakbe.

3ameHa Ha CBeTUNKaTa BO pepHaTa

OMACHOCT:
lpeq na ja 3amenuTe cBETUNKATa BO
pepHaTa, NpoBepeTe Aanu npon3soaoT &

WUCKIy4€eH Of CTPYyja 1 M3nafeH 3a aa
n3berHeTe puU3mK of enekTpuyeH yaap.
BpenuTte noBpLunHM Npeam3sukysaat
nsropermum!

[MosuumjaTa Ha cBETUNKATa MOXe fa Bapupa
o[, OHaa Ha crnukara.

‘ Cvjanuuata LWTo ce KOpUCTM BO OBOj ypes He

e CO0JBETHa 3@ OCBETNYBaKE NPOCTOPUM BO
OMaKkMHCTBOTO. HameHeTata ynoTpeba Ha

0Baa Cujanuua e ja My nomara Ha

KOPUCHWKOT Aa ja rneja xpaHara.

eKCTPEMHUTE (bVI3W4KVI yCnoBW, Kako LWTO ce

CujanuuuTe LWTO CE KOpUCTaT BO OBOj
npouseog Tpeba aa rv u3gpxysaat
Temnepatypute Hag 50 °C.

Bo oBaa neuka, ce kopucTu breckaso
CBeTUKa co MOKHoCT nomana og 40
W, BucuHa nomana og 60 mm,
pvjameTap noman og 30 mm unm
XarnoreHa CBETMIKA CO MPUKNYYOK TvN
(9, mokHocT nomana og 60 W.
CBeTunkuTe ce norogHu 3a pabota Ha
Temnepatypu Hag 300 ° C. CeeTunku
BO pepHaTa Moxe fia ce fobujat og
OBaCTEHN CEPBUCHU areHTu 1nn
TEXHNYAp CO NULIEHLA.

Ako pepHaTa MMa TpKanesHa cBeTunKa:

1. VcknyyeTe ro nponssopoT of cTpyja.

2. CspTeTe ro CTakneHuoT kanak obpaTHo of
JBWKEHETO Ha CKa3ankuTe Ha YaCOBHWKOT 3a fia
ro u3BaguTe.

3. Axo cujannykata Bo pepHarta e of Tun (A) kako
Ha [oNHaTa CuKka, OTCTPaHETE ja Co BpTere
KaKo LUTO € NpuKaxaHo u 3ameHeTe ja. Ako e of
1N (B), NoBneyeTe ja 1 OTCTpaHETE ja Kako LITO
€ NpUKaXaHo Ha CrvkaTa 1 3ameHeTe ja.

4, CraBeTe Io CTaKNeH1oT Kanak OfJHOBO.
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E PewwaBare npobnemu
PepHara ucnywita napea aoaeka pabotu

Osa He € gpeuka.

¢ Kora ke ce 3arpejat MetanHuTe 4enosu, Tue MOXe Aa ce npowmpar u aa npeanssnkaat 6yKa. >>>

... Osa He e epewika.

Tlponssonor He pabory,

«  OcurypyBaJoT 3a eN. HarojyBate € pacunan v nagHan. >>> [ipogepeme au ocugypysadyume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme 2u unu akmusupajme au 00HO8O.

«  Tlpou3BogoT He e NpukIyyeH Bo (3a3eMjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 nogp3ysaremo Ha

+  Cujanuukata BO pepHara e nperopeta. >>> CMeHeme ja cujanudkama.
+  Hewma cTpyja. >>> [lposepeme Oarnu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
_Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3ameHeme 2u Urnu akmusupajme eu ocuaypysayume.

+  He ce noctaBeHu (yHkumjaTa winnm Temnepatyparta. >>> [locmaseme au (yHKyujama u
memMnepamypama co pezynamopom/konyemo 3a ghyHKyuja/memMnepamypa.
*  Hewma ctpyja. >>> [posepeme danu uma cmpyja. [posepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3aMeHeme 2u Unu akmusupajme au ocuzypysadume.
mKoucynmpajTe C€ CO OBMACTEH areHT 3a
CEpBMCHPAILE MMM CO 3ACTAMHMKOT Of Kaae
LITO CTe ro Kynume NPOU3BOAOT ako He
MOXETe Camy Aa 1o peLwnTe NpoGremoT nako
CTe I NnpuMeHune ynaTcreaTa BO oBa

nornasje. Hukoraw He o6uaysajte ce camm
[a ro nonpasate pacunaHnoT ypes.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

4

fi Warnung vor Brandgefahr.
/A

Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natdrlich auch fur Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies fiihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Gerdten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente

im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das

Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berthrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann gefahrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zuU loschen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
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muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung moglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

Das Gerat darf nicht Uber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fiihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom

Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kilchentlcher,
Handtiicher und dergleichen zum



Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann Kkippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher

kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

—y

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.

3. Rost
Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

AuBenabmessungen Hohe/Breite/lisfe
Spannung/Frequenz
Lelstungsauabme gesamt
Kabeltyp/Kabelquerschnitt
KOCHFELD

| ALIGEMEN
850 moy600 mn/600 mm

220-240V ~ 50 Hz

81 KW

MinimumHOSW-FG 3 x 2,5 mm

Hinten links
Abmessungen
1 gisting
Vorne links
Abmessungen
Leistung
Vorne rechils
Abmessungen
L eisting

Einzelkochplatte

140 mm

1200 W

Einzelkochplatte

150 mm

1700 W

Einzelkochplatie

140 mm

1268 W

Hinten rechts Einzelkochplatte

Abmessungen 180 mm

Leistung 1700 W

BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Herkdmmlicher Ofen

Garraumleichie 1525 W

Leistungsaufnahme Grill 2.2 KW

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
) ) — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.

letwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerétes abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt genligend
Abstand zur Oberfléche ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberfldche gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusatzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen miihelos tragen kdnnen.

£
— e PE—
T e -
E i £ []
£ ! B
E e5mmmin ! r~ 65 mm min
— ft—————
§ T

e Der Ofen kann mit Schranken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerédt entspricht der Geréteklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwéande, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand diirfen nur Kiichenmébel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Ihr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:
Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen
Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten
Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die
Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)
mit dem Hakg

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite

[ B O B
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6 Kiichenwand
Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an Ihrem Gerét an

Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerétes. Tur,
Griff und Scharniere kdnnen beschédigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
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Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Geréites bereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten® entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.




Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Falls ein Netzkabel mit dem Gerét geliefert wird:

Elh

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

2.

Bei Einphasenanschlusserfolgt der Anschluss
wie folgt:

Braunes Kabel = L (Phase)

Blaues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () (Erde)

Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wéahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Tiir/den Trgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat
umweltbewusst und energiesparend:

Verwenden Sie am besten dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr — dies leitet die Warme besser.
Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentilr.

Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

GréBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist dann bereits
vorgeheizt.

Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem Sie
den Backofen ein paar Minuten vor Ende der Garzeit
bereits abschalten. Verzichten Sie wahrend der
Zubereitung moglichst auf ein Offnen der
Backofentr.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der Zubereitung
auf,

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne Deckel
kann der Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle. Entscheiden
Sie sich immer flir Kochgeschirr in der passenden
GréBe. GroBeres Kochgeschirr verbraucht mehr
Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit Elektroherden
grundsatzlich Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kénnen Sie his zu ein Drittel Energie
einsparen.

Die GréBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des Kochgeschirrs
darf nicht kleiner als die Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmetibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwarme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.
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Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Geréites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréteoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise werden

sémtliche Riickstande und Beschichtungen entfernt.

'WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark aufheizen.
Beriihren Sie niemals heiBe Brenner, das Innere
des Backofens, Heizelemente und so weiter.
Halten Sie Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie samtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und Unterhitze".

4. Wéhlen Sie die hochste Backofentemperatur; siehe
"'So bedienen Sie den Backofen, Seite 19",

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So bedienen
Sie den Backofen, Seite 19"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie samtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

4, Wahlen Sie die hochste Temperatureinstellung; siehe
"'So bedienen Sie den Grill, Seite 22",

5. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie den
Grill, Seite 22"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es tiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.




K Bedienung Kochfeld

Alligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrédnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel

griindlich und lassen sie langsam in das heiBe O

hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut

sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf

eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsatzlich nicht

in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der

Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.
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Kochfeld verwenden
1 4

Einzelkochplatte 14-16¢cm
Einzelkochplatte 18-20cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

B w N =

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer konnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehérigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschldgen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Ein Flackern der
HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen Fehler hin.

Abhéngig von der Nutzung kann sich die
Kochfeldoberflache zu unterschiedlichen
Zeiten abkiihlen. Die Kochfeldoberflache kann
heiB sein, auch wenn die Anzeigelampen nicht
leuchten. Stellen Sie sicher, dass die
Oberflache abgekihlt ist, bevor Sie sie
beriihren. Anderenfalls kdnnten Sie sich die
Hand verbrennen!
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Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen
bedient. Zum Erzielen der gewlinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

Leistungsstufe

warm dinsten, | Kochen
hallen

kocheln | Braten,
Sieden

Leistungsstufe | 1 |2 [3 |

dinsten.
kocheln

warm Kochen,
hallen Braten,
Sieden
Keramikplatten abschalten

Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).



E Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller mdglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird maglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

A\

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

1 Temperaturknopf

2 Funktionsknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.
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» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produkimodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Gericht Backblechanzahl Zu verwendendes | Betriebsart | Einschubposition
(Anzahl Einschiibe) Zubehor
Backalech
=
Rost™*

“

Kieho Kuchen | B Slach Bacbeoh | T

Biskuitkuchen Ein Blech Runde Springform
mit einem

Durchmesser von

26 cm auf Rost™
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Ober- und

Unterhitze

Grill, groB
NAAN

Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig
von oben und unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich beispielsweise
fiir Kuchen, Gebéack und Auflaufe. Nur
ein Blech verwenden.

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das
untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrédunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Der Kleine Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Zum Grillen
geeignet.

e Kleine oder mittelgroBe Portionen
in der richtigen Einschubposition
unter dem Grill-Heizkérper grillen.
Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Backen und Braten

mDer erste Einschub st der untere Einschub.

Temperatur Garzeit (ca.-
(°0) Angabe in
Min.
3 180 2530
2 180 40 ... 50




e ... e L W .
| Teiggeback | EnBlech | Baoleon | [ ] 2 ] 200 | 3040 ]
. ... s ... .
-B —

{asagne Ein Blech Rechieckioe Gias 200 30 48
Merllion aut
Host

Ein Blech Backblech” -g — 200220 5. 20

Rinderstook £ Blach Backbieoh” 25 Minute e 0
{ganz)iiBaten 250 max. dan
180 18

Auflau dann 190
Brathahnchen £ Blech Backbiech‘ 15 Minute 70 90
82k 250/max dann
100
Pute (5.5 kg) Ein Blech Backblech® 25 Minute 150 ... 210
250/max, dann
190

Lin Biech ..
Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird méglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstibliches Zubehor.
Zubereitungstabelle fiir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das
Gerét leichter testen kdnnen

Gericht Backblechanzahl Zu verwendendes | Betriebsart | Einschubposition Temperatur Garzeit (ca.-
(Anzahl Einschiibe) Zubehor (°C) Angabe in
Min.

Ein Bierh - = @ - 5 [
Kleine Kuchen Bckbloch® | [} ] 8 )} 160 ] 25 .8 |

Biskuitkuchen EinBlech Runde Soanalorn i 3 180 25 35
mitelnem
Butchmesservon
26 oo abf Bosttt

Apfelkuchen Ein Blech Rundes schwarzes i 2 180 50 ... 60
Metallgeschirr mit
einem
Durchmesser von
20 cm auf Rost™

Wir empienlen, den Olen grundsatzich vorzihezen.
* Dieses Zubehdr wind mbolicherweles aleht mit dem Produld aelisfert
# Digsos Zibohtr wird nicht mit dem Produkt gelistert Handelsabliches Aibentr

Tipps zum Kuchenbacken Tipps fiir Geback

e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die e Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.
Fllissigkeiten oder senken die Temperatur um e Sollte Geb&ck sehr lange zum Garen benGtigen,
10 °C. achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark die Oberkante des Backblechs hinausragt.
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit e Wird Geb&ck an der Oberseite gut gebréunt,
reduzierter Temperatur. innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger Gebacks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fllssigkeit hinzu, senken die Temperatur und Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
verldngern dafiir die Garzeit etwas. den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie

eine gleichmaBige Braunung.
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Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill
WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

A\

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

m Zu verwendendes Zubehdr Einschubposition Empfohlene Temperatur Grilldauer (ca.)
ogyr

Rindetatn 0 2550, "

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das

Geréit leichter testen kdnnen

Zu verwendendes Zubehdr Einschubposition Temperatur (°C) Garzeit (ca.-

Frikadellen Rost 25...35 Minute
R|ndﬂ8|sch 250/max
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Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die

Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;

andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelstblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberfldche dauerhaft beschédigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverénderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbver@nderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.
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Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerates konnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und porésen Oberfldche. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberfldchen
Fett. Sobald diese Flachen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten sie ersetzt
erden.

SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.
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3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartndckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
on Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentur 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).
2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 Tir
2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen



4. Nehmen Sie die Ofenttir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l8sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen

der Tiir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Trinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentilr.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

1)

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei lhrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Inr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tiir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
bis es mit einem Klickgerédusch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafir, dass das
Gerdt vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekuihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

orgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
sehen kann.

Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
standhalten.

In diesem Backofen wird eine
Gliihlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von

weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen dber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.
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Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemlidsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norfhal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

zuriicksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerét gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACia, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis aukSCiausios
kokybés moderniausig technologijg, liksite patenkinti. Todél prie$ naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadovg ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadovg. Vadovaukités visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija. 5

Atminkite, kad Sis vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairds modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami $ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojimg.
|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
' pavojy keliancias situacijas ir sglygas.
L
76\ |spéjimas dél elekiros smugio.
Zj |spéjimas dél gaisro pavojaus.

|spéjimas dél jkaitusiy pavirsiy.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂSvarbﬁs nurodymai ir jspéjimai dél saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy. Nesilaikant
Siy instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e S prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trukumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisa, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zzaisti su Siuo
prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziareti §j
gaminj, nebent juos prizidréty
suaugusieji.

e Sio prietaiso negalima naudoti
asmenims (jskaitant vaikus),
turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba
neturintiems pakankamai patirties
ir ziniy, nebent jie baty priziarimi
arba instruktuoti.

Neleiskite vaikams Zzaisti su Siuo
prietaisu.

e Perduodant jrenginj kitam Zzmogui
asmeniniam naudojimui ar
atiduodant kaip panaudotg daikta,
taip pat batina perduoti naudotojo
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vadova, jrenginio etiketes ir kitus
susijusius dokumentus.

Niekada prietaiso nestatykite ant
grindy su kilimine danga. Tokiu
atveju del nepakankamos oro
tekmes po prietaisu elektrings
dalys gali perkaisti. Tai sukels
problemy naudojantis Siuo
prietaisu.

Remonto ir techninés priezitiros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas nera
atsakingas uz zalg, kilusig dél
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. Pries
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.

Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Elektros sauga

Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu



kaip nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavimg atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrové néra
atsakinga uz jokius nuostolius,
patirtus naudojant gaminj, kuris
nera jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vandenj! Kyla elektros smugio
pavojus!

Atliekant montavimo, techninés
priezitros ir remonto darbus, Sis
gaminys privalo bati atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
blty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus.

Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima baty
visiskai atjungti nuo tinklo. Nuo
tinklo privaloma arba iStraukiant
elektros kiStukg, arba naudojant
elektros sistemoje jrengta jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaités galinis
pavirSius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti

elektros jungCiy, nes jos gali bti
pazeistos.

Neprispauskite jungiamujy laidy
tarp orkaités dureliy ir korpuso;
nenutieskite jo vir§ jkaitusiy
pavirSiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
Kilti gaisras.

Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali
atlikti tik jgaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

Esant gedimui, iSjunkite prietaisg
ir atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite
namy tinklo saugiklj.

Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klase yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

JSPEJIMAS: Prigtaisas ir jo
prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo
elementy. Neleiskite jaunesniems
nei 8 mety amciaus vaikams buti
prie prietaiso, jeigu nuolat jy
neprizitrite.

Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi dél alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukStai temperaturai, alkoholis
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garuoja; prisilietes prie karsto
pavirSiaus, jis gali uzsiliepsnoti ir
sukelti gaisra.

Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo
Sonai naudojimo metu jkaista.
Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje
Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
NeSildykite orkaitéje maisto
skardinese ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
Nedékite kepimo skardy, indy ar
aliuminio folijos tiesiai ant orkaités
dugno. Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.
Orkaites dureliy stiklo nevalykite
Siurksciu abrazyviniu valikliu ar
aStriais metaliniais gremztukais,
nes galite subraizyti pavirsiy ir dél
to stiklas gali suduzti

Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smugj.

(Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant bégeliy uzdéti
grilio groteles ir skarda

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly surinkimo
skardg ant bégeliy. Jstumkite
grilio groteles arba riebaly

surinkimo skardg tarp 2 skersiniy
ir, pries dédami ant jy maista,
patikrinkite, ar jie yra stabils (zr.

Nenaudokite prietaiso, jeigu jo
priekinis dureliy stiklas yra
iSimtas arba suskiles.

Déedami j orkaite arba iStraukdami
i$ jos indus, visuomet muvékite
Silumai atsparias pirstines.
[tieskite kepimo popieriy j puoda
ar patieskite ant skardos, grilio
groteliy ar pan., sudekite ant jo
maista ir jdéekite viska j jkaitintg
orkaite. Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus, iSsikiSancius
iS skartos, grilio groteliy ar puodo,
kad jie neprisiliesty prie orkaites



kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo popieriaus,
kai temperatra yra didesnei nei
nurodyta kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite kepimo
popieriaus tiesiai ant orkaites
pagrindo.

JSPEJIMAS: Kad idvengtuméte
galimo elektros Soko pavojaus,
prieS keisdami lempa, patikrinkite,
ar maitinimo laidas yra atjungtas
nuo maitinimo lizdo ir (arba)
sroves pertraukiklis - iSjungtas.
Prietaiso negalima montuoti uz
dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

Prietaisg butina statyti tiesiai ant
grindy. Jo negalima statyti ant
pagrindo ar stovo.

JSPEJIMAS: Neprizitrimas maisto
gaminimas ant kaitlentés su
riebalais ar aliejumi gali buti
pavojingas ir sukelti gaisra.
NIEKADA negesinkite gaisro
vandeniu, bet iSjunkite prietaisg ir
tada uzdenkite liepsna, pvz.,
dangCiu arba gesinimo apdangalu.
DEMESIO: Maisto ruogimo
procesg reikia prizitréti.
Trumpalaikj maisto ruoSimo
procesq reikia prizidréti nuolat.
|SPEJIMAS: Gaisro pavojus:
Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

ISPEJIMAS: Jei pavirsius jtrikes,
prietaisg iSjunkite, kad
nepatirtuméte elektros smugio
Suduzus kaitvietes stiklui:
nedelsdami iSjunkite visus
degiklius ir elektrinius kaitinimo
elementus ir atjunkite prietaisa
nuo elektros tinklo. Nelieskite
prietaiso pavirSiaus.
Nebenaudokite prietaiso.

Prietaisas neskirtas dirbti su
iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Gary slégis, kuris susidaro del ant
viryklés pavirSiaus arba puodo
dugno esancios drégmes, gali
priversti puoda judeti. Todél
puody dugnai ir virykles pavirSius
visuomet turi bati sausi.
JSPEJIMAS: Naudokite tik maisto
gaminimo prietaiso gamintojo
sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas
tinkamas apsaugas arba
apsaugas, jrengtas prietaise.
Naudojant netinkamas apsaugas,
gali jvykti nelaimingy atsitikimy.

Norédami uztikrinti gaminio apsauga
Nnuo gaisro:

KiStukg j elektros lizdg privaloma
jKisti taip, kad nekilty kibirksciy.
Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
kabelio, o taip pat ilginimo laido;
naudokite tik originaly kabelj.
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e | elektros lizdg jokiais bldais
negalima kisti drégno arba
suSlapusio kistuko.

Numatytoji naudojimo paskirtis

e Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.

e DEMESIO: Sis prietaisas skirtas
tik maistui gaminti. Prietaiso
negalima naudoti kitiems tikslams,
pavyzdziui, patalpai Sildyti.

e Sio prietaiso negalima naudoti
lekStéms po kepimo grotelemis
Sildyti, rankSluosCiams bei
Sluostéms ir pan. ant rankenos
kabinti, daiktams dziovinti ir
patalpoms Sildyti.

e (Gamintojas neatsako uz jokig zalg,
patirtg netinkamai naudojant arba
prizirint prietaisa.

e (Orkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Vaiky sauga

e |SPEJIMAS: Naudojimo metu
pasiekiamos dalys gali labai jkaisti.
Neleiskite prie jy bati
mazameciams vaikams.

e Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotes dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.
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e FElektriniai prietaisai gali buti
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.

* Vir$ prietaiso nelaikykite daikty,
kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.

e Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy sedéti.
Prietaisas gali apvirsti arba gali
buti sugadinti dureliy vyriai.

Seno gaminio iSmetimas

WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

is gaminys atitinka ES WEEE Direktyvg (2012/19/ES).
Sis gaminys pazenklintas elektros ir elektroninés
jrangos Kasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i§ aukStos kokybés medziagy
ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai
panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punkta, kad
elekiros ir elekironikos jranga baty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suzinosite vietos
savivaldybéje.

RoHS direktyvos atitiktis:

Jasy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyvg
(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direktyvoje nurodyty
kenksmingy ir draudziamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medziagos gali biti pavojingos
vaikams. Pakavimo medgiagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medziagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medziagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSruSiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.



P Bendra informacija
Apzvalga

6 Valdymo skydelis
7 Degiklio ploksté
8 Lemputé
9

1

Grilio Sildymo elementas
0 L deti

[ B O B

1 |spéjamoji lemput 6 Vienos grandinés kepimo ploksté Priekinis
2 Termostato lemput kairysis

3 Termostato rankeneél 7 Vienos grandinés kepimo ploksté Priekinis
4 Funkcijy parinkimo rankenéle dl sinys! o ) o

5 Vienos grandinés kepimo plokste Galinis kairysis 8 L/leél?gssgrandlnes kepimo plokste Galinis
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: 4, Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir skarda
Komplekto turinys ant iStraukiamy bégeliy

Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo (Si funkcija yra pasirinkting. Jasy gaminyje
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali buti ne jos gali nebiti.)
Isi vartotojo vadove aprasyti priedai. Istraukiami begeliai leidZia lengvai jdéti ir isimti

1. Vartotojo vadovas skardas bei grilio groteles.

2. Standartinis padéklas Naudodami skardg ir grilio groteles su
Naudojama pyragaiciams, Saldytiems maisto iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
produktams ir dideliems kepsniams kepti. iStraukiamy bégeliy galinéje dalyje esantys

kaiSCiai baty atremti j grilio groteliy ir skardos

kraStus.

3. Grilio grotelés
Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,
kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
froSkinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
begeliy.
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Techniniai duomenys

850 mm/600 mm/600 mm
220-240V ~ 50 Hz
8.1 kW
minHOBW-FG 3% 2.5 mm
Vienos grandinés kepimo plokste
140 mm
1200 W
Vienos grandinés kepimo ploksté
180 mm
1700 W
Vienos grandings kepimo plokSte
140 mm
1200 W
Vienos grandinés kepimo plokste
180 mm
1700 W
ORKAITE/GRILIS
Pagrindiné orkaité Standartiné orkaité
Vidaus lempute 1525 W
Grilio energijos sanaudos 2.2 kW
" Bendroji informacija: Elektriniy orkaiciy energijos sanaudy techningje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / [EC 60350-1 standarta. Sie dydZiai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcija, 2- Iétas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcija, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo

no
o1

funkcija.
Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, Masiny kategorijos plokStelése arba jas
echniniai duomenys gali biti keiCiami be lydinCiose dokumentacijose nurodyti dydZiai
iSankstinio jspéjimo. gauti esant laboratorinéms salygoms,
— — ) vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy
Sioje instrukcijoje nurodytos savybes yra - prietaisy sgnaudos ir reik§meés gali skirtis
schemiskos ir gali skirtis nuo gaminio savybiy. priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos
salygy.
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E Irengimas

Prietaisa jrengti turi kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis galiojanciais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uZ Zalg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

artotojas yra atsakingas uz vietos, elektros
instaliacijos paruosima Siam gaminiui.
PAVOJUS:
Sis prietaisas turi biti jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant | galiojancius vietos dujy ir (arba)
elektros prijungimo reglamentus.

PAVOJUS:
Prie§ pradedant instaliacijg, apZilrékite §j
gaminj, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti
gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries$ jrengiant

Siekiant uztikrinti, kad po Siuo gaminiu likty batinas
tarpas orui cirkuliuoti, rekomenduojame statyti §j
gaminj ant kieto pagrindo, kad jo kojelés nestovéty ant
jokiy kilimy ar minkStos kiliminés dangos.

Virtuvés grindys turi buti pakankamai tvirtos, kad
iSlaikyty prietaiso svorj ir papildoma svorj: virtuvés
reikmenis, kepimo indus ir maisto produktus.

£
e
== c -
E i £ l]
£ ! 3
E e5mmmin ! m~ 55 mmmin
—— jf+-—
>
| s—

e §j prietaisg galima naudoti spintelése bet kurioje
puséje, bet, kad vir§ kaitvietés likty maziausiai
400 mm tarpas, tarpas tarp prietaiso ir Soninés
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sienos, sienelés ar aukstos spintelés turi bati
bent 65 mm.

o & prietaisg galima statyti ir atskirai. Vir3 viryklés
privaloma palikti maziausiai 750 mm tarpg.

e (*) Jeigu vir§ viryklés bus montuojamas
gartraukis, Zr. gartraukio gamintojo instrukcijg
dél tinkamo montavimo aukscio (min. 650 mm).

e Sis prietaisas atitinka 1 klasés prietaisy
reikalavimus, t.y., jj galima statyti galine ir viena
Sonine sienele prie virtuvés sieny, virtuvés baldy
arba bet kokio dydzio jrenginio. IS Kitos pusés
virtuvés baldas ar jrenginys gali buti tik tokio
paties dydzio arba mazesnis.

e Bet koks prie Sio prietaiso esantis virtuvés baldas
privalo bati atsparus Silumai (bent iki 100 °C).

Apsauginé grandiné

Jeigu jlsy gaminyje yra 2 apsauginés grandinés;

Prietaisas turi bati apsaugotas, kad neapvirsty,

pritvirtinant jj dviem su orkaite pateiktomis

apsauginémis grandinémis.

Pritvirtinkite kabliukg (1) tinkamu varztu prie virtuvés

sienos (6) ir uzkabinkite apsauging granding (3) ant

kabliuko, naudodami fiksavimo mechanizma (2).

Stabilumo kabliukas

Fiksavimo mechanizmas

Apsauginé granding

Tvirtai pritaisykite granding prie viryklés galinés
pusés

Viryklés galiné pusé

6 Virtuves siena
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Jeigu jlsy gaminyje yra 1 apsauginé granding;
Prietaisas turi bati apsaugotas, kad neapvirsty,
pritvirtinant jj su orkaite pateikta apsaugine grandine.
Vlykdykite paveikslélyje pavaizduotus veiksmus, kad
aritvirtintuméje apsauging grandigg_gjr{ie gaminio.

Stabilumo grandiné turi biti kuo trumpesné,
kad apsaugoty virykle nuo pasvirimo j priek], j

Sonus ir jstrizai.

Stabilumo grandiné virykléms, kuriose néra angos

grandings laikikliui jkabinti.

Jrengimas ir prijungimas

Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j

jstatymuose dél prijungimo numatytas taisykles.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso prie Saldytuvo
ar Saldiklio. Sio prietaiso skleidziama $iluma
padidins Saldymo prietaisy energijos
sgnaudas.

e Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.

e  Prietaisg batina statyti tiesiai ant grindy. Jo

negalima statyti ant pagrindo ar stovo.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.

pgadinamos durelés, rankenos ar vyriai.

Elektros jvadas

Prijunkite gaminj prie jZeminto lizdo, apsaugoto
tinkamos kategorijos miniatiiriniu grandines
pertraukikliu, kaip nurodyta techniniy duomeny
lenteléje. Ir naudojant su transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo instaliavima atliko
kvalifikuotas elekirikas. Misy bendrové néra atsakinga
uz jokig zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
nera jzemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.

PAVOJUS:

Prietaisa prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
jgaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso
garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.

Gamintojas néra atsakingas uZ Zalg, kilusig del
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.

PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy

prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laidg privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smlgio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
Maitinimo tinklo duomenys turi afitikti ant prietaiso
esancioje kategorijos plokSteléje nurodytus duomenis.
Kategorijos plokgtelee pamatysite arba atidaree dureles
arba apatind dangta, arba ji bus ant galinés prietaiso
sienelés, priklausomai nuo prigtaiso modelio.
Sio gaminio maitinimo laidas privalo atitikti techniniy
duomeny lenteléje nurodytus parametrus.
PAVOJUS:
Prie§ pradédami bet kokius elektros prijungimo
darbus, iSjunkite gaminj i§ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Maitinimo kabelio prijungimas

tliekant elektros instaliacija, privalote laikytis
nacionaliniy / vietos elektros taisykliy ir naudoti
orkaitei tinkancius kiStukinj lizda / elektros
linija ir kiStuka. Jeigu gaminio galios
apribojimai virSija elektros linijos lizdo ir kistuko
srovés perdavimo geba, gaminj reikia jungti
naudojant stacionarigjg elektros instaliacijg
tiesiogiai, nenaudojant elektros linijos kistuko ir
lizdo.

1. Jeigu nejmanoma i maitinimo tinklo iSjungti visy
poliy, i$jungimo prietaisai (saugikliai, grandinés
apsaugos jungikliai, kontaktoriai) turi buti prijungti
paliekant bent 3 mm tarpelius tarp konkakty; visi
poliai turi biti Salia (bet ne vir§) viryklés,
atsizvelgiant j IEE reglamentus. Nesilaikant Sio
nurodymo gali kilti naudojimo problemy ir gaminio
garantija nebegalios.

Rekomenduojama papildoma apsauga, panaudojant

elektros grandinés pertraukiklj.
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Jeigu su gaminiu pateiktas kabelis:

[220/230/240 V kintamoji srove

Dvifazis
380/400/415 V kintamoji srové

Vienfazis

* Varinis Suntas

380/400/415 V kintamoji srove|

N

Vienfaziam prijungimui; prijunkite, kaip nurodyta
toliau:

Rudas laidas = L (Fazé)

Mélynas laidas = N (Neutralus

Zalias / Geltonas laidas = E & (jZeminimo)
Pristumkite prietaisg prie virtuvés sienos.
Orkaités kojeliy reguliavimas

Naudojant kylanti vibracija gali priversti
prikaistuvius judéti. Sios pavojingos sitacijos
galima iSvengti tinkamai iSlyginuts ir
subalansavus prietaiso aukst.

Savo paiy saugumui pastatykite prietaisg tiesiai,
reguliuodami keturias apacioje esandias kojeles,
sukdami jas kairén arba deSinén, kad prietaisas
baty sulygintas su stalvirSiu.
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Galutinis patikrinimas

1.

Prietaisg vél prijunkite prie elekiros tinklo.

2. Patikrinkite elekiros veikima.
Busimas transportavimas

ISsaugokite originalig prietaiso dézg ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités
ant dezés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézés, supakuokite gaminj
j plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.
Norédami apsaugoti, kad viduje esancios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padeéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostelg prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.
Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami
uZ jo dureliy ir arba rankenos.

Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir neSkite jj
ik vertikalioje padétyje.

ApZidrékite prietaisg ir jsitikinkite, ar jis nebuvo
lapgadintas gabenimo metu.




B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti &

buitinj prietaisg ir taupyti energija.

e Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Silumg.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal
recepty.

e (Gaminant maistg, daznai nedarinékite orkaités
dureliy.

e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekalg. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg vieng po
kito. Orkaité jau blty jkaitusi.

e (alite sutaupyti energijos iSjungdami orkaite
kelias minutes prie$ kepimo pabaigg.
Neatidarykite orkaités dureliy.

e AfSildykite uzSaldytus maisto produktus pries
gamindami juos.

e Kepimui naudokite puodus/keptuves su danggiais.

Nenaudojant danggiy, energijos sgnaudos gali
padidéti iki 4 karty.

e  Pasirinkite degiklj, labiausiai tinkamg pagal
prikaistuvio, kurj naudosite, dugno dya.
Visuomet parinkite tinkamo dydzio prikaistuvius
patiekalams ruosti. Didesniems prikaistuviams
reikia daugiau energijos.

e Gamindami ant elekiriniy kaitlenciy, batinai
naudokite prikaistuvius plokSciais dugnais.
Puodai storais dugnais uztikrina geresnj Silumos
laidumg. Taip galite sutaupyti iki 1/3 elektros
energijos.

e Indai ir prikaistuviai privalo atitikti kaitinimo vietos
dydj. Indy arba prikaistuviy dugnai neturi buti
mazesni uZ kaitvietés skersmen;.

e Kaitinimo vietos ir prikaistuviy dugnai privalo bati
Svarus. Purvas sumazins Silumos perdavimg i$
kaitinimo vietos puodo dugnui.

e Gamindami ilgai, iSjunkite kaitinimo vietg 5 arba
10 minuciy iki gaminimo laiko pabaigos. Taip
galite sutaupyti iki 20 % elekiros energijos,
naudodami likusig Siluma.

Naudojant pirma karta
Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinangiy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.

Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minudiy, tuomet

iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir paSalintos po

gamybos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet
nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

Elektriné orkaité

1. 1§ orkaites iSimkite visas kepimo skardas ir

groteles.

UZdarykite orkaités dureles.

Pasirinkite padétj ,Statinis”.

Parinkite didziausig grilio galinguma; 7r. Kaip

naudoti elektring orkaitg, puslapis 18.

Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuciy.

ISjunkite orkaite; Zr. Kaip naudoti elektring orkaitg,

puslapis 18

Orkaiteé su griliu

1. 1§ orkaites iSimkite visas kepimo skardas ir
groteles.

2. UZdarykite orkaites dureles.

3. Parinkite didziausig grilio galingumg; zr. Kaip

naudoti grilj, pusiapis 20.

Pakaitinkite orkaite mazdaug 15 minuCiy.

ISjunkite grilj; Zr. Kaip naudoti grilj, puslapis 20

> w

SRSl

o~

Pirma kartg naudojant orkaite, porg valandy
gali kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai

isiSkai normalu Batinai gerai iSvédinkite
patalpa, kad joje nelikty dumy ir nemalonaus
kvapo. Stenkités nejkvépti damy ir jy
skleidZiamo kvapo.
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E Kaip naudoti Sia virykle

Bendroji informacija apie maisto Patarimai dél stiklo keramikos kaitlenciy
gaminimq e Stiklo keramikos pavirSius yra atsparus karSciui ir
dideliems temperatury skirtumams.

& Aligjurni nepripildykite daugiau nei e Ant stiklo keramikos pavirSiaus nelaikykite jokiy

trecdalio keptuvés. Kaitindami alieju daikty; nenaudokite jo vietoje pjaustymo lentos.
Kaitvietés nepalikite be prieidros. Del e Naudokite keptuves ir puodus tik lygiais, glotniais
perkaitusio aliejaus gali ki gaisras. dugnais. AStrus kraStai subraizo pavirsiy.
Niekuomet nebandykite gaisro e Nenaudokite aliumininiy puody ir keptuviy.
gesinti vandeniu! Aligjui uzsidequs, Aliuminis gadina stiklo keramikos pavirsiy.
uzdekite jj audiniu gaisrui gesinti ar
drégnu skuduréliu. ISjunkite kaitviete,
jei tai padaryti saugu, ir kvieskite
ugniagesius.

I$siliejes maistas gali
sugadinti stiklo
keramikos pavirSiy ir
sukelti gaisra.

Nenaudokite puody su
jdubusiais arba
iSgaubtais dugnais.

e Prie$ kepdami maisto produktus, visada
kruopSciai juos nusausinkite ir létai dékite j
kar$tg aliejy. Prie$ kepimg butinai visiSkai
atSildykite uzSaldytus maisto produktus.

e Kaitinkdami aliejy, neuzdenkite prikaistuvio.

*  Puodus ir keptuves ant kaitientés dékite taip, kad dugnais. Tokie puodai
jy rankenos nebuty vir§ kaitvieciy ir nejkaisty. . i uztikrina geresnj
Ant kaitlentés nedékite nesubalansuoty ir lengvai Silumos perdavima.

L4 Nedeklte tUééM IndLj ir prlkaIStLlVILj antjjungtu Skersmuo per mazas‘

e |aikant jjungtg kaitvietg be indo ar prikaistuvio,
gaminys gali sugesti. Pabaige gaminti, iSjunkite
kaitvietes. . .. .

e Gaminio pavirsius gali bati jkaites, todél nedekite  KaitlenCiy naudojimas
ant jo plastikiniy ir aliumininiy indy. 1 4
Jeigu tokios medziagos istirpty, nedelsdami
nuvalykite pavirsiy.

Tokiuose induose nereikéty laikyti ir maisto
produkty.

e Naudokite tik prikaistuvius arba indus plokSciais
dugnais.

e | prikaistuvius ir indus dékite tinkamg maisto
produkty kiekj. Tuomet nereikes bereikalingai
valyti, nes patiekalai neiSbégs.

Nedékite ant kaitvieCiy puody arba keptuviy

danggiy.

Prikaistuvius dékite taip, kad jie buty kaitvieCiy

viduryje. Jeigu norite perkelti priekaistuyj ant Vienos grandinés kepimo plokste 14-16 cm

kitos kaitvietes, pakelkite ir padékite jj ant Vienos grandinés kepimo ploksté 18-20cm yra

kaitvietés, 0 ne traukite jj pavirSiumi. rekomenduojamo skersmens puody, kuriuos
reikia naudoti ant atitinkamy degikliy, sarasas.

Naudokite keptuves ir
puodus tik lygiais

3

Vienos grandinés kepimo ploksté 14-16cm
Vienos grandinés kepimo ploksté 18-20cm

B w N =
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PAVOJUS:
Saugokite kaitviete, kad ant jos kas nors
nenukristy. Net ir tokie mazi daiktai kaip

druskiné gali sugadinti kaitvietg.

Nenaudokite jskilusiy kaitvieCiy. Pro Siuos

jskilimus gali pratekéti vanduo ir gali sukelti

tfrumpajj jungima.

Jei pavirdius baty sugadintas (pvz., yra

matomy jskilimy), nedelsiant i§junkite

prietaisg, kad sumazintumeéte elektros smigio

rizika.
Stiklo keramikos kaitlentéje jrengta naudojimo lemputé
ir kaitvietés likutings Silumos jspéjimo indikatorius.
Kaitvietés likutinés Silumos jspéjimo indikatorius rodo
jjungtos kaitvietés buseng; iSjungus kaitviete, jis
tebeSvieCia. Kaitvietés jspéjimo indikatoriaus
ZybCiojimas néra gedimas.

Priklausomai nuo naudojimo kaitlentés
pavir§iai gali atvesti skirtingu greiciu.
Kaitlentés pavirSius gali bti Siltas net tada, kai
nedvieCia indikatoriai. sitikinkite, kad pavirSius
atveso, prieSingu atveju galite nusideginti
ranka!

. pasiidymas | frobkinimas,

Keraminiy kaitvieciy jjungimas

Kaitvietés valdomos virykliés valdymo rankenglémis.
Norédami nustatyti tinkamg virimo galinguma, pasukite
viryklés valdymo rankenéles j atitinkama lygj.

R
lygis
. pasildyimas | froskinimas,

Kepimas,
skrudinimas,
vithimas

T i
gis

kepimas
skrudinimas,
virinimas

Keraminiy kaitvieciy iSjungimas
Pasukite kaitvietés rankenéle j iSjungimo (virSuting)
padeét.
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E Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO
Karti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bukite atsargus, nes pro
jas gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas, veidg ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
IekStes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

e Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

e Kepimo formg dékite groteliy viduryje.

e Prie$ jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi buti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visavita, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdziui, citriny sulCiy ir juodyjy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minuiy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

e Turétuméte apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mésos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e MésaiiSkepus, palikite jg orkaitéje dar mazdaug
10 minudiy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiShéga, kai mésa pjaustoma.

e Silumai atspariame inde gaminama Zuvj reikéty
déti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, 7uvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia grazia plutele ir neblina sausa.

Grilyje ypaC tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepama

mésa ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdZiui, pomidorus ir svoganus.
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e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su
vieling lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

e |taisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaités lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg zemesniame lygyje, kad
i ja nuvarvéty riebalai. |taisoma kepimo skarda
turi bati tokio dydzio, kad uzdengty visg kepimo
grilyje sritj. Si skarda su prietaisu gali bati
nepateikta. | kepimo skardg pripilkite truputj
vandens, kad jg bity lengviau iSvalyti.

A\

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai
karSciausia grilio vieta ir riebus maistas

gali uzsiliepsnoti.

Kaip naudoti elektring orkaite
Temperatiros ir veikimo rezimo parinkimas

1 2

1 Termostato rankenélé

Funkcijy parinkimo rankenelé
Funkcijy rankenéle nustatykite norimg darbo
reZima.
2. Temperatiros rankenéle nustatykite norimg

temperaturg.

» Orkaité jkaista iki nustatytos temperaturos ir palaiko
ja. Sildymo metu lieka degti temperattiros lemputé.
Elektrinés orkaités iSjungimas
Pasukite funkcijy ir temperattros rankenéles j
iSjungimo (virSuting) padétj.
Svarbu tinkamai padeti vielines groteles ant vieliniy
groteliy. Vielinés grotelés privalo buti jdétos tarp
groteliy taip, kaip parodyta paveikslélyje.
Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités galing sienele.
Pastumkite vielines groteles lentynos priekinés dalies
link ir jtaisykite jas, naudodami dureles, kad grilis
veikty veiksmingiausiai.
(Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.)
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Apat. Sildymas
Veikia tik apatinis Sildytuvas. Tinka
picoms kepti ir paskesniam patiekaly
z==ed apskrudinimui i$ apacios.

= Sig funkcijg taip pat reikia naudoti
norint lengvai valyti garais.

Grilis
v | Veikia orkaités virSuje esantis grilis.
Tinkama kepti grilyje.

e Dékite maZzas arba vidutinio

Veikimo rezimai dydio porcijas tinkamoje lentynos
Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jlsy padétyje po grilio Sildytuvu.
prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos. e Pragjus pusei numatyto kepimo
rilyje laiko, apverskite patiekal.
Tradicinis kepimas Stiprus grilis ol P P ?
— | Veikia abu Sildytuvai —ir virSutinis, ir \A~A~7| Veikia orkaités virduje esantis didysis
apatinis. Maistas Sildomas tolygiai - ir i$ grilis. Kepimo grotelgs tinkamos kepti
— viréaus, iris apaéios. Tinka, didelj meésos kiekj.
pavyzdziui, tortams, pyragaiciams arba *  Dékite dideles arba vidutinio
fortams r froSkiniams tesloje kept. dydzio porcijas tinkamoje lentynos
Kepkite jdéje tik vieng skardg. padétyje po grilio Sildytuvu.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite patiekala.

Kepimas ir kepinimas

Maisto gaminimo laiko lentelé 1-ieji orkaités bégeliai yra apatiniai bégeliai.
Sioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip
orientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo

maisto temperattros, storio, tipo ir jusy

pageidaujamo kepimo budo.
Patiekalas Skardos Priedas, skirtas Darbo Groteliy Temperatira (°C) Kepimo laikas
numeris naudoti reZimas padétis (apyukslls
skardoje
kepami pyragai groteliy**
—

Stndatnkpadeias” | L = =

e
Biskvitas Viena skarda Apvali forma, 26 cm — 25..35
skersmens, deti ant
groteliy™
o
—
—

2
=

40...50

Sodapymgatans | [ F 0 8 B9
Standartins padcklas” "— 30 .40

pytagaichl

Miglinés tesla Standartinis padeklas” -g-— 35..45

Lazania Vlena skarda Stilline / metaling 3040
staciakanipio formos
skarda, ded ant
grotehy

160
200
200

Standartinis padeklas® -S-— 200 . 220 15 20
Jatitienas Viena skarda Standarbims padeklas’ 25 mn. 2B0hnax, k20

Hegtainis fada 180 190

{nepjaustyias) /

Kepsivs

19/LT



e
(troskinys, 190
15 min OB0/may .
tada 190

25 min. 250/max,

Kentas
vvéé!ukas 182

Sidlome | 18 anksto jkaitinti akmenj prie$ kepant bet kokius patiekalus.
* Sie priedal gali buti neparduodami su produktu.

** Sie priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomal.
Ruosimo stalas bandomiesiems patiekalams
Patiekalai ant Sio maisto ruoSimo stalo ruoSiami pagal EN 60350-1, kad baty lengviau kontroliuoti reikalavimus,
taikomus produkty bandymams

Patiekalas Skardos Priedas, skirtas naudoti Darbo Groteliy padetis Temperatira
numeris reZimas (°C)
min.

Sendaitiis padekls ﬂS‘M

tada 190

150 .. 210

& 3

Kepimo laikas
(apytikslis,

Svutints duona Stodatmspadedes | (O] 0 8 L M0 0 B 0

Pyraggliai Standartinis padeklas® | [T] |

Obuoliy pyragas

Apvaltfarma. 26 cm
skbrsimens, detl ant

gickel
Apvali juodo metalo
forma, 20 cm skersmens,
deéti ant groteliy™
Sitloime IS anketo ikaitinn akmeni pried kenant bel Kokiis patiskaliis
. Sle priedal galtbott neparduncami Su pradukti;
** Sie priedal neparduodam si brodukty. Gallma fsiovt papidomal

Patanmal dél torty kepimo

Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumazinkite kepimo laika.
Jeigu tortas yra per Slapias, paruoskite tirStesne
teSlg arba sumazinkite temperattirg 10 .

Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dékite
ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

Jeigu jis gerai iSkepes viduje, bet lipnus virSuje,
paruoSkite tirStesne teSla, sumazinkite
temperaturg ir padidinkite kepimo laika.

Patarimai dél teSlos gaminiy kepimo

Jeigu teslos kepinys yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumazinkite kepimo laika.
Sudrékinkite teSlos sluoksnius kremu, pagamintu
i pieno, aligjaus, kiauSiniy ir jogurto.

Jeigu teslos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirtipinkite, kad paruo$to kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir bty lygus su formos
kraStais.

Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apatiné dalis neiSkepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, neblty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
kremg tarp ir ant teslos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.
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Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezimg ir
emperatira. Jeigu kepinio apadia vis tiek
nepakankamai iSkepa, kita karta kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

Patarimai dél darZoviy kepinimo

Jeigu darZoviy patiekalas iSdzitsta ir tampa
pernelyg sausas, kepkite inde su danggiu, o ne
skardoje. Uzdaruose induose patiekalas isliks
sultingas.

Jeigu darZoviy patiekalas neiSkepa, pries tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Kaip naudoti grilj

DEMESIO
Naudodami grilj, uzdarykite orkaités dureles.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Grilio jjungimas

1.

2.

3.

Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu grilio
simboliu.

Tuomet pasirinkite norimg kepimo grilyje
temperatrg.

Jeigu reikia, i$ anksto paSildykite orkaite 5-7
minutes.

» UZsidega temperatiiros lemputé



Grilio iSjungimas Dél kepimui grilyje netinkamo maisto

1. Pasukite funkcijy rankenéle j iSjungimo (virSuting) gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
padeét]. tik tuos maisto produktus, kurie yra

tinkami dideliam karSciui.

Nedékite maisto per giliai j grilj. Tai

karSCiausia grilio vieta ir riebus maistas

gali uZsiliepsnoti.

Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé
Kepimas elekiriniame grilyje

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Groteliy padétis Rekomenduojama Kepimo grilyje
temperatra (°C)** laikas (maZdaug

Rosthifas Grilio groteles 250/max 25..30 min. *

atiekalai ant Sio maisto ruogimo stalo ruogiami paga
taikomus produkty bandymams

Maisto produktas Priedas, skirtas naudoti Groteliy padétis Kepimo laikas
apytikslis, min

Mésos kukuliai Grilio groteles 4 25...35 min.
(jautiena) - 12 250/max
gabaliukai
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Techninis aptarnavimas ir prieziura

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazéja trikCiy atvejy.

PAVOJUS:
Prie§ atlikdami techning priezitirg ir prie$
alydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo

tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Kalcio démes (geltonas démes) Salinkite naudodami
parduotuvése jsigyjamomis kalkiy nuosédy Salinimo
priemonémis arba nedideliu kiekiu kitos kalkiy
nuosedy Salinimo priemonés, pavyzdziui, actu arba
citriny sultimis.

Jeigu pavirSius labai suteptas, uzpilkite valymo
priemonés ant kempinés ir palaukite, kol ji visiSkai
susigers. Tuomet nuvalykite kaitlentés pavirSiy drégnu
skuduréliu.

PAVOJUS:
Prie§ valydami virykle, leiskite jai atvésti.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

e KruopSciai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo liku€ius bus
lengviau paSalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kitg kartg

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupuciu
indy plovimo skyscio, minkStg skudurélj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei i8Sluostyti.

e Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiliejusius arba po valymo likusius skysCius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonéje (be Sveiiamyjy
medziagy) sudrekintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

‘ am tikros valymo priemonés ar valymo

medZiagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinangiy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

Siam prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali kilti elektros smugis.

Kaitlentés valymas

Keraminio stiklo pavirSius

Valykite stiklo keraminj pavirSiy (stiklo keramikg) Saltu
vandeniu, pasirapindami, kad ant jo nelikty valymo
priemoniy likuiy, ir nusausinkite minkSta Sluoste.
Likugiai gali pazeisti stiklo keramikos pavirsiy
naudojant kaitlente kitg karta.

Ant stiklo keramikos (stiklo keraminio) pavirSiaus
pridzitivusiy likuCiy jokiais budais negalima grandyti
sulinkusiais peiliais, plieno drozliy Sluostémis ar
panasiais jrankiais.
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Cukringa maista, pavyzdZiui, tirSta saldy krema
ir sirupa reikia nedelsiant nuvalyti, nelaukiant,
kol pavirSius atvés. Kitaip stiklo keramikos
pavirSius gali biti nepataisomai sugadintas.
Laikui bégant danga ir kiti pavirSiai gali iShlukti. Taciau
tai neturi jtakos prietaiso veikimui.
Spalvos iSblukimas ir démes, atsiradusios ant stiklo
keramikos pavirSiaus, yra normalu ir néra gedimas.

Valdymo skydo valymas

Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu

skuduréliu, paskui nusluostykite sausa Sluoste.
Jei jlisy gaminyje jtaisyti mygtukai /
rankenéles, valydami valdymo skydel],
nenuimkite valdymo rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydel]!

Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Sonine sienele(Gali skirtis

priklausomai nuo gaminio modelio.)

(3i funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali

nebiti.)

1. IStraukite prieking Soning groteliy dalj, traukdami
jg Salin nuo Soninés sienelés.

2. VisiSkai iSimkite Sonines groteles, traukdami jas

link saves




Kataliziniai pavirSiai

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jasy gaminyje jos gali
nebiti.)

Vidinés Soninés (A) ir (arba) galiné jlsy gaminio sienelé
(B) gali bati padengta kataliziniu emaliu. Katalizings
sienelés yra Sviesios matinés spalvos ir akyto
pavirSiaus. Kataliziniy orkaites sieneliy valyti negalima.
Dél jy perforuotos konstrukcijos, kataliziniai pavirSiai
absorbuoja riebalus, 0 paviriui uzsipildzius rigbalais,
jie pradeda blizgeéti. Siuo atveju rekomenduojama
pakeisti dalis.

Lengvas valymas garais

Si funkcija uztikrina lengva valyma, nes laiku

neiSvalytus (sisenéjusius) neSvarumus suminkstina

orkaitéje esantys garai ir nuo jy orkaitéje susidargs

vandens laSeliy kondensatas.

1. ISimkite i$ orkaités visus priedus.

2. Pripilkite j orkaités kepimo skardg 500 ml vandens,
ir jstatykite skarda j 2-g orkaités lentyna.

3. Pasirinkite valymas garais rezimg ir leiskite jai
paveikti 25 minutes, nustate 100°C temperattrg.

4. Atidarykite dureles ir drégna kempine arba Sluoste
nuluostykite vidinius orkaités pavirSius.

5. Jsisenéjusius neSvarumus valykite minkStu drégnu
skuduréliu arba kempine su trupuciu indy plovimo
skysCio, 0 paskui isSluostykite sausu skuduréliu.

Naudojant lengvo valymo garais rezima,

anduo, esantis ant skardos, kuris skirtas
Siek tiek suminkstinti orkaités ertméje
susidariusiems liku€iams ir (arba)
nedvarumams, iSgaruos ir kaip
kondensatas susikaups ant orkaités
dureliy stiklo vidinés puses, todél
atidarant orkaites dureles, vanduo gali
la3éti. NuSluostykite kondensaty i$ karto,
kai atidarysite dureles.

Orkaités dury valymas
Norédami iSvalyti orkaités dureles, naudokite Siltg
vandenj su trupudiu indy plovimo skyscio, minkStg
skudurélj ar kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei i8Sluostyti.
Orkaites dureléms valyti nenaudokite jokiy
SiurkSciy Slifuojamuyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite subraizyti
pavir§iy ir sugadinti stikla.

Orkaités dureliy iSémimas

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta

Durelés
Viyris uZrakintas(uZdaryta pozicija)
Orkaité
Vlyris uZrakintas(atidaryta pozicija)

B w N =
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4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vél jstate dureles,

nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.

Dureliy vidinés stiklo plokstés
iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje jos gali
nebiti.)

Viding orkaités dureliy stiklo plokSte galima iSimti ir
isvalyt.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Nuimkite plastmasine, priekiniy dureliy virSuje
sumontuotg dalj, patraukdami jg link saves.
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3. Truputj kilstelékite toliausig vidine stiklo plokSte (1
A kryptimi kaip parodyta paveikslélyje ir iStraukite
ja, traukdami B kryptimi.

=

1 Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté

2 Vidine stiklo ploksté (Jisy gaminyje jos gali

nebati.)

4. Jei jusy gaminys turi viding stiklo plokste (2);
pakartokite Siuos veiksmus, kad iSimtuméte viding
stiklo plokste (2).

5. Pirmasis Zingsnis norint perdéti dureles — vél jdéti
vidine stiklo plokSte (2). Dékite nusklembtg stiklo
plokStés kampg, kad jis atsiremty j nusklembtg
plastikinés angos kampg. (Jei jusy gaminys turi
vidine stiklo plokSte). Viding stiklo ploksté (2)
privalo biti sumontuota plastikingje angoje, Salia
toliausiai viduje esancios stiklo plokstés (1).

6. ]dedant tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte
(1), Sios plokstes spausdinta puse turi biti
nukreipta vidings stiklo plokstés link. Svarbu, kad
tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte (1)
apatinis kampas bty jtaisytas apatinéje
plastikingje angoje.

7. Spauskite plastiking dalj rémo link tol, kol pasigirs
spragtelgjimas.



Orkaités lemputés keitimas

PAVOJUS:

Prie§ keisdami orkaités lemputé, jsitikinkite,
kad prietaisas yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir
atveses, kad iSvengtumeéte galimo elektros
smugio.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

| emputés padeétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

Siame prietaise naudojama lempa netinkama
kambariy ap8vietimui. Si lempa skirta

naudotojui padeti geriau matyti maista.

Siame prietaise naudojamos lempos turi
atlaikyti ekstremalias sglygas, pavyzdZiui,
didesne nei 50 °C temperatura.

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputé:

1. IStraukite gaminio kiStukg i$ elektros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj prie$ laikrodZio rodykle ir
nuimkite jj.

Sioje krosnyje naudojama kaitriné

lempa, kurios galia mazesné nei 40 W,

aukstis mazesnis nei 60 mm,
skersmuo mazesnis nei 30 mm, arba
halogeniné lempa, kurios lizdas yra G9,
galia mazesneé nei 60 W. Lempos yra
tinkamos naudoti esant aukStesnei nei
300 ° C temperatirai. Orkaités lempas
galima jsigyti i$ jgalioty techninés
prieZidros agenty arba techniko,
turinCio licencija.

3. Jei orkaitéje jrengta (A) tipo lemputé (7r.
iliustracijg), ja iSsukite ir pakeiskite kaip parodyta.
Jei orkaitéje jrengta (B) tipo lemputé, jg iStraukite
ir pakeiskite kaip parodyta.

4. Uzdékite stiklinj gaubtel].
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B Trikéiy nustatymas

Tai normalu, nes viryKlei veikiant pasiSalina garai. >>> Tai néra gedimas.
Kai metalines dalys kaista, jos gali plestis ir kel triukSma. >>> Tai néra gedimas.

e Perdegé arba suveiké elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy deZgje. Jeigu
reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.

. as | (Zemintg) lizdg. >>> Patikrinkite kistumo jjungima.

e Perdegé orkaités lemputé. >>> Pakeiskite orkaités lempute.
e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy deZéje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite saugiklius.

Orkaite nesyla.
e Gali biti nenustatyta tam tikra kepimo funkcija ir (arba) temperattira. >>> Nustatykite tam tikra orkaités
kepimo funkcijg ir (arba) temperatira.
e Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy deZéje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite saugiklius.
mJeigu atlikus visus iame skyriuje aprasytus
nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta,

kreipkités | jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstova. Niekada nebandykite patys

taisyti sugedusio gaminio.
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